BOSCH

Microwave Oven

CMA585GS0 CMA585GS0B

[hu]

[pl]
[ro]

[ru]

Hasznalati atmutato
Instrukcja obstugi

Manual de utilizare
PykoBoacTBO nonb3oBaTtens

CMA485GB0

RegiSter your
New device o
MyBosch now ang
E€liree benefits.

bos

c -

h home.COm/

welcome
CMA485GS0

Mikrohullam 2
Kuchenka mikrofalowa 35
Cuptor cu microunde 70

MWKPOBOMHOBAs Meub 105


http://www.bosch-home.com/welcome
http://www.bosch-home.com/welcome

hu Biztonsag

Tartalomjegyzék

LI = 174 (o] 1= T TR, 2
2 Dologi karok elkerlilése.........ccorrrramrrncrrrscrnnscannns 5
3 Kornyezetvédelem és takarékossag.........cccuveuuenne 6
N =] 11114 L(=To L= 7
L =15 (o =1 (o ) G 10
6 Az els6 hasznalat elbtt.........ccceeeeciniiiicinniiiaes 10
7 A kezelés alapjai .......ccccerrrirnmmnnnniinmnninsianer e 11
8 Mikrohulldm........ccccceverreerrereerrsee e nmeeas 12
9 Programautomatika ..........ccereeemmmmnnriinnnniisssnnnnnnn 15
10 IdGfUNKCIOK......cerieerirrirrer e 16
11 GYermekzar ........ccccvvemiinmnserner s 17
12 Alapbeallitasok.......c.cccvrrmrinsmrmnnsmnnnses e 17
13 Tisztitas €s APOIAS .....ccevceerrcrrrcr e 18
14 Zavarok elharitasa..........ccccvveimincinncinnncienscenae 20
15 Artalmatlanitas ........ccococeeeeveeerrenreseseseseneeesesesenens 22
16 gy SIKeriilni fOg ...cceerererecererrrenrasasesereseeeeeeaens 22
17 Veviészolgalat.........cooooioeeieeeeeeeeee e 34

1 Biztonsag

Tartsa be a kdvetkezd biztonsagi el6irasokat.

1.1 Altalanos utmutatasok

» Gondosan olvassa el ezt az Utmutatot.

= Orizze meg az Utmutatét és a termékinfor-
maciokat a késGbbi hasznalat céljara, vagy
az Ujabb tulajdonos szamara.

m Ha szallitas kdzben megsérult a készllék,
ne csatlakoztassa.

1.2 Rendeltetésszerli hasznalat

A csatlakozddugo nélkuli késziléket csak hi-

vatalos engedéllyel rendelkezd szakember

csatlakoztathatja. Hibas csatlakoztatas miatt

keletkezett karokra nem vonatkozik a garan-

cia.

Csak a szerelési utmutatonak megfeleld, szak-

szerl beszerelés esetén garantalt az lzembiz-

tonsag. A szereld felelés a felallitasi helyen

valo kifogastalan mikodéseért.

A készuléket csak a kdvetkezbkre hasznalja:

m ételek és italok készitésére.

m haztartasi vagy hasonld hasznalatra, mint
példaul: konyhaban bolti dolgozdok szama-
ra, irodakban, vagy egyéb kereskedelmi he-

lyiségekben, mez6gazdasagi letesitmények-
ben, hotelek és egyéb szallashelyek vendé-
gei szamara, reggelizépanziokban.

m |egfeljebb 4000 méter tengerszint feletti
magassagig.

Ez a készulék megfelel az EN 55011, ill. a
CISPR 11 szabvanynak. Ez a 2. csoport, B
osztaly terméke, ami azt jelenti, hogy a készu-
lék a mikrohullamot éleimiszer felmelegitésé-
hez allitja el6. A B osztaly azt jelenti, hogy a
készllék maganhaztartasok szamara készlilt.

1.3 A hasznalok korének korlatozasa

Ezt a készuléket 8 év feletti gyermekek és
csOkkent testi, érzékszervi vagy mentalis ké-
pesseégekkel, illetve kevés tapasztalattal és/
vagy ismerettel rendelkez6 személyek is hasz-
nalhatjak feligyelet mellett, vagy ha megtani-
tottak nekik a készulék biztonsagos hasznala-
tat és megértették a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel.

A tisztitast és a felhasznaldi karbantartast
gyermekek nem, ill. csak 15 év felett, kizaro-
lag feligyelet mellett végezhetik.

8 évnél fiatalabb gyerekeket ne engedjen a
készilék és a csatlakozovezeték kdzelébe.

1.4 Biztonsagos hasznalat

/A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A sUt6térben tarolt gyulékony targyak langra

lobbanhatnak.

» Soha ne tartson gyulékony targyakat a sU-
t6térben.

» Ha fust jelenik meg, ki kell kapcsolni a ké-
szuléket vagy ki kell huzni a halozatbdl és
zarva kell tartani az ajtajat az esetlegesen
felcsapd langok elfojtasa érdekében.

Az oldott ételmaradék, zsir és sult zsir langra

lobbanhat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a suté-
térbdl, a fatbelemekrdl és a tartozékokrdl a
nagyobb szennyezddéseket.

A készulék tulhevulése tuzet okozhat. Ha a

késziléket dekor- vagy butorajtd mdge épitik

be, akkor Uzem kozben a zart dekor- vagy bu-
torajtd esetén hétorlasz keletkezik.

» A késziléket csak nyitott dekor- vagy butor-
ajté esetén Uzemeltesse.



/A FIGYELMEZTETES - Egési sériilések

veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrosodik (a

megérinthetd részei is).

» A készulék hasznalata soran legyen elévi-
gyazatos és ne érintse meg annak f(it6ele-
meit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a ké-
szuléktdl.

A tartozék vagy az edény nagyon forro.

» A forro edényt vagy tartozékot mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sttétérbdl.

Az alkoholg6z6k meggyulladhatnak a forrd

sutétérben.

» Az ételekhez csak kis mennyiségl magas
alkoholtartalmu italt hasznaljon.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

/A FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek miikodés kdzben felfor-
rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készulék ajtajanak kinyitasakor forrd g6z ta-
vozhat a készulékbdl. A g6z a hédmérséklettdl
figgden nem lathato.

» Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

A forrd sutétérben lévé vizbdbl forrd vizgdz
képzddhet.

» Soha ne Ontsdn vizet a forrd parolotérbe.

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!
A készUllék ajtajanak 6sszekarcolt Uvege el-
pattanhat.

» A készulékajtd Uvegének tisztitasahoz ne
hasznaljon éles vagy dorzsdld hatasu tiszti-
tot vagy éles fémbdl készllt kapardt, mert
ezek megkarcolhatjak a fellletet.

Az ajté csukldpantjai az ajtd nyitasakor és

csukasakor mozognak, és becsiphetik az uj-

jat.

» Ne nyuljon a zsanérok kdrnyékére.

/A FIGYELMEZTETES - Aramiités

veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A készuléket csak szakképzett személyek
javithatjak.

» A készulék javitasahoz csak eredeti potal-
katrészeket szabad hasznalni.

Biztonsag hu

» Ha a készllék haldzati csatlakozovezetéke
megsérul, akkor azt a veszélyek elkerllése
érdekében csak a gyarto, a gyartd vevo-
szolgalata vagy egy hasonldan képzett sze-
meély cserélheti ki.

A haldzati csatlakozovezeték sérllt szigetelé-

se veszélyes.

» A haldzati csatlakozdévezeték soha ne érint-
kezzen a készulék forrd részeivel vagy hé-
forrasokkal.

» A haldzati csatlakozévezeték soha ne érint-
kezzen hegyes €s éles szélU targyakkal.

» A haldzati csatlakozdévezetéket soha ne tor-
je meg, ne nyomja 6ssze, ne valtoztassa
meg.

A behatold nedvesség aramutést okozhat.

» A készulék tisztitasahoz ne hasznaljon ma-
gasnyomasu vagy gézsugaras tisztitogépet.

A sérllt készulék és a sérllt haldzati csatlako-

zovezetek veszélyes.

» Soha ne hasznaljon megsérilt készlléket.

» Soha ne hasznaljon olyan készlléket,
amelynek a felllete repedt vagy toratt.

» Mikdzben a késziléket levalasztja az elekt-
romos haldzatrdl, soha ne a haldzati csatla-
kozdvezetéket huzza. Mindig a haldzati
csatlakozovezeték dugojat huzza.

» Ha a készulék vagy a haldzati csatlakozo-
vezeték megsérilt, azonnal huzza ki a halo-
zati csatlakozovezeték csatlakozodugojat,
vagy kapcsolja le a biztositékszekrényben
lévd biztositékot.

» "Forduljon a vev@szolgalathoz."

— Oldal 34

A\ FIGYELMEZTETES - Fulladasveszély!

A gyermekek a csomagoldanyagokat a fejik-

re huzhatjak vagy magukra tekerhetik, és

megfulladhatnak.

» Gyermekektdl tartsa tavol a csomagolo-
anyagot.

» Ne engedje, hogy gyermekek jatsszanak a
csomagoldanyaggal.

A gyermekek az apr6 alkatrészeket belélegez-

hetik vagy lenyelhetik, és megfulladhatnak t6-

lUk.

» Gyermekektdl tartsa tavol az apro alkatré-
szeket.

» Ne engedije, hogy gyermekek jatsszanak az
apro alkatrészekkel.



hu Biztonsag

1.5 Mikrohullam

FONTOS BIZTONSAGI ELOIRASOK. GONDO-
SAN OLVASSA EL ES TARTSA MEG A KE-
SOBBI HASZNALAT ESETERE.

A FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

A készulék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes és séruléseket okozhat. Példaul a

felmelegitett parafa és a magvakkal vagy ga-

bonaval toltott parnak még orak mulva is
meggyulladhatnak
» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készulékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torlékenddt vagy ha-
sonlokat.

» A készuléket kizarolag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

Az élelmiszerek, azok csomagolasai és tarta-

Iyal meggyulladhatnak.

» Soha ne melegitse az ételt hdszigetel§ cso-
magolasban.

» Soha ne melegitse feligyelet nélkil a md-
anyag-, papir- vagy mas gyulékony csoma-
golasban levd élelmiszert.

» Soha ne allitson be tul magas mikrohulla-
mu teljesitményt vagy idét. Tartsa be az eb-
ben a hasznalati utmutatdban feltlintetett
utasitasokat.

» Soha ne szaritson élelmiszert a mikrohulla-
mu sutében.

» Alacsony viztartalmu ételeket, pl. kenyeret,
soha ne olvasszon ki vagy melegitsen tul
nagy mikrohullam-teljesitményen, illetve tul
hosszu ideig.

Az étolaj meggyulladhat.

» Soha ne melegitsen tiszta étolajat a mikro-
hullamu sutében.

/A FIGYELMEZTETES - Robbanasveszély!

Folyadékok vagy mas élelmiszerek a szoro-

san lezart edényekben kdnnyen felrobbanhat-

nak.

» Soha ne melegitsen folyadékot vagy mas
élelmiszert szorosan lezart edényben.

A\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések
veszélye!

A kemény héju vagy bbérds élelmiszerek a fel-
melegités alatt, de még utana is robbanassze-
rden szétpukkadhatnak.

» Soha ne f6zz6n tojast héjaban vagy ne me-
legitsen keménytojast héjaban.

» Ne f6zz6n héjas allatokat és rakot.

» TUkodrtojas vagy buggyantott tojas készité-
sekor el6bb szurja ki a tojassargajat.

» A kemény héju vagy bbros éleimiszerek
esetében, mint pl. alma, paradicsom, bur-
gonya vagy virsli, a héj megrepedhet. Ezért
melegités elbtt szurja ki a héjat vagy a bért.

A hé nem oszlik el egyenletesen a bébiétel-

ben.

» Soha ne melegitse a bébiételeket zart
edényben.

» Mindig vegye le a fedelet vagy a cumit.

» Melegités utan alaposan razza fel vagy ka-
varja meg.

» Ellenérizze a hdmérsekletet, mieldtt a gyer-
meknek adna az ételt.

A forro ételek hét adnak le. Az edény forro le-

het.

» Az edényt vagy a tartozékokat mindig fogo-
kesztylvel vegye ki a sutétérbdl.

Légmentesen lezart élelmiszerek esetén a

csomagolas szétdurranhat.

» Mindig Ugyeljen a csomagolason talalhato
utasitasokra.

» Az ételt mindig edényfogodval vegye ki a sU-
tétérbdl.

A hozzaférhetd részek mikodeés kdzben felfor-

rosodnak.

» Soha ne érintse meg a forrd részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

A készllék nem rendeltetésszer(i hasznalata

veszélyes. Példaul a tulmelegedett papucs,

magokkal vagy gabonaval toltétt parna, szi-
vacs, nedves torl6ruha stb. égési sérulések-
hez vezethet.

» Soha ne szaritson ételeket vagy ruhanem-
ket a készllékben.

» Soha ne melegitsen a készllékben papu-
csot, magokkal vagy gabonaval toltott par-
nat, szivacsot, nedves torl6kenddt vagy ha-
sonlokat.

» A késziléket kizardlag ételek és italok ké-
szitésére hasznalja.

/A\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor eléfordulhat a kés-
leltetett forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a
jellegzetes gbzbuborékok megjelenése nélkul
éri el a forrasi h6mérsékletet. Legyen elbvi-



gyazatos mar az edény kismértékd megmoz-

dulasa esetén is. A forro folyadék hirtelen ki-

futhat vagy kifréccsenhet.

» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az
edénybe. igy elkeriilhetd a késleltetett for-

WE

/A FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A nem alkalmas edény szétrepedhet. Porce-

lan- és keramiaedények esetében el6fordul-

hat, hogy a fogantyukon és a fedeleken apro

lyukak talalhatok. A lyukak mdgétt dreg van.

Az Uregbe bejutott nedvesség szétfeszitheti az

edényt.

» Csak mikrohullamu sutéhdz megfeleld
edényt hasznaljon.

Dologi karok elkerlilése hu

A fémbdl keészilt, illetve fém alkatrészeket tar-

talmazo edényekhél teljesen mikrohullamu

Uzemmod esetén szikrak képzddhetnek. A ké-

szulék megsérdl.

» A csak mikrohullamu tGzemmadd esetén so-
ha ne hasznaljon fémtartalyokat.

» Csak mikrohullammal hasznalhatd edényt
hasznaljon, vagy kombinalja a mikrohulla-
mot egy fdtési moddal.

A FIGYELMEZTETES — Aramiités
veszélye!

A keszulék nagyfeszultséggel mikodik.

» Soha ne tavolitsa el a készulék burkolatat.

A FIGYELMEZTETES - Komoly

egészségkarosodas veszélye!

Boritas nélkili készulékeknél mikrohullamu

energia tavozik.

» Soha ne vegye le a készllék boritasat.

» Karbantartasi vagy javitasi munkakhoz hivja
az ugyfélszolgalatot.

2 Dologi karok elkeriilése

2.1 Altalanos

FIGYELEM!

A forrd sitétérben 1évé vizbdl vizgdz képzddik. A hé-

mérséklet-valtozas miatt sérllések keletkezhetnek a si-

tétér aljan.

» Soha ne 6ntson vizet a forrd paroldtérbe.

A nedvesség a sltétérben hosszu tavon korrdziot ered-

meényez.

» Minden parolas utan torélje le a kicsapddott vizet.

» Ne taroljon hosszabb ideig nedves élelmiszereket a
zart sitétérben.

» Ne taroljon ételt a sttétérben.

A nyitott készllékajtoval vald lehdlés idGvel karositja a

szomszédos butorfrontokat.

» Magas hémérsékleten vald mikodtetés utan a suté-
teret csak zart ajtonal hagyja lehdini.

» Vigyazzon, hogy semmi ne ragadjon be a sutétér aj-
tajahoz.

» Kizardlag magas paratartalommal vald mikodtetés
utan hagyja a sit6teret nyitott ajté mellett megsza-
radni.

Ha (l6- vagy rakoddfeliiletként hasznalja a késziilék aj-

tajat, akkor az karosodhat.

» Soha ne alljon, Uljén, kapaszkodjon vagy tamasz-
kodjon a készllék ajtajara.

2.2 Mikrohullam

Tartsa be ezeket az elSirasokat, amikor hasznalja a
mikrohullamot.

FIGYELEM!

Ha a sltétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-

z8dnek, amelyek karositjak a készlléket vagy tdnkrete-

szik az ajto belsd tvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy - pl. egy kanal a po-
harban - legaldabb 2 cm-re legyen a paroldtér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Az aluminiumtalak szikrat okozhatnak. A készlilék karo-

sodhat a |étrejové szikraképzddés miatt.

» Ne hasznaljon aluminiumtalat a siitében.

A készllék étel nélkuli Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu sttét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

Al

v | X

Amennyiben egymast kdvetben tdbbszor, tul nagy mik-

rohullamu teljesitményt valasztva készit pattogatott ku-

koricat, az a sUt6tér karosodasat okozhatja.

» Két hasznalat k6z6tt hagyja a készlléket tobb per-
cen keresztll lehdilni.




hu Kornyezetvédelem és takarékossag

> Soha ne éllitson be tul nagy mikrohullamu teljesit- A burkolat eltavolitdsa esetén a mikrohullam betdplala-
menyt. - sa megsérl.
Maximum 600 wattot hasznaljon. » Soha ne tavolitsa el a mikrohulldm betaplalasanak
A pattogatott kukorica zacskojat mindig helyezze burkolatat.
Uvegtanyérra.

3 Kornyezetvédelem és takarékossag

3.1 A csomagolasi hulladék artalmatlanitasa

A felhasznalt csomagoldanyagok kornyezetkimél6k és

Ujrahasznosithatok.

» Az egyes OsszetevBket fajtanként szétvalogatva ar-
talmatlanitsa.

3.2 Energiamegtakaritas

Ha megfogadja ezeket a tanacsokat, késziiléke keve-
sebb aramot fogyaszt.

A készlléket csak akkor melegitse el8, ha ez szerepel

a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

= Ha nem melegiti el§ a készlléket, akar 20%-0s
energiamegtakaritast is elérhet.

Hasznaljon sotét, feketére lakkozott vagy zomancozott
sttéformakat.
m Ezek a sUt6formak kiléndsen jol veszik fel a hét.

MUkddés kdzben a lehetd legritkabban nyissa ki a ké-

szUlék ajtajat.

m A siitétér h6mérséklete igy allandd marad, és a ké-
sziléknek nem kell utanfiitenie.

Slssdn tobb ételt egyszerre vagy kozvetlenll egymas

utan.

= A sUtétér az elsé sités utan el van melegitve. igy
a kovetkez6 stitemények sltési ideje rovidebb lesz.

Hosszabb sitési id6k esetén 10 perccel a sutési id6
vége el6tt kapcsolja ki a késziléket.
m A maradék hé elegendd az étel készre sitéséhez.

Vegye ki a nem hasznalt tartozékokat a sutétérbdl.
m A felesleges tartozékokat nem kell felmelegiteni.

A mélyh(itott ételeket hagyja kiolvadni elkészités el6tt.
m Ezzel megtakaritja az ételek kiolvasztasahoz szik-
séges energiat.



Ismerkedés hu

4 Ismerkedés

4.1 Kezel6elemek

A kezelGpanelen beallithatja készllékének 6sszes funkciojat, és informaciokat kaphat az tzemallapotrdl.
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A késziléktipustdl figgben a kép részletei eltérhetnek, pl. a szin és a forma.

Funkciovalaszto

Erintépanelek

Kijelz8

Forgatdvalasztod

Funkcidvalaszto

A funkcidvalasztoval allithatja be a flitési modokat, illet-
ve a tovabbi funkciokat.

Egyes késziléktipusoknal a funkcidvalasztod sullyeszt-
het6.

Erintépanelek

Ha a funkcidvalasztot nulla allasbdl egy funkcidra for-
gatja, akkor néhany masodpercbe telik, amig a min-
denkori funkcioé rendelkezésre all.

Forgatovalaszté

A forgatévalasztoval médosithatja a kijelzén kiemelt be-
allitott értékeket.

Egyes készlléktipusoknal a forgatdvalasztd stllyeszthe-
t6.

A listak, pl. a programok listaja az utolsé pont elérése
utan ismét az elsére ugrik.

Egyes értékeknél, pl. a suly esetében a forgatévalasztot
Ujra vissza kell forgatni a minimalis vagy a maximalis
érték elérése utan.

Az érintémezdbk érintésérzékeny fellletek. Egy-egy funkcid kivalasztasahoz koppintson a megfelelé mezére.

Szimbé- Név Hasznalat

lum

g Mikrohullam Valassza ki a mikrohullamu st teljesitményfokozatait, vagy kap-
csolja be kiegészitésképpen a mikrohullam funkciot.

Programautomatika A programautomatika valasztékanak megjelenitése.

g Gyors elémelegités/gyermekzar  Roéviden megnyomva: gyors elémelegités be- vagy kikapcsolasa.
Hosszan megnyomva: gyermekzar be- vagy kikapcsolasa.

® Idéfunkciok A jelz8ora, id6tartam vagy pontos id8 bedllitasa.




hu Ismerkedés

Szimbo- Név Hasznalat
lum
i HBmérséklet Hémérséklet beallitdsanak kivalasztasa.
kg Suly Suly bedllitdsanak kivalasztasa.
statDstop  Inditas/leallitas Réviden megnyomva: Gzemmaod inditasa vagy leallitasa.
Hosszan megnyomva: izemmod befejezése. A beallitasok visszaalli-
tasra kerllnek.
Kijelz6 Aktiv érték A kdzvetlen(l bedllithatd értéket fehér
A kijelzén az aktualis beallitdsok vagy a valaszthato le- szin és egy piros vonal emeli ki. Az ak-
het6ségek lathatok. tiv értéket a forgatovalasztoval modosit-
hatja.
Passziv ér- A nem zarodjelben 1évé értékek nem mo-
ték dosithatok kdzvetlendl. Ha modositani

©

min:sec
HEONIR
'o

Kijelz6elemek

szeretne egy értéket, akkor el6szor akti-
valnia kell.

Az alabbiakban a kildnféle kijelz6elemek jelentésének révid leirasa olvashato.

Szimbolum Név Jelentés

JelzB6ra Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a jelzbdra idejét jeleniti meg.

® |d6tartam Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzé az idétartamot jeleniti meg.

C) Pontos id6 Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
kijelzd a pontos idét jeleniti meg.

h:min Ora/perc A pontos id6 draban és percben jele-
nik meg.

min:sec Perc/masodperc A pontos id6 percben és masodperc-
ben jelenik meg.

C= Gyermekzar Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyermekzar be van kapcsolva.

g Gyors felf(ités Ha a szimbdlum meg van jeldlve, a
gyors felf(ités be van kapcsolva.

°C Hémérséklet A hémérséklet kijelzése °C-ban torté-
nik.

kg Suly A suly kijelzése kilogrammban t&rté-

nik.




Hoémérséklet-kijelzo
A hémérséklet-kijelzd a felflités elbrehaladasat mutatja.

4.2 Fiitési modok

Ismerkedés hu

Az Gzemmodtdl fliggben a kijelzé alsé részén talalhato
piros vonal illusztrdlja a sut6tér hdmérséklet-emelkedé-
sét. A vonal a felf(ités el6rehaladtanak fliggvényében
t6ltédik fel piros szinnel. Ha a vonal teljesen feltoltédott
piros szinnel, a készilék felmelegedett. Grill izemmadd-
ban a felf(itési vonal azonnal feltdltédik piros szinnel.
Mikrohullam hasznalata esetén nincs hémérséklet-kijel-
z6.

A hétehetetlenség miatt a megjelenitett hémeérséklet a
sutétérben 1évl tényleges hdmérséklettdl kicsit eltérhet.

Ejszakai lizemmod
Energiatakarékossagi okokbdl a kijelzé fényereje 22

ora és 5:59 koz4tt automatikusan a legalacsonyabb ér-
tékre kapcsol.

Itt a flitési moédok attekintését taldlja. Javaslatokat kaphat a f(itési médok hasznalatahoz.

Szimbo6lum Név Hémérséklet/fokozatok Hasznalat

g Mikrohullam Mikrohullam-teljesitmények: Etelek és italok kiolvaszta-
= OO0 W sara, parolasara és felforré-
= 180 W sitasara.
= 360W
= 600 W
= 900 W

Forrd levegd 40 °C Kelt tészta kelesztése, tej-
100-230 °C szines tortak felolvasztasa.

Sutés egy szinten.

x Légkeveréses grillezés 100-230 °C Szarnyas, egész hal vagy
nagyobb husdarabok sité-
se.

El6dmelegités 30-70 °C Edény el6melegitése.

0 Grill Grillfokozatok: Lapos grilleznivald, pl.

= 1 =gyenge steak, virsli vagy piritds gril-
= 2 =normal lezése. Siit6ben sités.
m 3=erls

Programok - Szamos ételhez talalhat
el6re programozott bedllita-
sokat.

4.3 Sutoter FIGYELEM!

A sUt6tér funkcioi leegyszerdsitik készlléke kezelését.
Sutéteér-vilagitas

Ha kinyitja az ajtot, bekapcsol a vilagitas a sttétérben.
Ha az ajtd 15 percnél tovabb nyitva marad, a vilagitas
megint kikapcsol.

A legtdbb Uzemmddban a sutétér-vilagitas bekapcsol,
amint elinditja az Gzemmaddot. Amikor az Uzem véget
ér, a sutétér vilagitasa kikapcsol.

"Az alapbeallitasoknal megadhatja, hogy a sutétér vila-
gitasa ne kapcsoljon be m(ikodés kdzben."

— Oldal 17

Hitéventilator

A h(it6ventilator sziikség szerint kapcsol be és ki. A
meleg levegd elillan a készilék ajtaja folotti szell§zbré-
seken.

Ha letakarja a szell6z6réseket, az a készllék tulmele-
gedéséhez vezet.
» Ne fedje le a szell6z8réseket.

A hit8ventilator meghatarozott ideig még mikadik,
hogy a mikddést kdvetben a sitbtér gyorsabban lehil-
jon. Ha a készllék mikrohullamu Gzemmaddban miko-
dik, akkor a készllék hideg marad, de a h(téventilator
meégis bekapcsol. A hitéventilator akkor is tovabbm-
kddhet, ha a mikrohullamu Uzemmod mar befejez8dott.

Kondenzviz

Parolas soran a stt6étérben és a készulék ajtajan kicsa-
podhat a viz. A viz kicsapddasa normalis, és nem befo-
lyasolja a készilék mikodését. Parolas utan tdrolje le a
kicsapodott vizet.



hu Tartozékok

4.4 A készilék ajtaja

Ha Gzem kozben kinyitja a készlilék ajtajat, akkor az
Uzemelés ledll. Ha becsukta az ajtét, a startDstop elem-
mel folytathatja az Uzemet.

5 Tartozékok

Eredeti tartozékokat hasznaljon. Azok a készilékhez
késziltek. It attekintést kap készulékének tartozékairdl
és azok hasznalatardl.

Tartozékok Hasznalat
Rostély = Rostély sitéshez sitd
Uzemmaodban.

m  Rostély pl. steak, virsli
vagy piritos grillezésé-
hez

m  Rostély pl. stit6formak
tarolasahoz

5.1 Egyéb tartozékok

Egyéb tartozékokat a vevészolgalatnal, a szakkereske-
désekben vagy az interneten vasarolhat.

Készllékéhez atfogd kinalatot talal a prospektusaink-
ban vagy az interneten:

www.bosch-home.com

A tartozékok készillékspecifikusak. Vasarlaskor mindig
pontosan adja meg készlléke azonositdszamat (E-Nr.).
Az online shopban vagy a vevészolgalatnal megtudhat-
ja, hogy melyik tartozék all rendelkezésre az On készU-
lékéhez.

Uveg siitétal

Hasznalat
m  Rakott ételek
m  Felfujtak

Pizzatepsi

Hasznalat
= Sitélapon sdlt sitemény
= Aprdésitemény

5.2 Tartozék behelyezése

A tartozék két pozicidban helyezhetd be.

» Ugy helyezze be a tartozékot, hogy ne érjen a ké-
szllék ajtajahoz.

— A tartozékot magasra helyezze be.
~— A tartozékot alacsonyan helyezze
be.

Az abra bemutatja a behelyezési poziciot «~.

\

()

Az abra bemutatja a behelyezési poziciot ~.

6 Az els6 hasznalat el6tt

Végezze el az els@ Uzembe helyezéshez szikséges be-
allitasokat. Tisztitsa meg a készlléket és a tartozéko-
kat.

6.1 Az els6 Gizembe helyezés elvégzése

Az elektromos haldzathoz vald csatlakoztatas vagy egy

aramszinet utan a kijelz6n megjelenik egy felszolitas a

pontos id§ beallitasara. Néhany masodpercbe telhet,

amig megjelenik a felszolitas.

» Csatlakoztassa a készlléket az aramra.

v A 200 érték villog a kijelzén, és a ® szimbdlum vi-
lagit.

10

A pontos id6 beallitasa

1. A forgatovalasztdval dllitsa be az id6t.
2. Nyomja meg a ® gombot.

v A pontos id8 ezzel be van allitva.

Megjegyzés: A készllék Standby allapotban térténd fo-
gyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az idét.



6.2 A késziilék tisztitasa az els6 hasznalat
elott

Miel6tt el6szor készitene ételt a készllékkel, tisztitsa

meg a sltbteret és a tartozékokat.

1. Ellendrizze, hogy a sitétérben nem talalhatok cso-

magoldanyag-maradvanyok, tartozékok vagy mas

targyak.

Csukja be a készllék ajtajat.

A funkciovalasztoval dllitsa be a forrd levegét @,

4. A forgatdvalasztoval éllitsa be a kdvetkezd hémér-
sékletet: 180 °C.

w N

A kezelés alapjai hu

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmaodot.

Egy 6ra elteltével nyomja meg a startDstop gombot.
Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

A készllék tisztitasa befejez8dott.

A készllék ki van kapcsolva.

€ « No<c o

6.3 A tartozékok tisztitasa

» A tartozékokat alaposan tisztitsa meg mosogatdsze-
res vizzel és puha mosogatéruhaval.

7 A kezelés alapjai

7.1 A késziilék bekapcsolasa

» Forgassa el a funkciovalasztot a készilék bekap-
csolasahoz.

v A készlilék Uzemkész.

v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

7.2 A késziilék kikapcsolasa

Ha nem hasznalja a késziiléket, akkor kapcsolja ki. Ha
hosszabb ideig nem allit be semmit, a készllék auto-
matikusan kikapcsol.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

A készllék megszakitja a futd funkciokat.

A Kijelz6 a pontos idét mutatja.

Néhany kijelzés kikapcsolt késziilék esetén is latha-
t6 a kijelzén.

< <

7.3 Flitési mod és homérséklet beallitasa

1. A funkciovalasztdval allitsa be a kivant f(itési modot.
v A kijelz6n megjelenik egy javasolt érték.

2. Szikség esetén modositsa a beallitasokat. Ehhez
nyomja meg a megfeleld mez6t, majd a forgatova-
lasztéval médositsa az értéket.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A készilék elinditja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

Beallitott hémérsékletd ftési modnal a hémérséklet-
kijelz6 vonala megtelik.

Szikség esetén a forgatdvalasztoval modositsa a
hémérsekletet Gzem kdzben.

Uzem kdzben nem éllithat be 40 °C-os hémérsékle-
tet.

€ € W

ol

7.4 A muikodés sziineteltetése

A készilék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készllék mikddése megall.

A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikddése megall.

<

v A startDstop vilagit.

7.5 A miikédés megszakitasa

A készllék miikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkciovalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hlitGventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

7.6 Gyors felfiités

Id6takarékossag céljabdl egyes flitési mdédoknél
100 °C feletti hdmérsékleten lerdviditheti a felf(itési
id6t.

Ezeknél a fltési mdédoknal hasznalhatja a gyors
felf(itést:

n Forré levegd, kivéve: Forrd levegd 40 °C

n Légkeveréses grillezés

Gyors felf(ités beallitasa

Az egyenletes sutési eredmény érdekében csak akkor

helyezze az ételt és a tartozékokat a sttétérbe, amikor

a gyors felf(ités befejez6dott. Csak akkor allitson be

egy id6tartamot, ha a gyors felflités mar befejez8dott.

1. Megfelel§ flitési mddot és 100 °C feletti h6mérsék-

letet allitson be.

Nyomja meg a & gombot.

A kijelz6n a § vilagit.

Nyomja meg a startDstop gombot.

A gyors felfités elkezdddik.

A startDstop vilagit.

Ha a késziilék elérte a beallitott h6mérsékletet, befe-

jez6dik a gyors felf(ités. Hangjelzés hallatszik és a

kijelzén kialszik a § szimbdlum. A készilék a bealli-

tott f(itési moddal és hémérséklettel miikddik to-

vabb.

v A gyors felf(ités legkésébb 15 perc elteltével auto-
matikusan kikapcsol.

K WD

A gyors felfiités megszakitasa
» Nyomja meg a & gombot.
v A kijelzén kialszik a §§ szimbdlum. A késziilék a be-

allitott f(tési moddal és hémérséklettel miikodik to-
vabb.

11



hu Mikrohullam

7.7 Biztonsagi lekapcsolas

Készlléke az On védelme érdekében biztonsagi lekap-
csolassal van felszerelve. Ha hosszabb ideje nem Uze-
mel, a készulék automatikusan kikapcsol.

A kikapcsolasig hatralévé id6tartam a beallitastol fligg:
= Forrd levegd 40 °C és Elémelegités: 24 ora

m Forrd leveg8 100-230 °C és Légkeverds grill: 5 dra

= Grill: 90 perc

Ha a biztonsagi lekapcsolas lekapcsolta a készUlléket,
a kijelz6n megjelenik a kdvetkezs: E2. A startDstop
megnyomasaval jovahagyhatja ezt az Gzenetet.

8 Mikrohullam

A mikrohullammal az ételeket kiildndsen gyorsan lehet f6zni, felmelegiteni, sitni és felolvasztani. A mikrohullamot
magaban, vagyis dnalléan vagy egy masik flitési moddal kombinalva is hasznalhatja.

8.1 Mikrohullam-teljesitmények

Itt a mikrohullam-teljesitmények és hasznalatuk attekintését talalja.

Mikrohullam-telje- Maximalis idétartam

sitmény wattban

Hasznalat

Q0 W 1:30 dra Kényes ételek kiolvasztasa.

180 W 1:30 dra Etelek kiolvasztasa és tovabbpdaroldsa.

360 W 1:30 ¢dra Hus és hal parolasa vagy kényes ételek felmelegitése.
600 W 1:30 dra Etelek felmelegitése és f6zése.

900 W 30 perc Folyadékok felforralasa.

A maximalis teljesitmény nem alkalmas ételek felmelegitésére.

Ajanlott értékek

A készilék minden mikrohullam-teljesitményhez javasol
egy id6tartamot. Ezt a javasolt értéket atveheti, vagy az
adott tartomanyban mddosithatja.

8.2 Mikrohullamu siutéh6z megfelel6
edények és tartozékok

Eteleinek egyenletes felmelegitése és a késziilék karo-
sodasanak elkerlilése érdekében csak megfelel§ edé-
nyeket és tartozékokat hasznaljon.

Miel6tt az edényt a mikrohullamu stt8ben hasznalna,
vegye figyelembe a gyartoi utasitasokat. Kétség esetén
hajtson végre edényellenérzést. "Edény mikrohullamdu
sitéhdz vald alkalmassaganak ellenérzése"

— Oldal 13

Mikrohullamu siitében valo hasznalatra alkalmas

Tartozékok és edények

Indoklas

Mellékelt tartozékok: ros-
tély

A mellékelt rostély a ké-
szUlékhez van tervezve,
ezért alkalmas a mikrohul-
lamu sutében vald hasz-
nalatra.

Tartozékok és edények  Indoklas

Héallo és mikrohullamu
stitében hasznalhato
anyagbdl késziilt edé-
nyek:

= Uveg

Uvegkeramia
Porcelan

Hgallé mldanyag
Teljes felliletén mazas
keramia, repedések
nélkdl

A héallo anyagokat a mik-
rohullam nem karositja.

Fém ev6eszkdzok

A késedelmes forras elke-
rilésére hasznalhat fém
evBeszkdzt, pl. egy kana-
lat az Gvegben.
Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a késziiléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsd Uvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatol és az ajtd
belsé oldalatdl.
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Nem alkalmas mikrohullamu siitében valé
hasznalatra

Tartozékok és edények  Indoklas

Fémedények A mikrohullam nem képes
athatolni a fémeken. Az
ételek nem vagy csak alig

melegszenek fel.

Arany- vagy ezustdiszitési Az arany- vagy ezustdiszi-

edények téseket a mikrohullamok
karosithatjak. Csak akkor
hasznalja ezeket, ha a
gyarté garantalja, hogy az
edények alkalmasak mik-
rohullamu sitében valo
hasznalatra.

Mikrohullamu siit6ben hasznalhaté mikrokombi
tizemmodban

Mikrokombi Gzemmaodban legfeljebb 600 W wattos
mikrohullam-teljesitmény kapcsolhaté be egy f(itési
mod mellé. A fém sttéformak ezért hasznalhatok mik-
rokombi Uzemmaddban.

Tartozékok és edények Indoklas

Mellékelt tartozékok A mellékelt tartozékok, pl.
a rostély nem gerjeszte-

nek szikrakat mikrokombi

dzemmaodban.
Fémbdl készult sutbfor- A sutemények alulrdl is
mak pirulnak, mivel a fém sité-
formak jobban vezetik a
hét.

Megjegyzés: A fémekbdl
szikra képz&dhet, amely
karositja a készuléket
vagy tonkreteszi az ajto
belsd tUvegét. Ugyeljen ar-
ra, hogy a fémtargy leg-
alabb 2 cm-re legyen a
sutétér falatdl és az ajtd
belsd oldalatdl.

8.3 Edény mikrohullamu sitéhéz vald
alkalmassaganak ellenérzése

Az edény mikrohullamu sit6héz vald alkalmassagat
edényellenérzéssel vizsgalja meg. A mikrohullam Gzem-
modot kizardlag edényellenérzés esetén szabad étel
nélkdl hasznalni.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

A hozzaférhetd részek mikodés kdzben felforrésodnak.
» Soha ne érintse meg a forro részeket.

» Tartsa tavol a gyermekeket.

1. Az Ures edényt helyezze a siitétérbe.
2. A készuléket V2—1 percre allitsa maximalis teljesit-
meényre.
3. A startDstop szimbodlummal inditsa el az Gzemmaodot.
4. Tobbszor ellen@rizze az edényt:
— Ha az edény hideg vagy kézmeleg, akkor alkal-
mas mikrohulldmu sttében valé hasznalatra.

Mikrohullam hu

— Ha az edény forré vagy ha szikrak képz&dnek,
szakitsa félbe az edényellendrzést. Az edény
nem alkalmas mikrohullamu sttében valé hasz-
nalatra.

8.4 A mikrohullamu siito beallitasa

A klldnféle ételfajtakhoz és elkészitési médokhoz kU-

16nbdz6 teljesitmények és beallitasok allnak rendelke-

zésére.

FIGYELEM!

A készllék étel nélkili Uzemelése tulterheléshez vezet-

het.

» Soha ne inditsa el a mikrohullamu stitét ugy, hogy
nincs benne étel. Ez aldl csak a révid ideig tartd
edényellendrzés lehet kivétel.

&

v | X

1. Vegye figyelembe a "Biztonsagi utmutatot"
— Oldal 4 és "Az anyagi karok elkeriilésére vonat-
kozd utmutatot" — Oldal 5.

2. "Vegye figyelembe a mikrohullamhoz alkalmas edé-
nyekre vonatkoz6 utmutatot." — Oldal 12

3. Allitsa a funkciovalasztot & allasba.

4. A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz
nyomja meg a & gombot.

5. A forgatdvalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.

6. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaodot.
A forgatdvalasztoval barmikor modosithatja az Gzem
id8tartamat.

v Az id6tartam lefut és a mikrohullamu Gzemmad elin-
dul.

v Ha az idétartam letelt, a mikrohullamu dzemmad au-
tomatikusan befejez8dik és hangjelzés hallatszik.

7. Ha az étel elkészllt, ugy kapcsolhatja ki készllékét,
hogy a funkcidvalasztét nulla allasba forgatja.

8.5 Az idobeallitasok intervallumai

A mikrohullam Uzemmaodban beallitott id6tartam inter-
valluma az idétartam hosszanak figgvényében valtozik.

Uzemelési idé Intervallum
0-1 perc 5 masodperc
1-3 perc 10 masodperc
3-15 perc 30 masodperc
15 perc - 1 dra 1 perc

1 6ra - 1 6ra 30 perc 5 perc

8.6 Mikrohullam-teljesitmény modositasa

» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-
kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
tél a legalacsonyabbig.
Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék sziinetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbolummal inditsa el az Gzemmaddot.
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8.7 A mukodés sziineteltetése

A készllék miikddését barmikor sziineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

A startDstop villog.

Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat

és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készulék mikoédése megall.

v A startDstop vildgit.

N <

8.8 A miik6dés megszakitasa

A készilék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikddhet a hiitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.9 Mikrokombi

A sitési idb lerdviditésére egyes flitési moédokat hasz-
nalhat mikrohullammal kombinalva is.

A mikrokombi Uzemmad a kovetkez6 flitési mdédoknal
alkalmazhato:

= Forrd levegd

n Légkeverds grillezés

= [ Grill

Kivétel:

u Mikrohullam-teljesitmény 900 W

n Forrd levegd 40 °C

= Edény elémelegitése

Mikrokombi beallitasa

Kapcsolja be a mikrohullamot egy fitési modhoz.

1. Allitsa a funkciévalasztét egy kombindlhaté f(itési
maodra.

v Megijelenik egy javasolt h6mérsékleti érték.

A forgatdvalasztéval allitsa be a hémérsékletet.

A kivant mikrohullam-teljesitmény beallitasahoz

nyomja meg a & gombot.

Megijelenik egy javasolt idétartam-érték.

A forgatévalasztoval dllitsa be az idGtartamot.

« N

O k<

Az id6tartam letelik és a mikrokombi-lUzemmod elin-
dul.

v Ha az id6tartam letelt, a mikrokombi-lUzemmaod befe-
jezédik és felhangzik egy hangijelzés.

Mikrohullam-teljesitmény modositasa
» Nyomja meg a & gombot.
A gombot tdbbsz6r megnyomva atkapcsolhat a fo-

kozatokon a legmagasabb mikrohullam-teljesitmény-
t6l a legalacsonyabbig.
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A startDstop szimbdlummal inditsa el az lzemmadot.

Ha a mikrohullam funkcidt csak az inditas utan adja
hozza, a készllék szlnetelteti a mikodést. A
startDstop  szimbdlummal inditsa el az izemmadot.

A miikodés sziineteltetése

A készllék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

A miikédés megszakitasa

A készllék mikodését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmadd szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb mikodhet a hitéventilator.

v A késziilék megszakitja a futd funkcidkat.

8.10 A sutétér felmelegitése és kiszaritasa

Minden m(ikédés utan szaritsa ki a sutét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyija leh(lni a készlléket.

2. Azonnal tavolitsa el a sitétérbdl a nagyobb szeny-

nyez8déseket.

Torolje fel a nedvességet a sutétér aljarol.

A funkcidvalaszioval allitsa be a flitési modot Xl

Nyomja meg a § gombot.

A forgatdvalasztéval allitsa be a kdvetkezd hémér-

sékletet: 150 °C.

Nyomja meg kétszer a ® gombot.

A Kijelz6n a ® van megijeldlve.

8. A forgatdvalasztoval allitson be 15 perces idétarta-
mot.

9. A startDstop szimbolummal inditsa el az Gzemmaddot.

v A szaritas elkezdédik, és 15 perc elteltével fejez6dik
be.

10. Nyissa ki a készllék ajtajat, hogy a vizg6z tavozhas-
son a sutétérbdl.

S L

< N

8.11 A siitotér kiszaritasa kézzel

Minden m(ikddés utan szaritsa ki a sitét, hogy ne ma-

radjon benne semmilyen nedvesség.

1. Hagyja lehdlni a készuléket.

2. Tavolitsa el a st6térbdl a nagyobb szennyez8dése-
ket.

3. Szivaccsal torolje szarazra a sutéteret.

4. A készllék ajtajat hagyja nyitva egy oran keresztl,
hogy a sutétér teljesen kiszaradjon.
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9 Programautomatika

A programautomatika segitséget nyujt a kilonféle éte- m  Csak kdzvetlenil a fagyasztobdl kivett mélyhitott
lek elkészitésében, és automatikusan kivalasztja az op- ételeket hasznaljon.
timalis beallitasokat. = Vegye ki az élelmiszert a csomagolasbdl, és mérje
le. Ha nem tudja beallitani a készlléken a pontos
9.1 Beallitasi utmutato az egyes ételekhez sulyt, akkor kerekitsen felfelé vagy lefele.
u

Tegye az élelmiszert a hideg siitétérbe.

A programokhoz csak mikrohullamu sut6ben hasz-
nalhatd edényt, pl. Uveg- vagy keramiaedényt hasz-
naljon.

Az optimalis sutési eredmény érdekében vegye figye-
lembe ezt az Utmutatot.

m  Csak kifogastalan allapotu élelmiszert hasznaljon.
m  Csak h(itott hast hasznaljon.

9.2 Az ételek attekintése
A készUlék felszolitja a suly megadasara. Csak a megadott sulytartomanyon belll allithat be sulyt.

Felolvasztas

Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zésima- kg-ban
gassag
PO Vagdalt hus lapos, nyitott ~ 0,2-1,0 A mar kiolvadt daralt hust forgatas utan
edény vegye Ki.
PoZ Husszeletek lapos, nyitott ~ 0,2-1,0 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-

nalni, és Ugyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.
03 Csirke, darabolt lapos, nyitott ~ 0,4-1,8 A folyadékot megforditaskor tavolitsa
csirke edény el, semmiképpen sem szabad felhasz-
nalni, és Ggyeljen arra, hogy ne érint-
kezzen mas élelmiszerekkel.

P4 Kenyér lapos, nyitott ~ 0,2-1,0 A kenyérbdl csak a szlikséges mennyi-
edény séget olvassza fel. Gyorsan masnapos-
sa valik. Lehet6ség szerint valassza
szét a szeleteket.

F6z6programok
Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
FOS Rizs zart edény ~— 0,05-0,2 Ne haszndljon f6z6tasakos rizst. A rizs
parolasnal erésen habzik. Allitsa be a
nyers sulyt (folyadék nélkul). A rizshez
adja hozza a két-két és félszeres folya-
dékmennyiséget.
PLE Burgonya zart edény ~— 0,15-1,0 Egyenl6 nagysagu darabokra vagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
P Z06ldségek zart edény ~ 0,15-1,0 Egyenld nagysagu darabokra véagja.
Adjon hozza 100 g-onként 1 ek vizet.
Kombinalt f6zési programok
Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zésima- kg-ban
gassag
PLR Felfujt, fagyasz- nyitott edény ~ 0,4-1,2 A felfujt ne legyen 3 cm-nél magasabb.
tott
FOS Csirke, egész  nyitott edény ~— 0,5-2,0 A mellrész nézzen lefelé.
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Sz. Etelek Tartozékok Behelye- Sulytartomany Megjegyzések
zési ma- kg-ban
gassag
P Silt hatszin, ko- nyitott edény ~— 0,5-1,5
zepesen atsit-
ve
Pl Silt sertéstarja  zart edény ~— 0,5-2,0
P Barany, kbzepe- zart edény ~ 0,8-2,0 Csont nélkili lapocka vagy comb ba-
sen atsltve ranyhusbol
Fi3 Vagdalt nyitott edény ~ 0,5-1,5 A vagdalt ne legyen 7 cm-nél maga-
sabb.
P Hal, egész nyitott edény ~ 0,3-1,0 Vagdossa be elére a hal bérét. Tegye
a halat ,Uszd” pozicidban az edénybe.
Pi5 Rizses egytdl-  magas, zart ~ 0,05-0,2 Egy rész rizshez haromszoros adag vi-
étel friss hozza- edény zet és négyszeres adag zoldséget ad-
valdkbol jon hozza. Csak friss 6sszetevBket

hasznaljon. Csak a rizs sulyat adja
meg.

9.3 Etel beallitasa

1. Allitsa a funkciévalasztét [ allasba.
v A kijelz6n megjelenik az els§ étel szama és egy ja-
vasolt suly.

2. A forgatovalasztoval allitsa be a kivant ételt.

3. Nyomja meg a kg gombot.

4. Allitsa be a sulyt a forgatévalasztoval.
Inditas el6tt a 10 és a kg gombbal valthat az étel és a
suly kozott.

v A készllék automatikusan beallitia a megfeleld id6-
tartamot.

5. Nyomja meg a startDstop gombot.

Inditas utan az étel és a suly mar nem maodosithatd.

A Dbedllitott suly a kg megnyomasaval jelenithetd

meg.

A készllék elinditja az lzemmodot.

A startDstop vilagit.

Az id6tartam letelte kdvethetd.

Egyes programoknal rovid hangjelzés hallatszik, ha

meg kell keverni vagy forditani az ételt.

Ha az id6tartam letelt:

X X <

o

- Egy hangjelzés hallhatd. A készilék nem f(it to-
vabb.
- Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.

9.4 A miikodeés sziineteltetése

A készllék mikodését barmikor szlineteltetheti.

1. Nyomja meg a startDstop gombot vagy nyissa ki a
készllék ajtajat.

v A készilék miikodése megall.

v A startDstop villog.

2. Az Uzem folytatasahoz csukja be a készllék ajtajat
és nyomja meg a startDstop gombot.

v A készilék mikodése megall.

v A startDstop vildgit.

9.5 A miikédés megszakitasa

A készllék mikddését barmikor megszakithatja.

» Forgassa a funkcidvalasztét a nulla allasba.
Az Uzemmod szlneteltetése vagy megszakitasa
utan tovabb m(ikddhet a hitéventilator.

v A készilék megszakitja a futd funkcidkat.

10 Id6éfunkciok

A készllék idéfunkciokkal rendelkezik, amelyekkel be-
allithatja a miikodés id6tartamat, illetve a jelz&orat.

10.1 Id6funkciok megjelenitése

Kévetelmény: Ha tobb id&funkcio van bedllitva, a kijel-

z6n a megfeleld szimbdlumok vilagitanak. Uzem koz-

ben a jelz6ora és az id6tartam all rendelkezésre. Ké-

szenléti lzemmoddban a jelz6dra és a pontos idé all

rendelkezésre.

» Nyomja meg a ® gombot, amig a ®, a & vagy a ©
szimbolum nem lesz kiemelve.

v A kijelz6n megjelenik az aktudlis érték.
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10.2 A pontos id6 médositasa

Koévetelmény: A pontos id6 moédositasahoz a késziilék-
nek kikapcsolt allapotban kell lennie.

1. Nyomja meg kétszer a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a ® szimbdlum és a pontos
idé.

A forgatdvalasztoval allitsa be az id6t.

Nyomija meg a ® gombot.

A pontos id6 ezzel be van allitva.

Ha nem nyomja meg a ® gombot, akkor néhany
masodperc elteltével a készilék atveszi a beallitott
értéket.

Megjegyzés: A készulék Standby allapotban t6rténd fo-
gyasztasanak csdkkentéséhez eltlintetheti az idét.

< »bd



10.3 Idotartam

Megadhat egy id6tartamot, amely utan a miikédés au-
tomatikusan leall. Az id6tartam értéke legfeljebb 23:59
lehet.

Id6tartam beallitasa

1. F(itési mdd és hémérséklet beallitasa.

2. Nyomja meg a ® gombot, amig a ® szimbdlum
nem lesz kiemelve.

A forgatodvalasztdval allitsa be a kivant idétartamot.
Nyomja meg a startDstop gombot.

A készllék elinditja az izemmaodot.

A startDstop vilagit.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

< < PO

Id6tartam befejezése

Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhatd. A késziilék
nem f(it tovabb. A kijelz6n megjelenik a kdvetkezd: D0
e,

1. Nyomja meg a ® gombot.

v A hangjelzés ki van kapcsolva.

2. Forgassa a funkcidvalasztot a nulla allasba.

v A készllék ki van kapcsolva.

Id6tartam modositasa

» A forgatdvalasztoval modositsa az idStartamot.

v Neéhany perc elteltével megjelenik a kijelzén a mo-
dositott id6tartam.

v Az id6tartam letelte kdvethetd.

Az id6tartam torlése

1. Ha be van allitva a jelz6dra funkcidé, nyomja meg a
® gombot.

Gyermekzar hu

2. A forgatovalasztoval allitsa az idStartamot a kovetke-
z6 értékre: O0:00.
v Néhany perc elteltével a kijelzd torl6dik. A készilék

nem szakitja meg a mikodést.

10.4 Jelz66ra

Beallithat egy jelzési id6t, amelynek elteltével hangjel-

zés hallatszik. Maximum 24 orat allithat be a jelz&dran.
A funkcid az Uzemmadtdl és a tdbbi idéfunkciotdl flig-
getlendl mikadik. A jelz6dra hangjelzése eltér a tdbbi

hangjelzéstél.

Jelz6éora beallitasa

1. Nyomja meg a ® gombot, amig a & szimbdlum nem
lesz kiemelve.

A forgatdvalasztoval allitsa be a kivant jelzési id6t.
Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idbt.

v Ajelz6dra elindul.

v A kijelzén vilagit a & szimbdlum.

v A jelzési id6 leteltét mindig mutatja a kijelzd.

<D

Jelzéora befejezése

Koévetelmény: Egy hangjelzés hallhaté. A kijelz6n meg-
jelenik a kovetkezd: G000,

» Nyomjon meg egy tetszbleges szimbdlumot.

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

Jelzési id6 modositasa

» A forgatdvalasztdval mddositsa a jelzési id6t.

v Néhany masodperc elteltével a készilék megjeleniti
a beallitott jelzési idét.

Jelzési ido torlése
» A forgatdvalasztdval allitsa a jelzési id6t a kdvetkez8

értékre: 0000

v A jelz6dra ezzel ki van kapcsolva.

11 Gyermekzar

Biztositsa késziilékét a gyermekzarral, hogy gyermekek
ne kapcsolhassak be vagy ne modosithassak a bealli-
tasokat véletlenul.

11.1 A gyermekzar bekapcsolasa

Kévetelmény: A készilék ki van kapcsolva.

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6felllet le van zarva.

v A kijelz6n megjelenik a C= szimbdlum.

v Ha beadllitott jelzési id6t, akkor az tovabb fut. Amig a
gyermekzar aktiv, a jelzési id6 nem modosithato. A
hangjelzések, pl. amelyik jelzési id6 letelte utan hall-
hatd, egy tetszéleges gomb megnyomasaval allitha-
tok le

11.2 A gyermekzar kikapcsolasa

» Tartsa nyomva kb. 4 masodpercig a & gombot.
v A kezel6fellilet zarolasa fel van oldva.

12 Alapbeallitasok

Készllékét beallithatja a sajat igényei szerint.

12.1 Az alapbeallitasok attekintése

Itt attekintést talal az alapbeallitasokrol és a gyari beallitasokrol. Az alapbeallitasok készlléke felszereltségétdl fligg-

nek.

17



hu Tisztitas és apolas

Kijelzés Alapbeallitas Kivalasztas Leiras
cil Hangjelzés hossza i =rovid = 10 masodperc  Egy id6tartam vagy jelzési
c = kdzepes = idd letelte utani hangjelzés
30 masodperc’ hosszanak beallitasa.
3 =hosszu = 2 perc
ch Gomb hangjelzése o =Kki Gombok hangjelzésének
! = be' bekapcsolasa és kikapcso-
lasa.
ch3 Kijelz6 fényereje { = csekély A Kijelz6 fényerejének beadl-
£ = normal’ litasa.
7 = nagy
ciH ld&kijelzés o =ki Pontos id6 megjelenitése a
! = be' kijelzén.
chs Sutétér-vilagitas I = Ki A sUtStér-vilagitas bekap-
! = be' csolasa vagy kikapcsolasa.
coh Gyari bedllitas 0=k Modositott bedllitdsok visz-
i =Dbe szaallitasa a gyari beallitas-
ra.
i Bemutatd mod 0=k Bemutatd mod bekapcsola-
i =Dbe sa és kikapcsolasa.
Megjegyzés: A bemutato
mad csak a késziilék csat-
lakoztatasa utani elsé 5
percben lathato.
B Hangjelzés eréssége { = csekély Jelzések hangerejének be-
£ = normal’ allitasa.
3 = nagy

' Gyari beallitas (a készliléktipustol fliggben eltérd lehet)

12.2 Alapbeallitasok modositasa

Koévetelmény: A készilék legyen kikapcsolva.

1. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig.

v A kijelz6n megjelenik az elsé alapbeallitas.

2. A forgatdvalasztoval moédositsa az alapbeallitast.

3. Nyomja meg a ® gombot.

v A kijelz6n megjelenik a kovetkez§ alapbeallitas.

4. A ® gombbal valassza ki az 6sszes kivant alapbeal-
litast, és modositsa az értékeket.

5. Tartsa lenyomva a ® gombot néhany masodpercig
a modositasok mentéséhez.

Megjegyzés: Az alapbeallitasokon végrehajtott modosi-
tasai aramkimaradas utan is megmaradnak.

12.3 Alapbeallitasok médositasanak
megszakitasa

» Forgassa el a funkciovalasztot.
v A készilék elveti és nem tarolja a modositasokat.

13 Tisztitas és apolas

Annak érdekében, hogy késziiléke hosszu ideig miké-
déképes maradjon, tisztitsa és apolja gondosan.

13.1 Tisztitészerek
Csak megfeleld tisztitdszereket hasznaljon.

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A behatoldé nedvesség aramitést okozhat.

» A készlilék tisztitdsahoz ne hasznaljon magasnyo-
masu vagy gézsugaras tisztitogépet.

FIGYELEM!

A nem megfelel§ tisztitdszerek karositjak a készllék fe-

[Uletét.

» Ne hasznaljon karcol6 vagy surolo tisztitdszereket.

» Ne hasznaljon magas alkoholtartalmu tisztitoszert.

» Ne hasznaljon kemény suroléparnat vagy tisztitdszi-
vacsot.
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» Ne hasznaljon specidlis tisztitdét a melegen tisztitas-
hoz.

» Csak akkor hasznaljon Uvegtisztitot, Gvegkapardt
vagy nemesacél-apoldszert, ha ezeket a tisztitasi ut-
mutatd megfelel§ része ajanlja.

Az Uj szivacskend6kon a gyartasbdl visszamaradd ma-

radvanyok lehetnek.

» Az Uj szivacskendbket hasznalat eltt alaposan
mossa Ki.

Az egyes tisztitasi utmutatébdl megtudhatja, hogy mely
tisztitdszerek alkalmasak az egyes fellletekhez és ré-
szekhez.



13.2 A készilék tisztitasa

A késziiléket a megadott médon tisztitsa, hogy a kilon-
b6z6 részek és fellletek ne karosodjanak a hibas tiszti-
tas vagy a nem megfeleld tisztitdszer miatt.

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!

Hasznalat soran a készulék felforrésodik (a megérinthe-

t6 részei is).

» A készllék hasznalata soran legyen elévigyazatos
és ne érintse meg annak f(itéelemeit.

» A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a készuléktdl.

/\ FIGYELMEZTETES - Tiizveszély!

Az oldott ételmaradék, zsir és siilt zsir langra lobban-

hat.

» Uzembe helyezés el6tt tavolitsa el a sit6térbél, a fi-
téelemekrél és a tartozékokrdl a nagyobb szennye-
z6déseket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A készllék ajtajanak dsszekarcolt Uvege elpattanhat.

» A készllékajtd lvegének tisztitasahoz ne hasznaljon
éles vagy ddrzsolé hatasu tisztitdt vagy éles fémbdl
készilt kaparot, mert ezek megkarcolhatjak a fellle-
tet.

1. "Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd ut-
mutatast." — Oldal 18

2. Vegye figyelembe a készllék alkatrészeinek és felU-
leteinek tisztitasara vonatkozd Utmutatast.

3. Ha nincs mas megadva:
- A késziilék alkatrészeit forr6 mosogatoszeres viz-

zel és mosogatdruhaval tisztitsa.

— Puha torl6ruhaval t6rélje szarazra.

13.3 Sitoteér tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkez6re vonatkozd utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek", Oldal 18.

2. A tisztitashoz hasznaljon forré mosogatdszeres vizet
vagy ecetes vizet.

3. Er8s szennyez8désnél hasznaljon sutétisztitd szert.
A sitétisztitdt csak hideg stt6térben hasznalja.
Ne hasznaljon sitétisztitd sprayt, mas mard hatasu
sutbtisztitdt vagy suroldszert.
A fellilet karcosodasanak elkerllésére ne hasznal-
jon fém ddrzsszivacsot, durva szivacsot vagy edény-
tisztitot.
Tipp: A kellemetlen szagok ellen egy csésze vizbe
tegyen néhany csepp citromlevet, majd 1-2 percig
hevitse maximalis mikrohullam-teljesitményen. He-
lyezzen mindig egy kanalat az edénybe a késleltetett
forras elkerilése érdekében.

4. Puha térl6ruhaval torolje szarazra.

Uveg also rész tisztitasa

1. Vegye figyelembe a kdvetkezbre vonatkozd utmuta-
tasokat:
— "Tisztitoszerek”, Oldal 18.

2. Forréd mosogatdszeres vizzel és mosogatoruhaval
tisztitsa az Uveg also részt.
Ne hasznaljon fém- vagy lUvegkapardt a tisztitashoz.
Ne surolja.

3. Puha torl6ruhaval torélje szarazra.

Tisztitas és apolas hu

13.4 A késziilék eliilso oldalanak tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a készilék elSlap-

jat.

» Ne hasznaljon Uvegtisztitdt, fém- vagy Uvegkapardt a
tisztitashoz.

» Azonnal tavolitsa el a vizk8-, zsir-, keményité- vagy
tojasfenérje-foltokat a nemesacél ellaprdl a korro-
zio elkerllése érdekében.

» Nemesacél fellleteknél hasznaljon specialis, meleg
fellletekhez alkalmas nemesacél-apoldszert.

1. "Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd ut-
mutatast." — Oldal 18

2. A készllék ellilsé oldalat forré6 mosogatdszeres viz-
zel és mosogatéruhaval tisztitsa.
Megjegyzés: A készllék elején eléforduld enyhe
szineltéréseket kilonb6zé anyagok, pl. dveg, md-
anyag vagy fém felhasznaldsa eredményezi.

3. A nemesacél-apoldszert leheletvékonyan vigye fel
egy puha kenddével.
A vev@szolgalatnal vagy a szakkereskedésekben
szerezhet be specialis nemesacél-apoldszereket.

4. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

13.5 A kezelofeliilet tisztitasa

FIGYELEM!

A szakszer(tlen tisztitas karosithatja a kezel&fellletet.
» A kezel6mez6t soha ne torolje le vizzel.

1. "Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd Ut-
mutatast." — Oldal 18

2. A kezel6mez6t mikroszalas térl6kendével vagy pu-
ha, nedves ronggyal tisztitsa.

3. Puha torl6ruhaval torolje szarazra.

13.6 A tartozékok tisztitasa

1. "Vegye figyelembe a tisztitdszerekre vonatkozd ut-
mutatast." — Oldal 18

2. Az odaégett ételmaradvanyokat forré6 mosogatdsze-
res vizzel és mosogatéruhaval lazitsa fel.

3. A tartozékokat alaposan tisztitsa meg forré mosoga-
toszeres vizzel és mosogatéruhaval vagy kefével.

4. A rostélyt nemesacél-tisztitoszerrel vagy mosogato-
gépben tisztitsa.
Erds szennyez8désnél hasznaljon nemesacél spiralt
vagy sutétisztitd szert.

5. Puha torl6ruhaval tordlje szarazra.

13.7 Tanacsok a késziilék apolasahoz

Vegye figyelembe a késziilék apolasahoz adott tana-
csokat, hogy tartésan mikodjenek a készllék funkcioi.

Teendo Elénye

Tartsa mindig tisztan a ké- A szennyez8dések nem
szlléket, és azonnal tavo- tapadnak le és nem ég-
litsa el a szennyez8dése- nek oda.

ket. A slit6teret minden

hasznalat utan tisztitsa

meg.

A vizk8-, zsir-, keményité-  Kerllje a korrdziot.
és tojasfehérje-foltokat
azonnal tavolitsa el.
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Teendod

Nagyon lédus sitemé-
nyeknél ne hasznalja a
pizzatepsit.

A sitéshez alkalmas
edényt, pl. serpeny6t
hasznaljon.

A vev@szolgalatnal a lehe-
t6 leginkabb megfeleld
tisztitd- és apoldszereket
vasarolhat. Tartsa be a
gyarté utmutatasait.

Elénye

A sUt6tér nem szennyezé-
dik tulsagosan.

A siitétér nem szennyez6-
dik tulsagosan.

13.8 Ajtolapok tisztitasa

FIGYELEM!
A szakszer(tlen tisztitas karosithatja az ajté Gveglapjat.
» Ne hasznaljon Uvegkaparot.

1. "Vegye figyelembe a tisztitoszerekre vonatkozd ut-
mutatast." — Oldal 18

2. Az ajtélapokat Uvegtisztitd szerrel és puha kendbvel
tisztitsa meg.
Megjegyzés: Az ajtdlapokon 1évd, fénytdrésre emlé-
keztet6é arnyékok a sutétér vilagitasanak fényreflexei.

3. Puha térl6ruhaval t6rdlje szarazra.

13.9 A siutotér kiszaritasa kézzel

/\ FIGYELMEZTETES - Egési sériilések veszélye!
A készllék tzem kozben felforrésodik.
» Tisztitas el6tt hagyja lehdini a késziiléket.

1. Tavolitsa el a szennyez&déseket a sutétérbdl.

2. Puha torl6kendével torolje szarazra a stt6teret.

3. A készllék ajtajat hagyja nyitva, amig a sitétér telje-
sen kiszarad.

13.10 Tisztitasi segéd

A tisztitasi segéd a sltétér atmeneti tisztitasanak gyors

alternativaja. A tisztitasi segéd mosogatdszeres viz pa-

rologtatasaval fellazitja a szennyez&déseket. A szeny-

nyezédések ezutan kdnnyebben eltavolithatok.

A tisztitasi segéd beallitasa

1. Adjon néhany csepp mosogatdszert egy csésze viz-
hez.

2. Helyezzen egy kanalat is az edénybe a késleltetett

forras elkertlése érdekében.

A csészét helyezze a sutbtér kozepére.

A mikrohullamu teljesitményt allitsa 600 W-ra.

Allitson be 5 perces id6tartamot.

Inditsa el a mikrohullamot.

Az id6tartam letelte utan tovabbi 3 percig hagyja

zarva az ajtokat.

Nedves ruhaval t6rélje ki a sutbteret.

Az ajtoét nyitva hagyva hagyja kiszaradni a siut6teret.

No ok

© ©

14 Zavarok elharitasa

A készlléken fellépd kisebb zavarokat sajat maga is el-
harithatja. Tanulmanyozza a zavarelharitasrol szold in-
formaciokat, mielétt a vevdszolgalathoz fordulna. Ily
modon elkertli a felesleges koltségeket.

A\ FIGYELMEZTETES - Sériilésveszély!

A szakszer(itlen javitas veszélyes.

» A készlléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» Ha a készilék meghibasodott, hivja a vevészolgala-
tot.

14.1 Mikodési zavarok

/\ FIGYELMEZTETES - Aramiités veszélye!

A szakszer(tlen javitas veszélyes.

» A késziléket csak szakképzett személyek javithat-
jak.

» A késziilék javitasahoz csak eredeti potalkatrészeket

szabad hasznalni.

Ha a késziilék haldzati csatlakozévezetéke megsé-

rul, akkor azt a veszélyek elkerilése érdekében

csak a gyarto, a gyartd vevészolgalata vagy egy ha-

sonldan képzett személy cserélheti ki.

v

Hiba Ok és hibaelharitas

A készulék nem mUkodik.

A haldzati csatlakozovezeték csatlakozodugdja nincs bedugva.

» Csatlakoztassa a késziiléket a villamos haldzatra.

A biztositd meghibasodott.
» Ellendrizze a biztositot a biztositddobozban.

Az aramellatas kimaradt.

» Ellendrizze, hogy a helyiség vilagitasa vagy a helyiségben [évé mas készilé-

kek mikodnek-e.
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Hiba

Ok és hibaelharitas

A készllék nem mUkodik.

M(koddési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az tGzenet eltlinik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev&szolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibatizenetet.
— "Vevdszolgdlat", Oldal 34

A készilék nem f(t, a kijelzén vil-
log a kettGspont.

A Bemutaté mod be van kapcsolva az alapbeallitasoknal.

1. Vaélassza le a készlléket az elektromos haldzatrdl ugy, hogy rovid idére ki-
kapcsolja a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Ezutan 3 percen belll kapcsolja ki a bemutatd Gzemmaodot az alapbeallita-
soknal.

A mikrohullamu Uzemmadd meg-
szakad.

M(ikodési zavar

1. Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

2. Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

v Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltilnik.

3. Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vev&szolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibalzenetet.
— "Vevészolgalat", Oldal 34

Az ételek lassabban melegsze-
nek fel, mint korabban.

Tul kicsi mikrohullam-teljesitmény van beallitva.
» Valasszon nagyobb mikrohullam-teljesitményt.

A szokasosnal nagyobb mennyiséget tett a készulékbe.
» Allitson be hosszabb id&tartamot.
A kétszeres mennyiséghez kétszeres id8re van szikség.

Az ételek hidegebbek voltak a szokasosnal.
» Az ételt kdzben keverje vagy forditsa meg.

A mikrohullamud stté nem mUko-
dik.

Az ajtd nincs teljesen becsukva.
» Ellendrizze, nem ragadt-e ételmaradék, vagy valamilyen idegen test az ajtéba.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

A 12:00 érték villog a kijelzén, és
az ® szimbélum vilagit.

Az aramellatas kimaradt.

» Allitsa be ismét a pontos id6t.
— "A pontos idé bedllitdsa”, Oldal 10

A készillék nincs Uzemben. A ki-
jelzén egy id6étartam lathato.

Nem nyomta meg a startDstop gombot.
» Nyomja meg a startDstop gombot.

14.2 Utmutatasok a kijelzén

Hiba

Ok és hibaelharitas

A kijelz6n megjelenik egy "D"
vagy "E" kezdet( lzenet, pl.
DO111 vagy EO111.

MUkodési zavar

Kapcsolja ki a biztositékot a biztositékszekrényben.

Kb. 10 masodperc mulva ismét kapcsolja be a biztositékot.

Ha egyszeri zavarrdl volt szd, az lzenet eltlnik.

Ha az Uzenet Ujra megjelenik, hivja a vevészolgalatot. A telefonhivas soran
adja meg a pontos hibalizenetet.

— "Vevdszolgdlat", Oldal 34

W< A

A Kkijelz6n megjelenik az £2 ize-
net.

Az automatikus biztonsagi lekapcsolas aktivalédott.
» Nyomjon meg egy tetszéleges gombot.

A Kkijelzén megjelenik az £ 1! lize-
net.

Nedvesség a kezelbfellleten.
» Hagyja megszaradni a kezel&fellletet.
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15 Artalmatlanitas

Itt megtudhatja, hogyan artalmatlanitsa megfelel6 mo-
don régi készilékét.

15.1 A régi készilék artalmatlanitasa

A kornyezetkimél§ artalmatlanitasnak készénhetéen az
értékes nyersanyagok ujra felhasznalhatok.

1. Huzza ki a haldzati csatlakozdvezeték dugojat.

2. VAagja el a haldzati csatlakozévezetéket.

3. Kornyezetkimél§ modon artalmatlanittassa a készi-
léket.

Az aktualis artalmatlanitasi lehetéségekrél a szakke-
reskeddnél, ill. a telepilési kdzigazgatasnal vagy 6n-
kormanyzatnal tajékozodhat.

B

Ez a készilék az elhasznalt villamos-
sagi és elektronikai készllékekroél
sz016 2012/19/EU iranyelvnek meg-
feleld jelolést kapott.

Ez az iranyelv a mar nem hasznalt ké-
szllékek visszavételének és haszno-
sitasanak EU-szerte érvényes kereteit
hatarozza meg.

16 Igy sikeriilni fog

A kllonbdzé ételekhez itt megtaldlja a megfeleld bealli-
tasokat, illetve a legalkalmasabb tartozékokat és edé-
nyeket. Az ajanlasokat az On készlilékére optimalizal-
tuk.

16.1 igy jarhat el a legjobban

Itt megtudhatja, hogy Iépésrél Iépésre hogyan haladhat
a beallitasi javaslatok idealis kihasznalasa érdekében.
Szamos ételhez kap adatokat informaciokkal és tippek-
kel, hogy a készlléket hogyan hasznalhatja és allithatja
be idedlisan ,fél kézzel” is.

Tipp: Készlléke szamos ételhez rendelkezik programo-
zott beallitasokkal. Ha szeretné, hogy a késziilék vezes-
se az ételkészités soran, akkor hasznalja a programau-
tomatikat.

1. Valasszon egy alkalmas ételt az attekintésbdél.
Tippek
= Ha el6szor hasznalja a készlléket, vegye
figyelembe ezeket az alapvet§ informaciokat:
— — "Biztonsdg", Oldal 2
— — "Energiamegtakaritas”, Oldal 6
— — "Kondenzviz", Oldal 9

= Ha nem taldlja meg pontosan azt az ételt vagy al-
kalmazast, amelyet késziteni ill. hasznalni kivan,
akkor vegyen alapul egy hasonlo ételt.

2. Vegye ki a tartozékokat a sitétérbdl.

3. Valassza ki a megfelel§ tartozékokat és edényeket.
Azokat a tartozékokat és edényeket hasznalja, ame-
lyek a beallitasi javaslatokban szerepelnek.

4. A készlléket csak akkor melegitse el, ha ez szere-
pel a receptben vagy a beallitasi javaslatoknal.

5. A készlléket a bedllitasi javaslatoknak megfeleléen
allitsa be.

6. /\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
A készllék ajtajanak kinyitasakor forré g6z tavozhat
a készllékbdl. A g6z a hémérséklettdl figgben nem
lathato.
» QOvatosan nyissa ki a készulék ajtajat.
» Tartsa tavol a gyerekeket.
Ha az étel elkészilt, kapcsolja ki a készuléket.
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16.2 Tippek az akrilamid-szegény
ételkészitéshez
Az akrilamid egészségkarositd hatasu, és akkor kelet-

kezik, ha gabona- vagy burgonyatermékeket készit na-
gyon magas hémérsékleten.

Etel Tipp

Altalanos = A siitési id6k lehetéleg

legyenek rovidek

m Az ételeket aranysar-
gara piritsa, ne tul sé-
tétre.

= Nagy, vastag darabo-
kat slissOn. Ezek keve-
sebb akrilamidot tartal-

maznak.
Sltemény és aprosute- = Allitson be max. 180
meény °C-0s h6mérsékletet
Forrd levegé hasznala-
taval.

= A siteményt és apro-
sliteményt kenje meg
tojassal vagy tojassar-
gajaval. Ez csOkkenti
az akrilamid-képzé-
dést.

Siut6ben készilt hasab- = A hasabburgonyat

burgonya egyenletesen és egy
rétegben ossza el a
sutétepsin.

m [egaldbb 400 g-ot
slisson sutétepsinként,
hogy a hasabburgonya
ne szaradjon Ki.

16.3 Felolvasztas, felmelegités és parolas
mikrohullammal

Beadllitasi javaslatok mikrohullammal trténé felolvasz-
tashoz, felmelegitéshez és parolashoz.

Az id6tartam az edénytdl, illetve az élelmiszer hémér-
sékletétdl, minéségétdl és mennyiségétdl fligg. Ezért
tartomanyokat adtunk meg a tablazatokban. El6szdr
probalja meg az alacsonyabb értékkel, és ha sziksé-



ges, legkdzelebb eggyel magasabbal. Lehetséges,
hogy On a tablazatban megadottdl eltéré mennyisége-
ket hasznal. Hasznalja a gyakorlati szabalyt; kétszer ak-
kora mennyiség kétszer annyi idd, fele akkora mennyi-
ség feleannyi idé.

Tippek felolvasztashoz, felmelegitéshez és
parolashoz mikrohullammal

Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket j6 felolvasztasi, fel-
melegitési és parolasi eredményekhez mikrohullammal.

Felolvasztas mikrohullammal

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

igy sikertilni fog hu

Helyzet

Tipp

A tablazatban megadottol

eltéré mennyiségl ételt
szeretne késziteni.

Az alabbi gyakorlati sza-
baly szerint hosszabbitsa
meg vagy roviditse le a
parolasi id6ket:

m  Kétszeres mennyiség
= csaknem kétszeres
idé

= Fél mennyiség = fele
idé

= Nyitott, mikrohullamu sit6hdéz megfelel6 edényt hasznaljon.

m Az ételt id6kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg. Forgatasnal a kiolvadd folyadékot tavolitsa el.

m A felolvadt ételt még 10-30 percig hagyja pihenni a kikapcsolt készilékben, hogy a hémérséklet kiegyenlitédjon.

m  Kényes darabokat, mint pl. csirkelab és -szarny vagy a hus zsiros részét takarja le egy kis alufdliaval. Az alufdlia
nem érhet hozza a sut6tér falahoz. A felolvasztasi id6 fele utan vegye le az alufdliat.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohulldm- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1.15
sertés (csonttal vagy csont nélkul), 2.90 2. 10-20
800 g
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1. 20
sertés (csonttal vagy csont nélkul), 2.90 2. 15-25
1 kg
Hus egészben, marha, borju vagy Nyitott edény ~ 1.180 1. 30
sertés (csonttal vagy csont nélkul), 2.90 2.20-30
1,5 kg
Hus darabokban vagy szeletekben,  Nyitott edény ~ 1.180 1.3
marha, borju vagy sertés, 200 g ' 2. 90 2.10-15
Hus darabokban vagy szeletekben, Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
marha, borju vagy sertés, 500 g ' 2.90 2.15-20
Hus darabokban vagy szeletekben,  Nyitott edény ~ 1.180 1.8
marha, borju vagy sertés, 800 g ' 2.90 2. 15-20
Daralt hus, vegyes, 200 g ? Nyitott edény ~— 90 10-15
Dardlt hus, vegyes, 500 g 2 Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Daralt hus, vegyes, 800 g Nyitott edény ~ 1.180 1.10
2.90 2.5-10
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
600 g 2.90 2.10-15
Szarnyas vagy darabolt szarnyas, Nyitott edény ~ 1.180 1. 15
1,2 kg 2.90 2.25-35
Kacsa, 2 kg Nyitott edény ~ 1.180 1. 20
2.90 2. 30-40
Halfilé, halkotlett vagy -szelet, Nyitott edény ~ 1.180 1.5
400 g 2.90 2.10-15
Egész hal, 300 g Nyitott edény ~ 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Egész hal, 600 g Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Zb6ldség, pl. borso, 300 g Nyitott edény ~ 180 10-15

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.

% Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkuli siteményeket olvasszon ki.
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Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Zbldség, pl. borso, 600 g Nyitott edény ~ 1.180 1.8
2.90 2. 510
Gyumélcs, pl. méalna, 300 g ° Nyitott edény ~— 180 7-10
Gylmaélcs, pl. malna, 500 g ' Nyitott edény ~ 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Vaj megolvasztasa, 125 g Nyitott edény ~ 1.180 1.1
2.90 2. 2-4
Vaj megolvasztasa, 250 g Nyitott edény ~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Egész kenyér, 500 g Nyitott edény ~ 1.180 1.6
2.90 2. 510
Egész kenyér, 1 kg Nyitott edény ~ 1.180 1.12
2.90 2.15-25
SlUtemény, szaraz, pl. kevert tészta-  Nyitott edény ~— 90 15-25
bl készilt sitemény, 500 g *°
Sltemény, szaraz, pl. kevert tészta-  Nyitott edény ~ 1.180 1.5
bdl késziilt sitemény, 750 g ° 2.90 2.10-15
Sutemeény, [édus, pl. gyimdlcsds si- Nyitott edény ~ 1. 180 1.5
temény, turds lepény, 500 g ® 2. 90 2.10-15
Sitemény, lédus, pl. gyimdlcsds si- Nyitott edény ~ 1.180 1.7
temény, turés lepény, 750 g ° 2.90 2.10-15

' A kiolvasztott részeket valassza el egymastol.
2 Tavolitsa el a mar kiolvadt hust.
3 Csak maz, tejszin, zselatin vagy krém nélkili siteményeket olvasszon ki.

Mélyhiitott ételek felolvasztasa és felmelegitése

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m  Zart, mikrohullamu siitéhdz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe valo foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbdl.

m Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.

m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy keverje meg.

m Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.

m Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény

wattban

Menu, egytalétel, készétel, 300- Zart edény ~— 600 10-15

400 g

Leves, 400 g Zart edény ~ 600 8-15

Egytalétel, 500 g Zart edény ~ 600 10-15

Egytalétel, 1 kg Zart edény ~— 600 20-25

Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 25-30

ban, pl. pérkélt, 500 g

Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 25-30

ban, pl. pérkolt, 1 kg

Hal, pl. filé, 400 g Zart edény ~ 600 10-15

Hal, pl. filé, 800 g Zart edény ~ 600 18-20

Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, 250 g ' Zart edény ~ 600 2-5

Koretek, pl. rizs, tészta, f6tt, 500 g ' Zart edény ~— 600 8-10

Zd6ldség, pl.borso, brokkoli, répa, el6- Zart edény ~ 600 5-8

f6z6tt, 300 g

' Adjon az ételhez egy kevés vizet.
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Etel Edényl/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Z6ldség, pl.borso, brokkoli, répa, el6- Zart edény ~ 600 14-17
f6z6tt, 600 g '
Spenodtkrém, 500 g Zart edény ~ 600 11-16

' Adjon az ételhez egy kevés vizet.

Felmelegités mikrohullammal

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!
Folyadékok felforralasakor el6fordulhat a késleltetett
forras. Ez azt jelenti, hogy a folyadék a jellegzetes g6z-
buborékok megjelenése nélkill éri el a forrasi hémér-
sékletet. Legyen elévigyazatos mar az edény kismérté-
k(i megmozdulasa esetén is. A forr6 folyadék hirtelen
kifuthat vagy kifréccsenhet.
» Melegitéskor mindig tegyen egy kanalat az edény-
be. Igy elkeriilhetd a késleltetett forras.

v X

FIGYELEM!

Ha a sutétér fala fémmel érintkezik, akkor szikrak kép-
z8dnek, amelyek karositjak a késziléket vagy tdnkrete-
szik az ajtd belsd lUvegét.

» Ugyeljen arra, hogy a fémtargy — pl. egy kanal a po-
harban - legalabb 2 cm-re legyen a parolétér falatol
és az ajtd belsd oldalatol.

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m  Zart, mikrohullamu siitéhdz megfelelé edényt hasz-
naljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy
specialis, mikrohullamu sitébe valo féliat is. Vegye
ki a készételt a csomagolasbdl.
= Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos
ételek gyorsabban parolddnak, mint a magasabbak.
m Az ételeket kdzben 2-3-szor forditsa meg vagy ke-
verje meg.
Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°percig.
m Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény na-
gyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot.
= Bébiétel:
— A cumisliveget cumi és fedél nélkil helyezze a
rostélyra.
- Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja
meg.
— Feltétlenll ellendrizze a bébiétel hémérsékletét.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Mend, egytalétel, készétel, kb. 400 g Nyitott edény ~ 600 5-10
ltalok, 200 ml Uveg ~ 900 1-2
Tegyen kanalat az
edénybe
ltalok, 500 ml Uveg ~— 900 2-4
Tegyen kanalat az
edénybe
Bébiételek, pl. tejestiveg, 150 ml ' A cumislveget cumi =~— 360 1-2
és fedél nélkll he-
lyezze a sutétér alja-
ra
Leves, 2 csésze, egyenként 175 g Nyitott edény ~ 900 4-5
Leves, 4 csésze, egyenként 175 g Nyitott edény ~ 900 5-6
Husszeletek vagy -darabok martas-  Zart edény ~ 600 10-15
ban, pl. pérkolt, 500 g
Egytalétel, 400 g Zart edény ~— 600 5-10
Egytalétel, 800 g Zart edény ~ 600 10-15
Z3ldség, 150 g 2 Nyitott edény ~ 600 2-3
Z6ldség, 300 g 2 Nyitott edény ~ 600 3-5

' Melegités utan alaposan razza fel vagy kavarja meg. Ellenérizze a hémérsékletet.

2 Adjon az ételhez egy kevés vizet.
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Parolas mikrohullammal

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

= Zart, mikrohullamu siit6hdz megfelelé edényt hasznaljon. Fedélként hasznalhat egy tanyért vagy egy specialis,
mikrohullamu sitébe vald foliat is. Vegye ki a készételt a csomagolasbal.

Az ételeket laposan teritse el az edényben. A lapos ételek gyorsabban parolédnak, mint a magasabbak.

Az ételeket felmelegités utan pihentesse 1-2°¢percig.

Az ételek hét adnak le az edénynek. Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogat.

Az ételek sajat ize messzemenben megmarad. Csak enyhén sézzon és fliszerezzen.

A zOldséget és a burgonyat egyforma darabokra vagja. 100 grammonként adjon hozza 1-2 evékanal vizet. Kbz-
ben keverje meg.

m A rizshez kétszeres mennyiség( folyadékot adjon hozza.

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohulldm- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Egész csirke, friss, belsGségek nél-  Zart edény ~ 600 30-35
kal, 1,3 kg
Halfilé, friss, 400 g Zart edény ~ 600 10-15
Z6ldség, friss, 250 g Zart edény ~ 600 5-10
Zbldség, friss, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Burgonya, 250 g Zart edény ~ 600 8-10
Burgonya, 500 g Zart edény ~ 600 10-15
Rizs, 125 g + 250 ml viz Zart edény ~— 1. 600 1.7-9
2.180 2. 15-20
Rizs, 250 g + 500 ml viz Zart edény ~ 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Edességek, pl. puding (porbdl), Zart edény ~ 600 6-8
500 ml '

' Koézben 2-3-szor keverje meg a habverével.

Mikrohullammal készithet6 popcorn

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m | apos, héallo Gvegedényt hasznaljon. Ne hasznaljon porcelan- vagy mélytanyért.

m Az livegedényt mindig a rostélyra helyezze.

= A mennyiségnek megfeleléen dllitsa be az id6tartamot.

= Hogy a popcorn ne égjen oda, 1 perc és 30 masodperc elteltével rovid id6re vegye ki a popcornos zacskot, és
razza 6ssze. Vigyazat, forro!

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohulldm- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban

Mikrohullammal készithetd popcorn, Rostély ~ 600 3-5
100 g Uvegtal
Tippek a kovetkezé felolvasztashoz, felmelegitéshez Helyzet Tipp
es parolashoz Inlkrohullarr?mal . . Az étel az id0 lejartakor  Valasszon hosszabb id6-
Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket jo felolvasztasi, fel- még nem olvadt fel, nem  tartamot. A nagyobb
melegl'téSI és parolasi eredményekhez mikrohullammal. melegedett at vagy puha. mennyiségekhez és ma-
Helvzet Ti gasabb ételekhez hosz-

elyze PP szabb id§ sziikséges.
Az étel tul szarazra sike- = Valasszon révidebb
rult. id6tartamot vagy ala-

csonyabb mikrohullam-
teljesitményt.

m Fedje le az ételt és ad-
jon hozza tébb folya-
dékot.
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Helyzet

Tipp

Helyzet

Tipp

Az étel az id6 lejartakor
belil még nem készlilt el,

m  KOdzben keverje meg.
= V3lasszon alacso-

kivil viszont mar tulmele-
gedett.

nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt és hosz-
szabb id6tartamot.

= Vdlasszon alacso-
nyabb mikrohullam-tel-
jesitményt.

= A nagy darabokat
tobbszor forditsa meg.

Felolvasztas utan a szar-
nyas vagy a hus belll
még nem olvadt ki, kivdl
viszont elkezdett f6ni.

A kis méret(i sitemények-
nek nem szabad 0ssze-
sulnidk.

Az egyes sutemények ké-

z0Gtt hagyjon legalabb

2 cm tavolsagot. Igy van
elég hely, hogy a siitemé-
nyek felemelkedjenek, és
koros-koril megpirulja-
nak.

16.4 Tortak és slitemények

Beadllitasi javaslatok sitemények és aprésitemények
szamara.

A hémérséklet és a sitési idd a tészta mennyiségétél
és mindségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg
a tablazatokban. El6szdr prébalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha szlkséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal. Az alacsonyabb hémérséklet egyenletesebb pi-
rulast biztosit.

Sitési tippek
Itt 8sszegyljtdttink néhany tippet a kivalod sitési ered-
ményeért.

Annak ellenérzése, hogy
a sUtemény készre siilt-e.

A silitemény legmagasabb
részébe szurjon egy fog-
piszkalét. Ha nem ragad
mar tészta a fogpiszkalo-
ra, akkor a sitemény
kész.

Sajat recept szerint sze-
retne sutni.

Tajékozddjon a sltési tab-
lazatokban bemutatott ha-
sonld siitemények alap-
jan.

Szilikon, tUveg, mlanyag
vagy keramia sutéformak
hasznalata.

= A s(téformanak
250°C-ig héallénak
kell lennie.

m  Ezekben a formakban
a sUtemények kevésbé
barnulnak meg.

= A mikrohullammal a
tablazatban megadott
értékhez képest eset-

Helyzet Tipp leg révidebb lesz az
A siteménynek egyenle- m A kapcsos sutéforma- id6tartam.
tesen kell megkelnie. nak csak az aljat kenje

Ki.

= S(tés utan ovatosan,

késsel lazitsa fel a su-

teményt.
Siitemények formaban
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
= Mikrohullammal hasznalhato, héallé edényt hasznaljon.
m A fémbdl készllt sitéformak csak mikrohullam nélkdli stitéshez alkalmasak.
A sdtét, fémbdl készilt stitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edényl/tartozék Behelyezési Fiitési Hoémérséklet, Mikrohul- Idétartam,

magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Kevert tésztabol készilt si- Koszord vagy -~ 170-180 90 40-50
temény, egyszer( ' négyszogletes
sttéforma
Kevert tészta, finom, pl. om- Koszoru vagy -=~— 150-170 - 70-90
16s stitemény ' négyszogletes
sutéforma

Tortalap kevert tésztabol Tortalapforma ~— 160-180 - 30-40
GyUmolcstorta, finom, ke- Kapcsos kerek ~— 170-190 90 30-45

vert tésztabdl

vagy kugloffor-
ma

' A sliteményt kb. 20 percig hagyja hilni a stitében.
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Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémeérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Piskotatorta, 3 tojasos Kapcsos kerek ~— 170-180 - 30-40
sutéforma,
@ 26 cm
Gyumolcs- vagy turdtorta Kapcsos kerek =~— 170-180 180 35-45
omlds tésztalappal ' sttéforma,
@ 26 cm
Pizza Kerek pizza- ~ 220-230 - 15-25
tepsi
Pikans sutemény, pl. qu- Kapcsos kerek ~— 200-220 - 50-70
iche sutéforma,
@ 26 cm
Dios sltemény Kapcsos kerek ~— 170-180 90 30-35
sutéforma,
@ 26 cm
Kelt tészta [édus toltelékkel Kerek pizza- ~ 170-190 - 55-65
tepsi
Kelesztett fonott kalacs Kerek pizza- ~ 170-190 - 35-45
500 g lisztbél tepsi
' A siteményt kb. 20 percig hagyja hilni a stitében.
Aprosiitemény
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
A sotét, fémbdl készilt sitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék  Behelyezési Flitési méd Homérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Aprositemeény Kerek pizzatepsi =~— 150-170 20-35
Macaron Kerek pizzatepsi =~ 110-130 35-45
Habcsdk Kerek pizzatepsi -~ 100 80-100
Muffin Muffintepsi rosté- ~— 160-180 35-40
lyon
Leveles tésztabol készllt site-  Kerek pizzatepsi ~— 190-200 35-45
mény
Kenyér- és zsemlefélék
Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett stit6be helyezése esetén érvényesek.
= A siteményformat mindig a rostély kdzepére tegye.
A sotét, fémbdl készilt siitéformak a legalkalmasabbak.
Etel Edény/tartozék Behelyezési  Fiitési méd Hoémérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Kenyér, 1,5 kg Négyszdgletes ~ 1. 230 1.10-15
stitéforma 2.200-210 2. 40-50
Zsemle, pl. buzalisztbdl készilt  Kerek pizzatepsi ~— 210-230 25-35

zsemle

Tippek a kdvetkez6 siitéshez

Ha valami nem sikerdlt, itt talal tippeket a kdvetkezd sU-

téshez.
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Helyzet Tipp Helyzet Tipp
A sitemény dsszeesik. = Vegye figyelembe a re- A suteményt nem lehet ki- = S{tés utan
ceptben megadott hoz- boritani. 5-10 percig pihentes-

zavalokat és elkészité-
si javaslatokat.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Vagy:

Allitson be 10 °C-kal
alacsonyabb sitési h6-
meérsékletet és hosz-
szabb sutési id6t.

A sUtemény tul szarazra
sikerult.

Allitson be 10 °C-kal ma-
gasabb sutési hdmérsek-
letet és rovidebb sitési
idét.

A sitemény 6sszességé-
ben tul vilagos.

Ellendrizze a betolasi
magassagot és a tarto-
zékot.

Allitson be 10 °C-kal
magasabb siitési hé-
meérsékletet.

Vagy:

Allitson be hosszabb
sitési idét.

A sitemény felll tul vila-
gos, alul viszont tul sotét.

A slteményt tolja be egy
szinttel magasabbra.

A sitemény felll tul sotét,
alul viszont tul vilagos.

A siiteményt tolja be
egy szinttel alacso-
nyabbra.

Allitson be alacso-
nyabb sdtési hémeér-
sékletet és hosszabb
sUtési id6t

A sitemény egyenetlendl
pirult meg.

Allitson be alacso-
nyabb sutési hémér-
sékletet.

Vagja méretre a sité-
papirt.

A sit6format a sutétér
kdzepén helyezze el.
A kis méretl sttemé-
nyeket azonos méret(-
re és vastagsagura for-
mazza.

A sitemény kivul elké-
szUlt, belll viszont még
nem sult at.

Allitson be alacso-
nyabb sutési hdmér-
sékletet és hosszabb
sUtési idét.
Hasznaljon kevesebb
folyadékot.

Lédus toltelékkel készild
stuteménynél:

susse el6 az also la-
pot.

A kisUlt also lapot
szdrja meg mandulaval
vagy zsemlemorzsaval.
Hordja fel a tolteléket
az also lapra.

se a stteményt.

m  Ezutan dvatosan, kés-
sel lazitsa fel a site-
meény szélét.

= Boritsa ki Ujra a sute-
ményt, és a sitéforma
aljat tdbbszor torolje at
hideg, nedves torlével.

m A kovetkezd siitésnél
kenje ki a format, és
szdorja be zsemlemor-
zsaval.

A sUt6forma és a rostély  m  Ellendrizze, hogy a su-
kozott szikrak keletkez- t6forma kilseje tiszta-
nek. e.
= Valtoztassa meg a for-
ma helyzetét a sttétér-
ben.
= Sisse tovabb mikro-
hullam nélkdl és va-
lasszon hosszabb sU-
tési id6tartamot.

16.5 Siités és grillezés

Beadllitasi javaslatok sitéshez és grillezéshez

A hémérséklet és a stitési id§ az ételek minGségétdl és
mennyiségétdl fligg. Ezért tartomanyokat adtunk meg a
tablazatokban. El&szor probalja meg az alacsonyabb
értékkel, és ha szlikséges, legkdzelebb eggyel maga-
sabbal.

Siités edényben

Ha edényben készit ételeket, azokat egyszer(ibben ki-
veheti a stt6térbdl, és kdzvetlendl az edényben szolgal-
hatja fel. Zart edényben készitett ételek esetén a sité-
tér tisztabb marad.

Altalanos tanacsok edényben siités esetére

= Mikrohulldmmal hasznalhato, héallé edényt hasznal-
jon.

m A fémbdl késziilt siit6formak csak mikrohullamu si-
t6 nélkili sitéshez alkalmasak.
Az edényt dllitsa a rostélyra.
El6tte ellenbrizze, hogy az edény illik-e a sutébe.

® | eginkabb az Gveghdl késziilt edények alkalmasak.
A forré lGvegedényt szaraz alatétre tegye. Ha az ala-
tét nyirkos vagy hideg, az tveg megrepedhet.

= Az edény nagyon forrd lehet. Hasznaljon edényfogot
vagy konyharuhat a kivételéhez.

m Vegye figyelembe a sltéedényére vonatkozd gyartdi
utasitasokat.

Nyitott edény
Hasznaljon magas sut6format.

Zart edény

m |lleszkedd, jol zard fed6t hasznaljon.

m  Hus sltésénél legyen legalabb 3 cm tavolsag az
étel és a fedd kdzott. A hus megemelkedhet.
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m A szarnyas, hus és hal egy zart serpenyében is ro-
pogosra sulhet. Hasznaljon Gvegfeddvel rendelkezs
serpeny6t. Allitson be magasabb hémeérsékletet.

/\ FIGYELMEZTETES - Forrazasveszély!

Amikor f6zés utan felemeli a fed6t, nagyon forré géz

csaphat ki. A g6z a hémérséklettdl figgéen nem latha-

to.

» A fed6t ugy emelje meg, hogy a forré géz a testétél
tavol csapjon Ki.

» Tartsa tavol a gyerekeket.

Megjegyzések
= Sovany husok vagy rostélyosok
— Kb. 1/2 cm magasan 6ntson folyadékot az
edénybe, pl. vizet, bort, ecetet vagy hasonlét.
A folyadék mennyisége fligg a hus fajtajatdl, az
edény anyagatol, illetve attél, hasznal-e fedét.
Zomancozott vagy sétét szind fém sutéedények-
ben tobb folyadékra van sziikség, mint az Uveg-
edényekben.
Rostélyoshoz kicsivel tdbb folyadékot hasznaljon.
— Sutés kdzben a folyadék elparolog. Szikség ese-
tén dvatosan 6ntsdn hozza folyadékot.
— Az id6tartam felénél forditsa meg a hudsdarabo-
kat.
= Hal
— Hal parolashoz tegyen az edénybe 1-3 evékanal
folyadékot, pl. citromlevet vagy ecetet.

Grillezés

Azokat az ételeket grillezze, amelyeket ropogdsan sze-

ret.

m A készilék ajtaja mindig legyen csukva grillezés
kozben.

= Ne melegitse el§ a készlléket.
Azonos sulyu és vastagsagu darabokat grillezzen.
Akkor egyenletesen pirulnak meg és szaftosak ma-
radnak.

= A grilleznivalot helyezze kozvetlenll a rostélyra.

Marhahus

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok

= A grilleznival¢t grillfogoval forditsa meg.
Ha villaval szurja meg a hust, kifolyik a szaftja és tul

szaraz lesz.

= A grilleznivaldt csak grillezés utan sézza meg.
A s6 vizet von el a hustol.

Megjegyzés: A sotét hus, pl. a marha gyorsabban
megpirul, mint a vilagos hus, pl. borju vagy sertés. A vi-
lagos husbdl vagy halbdl vald grillszeletek felllete
gyakran csak vilagosbarna, belll azonban puha és Ié-

dus.

A grillfit6test mindig bekapcsol és kikapcsol. Ez nor-
malis. A gyakorisag a beallitott grillfokozattdl fligg.
Grillezés kdzben flst keletkezhet.

Tippek siitéshez és parolashoz
Tartsa szem el6tt ezeket a tippeket a jo stitési és paro-

lasi eredményekhez.

Helyzet

Tipp

A sovany husnak nem
szabad kiszaradni.

m A hust izlés szerint
kenje meg zsirral vagy
tlizdelje meg szalonna-
darabokkal.

Ropogods kéreggel szeret-
ne hust sitni.

m A bért keresztben vag-
ja be.

m A siltet el6sz6r a béré-
vel lefelé slsse.

A sitétér maradjon a le-
het6ségekhez képest tisz-
ta.

A siltet zart serpeny6-
ben készitse, magas
héfokon.

A hus maradjon forrd és
szaftos, pl. silt hatszin.

®m Ha a sitéssel elké-
szUlt, hagyja az ételt
10 percig pihenni a ki-
kapcsolt sutéterben.
Igy jobban eloszlik a
hus szaftja. A meg-
adott sutési idék az
ajanlott pihentetési id6t
nem tartalmazzak.

m Az ételt sUtés utan
csavarja alufoliaba.

= A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
m Az id6tartam felénél forditsa meg a slilt hatszint vagy a marhaszeletet. Az ételeket a végén még kb. 10 percig

hagyija allni.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Parolt marhasult, kb. 1 kg  Rostély ~ 180-200 180 120-145
Zart edény

Silt hatszin, kbzepesen at- Rostély ~ x 210-230 180 30-40

sltve, kb. 1 kg Nyitott edény

Marhasteak, kézepesen at- Rostély — 3 - 20-30

sutve, 2-3 db, 2-3 cm vas- Uvegtal

tag, egyenként 200 g
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Sertéshus

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek el6melegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

= A bdér nélkili sultet félidénél forditsa meg. A siltet a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

= A slltet bérével felfelé tegye az edénybe. Vagdalja be a bért. Ne forditsa meg a siltet. A sliltet a végén még
kb. 10 percig hagyija allni.

® A tarjabol készilt steaket az id§ 2/3-a utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Homérséklet  Mikrohul- Id6étartam,
zék magassag mad °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Silt bér nélkdl, pl. tarja, Rostély ~ 220-230 180 40-50
kb. 750 g Zart edény
Bd&ros stilt, pl. lapocka, Rostély ~ 190-210 - 130-150
kb. 1 kg Nyitott edény
Tarjabol késziilt steak, 2- Rostély — ™ 3 - 25-35

3 darab, 2-3 cm vastag Uvegtal

Egyéb husételek

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A beadllitasi javaslatok az ételek el6melegitett stitBbe helyezése esetén érvényesek.
= A vagdalt hust a végén még kb. 10 percig hagyja allni.

m  Avirslit az id§ 2/3-anak letelte utan forditsa meg.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Vagdalt hus, kb. 750 g Rostély ~ 180-200 600 15-20
Nyitott edény

Virslik grillezéshez 4-6 db,  Rostély — ™ 3 - 25-35

egyenként kb. 150 g Uvegtal

Szarnyasok

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.

m Az egész csirkét, csirkemellet mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

®m A darabolt csirkét és a kacsamellet a béros oldalaval felfelé tegye az edénybe. Ne forditsa meg az ételeket.
= A libacombot félidénél forditsa meg. Szurkalja meg a bért.

Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,

zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban

Csirke, egész, kb. 1,2 kg Rostély ~ X 220-230 360 35-45
Zart edény

Darabolt csirke, kb. 800 g  Rostély ~ 210-230 360 20-30
Nyitott edény

Kacsamell, kb. 500 g Rostely — 3 90 20-30
Uvegtal

Libamell, libacomb Rostély — X 210-230 90 30-40

700-900 g Nyitott edény
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Hal

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.
m  Grillezéshez tegye az egész halat, pl. lazacot vagy pisztrangot a rostély kdzepére.
= El6tte kenje meg a rostélyt olajjal.

Etel Edény / tartozék Behelyezési Fiitési mod Grillfokozat Idétartam,
magassag perc

Halkotlett, 2-3 db, egyen- Rostély — il 3 20-25

ként 150 g Uvegtal

Hal, egészben, 2-3 db, egyen-  Rostély — 3 20-30

ként 300 g Uvegtal

Tippek a kovetkezd siitéshez Helyzet Tipp

Ha valami nem sikerUlt elsére, itt talal tippeket a kévet- A slilt szaftja tdl vilagos = Valasszon nagyobb

kez$ sutéshez. és vizes. edényt, hogy tébb fo-

Helyzet Tipp gédek parologhasson

A sUlt tul sétét és a bér = Allitson be alacso- m  S{téskor adjon hozza

helyenként megégett. nyabb hémérsekletet. kevesebb folyadékot.

= Allitson be rovidebb
sltési idétartamot.

A slilt tul szaraz. = Allitson be alacso-
nyabb hémérseékletet.
= Allitson be roévidebb
sltési idétartamot.

A sult bére tul vékony. ®  Valasszon magasabb
hémérsékletet.

Hus paroldsakor odaég a
hus.

Ellenbrizze, hogy a sU-
téedény illeszkedik-e a
fed6hodz, illetve jol zar-
e.

CsoOkkentse a hémér-

sékletet.

Parolaskor adjon hoz-
za folyadékot.

Vagy: A siilt nem siilt &t.

= A sitési idd vége utan
révid idére kapcsolja
be a grillt.

A sult szaftja odaégett. ® Valasszon kisebb

edénvyt.

m  S{téskor adjon hozza
tobb folyadékot.

Vagija fel a siltet.

A szdszt stt6edényben
készitse.

A slltszeleteket helyez-
ze a szoszba.

A slltszeleteket mikro-
hullam hasznalataval
susse készre.

16.6 Felfujtak, cs6ben siilt ételek és piritos

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
A beadllitasi javaslatok az ételek elémelegitett siit6be helyezése esetén érvényesek.

= Felfujtakhoz és burgonyafelfujthoz 4-5 cm magas mikrohullamus(ité- és héallo felfujtformat hasznaljon.
= A felfdjtakat és cs6ben silteket hagyja a készllék lekapcsolasa utan még 5 percig pirulni.
m A piritdsszeleteket piritsa eld.
Etel Edény / tarto- Behelyezési Fiitési Hémérséklet  Mikrohul- Idétartam,
zék magassag mod °C-ban/grillfo- lam-teljesit- perc
kozat mény watt-
ban
Felfujt, édes, kb. 1,5 kg Nyitott edény — ~— 140-160 360 25-30
Felfujt, pikans f6tt dsszete-  Nyitott edény  ~— X 150-170 600 20-25
v6kbél, kb. 1 kg
Burgonyafelfujt nyers hoz-  Nyitott edény =~ 210-220 600 20-25
zavalokbol, kb. 1,1 kg
Piritos készitése, 4 darab Rostély — 0 3 - 8-10
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16.7 Mélyhiitott készételek

Megjegyzés:

Elkészitési tanacsok

= Ugyeljen a csomagolason talalhatd gyartdi utasitasokra.

m A bedllitasi javaslatok az ételek elémelegitett sit6be helyezése esetén érvényesek.

= A hasabburgonyat, krokettet és a piritott burgonyat ne tegye egymasra és a félidé letelte utan forgassa at.

hu

Etel Edényl/tartozék Behelyezési Fiitési Hoémérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Pizza vékony tésztaval Rostély ~ 220-230 - 10-15
Pizzas bagett Rostély ~ 1.- 1. 600 1.2
2.220-230 2. - 2.13-18
Hasabburgonya Kerek pizza- — X 220-230 90 10-15
tepsi
Krokett Kerek pizza- — x 210-220 - 10-15
tepsi
Roszti, toltott burgonyatas-  Kerek pizza- — X 200-220 90 15-20
ka tepsi
Rétes Kerek pizza- ~— 220-230 - 20-30
tepsi
Felfujtak, pl. lasagne, Zart edény ~ 220-230 600 10-15
kb. 450 g

16.8 Probaételek

Ezeket az attekintéseket a vizsgald intézmények szamara készitettliik, hogy megkdnnyitsik a készllék EN
60350-1:2013 ill. IEC 60350-1:2011, valamint az EN 60705:2012, IEC 60705:2010 szabvany szerinti ellenérzését.

Felolvasztas mikrohullammal

Etel Edény/tartozék Behelyezési ma- Mikrohulldm- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Hus, 500 g Nyitott edény Sutétér alja 1.180 1.5
2.90 2.10-15

Parolas mikrohullammal
Beadllitasi javaslatok probaételek mikrohullammal torténd parolasahoz.

Etel Edényl/tartozék Behelyezési ma- Mikrohullam- Idétartam, perc
gassag teljesitmény
wattban
Tojaskrém, 1 kg Nyitott edény Siutétér alja 1. 600 1.10-13
2.180 2. 20-30
Piskdtatorta, 475 g Nyitott edény Sutétér alja 600 8-10
Vagdalt huds, 900 g Nyitott edény Siutétér alja 18-23 18-23

Sités mikrohullammal kombinalva

Megjegyzés:
Elkészitési tanacsok
m A csirkéhez magas edényt hasznaljon.
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= A csirkét mellével lefelé tegye az edénybe. Félidénél forditsa meg.

Etel Edény/tartozék Behelyezési Fiitési Hémeérséklet, Mikrohul- Idétartam,
magassag mod °C lam-teljesit- perc
mény watt-
ban
Cs6ben siilt burgonya Rostély ~ 210-220 600 20-25
Nyitott edény
Sitemény Rostély ~ 190-200 180 20-27
Nyitott edény
Csirke Rostély ~ X 190 360 30-45
Nyitott edény
Siités
Megjegyzés: A beadllitasi javaslatok az ételek el6émelegitett sitébe helyezése esetén érvényesek.
Etel Edény/tartozék  Behelyezési Flitési mod Homeérséklet, °C Idétartam,
magassag perc
Vizes piskota Rostély ~ 170-180 30-40
Kapcsos kerek
sutéforma,
@ 26 cm
Almas lepény Rostély ~— 170-190 80-100
Kapcsos kerek
sutéforma,
@20 cm
Kinyomds siitemény Uvegtal ~— 160-170 30-35
Teasiltemény Uvegtal ~ 160-170 25-30
Grillezés
Megjegyzés: A marhahusos hamburgert félidénél forditsa meg.
Etel Edény / tartozék Behelyezési Fiitési méd Grillfokozat Idétartam,
magassag perc
Piritos készitése Rostély — ™ 3 4-5
Marhahusos hamburger, 9 da-  Rostély — il 3 35-45
rab Uvegtal

17 Vevészolgalat

Ha a hasznalattal kapcsolatban barmilyen kérdése van,
ha nem tudja 6nalléan elharitani a zavart a késziléken,
vagy ha a késziléket meg kell javitani, forduljon vevé-
szolgalatunkhoz.

Az On orszagaban érvényes garanciaid6rél és garanci-
alis feltételekrdl vevészolgalatunktdl, kereskeddjétdl
vagy weboldalunkrol szerezhet részletes informaciokat.
Ha a vev8szolgalathoz fordul, tartsa kéznél késziléke
termékszamat (E-Nr.) és gyartasi szamat (FD).

A vev@szolgalat elérhetéségét megtaldlja a vevdszolga-
latok mellékelt jegyzékében vagy a weboldalunkon.

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyu fényforra-
sokat tartalmaz. A fényforrasok cserealkatrészként ren-
delkezésre allnak, cseréjiket csak megfeleléen képzett
szakszemélyzet végezheti.
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17.1 Termékszam (E-Nr.) és gyartasi szam
(FD)

A termékszamot (E-Nr.) és a gyartasi szamot (FD) a ké-
szllék tipustablajan talalja.

A szamokat tartalmazé adattablat akkor latja, ha kinyitja
a készilék ajtajat.

[ Ew FD. ZNr | CE tg

Type

Készlléke adatait és a vevdszolgalat telefonszamat
gyorsan megtalalja, ha feljegyzi maganak az adatokat.
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1 Bezpieczenstwo

Przestrzegac ponizszych wskazowek bezpie-
czenstwa.

1.1 Wskazéwki ogodine

m Nalezy doktadnie przeczytac niniejszg in-
strukcje.

® |nstrukcje nalezy zachowac i starannie
przechowywac jako zrodto informacji, a tak-
ze z myslg o innych uzytkownikach.

m Jezeli w trakcie transportu urzgdzenie zo-
stato uszkodzone, nie wolno go podtgczac.

1.2 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Urzadzenie bez wtyczki moze podtgczy¢ wy-
tgcznie specjalista z odpowiednimi uprawnie-
niami elektrycznymi. Gwarancja nie obejmuje
szkodd wynikajgcych z nieprawidtowego podtag-
czenia urzadzenia.

Bezpieczenstwo podczas uzytkowania zapew-
nione jest tylko po prawidtowym zamontowa-
niu zgodnie z instrukcjg montazu. Monter jest
odpowiedzialny za prawidtowe dziatanie w
miejscu instalacji urzadzenia.

Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie:

= do przygotowywania potraw i napojow.

Bezpieczenstwo pl

®m W gospodarstwie domowym i podobnych
zastosowaniach, jak na przyktad w kuchni
dla pracownikow w sklepach, biurach oraz
innych obszarach handlowych; w gospodar-
stwach rolnych, przez klientéw w hotelach i
innych obiektach mieszkalnych i pensjona-
tach.

®m do wysokosci 4000 metrow nad poziomem
morza.

To urzadzenie jest zgodne z normg EN 55011
wzgl. CISPR 11. Jest to produkt Grupy 2 i kla-
sy B. Grupa 2 oznacza, ze mikrofale wytwa-
rzane sg w celu ogrzania artykutdow spozyw-
czych. Klasa B oznacza, ze urzgdzenie prze-
znaczone jest do uzytku domowego.

1.3 Ograniczenie grupy uzytkownikow

To urzgdzenie moze by¢ obstugiwane przez
dzieci powyzej lat 8 oraz przez osoby o ogra-
niczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycz-
nych lub umystowych albo osoby nieposiada-
jace wymaganego doswiadczenia i/lub wiedzy
tylko pod warunkiem, ze znajdujg sie one pod
nadzorem lub zostaty doktadnie poinformowa-
ne o0 sposobie bezpiecznej obstugi urzgdzenia
oraz zrozumiaty wynikajgce stgd zagrozenia.
Dzieciom nie wolno bawic¢ sie urzadzeniem.
Dzieciom nie wolno wykonywac zadnych prze-
widzianych dla uzytkownika czynnosci z zakre-
Su czyszczenia i konserwacji urzgdzenia, chy-
ba ze sg wieku co najmniej 15 lat i wykonujg
te czynnosci pod nadzorem.

Urzadzenie i jego przewod sieciowy nalezy
trzymac poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku
zycia.

1.4 Bezpieczne uzytkowanie

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!
Przechowywane w komorze piekarnika tatwo-
palne przedmioty mogag sie zapalic.

» Nigdy nie przechowywac tatwopalnych
przedmiotdw w komorze piekarnika.

» Gdy w urzadzeniu pojawia sie dym, wyta-
czy¢ urzadzenie lub wyciggngc¢ wtyczke a
drzwi zostawi¢ zamkniete, by ugasi¢ ewen-
tualne ptomienie.

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mo-

ga sie zapalid.

» Przed uruchomieniem nalezy usung¢ wiek-
sze zanieczyszczenia w komorze piekarnika
z elementdw grzewczych i wyposazenia.
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pl Bezpieczenstwo

Przegrzanie urzgdzenia moze spowodowac
pozar. Jesli urzadzenie jest zamontowane za
drzwiami dekoracyjnymi lub za drzwiami me-
bla, podczas pracy urzgdzenia przy zamknie-
tych drzwiach dekoracyjnych lub drzwiach me-
bla dochodzi do kumulacji ciepta.
» UzytkowacC urzgdzenie wytgcznie, gdy drzwi
dekoracyjne lub drzwi mebla sg otwarte.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!
Urzadzenie i jego czesci, ktére mozna do-
tkng¢, nagrzewajg sie.

» ZachowacC ostroznosc, aby unikng¢ do-
tkniecia gorgcych elementow.

» Nie pozwalac, aby dzieci ponizej 8 roku zy-
cia zblizaty sie do urzadzenia.

Akcesoria i naczynia bardzo sie nagrzewaja.

» Do wyjmowania gorgcego wyposazenia lub
naczyn z komory piekarnika zawsze uzywac
tapek kuchennych.

Opary alkoholowe mogg zapali¢ sie w gorgcej

komorze piekarnika.

» Do potraw uzywac wytgcznie niewielkich ilo-
Sci wysokoprocentowych napojow.

» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas
eksploatacii.
» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.
» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Podczas otwierania drzwiczek urzgadzenia mo-
ze wydostawac sie gorgca para. W zaleznosci
od temperatury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwierac drzwi urzgdzenia.
» Nie pozwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.
Woda w gorgcej komorze piekarnika moze
prowadzi¢ do powstania gorgcej pary wodnej.
» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory
piekarnika.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia

obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzgdzenia

mogq sie rozprysngc.

» Nie nalezy uzywac ostrych srodkdow czysz-
czacych o wiasciwosciach sciernych ani
ostrych metalowych skrobakdw do czysz-
czenia szyby drzwi urzgdzenia, poniewaz
mogg one porysowac powierzchnie.

Zawiasy drzwi urzgdzenia poruszajg sie pod-

czas otwierania i zamykania drzwi, w zwigzku

z tym istnieje ryzyko przytrzasniecia sie.
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» Nie dotyka¢ zawiasow.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia

pradem!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy sta-

nowig powazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia mogg by¢ wykonywa-
ne wytgcznie przez wykwalifikowany perso-
nel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wy-
tacznie oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu siecio-
wego tego urzgdzenia nalezy zleci¢ jego
wymiane wymieniony przez producenta, je-
go serwis lub przez odpowiednio wykwalifi-
kowang osobe, co jest koniecznym warun-
kiem wykluczenia zagrozen.

Uszkodzona izolacja lub uszkodzony przewod

sieciowy stanowig powazne zagrozenie.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytgczeniowego z gorgcymi czesciami
urzadzenia lub zrodtami ciepta.

» Nigdy nie dopuszczac¢ do kontaktu przewo-
du przytaczeniowego z przedmiotami za-
konczonymi ostrym czubkiem i ostrymi kra-
wedziami.

» Nigdy nie zatamywac, nie zgniata¢ ani nie
modyfikowac¢ przewodu przytgczeniowego.

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do poraze-

nia pradem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia my-
jek parowych ani cisnieniowych.

Uszkodzone urzgdzenie lub uszkodzony prze-

wod przytgczeniowy stanowig zagrozenie.

» Nigdy nie wigczac¢ uszkodzonego urzgdze-
nia.

» Nigdy nie uzywac urzgdzenia, jezeli jego
powierzchnia jest peknieta lub ztamana.

» Nigdy nie ciggng¢ za przewdd przytagczenio-
wy, aby odtgczy¢ urzadzenie od sieci. Za-
wsze ciggngc¢ za wtyczke przewodu przyta-
czeniowego.

» W przypadku uszkodzenia urzgdzenia lub
przewodu przytgczeniowego nalezy natych-
miast wyciggngc¢ wtyczke przewodu przyta-
czeniowego lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej.

» "Wezwac serwis." — Strona 69

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko uduszenia sie!
Dzieci moga sobie naciggng¢ materiaty opa-
kowania na gtowe lub zawing¢ sie w nie i udu-
Si¢ sie.



» Materiaty z opakowania nalezy trzymac po-
za zasiegiem dzieci.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zabawe opako-
waniem, a szczegolnie folig.

Dzieci mogg potkng¢ drobne czesci lub zadta-

wi¢ sie nimi, co moze doprowadzi¢ do udu-

szenia.

» Drobne czesci nalezy trzymac poza zasie-
giem dzieci.

» Nie nalezy pozwalac¢ dzieciom na zabawe
drobnymi czesciami.

1.5 Mikrofale

PRZECZYTAC UWAZNIE WAZNE INFORMA-
CJE DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA | ZA-
CHOWAC DO WYKORZYSTANIA W PRZY-
SZLOSCI

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne i moze spowodowac

szkody. Na przyktad podgrzane kapcie lub
poduszki wypetnione ziarnem lub zbozem mo-
gaq sie zapali¢ nawet po kilku godzinach.

» Nigdy nie suszyC zywnosSci ani odziezy za
pomocyg urzgdzenia.

» Nigdy nie podgrzewac¢ w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzadzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

Produkty spozywcze, ich opakowania i pojem-

niki mogq sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
produktow w opakowaniach izotermicz-
nych.

» Nigdy bez nadzoru nie podgrzewac potraw
w pojemnikach z tworzywa sztucznego, pa-
pieru lub z innych palnych materiatow.

» W zadnym wypadku nie wolno nastawiac
zbyt duzej mocy mikrofal ani zbyt dtugiego
czasu grzania. Nalezy przestrzegac¢ wska-
zowek podanych w instrukcji obstugi.

» W zadnym wypadku nie wolno suszy¢ pro-
duktdw spozywczych przy uzyciu mikrofal.

» Nie podgrzewac ani nie rozmrazac¢ produk-
tow spozywczych o niskiej zawartosci wo-
dy, np. chleba, z zastosowaniem zbyt duzej
mocy lub przez zbyt dtugi czas.

Olej spozywczy moze sie zapalic.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
w kuchence mikrofalowej samego oleju ja-
dalnego.

Bezpieczenstwo pl

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko wybuchu!

Ptyny lub pozywienie w szczelnie zamknietych

naczyniach mogg lekko eksplodowac.

» Nigdy nie podgrzewac ptynéw ani pozywie-
nia w szczelnie zamknietych naczyniach.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

W trakcie podgrzewania, ale rowniez juz po

podgrzaniu, produkty ze skorupka, tuping lub

skorkg moga sie rozprysnac.

» Nigdy nie gotowac jajek w skorupkach ani
nie podgrzewac¢ w skorupkach jaj ugotowa-
nych na twardo.

» Nigdy nie gotowac skorupiakow.

» W przypadku jajek sadzonych lub w szklan-
ce trzeba najpierw naktuc¢ zottko.

» tupina lub skorka produktow, np. jabtek,
pomidordw, ziemniakow lub kietbasek, mo-
ze popekac. Przed podgrzewaniem nalezy
naktuc¢ tupine lub skorke.

Ciepto w pozywieniu dla niemowlat rozprowa-

dza sie nierownomiernie.

» W zadnym wypadku nie wolno podgrzewac
pozywienia dla niemowlagt w zamknietych
naczyniach.

» Zawsze nalezy zdejmowac pokrywke lub
smoczek.

» Po podgrzaniu dobrze wymieszac lub
wstrzgasnac.

» Przed podaniem dziecku nalezy sprawdzi¢
temperature pozywienia.

Podgrzane potrawy oddajg ciepto. Naczynie

moze byc¢ gorgce.

» Do wyjmowania naczyn lub wyposazenia z
komory piekarnika zawsze uzywac tapek
kuchennych.

W przypadku podgrzewania produktow w her-

metycznych opakowaniach moze dojs¢ do po-

rozrywania opakowania.

» Zawsze przestrzega¢ wskazéwek podanych
na opakowaniu.

» Do wyjmowania potraw z komory piekarni-
ka zawsze uzywac tapek kuchennych.

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas

eksploataciji.

» Nie dotykac¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwalac¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uzycie urzgdzenia niezgodnie z przeznacze-

niem jest niebezpieczne. Zbyt gorgce kapcie,

poduszki wypetnione ziarnami lub tuskami
zbdz, wilgotne Sciereczki i tym podobne moga
spowodowac oparzenia.
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» Nigdy nie suszy¢ zywnosci ani odziezy za
pomocyg urzadzenia.

» Nigdy nie podgrzewac w urzgdzeniu kapci,
poduszek wypetnionych ziarnem lub tuska-
mi zbdz, ggbek, wilgotnych Sciereczek itp.

» Urzagdzenia nalezy uzywac wytgcznie do
przygotowywania potraw i napojow.

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas podgrzewania ptyndow moze dojs¢
do zahamowania wrzenia. Oznacza to, ze tem-
peratura wrzenia jest osiggana bez powstawa-
nia typowych pecherzykdw powietrza. Zacho-
wac ostroznos¢ nawet przy niewielkim wstrzg-
sie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wyki-
pieC i rozpryskiwac sie.
» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nale-
zy wktadac tyzke do naczynia. W ten spo-
sOb zapobiega sie zahamowaniu wrzenia.

v’ X

/A\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia
obrazen!

Nieodpowiednie naczynia mogg popekac. Na-
czynia porcelanowe lub ceramiczne mogag
mie¢ drobne pory w uchwytach lub pokryw-

kach. Za tymi otworami znajduje sie pusta

przestrzen. Wilgoc, ktora wnikneta do pustej

przestrzeni, moze spowodowac pekniecie na-
czynia.

» Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajg-
cych sie do uzycia w kuchenkach mikrofa-
lowych.

Naczynia i pojemniki wykonane z metalu lub

naczynia z metalowymi elementami mogg po-

wodowac iskrzenie w przypadku stosowania
trybu samych mikrofal. Urzgdzenie ulegnie
uszkodzeniu.

» Nigdy nie uzywa¢ metalowych pojemnikdw
w trybie samych mikrofal.

» UzywacC wytgcznie naczyn nadajgcych sie
do stosowania w kuchenkach mikrofalo-
wych lub uzywac trybu mikrofal w potgcze-
niu z rodzajem grzania.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia
pradem!

Urzgdzenie pracuje pod wysokim napieciem.
» Zdejmowanie obudowy jest zabronione.

/A OSTRZEZENIE - Ryzyko znacznego

uszczerbku na zdrowiu!

Z urzadzen bez pokrywy obudowy wydobywa-

ja sie mikrofale.

» Nigdy nie zdejmowac pokrywy obudowy.

» W sprawie konserwacji lub naprawy urzg-
dzenia zwrdcic¢ sie do serwisu.

2 Wykluczanie szk6d materialnych

2.1 Informacje ogélne

UWAGA!

Woda w goracej komorze piekarnika moze prowadzic¢

do powstania pary wodnej. Zmiany temperatury moga

by¢ przyczyng uszkodzen.

» Nigdy nie wlewac¢ wody do gorgcej komory piekarni-
ka.

Wilgo¢ utrzymujaca sie przez dtugi czas w piekarniku

prowadzi do korozji.

» Po kazdym gotowaniu wytrze¢ skondensowang wo-
de.

»  Wilgotnych produktdw spozywczych nie przechowy-
wac przez dtuzszy czas w zamknietej komorze pie-
karnika.

» Nie przechowywac potraw w komorze piekarnika.

Studzenie przy otwartych drzwiach urzgdzenia powodu-

je z czasem uszkodzenie frontow sgsiadujgcych mebli.

» Po zakonczeniu trybu z uzyciem wysokiej temperatu-
ry komora piekarnika powinna by¢ podczas studze-
nia zawsze zamknieta.
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» Nie wktada¢ niczego pomiedzy drzwi a urzadzenie.

» Tylko po zakoriczeniu trybu z uzyciem wysokiego
stopnia wilgotnosci komora piekarnika pozostaje
otwarta podczas osuszania.

Uzywanie drzwi urzgdzenia jako miejsca do siedzenia

lub odktadania przedmiotéw moze spowodowac uszko-

dzenie drzwi urzgdzenia.

» Nie stawacd, nie siadac, nie wieszac¢ sie ani nie opie-
raC sie na drzwiach urzadzenia.

2.2 Mikrofale

Podczas uzywania mikrofal nalezy przestrzegac¢ poda-
nych nizej zasad bezpieczenstwa.

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg

iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.



Tacki aluminiowe w urzgdzeniu mogg powodowac po-

wstawanie iskier. Powstajgce iskry mogg uszkodzié

urzadzenie.

» Nie uzywac tacek aluminiowych.

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przeciazenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=I5
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Ochrona srodowiska i oszczednosc¢ pl

Podczas wielokrotnego, nastepujgcego bezposrednio
PO sobie przygotowywania popcornu za pomocg mikro-
fal zastosowanie zbyt duzej mocy mikrofal moze spo-
wodowac uszkodzenie komory piekarnika.
» Pomiedzy przygotowaniami pozostawi¢ urzadzenie
przez kilka minut do ostudzenia.
Nigdy nie nastawia¢ zbyt duzej mocy mikrofal.
» Uzywacé maksymalnie mocy 600 W.
Torebke z popcornem ktas¢ zawsze na szklanym ta-
lerzu.
Uszkodzenie generatora mikrofal nastepuje po zdjeciu
pokrywy.
» Nigdy nie usuwac pokrywy generatora mikrofal w
komorze piekarnika.

3 Ochrona srodowiska i oszczednos¢

3.1 Usuwanie opakowania

Materiaty opakowaniowe sg przyjazne dla srodowiska i

nadajg sie do recyklingu.

» Poszczegolne elementy utylizowac zgodnie z rodza-
jem materiatu.

3.2 Oszczedzanie energii

Urzadzenie uzytkowane zgodnie z tymi wskazéwkami

zZuzywa mniej pradu.

Urzadzenie nagrzewac tylko wtedy, gdy jest to wyraz-

nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-

niach.

m Pominiecie nagrzewania urzgdzenia pozwala zaosz-
czedzi¢ do 20% energii.

Stosowac ciemne, lakierowane na czarno lub emalio-
wane formy do pieczenia.
m Formy te nagrzewajg sie wyjgtkowo dobrze.

W trakcie pracy jak najrzadziej otwiera¢ drzwi urzadze-

nia.

m Temperatura w komorze piekarnika jest utrzymywa-
na, a urzadzenie nie wymaga ponownego podgrze-
wania.

Piec kolejno kilka potraw bezposrednio po sobie lub

réwnolegle.

m Komora piekarnika jest nagrzana po pierwszym pie-
czeniu. Dzieki temu skraca sie czas pieczenia na-
stepnego ciasta.

W przypadku dtuzszych czaséw gotowania/pieczenia

nalezy wytaczy¢ urzadzenie na 10 minut przed zakon-

czeniem czasu gotowania/pieczenia.

m Ciepto resztkowe wystarczy, aby dogotowac potra-
we.

Nieuzywane elementy wyposazenia nalezy wyjaé z ko-

mory piekarnika.

= Nie ma potrzeby podgrzewania zbednych elemen-
tow wyposazenia.

Zamrozone potrawy rozmrozi¢ przed przyrzgdzaniem.
= W ten sposdb oszczedzana jest energia potrzebna
do rozmrozenia potraw.
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4 Poznawanie urzadzenia

4.1 Elementy obstugi

Panel obstugi stuzy do sterowania funkcjami urzadzenia i zapewnia informacje o jego stanie.
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W zaleznosci od typu urzgdzenia przedstawione na ilustracji szczegodty, takie jak kolor czy ksztatt, mogg sie roznic.

Przetacznik funkcji

Pola dotykowe

Wyswietlacz

Przetgcznik obrotowy

Przetacznik funkcji

Przetacznik funkcji stuzy do ustawiania rodzajéw grza-
nia oraz pozostatych funkciji.

W przypadku niektdrych wariantdw urzgdzenia prze-
tgcznik funkcji moze by¢ chowany.

Jesli przetgcznik funkcji zostanie przestawiony z poto-
zenia zerowego na funkcje, udostepnienie funkcji zaj-
muje kilka sekund.

Pola dotykowe

Przetacznik obrotowy

Przetgcznik obrotowy umozliwia zmiane wartosci usta-
wien, ktére sg wyrdznione na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych wariantdw urzadzenia prze-
tgcznik obrotowy jest chowany.

W przypadku list wyboru, np. listy programoéw, po prze-
winieciu do ostatniego punktu pojawia sie ponownie
punkt pierwszy.

Jezeli osiggnieta zostata minimalna lub maksymalna
wartos¢, w przypadku niektdrych list wyboru, np. warto-
sci wagowych, nalezy obracac przetgcznik obrotowy w
przeciwnym kierunku.

Pola dotykowe to powierzchnie reagujgce na dotyk. Aby wybra¢ odpowiednig funkcje, nalezy dotkngé odpowiedniego

pola.

Symbol  Nazwa

Zastosowanie

Mikrofale

Wybdr poziomdw mocy mikrofal, wzgl. dotgczenie funkcji mikrofal do

rodzaju grzania.

Programy automatyczne

Wywotanie wyboru programow automatycznych.
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Symbol Nazwa Zastosowanie
g Szybkie nagrzewanie / zabezpie- Krotkie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja szybkiego nagrze-
czenie przed dzie¢mi wania.
Dtugie nacisniecie: aktywacja lub dezaktywacja zabezpieczenia
przed dzie¢mi.
® Funkcje zegara Wprowadzanie ustawien minutnika, czasu trwania lub godziny.
8 Temperatura Wybdr ustawienia temperatury.
kg Waga Wybdr ustawienia wagi.
startDstop  Start/Stop Krotkie nacisniecie: uruchomienie lub zatrzymanie trybu pracy.
Dtugie nacisniecie: zakonczenie trybu pracy. Ustawienia sg reseto-
wane.
Wyswietlacz Aktywna Wartos$é, ktdrej ustawienie mozna bez-
Na wyswietlaczu wy$wietlane sg aktualne warto$ci usta- wartosc posrednio zmienic, jest podswietiona na
wien lub mozliwosci wyboru. biato i podkreslona czerwonym pa-
skiem. Aktywng warto$s¢ mozna zmienic
za pomocg przetacznika obrotowego.
Wartos¢ pa- Wartosci, ktére nie sg umieszczone w
sywna nawiasach, nie mogg by¢ zmieniane

©

bezposrednio. Aby zmieni¢ wartos¢, naj-
pierw nalezy jg aktywowac.

Elementy wyswietlacza

Ponizej opisane jest krotko znaczenie roznych elementdw wyswietlacza.

Symbol Nazwa Znaczenie

Minutnik Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu pojawia sie czas odliczany
przez minutnik.

® Czas trwania Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczny jest czas trwa-
nia.

® Godzina Gdy symbol jest zaznaczony, na wy-
Swietlaczu widoczna jest godzina.

h:min Godziny/minuty Czas jest wyswietlany w godzinach i
minutach.

min:sec Minuty/sekundy Czas jest wyswietlany w minutach i
sekundach.

C= Zabezpieczenie przed dzie¢mi Gdy symbol jest zaznaczony, zabez-
pieczenie przed dzie¢mi jest aktywo-
wane.

g Szybkie nagrzewanie Gdy symbol jest zaznaczony, szybkie
nagrzewanie jest aktywowane.

°C Temperatura Temperatura wyswietlana jest w °C.

kg Waga Waga jest wyswietlana w kilogra-

mach.
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Wskaznik temperatury
Wskaznik temperatury pokazuje postep nagrzewania.
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4.2 Rodzaje grzania

Po wtgczeniu trybu pracy czerwona linia w dolnej cze-
sci wyswietlacza wskazuje postep nagrzewania, czyli
wzrost temperatury komory piekarnika. Linia wypetnia
sie kolorem czerwonym w miare postepu procesu na-
grzewania. Gdy cata linia jest wypetniona na czerwono,
urzgdzenie jest nagrzane. W przypadku grilla linia na-
grzewania od razu ma kolor czerwony.

W przypadku mikrofal wskaznik temperatury nie ma za-
stosowania.

Inercja termiczna powoduje, ze wskazywana temperatu-
ra moze nieco odbiegac¢ od rzeczywistej temperatury w
komorze piekarnika.

Tryb nocny

Aby zaoszczedzi¢ energie, jasnos¢ wyswietlacza jest
automatycznie redukowana do nizszej wartosci w go-
dzinach miedzy 22:00 a 5:59.

Ponizej zamieszczony jest przeglad rodzajow grzania. Otrzymasz zalecenia dotyczgce korzystania z rodzajow grzania.

Symbol Nazwa Temperatura / poziomy Zastosowanie

5 Mikrofale Poziomy mocy mikrofal: Do rozmrazania, gotowania
= OO0 W oraz podgrzewania potraw i
= 180 W ptyndw.
= 360W
= 600 W
= 900 W

Gorgce powietrze 40 °C Wyrastanie ciasta drozdzo-
100-230 °C wego, rozmrazanie tortéw

Smietanowych.
Do pieczenia na jednym
poziomie.

X Grill z cyrkulacjg powietrza 100-230 °C Smazenie drobiu, catych
ryb lub wiekszych kawat-
kow miesa.

Podgrzewanie 30-70 °C Podgrzewanie naczyn.

] Grill Stopnie mocy grilla: Do grillowania ptaskich ka-
= 1 =staby watkoéw, np. stekow, kietba-
= 2 = gredni sek i tostéw. Do zapiekania
= 3 =mocny potraw.

Programy - Urzadzenie ma zaprogra-
mowane ustawienia dla
wielu potraw.

4.3 Komora piekarnika Wentylator

Funkcje w komorze piekarnika utatwiajg prace urzgdze-
nia.

Oswietlenie komory piekarnika

Po otwarciu drzwi urzadzenia wigcza sie oswietlenie ko-
mory piekarnika. Jezeli drzwi urzgdzenia pozostang
otwarte przez ponad 15 minut, oswietlenie ponownie
wytgczy sie.

W przypadku wiekszosci trybow pracy oswietlenie ko-
mory piekarnika wtgcza sie w momencie uruchomienia
danego trybu. Po zakoniczeniu trybu pracy oswietlenie
komory piekarnika wytgcza sie.

"Czy oswietlenie komory piekarnika wtacza sie podczas
pracy, mozna zapisa¢ w ustawieniach podstawowych."
— Strona 51
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Wentylator wtacza sie i wytgcza, gdy jest to konieczne.
Ciepte powietrze wydostaje sie przez szczeliny wentyla-
cyjne nad drzwiami urzadzenia.

UWAGA!

Zastoniecie szczelin wentylacyjnych spowoduje prze-
grzanie urzgdzenia.

» Nie zakrywac szczelin wentylacyjnych.

Aby po zakonczeniu trybu pracy komora piekarnika
szybciej ostygta, wentylator pozostaje jeszcze przez pe-
wien czas wigczony. Jesli urzgdzenie pracuje w trybie
mikrofal, pozostanie zimne, ale wentylator wtaczy sie
mimo to. Wentylator moze pracowac dalej nawet po za-
koriczeniu pracy w trybie mikrofal.



Skropliny

Podczas gotowania/pieczenia moze dojs¢ do konden-
sacji pary wodnej w komorze piekarnika oraz przy
drzwiach urzgadzenia. Wystepowanie wody skondenso-
wanej jest normalnym zjawiskiem i nie ma wptywu na
dziatania urzgdzenia. Po zakonczeniu gotowania/pie-
czenia skondensowang wode nalezy wytrzec.

Akcesoria pl

4.4 Drzwi urzadzenia

W przypadku otwarcia drzwi urzadzenia w trakcie trybu
pracy, praca zostaje zatrzymana. Po zamknigciu drzwi

urzgdzenia mozna kontynuowac tryb pracy za pomoca
startDstop |

5 Akcesoria

Uzywacé oryginalnych akcesoriéw. Sg one doktadnie do-
stosowane do urzagdzenia. W tym miejscu mozna zna-
lez¢ przeglad akcesoridw posiadanego urzgadzenia i ich
przeznaczenia.

Akcesoria Zastosowanie

Ruszt = Ruszt do pieczenia w

trybie piekarnika.

= Ruszt do grillowania,
np. stekow, kietbasek
i tostow.

m  Ruszt jako powierzch-
nia ustawiania np. form
do zapiekanek

5.1 Pozostate elementy wyposazenia

Pozostate elementy wyposazenia mozna naby¢ w ser-
wisie, w sklepie specjalistycznym lub przez Internet.
Obszerng oferte wyposazenia do zakupionego urzadze-
nia mozna znalez¢ w Internecie lub naszych prospek-
tach:

www.bosch-home.com

Wyposazenie jest dostosowane do danego urzadzenia.
Podczas dokonywania zakupu nalezy zawsze podawacd
doktadne oznaczenie (nr E) urzgdzenia.

Informacje na temat dostepnych elementdéw wyposaze-
nia urzadzenia mozna uzyskac¢ w sklepie internetowym
lub w serwisie.

Brytfanna szklana

Zastosowanie
= Potrawy duszone
m  Zapiekanki

Blacha do pizzy

Zastosowanie
m Ciasta z blachy
m (Ciasteczka

5.2 Montaz wyposazenia

Wyposazenie mozna zamontowac¢ w dwdch pozycjach.

» Zamontowac¢ wyposazenie w taki sposob, aby nie
dotykato drzwi urzadzenia.

— Zamontowac¢ wyposazenie wysoko.
~ Zamontowac¢ wyposazenie nisko.

.

Rysunek pokazuje pozycje montazowg «—.

/

()

.

Rysunek pokazuje pozycje montazowg ~.

6 Przed pierwszym uzyciem

Dokonac¢ ustawienn wymaganych przed pierwszym uru-
chomieniem. Wyczysci¢ urzadzenie i akcesoria.

6.1 Pierwsze uruchomienie urzadzenia

Po podtaczeniu do instalacji elektrycznej lub awarii za-

silania na wyswietlaczu pojawi sie komunikat o koniecz-
nosci ustawienia godziny. Odpowiedni komunikat poja-
wia sie na ogot sie po uptywie kilku sekund.

» Podtgczy¢ urzgdzenie do Zrodta pradu.

v Na wyswietlaczu miga warto$¢ 200 i Swieci sie ©.

Ustawianie godziny

1. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

2. Nacisng¢ C.

v (Godzina zostata ustawiona.

Uwaga: Aby zmniejszyC zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasic¢ zegar.
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6.2 Czyszczenie urzadzenia przed
pierwszym uzyciem

Przed pierwszym uzyciem urzadzenia do przygotowania
potraw, wyczysci¢ komore piekarnika wraz z wyposaze-
niem.

1. Upewni¢ sie, ze w komorze piekarnika nie znajdujg
sie pozostatosci opakowania, elementy wyposazenia
lub inne przedmioty.

2. Zamkng¢ drzwi urzgdzenia.

3. Za pomocg przetgcznika funkcji ustawi¢ Gorgce po-
wietrze @,

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawic¢ tem-
perature na 180°C.

5. Nacisng¢ startDstop .

v Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

6. Po uptywie jednej godziny nacisng¢ startDstop

7. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Czyszczenie urzgdzenia zostato zakonczone.

v Urzadzenie jest wytgczone.

6.3 Czyszczenie wyposazenia

» Doktadnie wyczysci¢ wyposazenie roztworem wody
z detergentem oraz miekka Sciereczka.

7 Podstawowy sposdéb obstugi

7.1 Wiaczanie urzadzenia

» QObroci¢ przetacznik funkcji, aby wtaczy¢ urzadzenie.
v Urzadzenie jest gotowe do pracy.
v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

7.2 Wytaczanie urzadzenia

Jesli urzadzenie nie jest uzywane, nalezy je wytgczyc.

Jezeli przez dtuzszy czas nie sg wprowadzane zadne

ustawienia, urzgdzenie wytgczy sie automatycznie.

» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

v Na wyswietlaczu widoczna jest godzina.

v Niektore wskazniki sg widoczne na wyswietlaczu
rowniez po wytgczeniu urzadzenia.

7.3 Ustawianie rodzaju grzania i
temperatury

1. Ustawi¢ zgdany rodzaj grzania za pomoca przetacz-
nika funkciji.

v Na wyswietlaczu pojawia sie proponowana wartosc.

2. W razie potrzeby zmieni¢ ustawienia. W tym celu na-

cisng¢ odpowiednie pole i zmieni¢ wartos¢ za po-

mocg przetgcznika obrotowego.

Nacisng¢ startDstop

Urzgdzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop

W przypadku rodzaju grzania z ustawieniem tempe-

ratury, wskaznik temperatury wypetnia sie.

W razie potrzeby zmieni¢ temperature za pomoca

przetgcznika obrotowego w trakcie biezgcego trybu

pracy.

W trakcie biezgcego trybu pracy nie mozna ustawic

temperatury na 40°C.

€ K X ©®

ol

7.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamknag¢ drzwi urza-
dzenia lub nacisngé startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop .

<
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7.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwac prace urzadzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzgdzenia
dmuchawa moze nadal dziataé.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

7.6 Szybkie nagrzewanie

Aby zaoszczedzi¢ czas, mozna skroci¢ czas nagrzewa-

nia w przypadku niektérych rodzajéw grzania z tempe-

raturg powyzej 100°C.

Stosowanie szybkiego nagrzewania jest mozliwe w

przypadku nastepujgcych rodzajow grzania:

L] Gorgce powietrze, wyjatek: Gorgce powietrze
40°C

u Grill z cyrkulacjg powietrza

Ustawianie szybkiego nagrzewania

W celu uzyskania réwnomiernego rezultatu gotowania/

pieczenia umiesci¢ wyposazenie oraz potrawe w komo-

rze piekarnika dopiero, gdy zakonczone zostanie szyb-

kie nagrzewanie. Ustawienia czasu trwania wprowadzi¢

dopiero po zakonczeniu szybkiego nagrzewania.

1. Ustawi¢ odpowiedni rodzaj grzania oraz temperature

od 100°C.

Nacisngé &.

Na wyswietlaczu $wieci sie $.

Nacisng¢ startDstop

Wigcza sie szybkie nagrzewanie.

Swieci sie startDstop .

Szybkie nagrzewanie zostaje zakonczone po osig-

gnieciu ustawionej temperatury. Rozlega sie sygnat,

a na wyswietlaczu gasnie §. Urzgdzenie kontynuuje

dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-

tura.

v Szybkie nagrzewanie zostanie automatycznie dezak-
tywowane najpdzniej po uptywie 15 minut.

C « « WD

Przerwanie szybkiego nagrzewania

» Nacisngc &.

v Na wyswietlaczu gasnie §. Urzadzenie kontynuuje
dziatanie z ustawionym rodzajem grzania i tempera-
tura.



7.7 Wylacznik bezpieczenstwa

W celu zapewnienia bezpieczenstwa urzadzenie wypo-
sazone jest w wytgcznik bezpieczenstwa. Urzadzenie
wytgcza sie automatycznie, jezeli byto zbyt dtugo uzyt-
kowane.

Czas trwania do momentu wytgczenia zalezy od
wprowadzonego ustawienia:

m  Gorgce powietrze 40°C i podgrzewanie: 24 godziny

Mikrofale pl

m  Gorgce powietrze 100-230°C i grill z cyrkulacjg po-
wietrza: 5 godziny
= Grill: 90 minut

Jesli urzgdzenie zostato wytgczone przez wytgcznik
bezpieczenstwa, na wyswietlaczu pojawia sie £2. Ko-
munikat mozna potwierdzi¢, naciskajgc startDstop

8 Mikrofale

Mikrofale umozliwiajg wyjgtkowo szybkie przygotowanie, podgrzanie upieczenie lub rozmrozenie potraw. Mozna wta-
czy¢ same mikrofale lub w kombinacji z wybranym rodzajem grzania.

8.1 Poziomy mocy mikrofal

Ponizej zamieszczony jest przeglad poziomdw mocy mikrofal oraz ich zastosowania.

Moc mikrofal w wa- Maksymalny czas trwa- Zastosowanie

tach nia

90 W 1:30 godziny Rozmrazanie delikatnych potraw.

180 W 1:30 godziny Rozmrazanie i dogotowywanie potraw.

360 W 1:30 godziny Gotowanie miesa i ryb lub podgrzewanie delikatnych potraw.
600 W 1:30 godziny Podgrzewanie i gotowanie potraw.

900 W 30 minut Podgrzewanie ptynow.

Maksymalna moc nie jest przeznaczona do podgrzewania potraw.

Proponowane wartosci

W odniesieniu do kazdego poziomu mocy mikrofal
urzadzenie proponuje czas trwania. Proponowang war-
tos¢ mozna zaakceptowac lub zmieni¢ w ramach do-
zwolonego zakresu wartosci.

8.2 Naczynia i wyposazenie nadajace sie do
uzycia w kuchenkach mikrofalowych

Aby réwnomiernie podgrzac potrawy i nie uszkodzic
urzadzenia, nalezy uzywac¢ odpowiednich naczyn i ak-
cesoriow.

Wybierajgc naczynia do stosowania w trybie mikrofal,
nalezy uwzglednié¢ wskazowki producenta. W razie wat-
pliwosci przeprowadzi¢ test naczyn. "Testowanie na-
czyn pod katem przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal" — Strona 46

Mozliwos¢ stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Dotagczone wyposazenie:  Dotgczony ruszt jest prze-

ruszt znaczony do stosowania
w urzadzeniu i dlatego na-
daje sie do uzytkowania w
trybie mikrofal.

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Naczynia wykonane z za- Zaroodporny materiat nie
roodpornego materiatu zostanie uszkodzony
odpowiedniego do stoso- przez mikrofale.
wania w trybie mikrofal:
m  szkio
m ceramika szklana
= porcelana
®  tworzywo sztuczne od-

porne na wysokg tem-

perature
m  szkliwiona ceramika

bez pekniec

Sztucce metalowe Aby zapobiec zahamowa-
niu wrzenia, mozna uzy¢
metalowych sztuécow,
np. wiozy¢ do szklanki ty-
zeczke.

Uwaga: Metal moze po-
wodowac iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od Scianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej

2 cm.
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Brak mozliwos$ci stosowania w trybie mikrofal

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Metalowe naczynia Metal nie przepuszcza mi-
krofal. Potrawy sg pod-
grzewane w nieznacznym

stopniu lub wcale.

Ztote i srebrne zdobienia
mogag zostac uszkodzone
przez mikrofale. Stosowac
wytgcznie, gdy producent
gwarantuje, ze naczynia
nadajg sie do stosowania
w kuchenkach mikrofalo-
wych.

Naczynia ze ztotymi lub
srebrnymi zdobieniami

Mozliwos¢ stosowania w trybie MikroKombi z
uzyciem mikrofal

W trybie MikroKombi mozliwe jest potaczenie rodzaju
grzania z mocg mikrofal do 600 W W. Dlatego formy
metalowe mogg by¢ stosowane w trybie MikroKombi.

Naczynia i wyposazenie Uzasadnienie

Dotagczone wyposazenie Dotgczone wyposazenie,
np. ruszt, nie powoduje
powstawania iskier w try-

bie MikroKombi.

Metalowe formy do pie- Ciasta zostajg zrumienio-

czenia ne rowniez od spodu, po-
niewaz metalowe formy
do pieczenia lepiej prze-
wodzg ciepto.
Uwaga: Metal moze po-
wodowacd iskrzenie, do-
prowadzajgc w rezultacie
do uszkodzenia komory
piekarnika i wewnetrznej
szyby w drzwiach. Odstep
przedmiotu wykonanego z
metalu od $cianek i drzwi
komory piekarnika musi
wynosi¢ co najmniej
2 cm.

8.3 Testowanie naczyn pod katem
przydatnosci do stosowania w trybie
mikrofal

Sprawdzi¢, czy naczynia nadajg sie do stosowania w
trybie mikrofal, przeprowadzajac test naczyn. Urzadze-
nie moze byc¢ eksploatowane w trybie mikrofal bez
umieszczenia potrawy w komorze piekarnika wytgcznie
podczas testu naczyn.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Dostepne elementy nagrzewajg sie podczas eksploata-
Cji.

» Nie dotyka¢ gorgcych elementow.

» Nie zezwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Wstawi¢ do komory piekarnika puste naczynie.

Ustawi¢ maksymalng moc urzgdzenia na 2 - 1 min.

Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop |

Kilkakrotnie sprawdzi¢ naczynie:

- Jesli naczynie jest zimne lub letnie, nadajg sie do
stosowania w trybie mikrofal.

Eol ol
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— Jesli naczynie jest gorgce lub powstajg iskry, na-
lezy przerwac test naczyn. Naczynie nie nadaje
sie do stosowania w trybie mikrofal.

8.4 Nastawianie mikrofal

Dla réznych rodzajow potraw i sposobow ich przyrza-

dzania dostepne sg rézne poziomy mocy oraz ustawie-

nia.

UWAGA!

Eksploatacja urzadzenia bez potraw w komorze piekar-

nika prowadzi do przecigzenia.

» Nigdy nie wtgcza¢ mikrofal, jesli w komorze piekar-
nika nie ma zadnej potrawy. Wyjatek stanowi krotki
test naczyn.

=I5

v | X

. Przestrzegad "wskazdwek dotyczgcych bezpieczen-
stwa" — Strona 37 oraz "wskazowek umozliwiajg-
cych zapobieganie szkodom materialnym"

— Strona 38.

2. "Przestrzegac wskazowek dotyczgcych naczyn i ak-
cesoriow przystosowanych do kuchenek mikrofalo-
wych." — Strona 45

3. Przetgcznik funkgji ustawié na &,

4. W celu ustawienia zgdanego poziomu mocy mikrofal
nacisnaé Bl

5. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

6. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop
Ustawiony czas trwania mozna w kazdej chwili zmie-
ni¢ za pomocg przetgcznika obrotowego w trakcie
trybu pracy.

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wigcza
sie tryb mikrofal.

v Po uptywie czasu trwania tryb pracy mikrofal wyta-
cza sie i rozlega sie sygnat.

7. Gdy potrawa jest gotowa, obréci¢ przetgcznik funk-

Cji na pozycje zero.

-

8.5 Interwaly ustawien zegara

Interwat w przypadku ustawiania czasu trwania w trybie
mikrofal zmienia sie wraz z dtugoscig czasu trwania.

Czas pracy Interwat
0-1 min 5 sek.
1-3 min 10 sek.
3-15 min 30 sek.
15 min - 1 godz. 1 min

1 godz. - 1 godz. 30 min 5 min

8.6 Zmiana mocy mikrofal

» Nacisngc¢ Bl
Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.



Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wigczeniu zadanego trybu, urzadzenie przerywa pra-

Mikrofale pl

Wielokrotne naciskanie umozliwia przetgczenie z
najwyzszej na najnizszg moc mikrofal.

ce. Wiaczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop

8.7 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.
1. Nacisng¢ startDstop |lub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.
v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzag-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop ,

<

8.8 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.9 MikroKombi
Aby skroci¢ czas gotowania/pieczenia, mozliwe jest

stosowanie niektdrych rodzajow grzania w potaczeniu z

mikrofalami.

Tryb MikroKombi jest mozliwy w przypadku
nastepujgcych rodzajow grzania:

n Gorace powietrze

n Grill z cyrkulacjg powietrza

s () Grill

Wyijatki:

u Moc mikrofal 900 W

n Goragce powietrze 40°C

» [=] Podgrzewanie naczyn

Ustawianie trybu MikroKombi

Wybrany rodzaj grzania mozna potgczy¢ z mikrofalami.
1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na rodzaj grzania umozli-

wiajgcy dotgczenie mikrofal.

v Pojawia sie proponowana wartos¢ temperatury.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng temperature.

3. W celu ustawienia zadanej mocy mikrofal nacisng¢

v Pojawia sie proponowana wartos¢ czasu trwania.

4. Za pomocy przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania.

5. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop

v Rozpoczyna sie odliczanie czasu trwania i wtgcza
sie tryb MikroKombi.

v Po uptywie czasu trwania tryb MikroKombi wytgcza
sie i rozlega sie sygnat.

Zmiana mocy mikrofal
» Nacisng¢ &l

Jezeli funkcja mikrofal zostanie wybrana dopiero po
wtgczeniu zgdanego trybu, urzgdzenie przerywa pra-
ce. Wigczy¢ tryb pracy za pomocg startDstop

Zatrzymanie trybu pracy
W kazdej chwili mozna wstrzymacd prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzg-
dzenia lub nacisngé startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sie startDstop

Przerwanie pracy urzadzenia
W kazdej chwili mozna przerwac prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

8.10 Podgrzewanie i osuszanie komory
piekarnika

Po zakoriczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w niej wilgoc.

1. Poczekad, az urzadzenie ostygnie.

2. Wieksze zanieczyszczenia nalezy natychmiast usu-
nac¢ z komory piekarnika.

3. Wytrze¢ wilgo¢ z dna komory piekarnika.

4. Za pomocg przetagcznika funkcji ustawi¢ rodzaj grza-
nia X,

5. Nacisnaé §.

6. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ tem-
perature na 150°C.

7. Dwukrotnie nacisng¢ .
Na wyswietlaczu zaznaczone jest ©.

8. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania 15 minut.

9. Za pomocsg startDstop wigczy¢ tryb pracy.

v Rozpoczyna sie suszenie, ktére zostanie zakonczo-
ne po uptywie 15 minut.

10. Otworzy¢ drzwi urzadzenia, aby para wodna mogta
wydostac sie z komory piekarnika.

8.11 Reczne osuszanie komory piekarnika

Po zakorniczeniu kazdego trybu pracy osuszy¢ komore

piekarnika, aby nie pozostata w nigej wilgod.

1. Poczekac, az urzadzenie ostygnie.

2. Usung¢ wieksze zanieczyszczenia z komory piekar-
nika.

3. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha gabka.

4. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ na 1 godzine otwarte,
aby komora piekarnika mogta catkowicie wyschngg.
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9 Programy automatyczne

Programy automatyczne wspomagaja przygotowanie
réznych potraw i automatycznie wybierajg optymalne

ustawienia.

9.1 Wskazowki dotyczace ustawien potraw

W celu uzyskania optymalnego rezultatu gotowania na-
lezy przestrzegac¢ ponizszych wskazowek.
»  Uzywac wytgcznie produktdw dobrej jakosci.

»  Uzywac wytgcznie schtodzonego miesa wyjetego z

lodowki.

9.2 Przeglad potraw
Urzadzenie wyswietli komunikat o koniecznosci wprowadzenia wagi. Wage mozna ustawi¢ wytgcznie w zaprogramo-

wanym przedziale wagowym.

Rozmrazanie

= Uzywac wytgcznie mrozonych potraw wyjetych bez-
posrednio z zamrazarki.

= \Wyjg¢ produkty spozywcze z opakowania i zwazyc.
Jesli nie mozna ustawi¢ doktadnej wagi na urzadze-
niu, nalezy zaokragli¢ wage w gore lub w dot.

= Produkty spozywcze nalezy wstawia¢ do zimnej ko-
mory piekarnika.

= Stosowac wytgcznie zaroodporne naczynia nadajgce
sie do uzywania w kuchence mikrofalowej, np. ze
szkta lub ceramiki.

Nr Potrawy Wyposazenie = Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢é wy w kg
montazo-
wa
Pl Mieso mielone Ptaskie naczy- -~ 0,2-1,0 Rozmrozone migeso mielone wyjmowac
nie bez pokryw- po obrdceniu.
ki
o Kawatki miesa  Ptaskie naczy- =~ 0,2-1,0 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywa¢ do konsumpciji ani
nie dopusci¢ do zetkniecia z innymi
produktami spozywczymi.
Fo3 Kurczak, porcje Plaskie naczy- =~— 0,4-1,8 Nagromadzony ptyn nalezy wyla¢ pod-
kurczaka nie bez pokryw- czas obracania i w zadnym wypadku
Ki nie wykorzystywa¢ do konsumpciji ani
nie dopuscic¢ do zetknigcia z innymi
produktami spozywczymi.
PO+ Chleb Ptaskie naczy- =~— 0,2-1,0 Rozmrazac¢ tylko takg ilos¢ chleba, jaka
nie bez pokryw- jest potrzebna. Rozmrozony chleb
Ki szybko czerstwigje. Jezeli to mozliwe,
rozdzieli¢ kromki.
Programy gotowania
Nr Potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedzialt wago- Wskazowki
kos¢ wy w kg
montazo-
wa
POS Ryz Naczynie z po- =~— 0,05-0,2 Nie uzywac ryzu w woreczkach. Pod-
krywkag czas gotowania ryzu powstaje piana.
Nalezy ustawi¢ wage suchego produk-
tu (bez wody). Na 1 miarke ryzu dodac
2-2,5 miarki wody.
e Ziemniaki Naczynie z po- =~— 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej same;
krywkag wielkosci. Dodaé 1 tyzke wody na
100 g.
o Warzywa Naczynie z po- =~— 0,15-1,0 Warzywa pokroi¢ na kawatki tej samej

krywka

wielkosci. Dodac¢ 1 tyzke wody na
100 g.
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Nr Potrawy Wyposazenie @ Wyso- Przedziat wago- Wskazowki
kos¢ wy w kg
montazo-
wa
08 Zapiekanka, Naczynie bez ~ ~— 0,4-1,2 Wysokos$¢ zapiekanki nie powinna
mrozona pokrywki przekracza¢ 3 cm.
Fos Kurczak, caty Naczynie bez ~ ~— 0,5-2,0 Uktadac piersig do dotu.
pokrywki
P Rostbef, sred-  Naczynie bez ~ 0,5-1,5
nio wypieczony pokrywki
Fil Pieczen z kar-  Naczynie z po- =~ 0,5-2,0
KOwKi krywka
P Jagniecina, Naczynie z po- =~— 0,8-2,0 Jagniecina z topatki lub udziec jagnie-
Srednio wypie-  krywka cy bez kosci
czona
Fi3 Pieczen rzym-  Naczynie bez ~— 0,5-1,5 Wysoko$¢ pieczeni rzymskiej nie po-
ska pokrywki winna przekracza¢ 7 cm.
P Ryba, cata Naczynie bez ~ 0,3-1,0 Najpierw usunac¢ skore ryby. Rybe uto-
pokrywki zy¢ W naczyniu w “pozycji ptywajgcej”.
Fis Potrawa z ryzu  Wysokie naczy- ~— 0,05-0,2 Na jedng miarke ryzu dodacd trzy miarki

ze swiezych

nie z pokrywka

wody i cztery miarki warzyw. Stosowac

sktadnikéw

tylko Swieze sktadniki. Wprowadzi¢ tyl-
ko wage ryzu.

9.3 Wprowadzanie ustawien potrawy

1. Przetgcznik funkcji ustawi¢ na [f.

v Na wyswietlaczu pojawi sie pierwszy numer potrawy
i proponowana waga.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ zada-
ng potrawe.

3. Nacisngé kq.

4. Za pomocg przetgcznika obrotowego wprowadzic
ustawienie wagi.
Przed wtgczeniem mozna za pomoca [ i kg przeta-
cza¢ miedzy potrawg a waga.

v Urzadzenie automatycznie ustawia odpowiedni czas
trwania.

5. Nacisng¢ startDstop

Po witgczeniu nie mozna juz zmieni¢ potrawy ani wa-

gi. Ustawiong wage mozna wyswietlié za pomoca kq.

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sig startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

W przypadku niektdrych programow kroétki sygnat

dzwiekowy sygnalizuje koniecznos¢ zamieszania lub

obrdécenia potrawy.

€ X X

6. Po uptywie czasu trwania:
- Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje sie na-
grzewac.
- Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozycji zero.

9.4 Zatrzymanie trybu pracy

W kazdej chwili mozna wstrzymac prace urzadzenia.

1. Nacisng¢ startDstop |ub otworzyé drzwi urzgdzenia.

v Praca urzadzenia zostaje wstrzymana.

v Miga startDstop

2. Aby kontynuowac tryb pracy, zamkng¢ drzwi urzg-
dzenia lub nacisng¢ startDstop

v Tryb pracy bedzie kontynuowany.

v Swieci sig startDstop

9.5 Przerwanie pracy urzadzenia

W kazdej chwili mozna przerwaé prace urzgdzenia.
» Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.
Po przerwaniu lub zatrzymaniu pracy urzadzenia
dmuchawa moze nadal dziatac.
v Urzadzenie przerywa dziatajgce funkcje.

10 Funkcje zegara

Urzgdzenie posiada zaprogramowane funkcje zegara,
ktdore umozliwiajg wprowadzenie ustawien czasu trwa-
nia trybu pracy, jak réwniez minutnika.

10.1 Sprawdzanie funkcji zegara

Wymaganie: Jesli nastawiono kilka funkcji zegara,
Swiecq sie odpowiednie symbole. W trybie pracy do-
stepny jest minutnik i czas trwania. W trybie czuwania
dostepny jest minutnik i godzina.

» Naciskaé®, az wyrdzniony zostanie symbol ®, & lub
O.
v Na wyswietlaczu pojawi sie odpowiednia wartosc.

10.2 Zmiana ustawionej godziny

Wymaganie: Aby zmieni¢ godzine, urzadzenie musi
by¢ wytgczone.

1. Dwukrotnie nacisng¢ C.

v Na wyswietlaczu pojawia sie ® oraz godzina.
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2. Za pomocg przetgcznika obrotowego nastawi¢ go-
dzine.

3. Nacisnagé ©.

v (Godzina zostata ustawiona.

v Jezeli nie zostanie nacisniety symbol G, po uptywie
kilku sekund zapisana zostanie ustawiona wartosc.

Uwaga: Aby zmniejszy¢ zuzycie energii przez urzadze-

nie podczas czasu czuwania, mozna zgasi¢ zegar.

10.3 Czas trwania

Mozliwe jest ustawienie przedziatu czasowego, po kto-

rym tryb pracy zakoriczy sie automatycznie. Czas trwa-

nia mozna ustawi¢ maksymalnie na 23 godziny i 59 mi-
nut.

Ustawianie czasu trwania

1. Ustawi¢ rodzaj grzania oraz temperature.

2. Naciskac¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol ©.

3. Za pomocg przetacznika obrotowego nastawic¢ zg-
dany czas trwania.

Nacisng¢ startDstop

Urzadzenie uruchamia tryb pracy.

Swieci sie startDstop .

Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

< < »

Zakonczenie czasu trwania

Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Urzadzenie przestaje
sie nagrzewac. Na wyswietlaczu pojawia sie G000

1. Nacisng¢ ©.

v Sygnat jest wytgczony.

2. Przetgcznik funkcji ustawi¢ w pozyciji zero.

v Urzadzenie jest wytgczone.

Zmiana ustawionego czasu trwania

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ czas
trwania.

v Po uptywie kilku sekund na wyswietlaczu pojawi sie
zmieniony czas trwania.

v Czas trwania jest odliczany na wyswietlaczu.

Kasowanie ustawionego czasu trwania
1. W przypadku ustawionej funkcji minutnika, nacisng¢
C)

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego ustawi¢ czas
trwania na J0:00.

v Po uptywie kilku sekund czas trwania zostanie ska-
sowany. Tryb pracy urzadzenia nie zostanie prze-
rwany.

10.4 Minutnik

Mozliwe jest ustawienie czasu odliczanego przez minut-
nik, po ktdrym rozlega sie sygnat dzwiekowy. Czas odli-
czany przez minutnik mozna ustawi¢ na maksymalnie
24 godziny.

Funkcja dziata niezaleznie od trybu pracy oraz innych
funkcji zegara. Sygnat minutnika rézni sie od innych sy-
gnatow.

Ustawianie minutnika

1. Naciska¢ ®, az wyrdzniony zostanie symbol &.

2. Za pomoca przetgcznika obrotowego nastawic¢ za-
dany czas odliczany przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

v Minutnik wigcza sie.

Na wyswietlaczu $wieci sie &.

v Czas odliczany przez minutnik jest widoczny na wy-
Swietlaczu.

<

Wytaczanie minutnika
Wymaganie: Rozlega sie sygnat. Na wyswietlaczu po-

jawia sie O0:00.
» Nacisng¢ dowolny symbol.

v Minutnik jest wytgczony.

Zmiana ustawien minutnika

» Za pomocg przetgcznika obrotowego zmienic¢ usta-
wienie czasu odliczanego przez minutnik.

v Po uptywie kilku sekund na urzadzeniu wyswietlony
zostanie ustawiony czas odliczany przez minutnik.

Kasowanie ustawien minutnika

» Za pomoca przetacznika obrotowego ustawi¢ czas

odliczany przez minutnik na J5:00.

v Minutnik jest wytgczony.

11 Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Zabezpieczy¢ urzadzenie, aby uniemozliwi¢ przypadko-
we wigczenie urzadzenia przez dzieci lub zmiane usta-
wien.

11.1 Aktywacja zabezpieczenia przed
dzie¢mi

Wymaganie: Urzadzenie jest wytgczone.

» Naciskaé & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest zablokowany.
v Na wyswietlaczu pojawia sie symbol C=.
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v Jezeli ustawiony zostat czas minutnika, jego odlicza-
nie bedzie kontynuowane. Dopdki zabezpieczenie
przed dzie¢mi jest aktywne, nie mozna zmieni¢ cza-
su odliczanego przez minutnik. Sygnaty dzwiekowe,
np. po uptywie czasu odliczanego przez minutnik,
mozna wytgczy¢ przez nacisniecie dowolnego przy-
cisku.

11.2 Dezaktywacja zabezpieczenia przed
dzieémi

» Naciskaé & przez ok. 4 sekundy.

v Pulpit obstugi jest odblokowany.
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12 Ustawienia podstawowe

Uzytkownik moze dopasowacd urzadzenie do swoich potrzeb.

12.1 Przeglad ustawien podstawowych

W tym miejscu mozna znalez¢ przeglad ustawient podstawowych i fabrycznych. Ustawienia podstawowe sg zalezne

od wyposazenia posiadanego urzadzenia.

Widok Ustawienie podstawowe Wybér Opis
cil! Czas trwania sygnatu i = krotki = 10 sekund Ustawianie czasu trwania
2 = $redni = 30 sekund’ sygnatu po uptywie czasu
3 = diugi = 2 minuty trwania lub czasu odlicza-
nego przez minutnik.
ciic Dzwiek przyciskow = wyt. Witaczanie i wytgczanie
{=wt' dzwiekow przyciskow.
i3 Jasnosé wyswietlacza { = niska Ustawianie jasnosci wy-
£ = $rednia’ Swietlacza.
3 = wysoka
ci4 Wskaznik czasu = wyt. Prezentacja godziny na wy-
f=wt $wietlaczu.
ctis Oswietlenie komory piekar- & = wyt. Witgczanie lub wytgczanie
nika {=wt' oswietlenia komory piekar-
nika.
clh Ustawienie fabryczne O =wyt! Resetowanie zmienionych
i =wi ustawien i przywracanie
ustawien fabrycznych.
il Tryb demo 0 =wyt! Wigczenie lub wytgczenie
{=wl. trybu demo.
Uwaga: Tryb demo jest wi-
doczny tylko w ciggu pierw-
szych 5 minut po podtgcze-
niu urzadzenia.
clf Gto$nosé sygnatu { = niska Ustawianie gto$nosci sy-
Z = $rednia’ gnatow.
3 = wysoka

' Ustawienie fabryczne (moze by¢ rézne zaleznie od typu urzadzenia)

12.2 Zmiana ustawien podstawowych

Wymaganie: Urzadzenie musi by¢ wytaczone.

1. Nacisngé O® i przytrzymad przez kilka sekund.

v Na wyswietlaczu pojawia sie pierwsze ustawienie
podstawowe.

2. Za pomocg przetgcznika obrotowego zmieni¢ usta-
wienie podstawowe.

3. Nacisnaé ©.

v Na wyswietlaczu pojawia sie nastepne ustawienie
podstawowe.

4. Za pomocg ® wybraé wszystkie zgdane ustawienia
podstawowe i zmieni¢ wartosci.

5. Aby zapisa¢ zmiany, nacisngé ® i przytrzymad przez
kilka sekund.

Uwaga: Po awarii zasilania zmienione ustawienia pod-
stawowe pozostajg zapisane.

12.3 Anulowanie zmian ustawien

podstawowych

» QObrdci¢ przetgcznik funkgiji.

v Wszystkie zmiany zostang odrzucone i nie bedg za-
pisywane.
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13 Czyszczenie i pielegnacja

Aby urzadzenie dtugo zachowato sprawnosc, nalezy je
starannie czyscic¢ i pielegnowac.

13.1 Srodek czyszczacy

Uzywacd wytgcznie odpowiednich srodkow czyszcza-
cych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!

Whnikajgca wilgo¢ moze prowadzi¢ do porazenia pra-

dem.

» Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia myjek paro-
wych ani cisnieniowych.

UWAGA!

Nieodpowiednie srodki czyszczgce powodujg uszko-

dzenia powierzchni urzgdzenia.

» Nie stosowac zrgcych ani szorujgcych srodkow
czyszczacych.

» Nie uzywac srodkow czyszczgcych o duzej zawarto-
sci alkoholu.

» Nie uzywac druciakéw ani szorstkich ggbek.

» Nie uzywac specjalnych srodkéw czyszczgcych do
czyszczenia na ciepto.

» Plynéw do mycia szyb, skrobaczek do szkta lub
srodkéw do pielegnaciji stali nierdzewnej uzywac wy-
tacznie, jezeli sg one zalecane w instrukcji czyszcze-
nia w odniesieniu do odpowiedniej czesci.

Nowe zmywaki zawierajg pozostatosci z procesu pro-

dukciji.

» Nowe zmywaki nalezy doktadnie wyptukac przed
uzyciem.

Informacje o tym, jakie srodki czyszczace sg odpowied-
nie w odniesieniu do poszczegdlnych powierzchni i
czesci, mozna znalez¢ w odnosnych instrukcjach czysz-
czenia.

13.2 Czyszczenie urzadzenia

Urzadzenie nalezy czysci¢ zgodnie z zaleceniami, aby
zapobiec uszkodzeniu réznych czesci i powierzchni w
wyniku nieprawidtowego czyszczenia lub stosowania
nieodpowiednich srodkdéw czyszczacych.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie i jego czesci, ktdre mozna dotkng¢, nagrze-

wajg sie.

» Zachowac¢ ostroznoscé, aby unikng¢ dotkniecia gora-
cych elementdw.

» Nie pozwalad, aby dzieci ponizej 8 roku zycia zbliza-
ty sie do urzadzenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko pozaru!

Resztki jedzenia, ttuszcz i sos z pieczenia mogg sie za-

palic.

» Przed uruchomieniem nalezy usuna¢ wieksze zanie-
czyszczenia w komorze piekarnika z elementow
grzewczych i wyposazenia.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Porysowane szkto lub drzwiczki urzadzenia moga sie
rozprysnac.
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Nie nalezy uzywac ostrych srodkdw czyszczgacych o
wtasciwosciach sciernych ani ostrych metalowych
skrobakéw do czyszczenia szyby drzwi urzadzenia,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

. "Przestrzegac¢ wskazdowek dotyczgcych srodkow

czyszczgcych." — Strona 52

Przestrzegadé wskazdwek dotyczacych czyszczenia

elementdw lub powierzchni urzadzenia.

Jesli nie podano innych wskazdéwek:

- Elementy urzadzenia czysci¢ zmywakiem oraz
goracag wodg z detergentem.

- Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.3 Czyszczenie komory piekarnika

1.

2.

3.

4.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczacych

— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

Uzywac do czyszczenia gorgcej wody z detergen-
tem lub wody z octem.

W przypadku silnego zabrudzenia stosowac srodek
do czyszczenia piekarnikow. Srodek do czyszczenia
piekarnikdéw stosowac wytgcznie w zimnej komorze
piekarnika.

Nie uzywac sprayéw do piekarnika, innych agresyw-
nych srodkdw do czyszczenia piekarnikow lub srod-
kéw do szorowania.

Aby unikng¢ zarysowan na powierzchni, nie uzywac
druciakdw, szorstkich ggbek ani czyscikéw do garn-
kow.

Wskazowka: Aby wyeliminowad nieprzyjemne zapa-
chy, podgrzewac filizanke wody z kilkoma kroplami
soku z cytryny przez 1 do 2 minut, ustawiajgc mak-
symalng moc mikrofal. Aby zapobiec zahamowaniu
wrzenia, do naczynia zawsze wktadac tyzeczke.
Whytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

Czyszczenie szklanego dna

1.

2

3.

Przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych

— "Srodek czyszczgcy", Strona 52.

Szklane dno czysci¢ gorgcg wodg z detergentem i
miekkg Sciereczka.

Do czyszczenia nie uzywac skrobaczek do szkta i
metalu. Nie szorowac.

Whytrze¢ do sucha miekka sciereczka.

13.4 Czyszczenie frontu urzadzenia

UWAGA!
Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ front urza-
dzenia.

>

Do czyszczenia nie uzywac ptynu do mycia szyb
skrobakéw metalowych ani skrobaczek do szkta.

W celu unikniecia korozji na frontach ze stali nie-
rdzewnej natychmiast usuwacd z nich osady z kamie-
nia, plamy ttuszczu, skrobi i biatka.

W przypadku powierzchni ze stali nierdzewnej stoso-
wac specjalne srodki do pielegnaciji stali nierdzew-
nej, przeznaczone do czyszczenia rozgrzanych po-
wierzchni.

"Przestrzegac wskazowek dotyczgcych srodkdow
czyszczacych." — Strona 52

Front urzadzenia czysci¢ gorgcg wodg z detergen-
tem i zmywakiem.



Uwaga: Nieznaczne roznice kolorow z przodu urza-
dzenia sg wynikiem zastosowania réznych materia-
téw, np. szkta, tworzyw sztucznych lub metalu.

3. W przypadku frontéw ze stali nierdzewnej rozprowa-
dzi¢ miekka Sciereczka cienkg warstwe srodka do
pielegnaciji stali nierdzewne;.

Srodki do pielegnaciji stali nierdzewnej mozna naby¢
w serwisie lub w sklepie specjalistycznym.
4. Wytrze¢ do sucha miekka sSciereczka.

13.5 Czyszczenie panelu obstugi

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ panel ob-
stugi.

» Nigdy nie wycierac panelu obstugi n mokro.

1. "Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkow
czyszczgcych." — Strona 52

2. Panel obstugi czyscic¢ Sciereczka z mikrofibry lub
miekka, wilgotng sciereczka.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.6 Czyszczenie wyposazenia

1. "Przestrzegacé wskazéwek dotyczgcych srodkdow
czyszczgcych." — Strona 52

2. Przypalone resztki potraw namoczy¢ za pomoca wil-
gotnej Sciereczki i gorgcej wody z detergentem.

3. Wyposazenie czysci¢ gorgcg wodg z detergentem
oraz zmywakiem lub szczoteczka.

4. Ruszt czyscic¢ srodkiem do czyszczenia stali nie-
rdzewnej lub my¢ w zmywarce do naczyn.
W przypadku silnego zabrudzenia stosowac druciak
ze stali nierdzewnej lub srodek do czyszczenia pie-
karnikéw.

5. Wytrze¢ do sucha miekkg sciereczka.

13.7 Przydatne wskazowki dotyczace
pielegnacji urzadzenia

Stosowanie sie do wskazowek dotyczacych pielegnaciji
urzgdzenia zapewni jego dtugie sprawne dziatanie.

Czyszczenie i pielegnacja pl

Czynnos¢ Zaleta

W przypadku pieczenia Komora piekarnika nie
mies stosowac odpowied- ulegnie wowczas tak sil-
nie naczynia, np. brytfan-  nemu zabrudzeniu.

ne.

Szczegodlnie polecane
srodki czyszczace i piele-
gnacyjne mozna naby¢ w
serwisie. Nalezy przestrze-
gac¢ wskazowek produ-
centa poszczegdlnych
produktdw.

Czynnosé

Zaleta

Urzadzenie nalezy zawsze
utrzymywac w czystosci i
natychmiast usuwac za-
nieczyszczenia. Komore
piekarnika nalezy czyscic
po kazdym uzyciu.

Wowczas zanieczyszcze-
nia nie nawarstwiajg sig |
nie przypalaja.

Natychmiast usuwaé osa-
dy z kamienia, plamy
ttuszczu, skrobi i biatka.

Zapobiegac korozji.

W przypadku bardzo wil-
gotnych ciast uzywac bla-
chy do pizzy.

Komora piekarnika nie
ulegnie wowczas tak sil-
nemu zabrudzeniu.

13.8 Czyszczenie szyb w drzwiach

UWAGA!

Nieprawidtowe czyszczenie moze uszkodzi¢ szyby w
drzwiach.

» Nie uzywac skrobaczki do szkta.

1. "Przestrzega¢ wskazowek dotyczgcych srodkdow
czyszczgcych." — Strona 52

2. Szyby w drzwiach czysci¢ wilgotng Sciereczka i pty-
nem do mycia szyb.
Uwaga: Cienie na szybach drzwi, ktére przypomina-
ja smugi, to refleksy swietine wywotane oswietle-
niem komory gotowania.

3. Wytrze¢ do sucha miekka Sciereczka.

13.9 Reczne osuszanie komory piekarnika

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzen!

Urzadzenie silnie nagrzewa sie podczas pracy.

» Przed przystgpieniem do czyszczenia odczekac, az
urzadzenie ostygnie.

—

Usungc¢ zanieczyszczenia z komory piekarnika.

2. Komore piekarnika wytrze¢ do sucha migkkg scie-
reczka.

3. Drzwi urzadzenia pozostawi¢ otwarte, aby komora

piekarnika mogta catkowicie wyschnac.

13.10 Funkcja wspomagania czyszczenia

Funkcja wspomagania czyszczenia jest szybka alterna-
tywg dla czyszczenia komory piekarnika pomiedzy ko-
lejnymi trybami pracy. Funkcja wspomagania czyszcze-
nia umozliwia namoczenie zabrudzen w wyniku parowa-
nia wody z detergentem. Dzieki temu zabrudzenia moz-
na podzniej tatwiej usungg.

Ustawianie funkcji wspomagania czyszczenia

1. Kilka kropli ptynu do mycia naczyn wlac do filizanki
Zz woda.

2. Aby zapobiec zahamowaniu wrzenia, wtozy¢ do fili-

zanki tyzeczke.

Filizanke ustawi¢ na srodku komory piekarnika.

Nastawi¢ moc mikrofal 600 W.

Ustawi¢ czas trwania 5 minut.

Witaczy¢ mikrofale.

Po uptywie czasu pozostawi¢ drzwi zamkniete przez

kolejne 3 minuty.

Komore piekarnika wytrze¢ miekka sciereczka.

Suszy¢ komore piekarnika przy otwartych drzwiach.

No ok

© ®
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14 Usuwanie usterek

Mniejsze usterki urzadzenia mozna usuwacé samodziel-
nie. Przed skontaktowaniem sie z serwisem nalezy sie
zapoznac sie z informacjami na temat samodzielnego
usuwania usterek. Pozwoli to unikng¢ niepotrzebnych
kosztow.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko odniesienia obrazen!

Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-

wazne zagrozenie.

» Naprawy urzgdzenia moze przeprowadzacd tylko wy-
szkolony i wykwalifikowany personel.

» Jezeli urzgdzenie jest uszkodzone, nalezy wezwac

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko porazenia pradem!
Nieprawidtowo przeprowadzane naprawy stanowig po-
wazne zagrozenie.

» Naprawy urzadzenia mogg by¢ wykonywane wytgcz-
nie przez wykwalifikowany personel.

» Do naprawy urzgdzenia nalezy uzywac wytgcznie
oryginalnych czesci zamiennych.

» W przypadku uszkodzenia przewodu sieciowego te-
go urzadzenia nalezy zleci¢ jego wymiane wymienio-
ny przez producenta, jego serwis lub przez odpo-
wiednio wykwalifikowang osobe, co jest koniecznym

serwis.

14.1 Zaklocenia dziatania

warunkiem wykluczenia zagrozen.

Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Urzgdzenie nie dziata.

Wityczka przewodu przytgczeniowego nie jest wtozona.
» Podtgczy¢ urzgdzenie do sieci elektrycznej.

Uszkodzony bezpiecznik.
» Sprawdzi¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

Przerwa w dostawie pradu.
» Sprawdzi¢, czy dziatajg inne urzadzenia i oSwietlenie pomieszczenia.

Zaktdécenie dziatania

Wytgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe).

Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wtgczy¢ bezpiecznik.

Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi do-
ktadng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis", Strona 69

(o N

Urzadzenie nie nagrzewa sig, na
wyswietlaczu miga dwukropek.

W ustawieniach podstawowych aktywowany jest tryb demo.

1. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania, wytgczajgc na kréotko bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowe;.

2. W ciggu 3 minut dezaktywowac tryb demo w ustawieniach podstawowych.

Tryb mikrofal zostaje przerwany.

Zaktécenie dziatania

1. Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowe;.

2. Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

v Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

3. Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac serwisowi do-
ktadng tres¢ komunikatu o btedzie.
— "Serwis", Strona 69

Potrawy podgrzewajg sie wolnigj
niz zwykle.

Zostata nastawiona za mata moc mikrofal.
» Wybrac¢ wyzszg moc mikrofal.

Do urzadzenia wtozono wiekszg ilos¢ potrawy niz zwykle.

» Ustawi¢ dtuzszy czas trwania.
Podwdjna ilos¢ wymaga dwukrotnie dtuzszego czasu.

Potrawy byty chtodniejsze niz zwykle.
» Od czasu do czasu potrawe nalezy zamieszac¢ lub obrdcic.

Kuchenka mikrofalowa nie dziata.

Drzwiczki sg niedomkniete.

» Sprawdzi¢, czy resztki potraw lub jaki$ przedmiot nie zostaty przytrzasniete
drzwiami.

Nie nacisnieto startDstop
» Nacisng¢ startDstop
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Usterka

Przyczyna i rozwigzywanie problemoéow

Na wyswietlaczu miga 12:00 i
Swieci sie symbol O.

Przerwa w dostawie pradu.

» Ponownie ustawi¢ godzine.
— "Ustawianie godziny", Strona 43

Urzadzenie nie zostato urucho-

Nie nacisnieto startDstop

mione. Na wyswietlaczu widoczny » Nacisngé startDstop

jest czas trwania.

14.2 Wskazéwki na wyswietlaczu

Usterka

Przyczyna i rozwiazywanie problemow

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-
munikat zawierajgcy litere "D" lub
"E", np. DO111 lub EO111.

Zaktdcenie dziatania

Wytaczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej.

Po uptywie ok. 10 sekund ponownie wigczy¢ bezpiecznik.

Jezeli usterka miata charakter jednorazowy, komunikat znika.

Jesli komunikat pojawi sie ponownie, wezwac serwis. Podac¢ serwisowi do-
ktadng tres¢ komunikatu o btedzie.

— "Serwis", Strona 69

W< A

Na wyswietlaczu pojawia sig Ko-
munikat £2.

Aktywowany zostat automatyczny wytgcznik bezpieczenstwa.
» Nacisngé dowolny przycisk.

Na wyswietlaczu pojawia sie ko-
munikat £ /1.

Wilgo¢ na pulpicie obstugi.
» Osuszy¢ pulpit obstugi.

15 Utylizacja

sposobie prawidtowej utylizacji zuzytych urzadzen.

nie z Dyrektywa Europejska
2012/09/UE oraz polskg Ustawg z

W tym miejscu mozna tu rowniez znalez¢ informacje o E/ To urzadzenie jest oznaczone zgod-
|

15.1 Utylizacja zuzytego urzadzenia
Przyjazna dla srodowiska utylizacja urzgdzenia pozwala

odzyskac wartosciowe surowce.

1. Odtaczyc¢ wtyczke przewodu sieciowego od gniazda

sieciowego.
2. Przecia¢ przewdd sieciowy.

3. Urzadzenie utylizowac¢ zgodnie z przepisami o
ochronie srodowiska naturalnego.
Informacje o aktualnych mozliwosciach utylizacji
mozna uzyskac¢ od sprzedawcy lub w urzedzie mia-

sta lub gminy.

dnia 29 lipca 2005r. ,,O zuzytym
sprzecie elektrycznym i elektronicz-
nym” (Dz.U. z 2005 r. Nr 180, poz.
1495) symbolem przekreslonego
kontenera na odpady. Takie oznako-
wanie informuje, ze sprzet ten, po
okresie jego uzytkowania nie moze

padami pochodzgcymi z gospodar-
stwa domowego. Uzytkownik jest zo-

cym zbieranie zuzytego sprzetu elek-
trycznego i elektronicznego. Prowa-

bowigzany do oddania go prowadza-

by¢ umieszczany tgcznie z innymi od-

dzacy zbieranie, w tym lokalne punkty

zbidrki, sklepy oraz gminne jednost-

ka, tworzg odpowiedni system umozli-
wiajgcy oddanie tego sprzetu. Wtasci-

we postepowanie ze zuzytym sprze-
tem elektrycznym i elektronicznym

przyczynia sie do unikniecia szkodli-
wych dla zdrowia ludzi i srodowiska
naturalnego konsekwencji, wynikajg-

cych z obecnosci sktadnikdw niebez-

piecznych oraz niewtasciwego skta-
dowania i przetwarzania takiego
sprzetu.

55



pl Tak to dziata

16 Tak to dziata

Tutaj podane sg odpowiednie ustawienia oraz najlep-
sze akcesoria i naczynia do roznych potraw. Zalecenia
zostaty przez nas optymalnie dostosowane do danego
urzgdzenia.

16.1 Optymalny sposéb postepowania

Tutaj opisany jest krok po kroku sposdb postepowania,
ktory umozliwia najbardziej efektywne wykorzystanie za-
lecanych ustawien. Zamieszczone sg informacje na te-
mat wielu potraw wraz ze wskazdéwkami dotyczacymi
optymalnego uzywania i regulowania urzgdzenia w try-
bie "recznym".

Wskazowka: Urzgdzenie ma zaprogramowane ustawie-
nia umozliwiajgce przyrzadzenie wielu potraw. W celu
wykorzystania zaprogramowanych ustawien urzadzenia
nalezy dokonac¢ wyboru jednego z programoéw automa-
tycznych.

1. Wybrac¢ odpowiednie danie z przegladu.
Wskazowki
= W przypadku uzywania urzgdzenia po raz
pierwszy, uwzgledni¢ podstawowe zasady oraz
informacije:
— — "Bezpieczeristwo", Strona 35
— — "Oszczedzanie energii”, Strona 39
— — "Skropliny”, Strona 43

= Jesli nie uda sie znalez¢ doktadnie takiego dania
lub zastosowania, o jakie chodzito, nalezy suge-
rowac sie opisem przygotowania podobnej potra-
wy.

2. Wyja¢ wyposazenie z komory piekarnika.

3. Wybrac¢ odpowiednie naczynie i wyposazenie.
Uzywac naczyn i elementow wyposazenia, ktdre sg
podane w zalecanych ustawieniach.

4. Urzadzenie nagrzewac wytgcznie, gdy jest to wyraz-
nie podane w przepisie lub w zalecanych ustawie-
niach.

5. Wprowadzi¢ na urzadzeniu zalecane ustawienia.

6. /A OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!
Podczas otwierania drzwiczek urzgdzenia moze wy-
dostawac sie gorgca para. W zaleznosci od tempe-
ratury para moze by¢ niewidoczna.
» Ostroznie otwiera¢ drzwi urzadzenia.
» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.
Gdy potrawa jest gotowa, wytgczy¢ urzadzenie.
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16.2 Wskazdéwki umozliwiajgce ograniczenie
powstawania akrylamidu
Akrylamid jest szkodliwy dla zdrowia i powstaje gtdwnie

podczas przyrzadzania produktéw zbozowych i ziem-
niaczanych w wysokich temperaturach.

Potrawa Porada

Informacje ogdlne m  (Czas smazenia i pie-
czenia powinien by¢
mozliwie krotki.

= Potrawy nalezy zrumie-
nia¢ na kolor ztoty, nie
za ciemny.

m  Uzywac duzych, gru-
bych kawatkéw. Zawie-
rajg one mniej akryla-
midu.

Wypieki i ciasteczka m  Ustawi¢ Gorgce powie-
trze i temperature
maks. 180°C.

= Wypieki i ciasteczka
smarowac jajkiem lub
zOttkiem. W ten spo-
sOb ograniczone jest
powstawanie akrylami-
du.

Frytki pieczone w piekar- = Frytki roztozy¢ rowno-
niku miernie na blasze w
jednej warstwie.
= Pijec co najmniej
400 g na blache, aby
frytki nie staty sie su-
che.

16.3 Rozmrazanie, podgrzewanie i
gotowanie z wykorzystaniem mikrofal

Zalecane ustawienia dotyczgce rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Czas trwania zalezy od uzytego naczynia, jak rowniez
od temperatury, ilosci i konsystencji produktdow spozyw-
czych. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty czaso-
we. Nalezy zaczynac¢ od ustawienia krotszego czasu
pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastepnym ra-
zem wyzszg wartoscé. Czasami przyrzadzana jest inna
ilos¢ potrawy, niz podano w tabeli. Wéwczas obowigzu-
je zasada: podwaojna ilos¢ - prawie dwukrotnie dtuzszy
czas trwania, potowa ilosci - potowa czasu.

Porady dotyczace rozmrazanie, podgrzewania i
gotowania z wykorzystaniem mikrofal

Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazdwkami, aby
uzyskacé zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.



Cel Porada

Przygotowanie innej ilosci
potrawy, niz podano w ta-
beli.

Czas gotowania lub pie-
czenia nalezy wydtuzyé
lub skréci¢ zgodnie z na-

stepujgcy reguta:

m  Podwdjna ilos¢ = pra-
wie podwdjny czas

= Potowa ilosci = potowa

czasu

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:
Wskazoéwki dotyczgce przyrzadzania

Tak to dziata pl

= Nalezy uzywac¢ wytgcznie naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, bez pokrywki.
= W miedzyczasie 2-3 razy zamieszac lub obrdci¢ potrawy. Przy obracaniu wyla¢ wode powstajgcg podczas rozmra-

zania.

®  Rozmrozong potrawe pozostawic¢ jeszcze na 10 do 30 minut w wytgczonym urzgdzeniu, aby umozliwi¢ wyréwna-

nie temperatury.

m Delikatne czesci, np. udka i skrzydetka kurczaka lub ttuste czesci pieczeni mozna przykry¢ kawatkami folii alumi-
niowej. Folia aluminiowa nie moze dotykac¢ scianek komory piekarnika. Po uptywie potowy czasu rozmrazania

mozna zdjgc¢ folie.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele-  Naczynie bez po- ~ 1.180 1. 15
ce w catosci (z koscig i bez), 800 g  krywki 2.90 2. 10-20
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele- Naczynie bez po- ~ 1.180 1. 20
ce w catosci (z koscig i bez), 1,0 kg  krywki 2.90 2.15-25
Mieso wotowe, wieprzowe lub ciele-  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1. 30
ce w catosci (z koscig i bez), 1,5 kg  krywki 2.90 2. 20-30
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.3
kawatkach lub plastrach, 200 g ' Krywki 2.90 2.10-15
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
kawatkach lub plastrach, 500 g ' Krywki 2. 90 2. 15-20
Mieso wotowe, wieprzowe, cielece w Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
kawatkach lub plastrach, 800 g ' krywki 2.90 2. 15-20
Mieso mielone, mieszane, 200 g 2 Naczynie bez po- ~ 90 10-15
krywki
Mieso mielone, mieszane, 500 g 2 Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15
Mieso mielone, mieszane, 800 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1. 10
Krywki 2.90 2.5-10
Dréb lub kawatki drobiu, 600 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.10-15
Dréb lub kawatki drobiu, 1,2 kg Naczynie bez po- ~ 1.180 1.15
Krywki 2.90 2. 25-35
Kaczka, 2,0 kg Naczynie bez po- ~ 1. 180 1. 20
Krywki 2. 90 2. 30-40
Filety, kotlety lub ptaty rybne, 400 g ' Naczynie bez po- ~ 1.180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 300 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.3
Krywki 2.90 2.10-15
Ryba w catosci, 600 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.8
Krywki 2.90 2.10-15
Warzywa, np. groszek, 300 g Naczynie bez po- ~ 180 10-15

Krywki

' Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

3 Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.
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Potrawa

Akcesoria / naczy-

Wysokos$é mon-

Moc mikrofal Czas trwania w min.

nia tazowa w watach

Warzywa, np. groszek, 600 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
Krywki 2.90 2.5-10

Owoce, np. maliny, 300 g ' Naczynie bez po- ~ 180 7-10
krywki

Owoce, np. maliny, 500 g * Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.8
krywki 2.90 2.5-10

Rozmrazanie masta, 125 g Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.1
Krywki 2.90 2. 2-4

Rozmrazanie masta, 250 g Naczynie bez po- ~ 1. 360 1.1
Krywki 2.90 2. 2-4

Chleb w catosci, 500 g Naczynie bez po- ~ 1.180 1.6
Krywki 2.90 2.5-10

Chleb w catosci, 1,0 kg Naczynie bez po- ~ 1.180 1.12
Krywki 2.90 2.15-25

Ciasta suche, np. ucierane, 500 g ®*  Naczynie bez po- ~ 90 15-25
krywki

Ciasta suche, np. ucierane, 750 g *  Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5
Krywki 2.90 2.10-15

Ciasta soczyste, np. ciasto z owoca- Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.5

mi, twarozkiem, 500 g * krywki 2.90 2.10-15

Ciasta soczyste, np. ciasto z owoca- Naczynie bez po- ~ 1. 180 1.7

mi, twarozkiem, 750 g ® Krywki 2.90 2.10-15

' Porozdziela¢ rozmrozone czesci.
2 Juz rozmrozone mieso wyjmowac.

¥ Rozmrazac tylko ciasta bez polewy, $mietany, zelatyny i kremu.

Rozmrazanie i podgrzewanie zamrozonych potraw

Uwaga:
Wskazowki dotyczgce przyrzgdzania

= Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrocic lub zamieszac.

Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

Potrawa

Akcesoria / naczy-

Wysokos¢é mon-

Moc mikrofal Czas trwania w min.

nia tazowa w watach

Menu, potrawa na talerzu, potrawa Naczynie z pokryw- =~— 600 10-15

gotowa, 300-400 g ka

Zupa, 400 g Naczynie z pokryw- ~— 600 8-15
ka

Potrawa jednogarnkowa, 500 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Potrawa jednogarnkowa, 1 kg Naczynie z pokryw- =~ 600 20-25
ka

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~ 600 25-30

np. gulasz, 500 g ka

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~— 600 25-30

np. gulasz, 1 kg ka

Ryba, np. filety, 400 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Ryba, np. filety, 800 g Naczynie z pokryw- =~— 600 18-20

kg

' Dodac¢ do potrawy nieco wody.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Dodatki, np. ryz lub makaron, goto-  Naczynie z pokryw- =~ 600 2-5

wane, 250 g ° ka

Dodatki, np. ryz lub makaron, goto-  Naczynie z pokryw- =~ 600 8-10

wane, 500 g ° ka

Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- Naczynie z pokryw- =~— 600 5-8

chewka, podgotowane, 300 g * kg

Warzywa, np. groszek, brokuty, mar- Naczynie z pokryw- -~ 600 1417

chewka, podgotowane, 600 g ' ka

Szpinak ze $mietang, 500 g Naczynie z pokryw- =~— 600 11-16

kg

' Doda¢ do potrawy nieco wody.

Podgrzewanie przy uzyciu mikrofal

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Podczas podgrzewania ptynéw moze dojs¢ do zahamo-
wania wrzenia. Oznacza to, ze temperatura wrzenia jest
osiggana bez powstawania typowych pecherzykéw po-
wietrza. Zachowac ostroznos¢ nawet przy niewielkim
wstrzgsie naczynia. Gorgcy ptyn moze nagle wykipie¢ i

rozpryskiwac sie.

» Podczas podgrzewania ptynu zawsze nalezy wkta-
dac tyzke do naczynia. W ten sposodb zapobiega sie

zahamowaniu wrzenia.

v’ X

UWAGA!

Jesli metal dotyka scianki komory piekarnika, powstajg
iskry, ktére moga uszkodzi¢ urzadzenie lub zniszczyd

wewnetrzng szybe drzwi.

» Odstep przedmiotu wykonanego z metalu, np. tyzki
w szklance, od scianek i drzwi komory piekarnika
musi wynosi¢ minimum 2 cm.

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania
Uzywac naczyn nadajgcych sie do stosowania w ku-
chenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia
mozna uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek
mikrofalowych. Gotowe dania wyjg¢ z opakowania.

m  Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie
podgrzewaja sie szybciej niz wysokie.

= W miedzyczasie potrawe 2-3°razy obrdécic lub za-
mieszad.

m  Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze
by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.

» Pokarmy dla dzieci:

— Butelki bez smoczkdw i pokrywek ustawi¢ na
ruszcie.

— Po podgrzaniu dobrze wstrzasng¢ lub wymie-
szac.

— Koniecznie sprawdzi¢ temperature pokarmu.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Menu, potrawa na talerzu, potrawa Naczynie bez po- ~ 600 5-10
gotowa, ok. 400 g krywki
Napoje, 200 ml Szklanka ~ 900 1-2
Wtozy¢ do szklanki
tyzeczke
Napoje, 500 ml Szklanka ~ 900 2-4
Wtozy¢ do szklanki
tyzeczke
Pokarmy dla dzieci, np. butelki z mle- Butelki bez smocz- -~ 360 1-2
kiem, 150 m| kow i pokrywek
ustawi¢ na dnie ko-
mory piekarnika.
Zupa, 2 filizanki, po 175 g Naczynie bez po- ~ 900 4-5
krywki
Zupa, 4 filizanki, po 175 g Naczynie bez po- ~ 900 5-6

Krywki

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsng¢ lub wymiesza¢. Kontrolowaé temperature.

2 Dodac¢ do potrawy nieco wody.
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Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Plastry lub kawatki miesa w sosie, Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15

np. gulasz, 500 g ka

Potrawa jednogarnkowa, 400 g Naczynie z pokryw- =~ 600 5-10
ka

Potrawa jednogarnkowa, 800 g Naczynie z pokryw- =~— 600 10-15
ka

Warzywa, 150 g 2 Naczynie bez po- ~ 600 2-3
krywki

Warzywa, 300 g 2 Naczynie bez po- ~ 600 3-5

krywki

' Po podgrzaniu dobrze wstrzgsng¢ lub wymieszac. Kontrolowaé¢ temperature.

2 Doda¢ do potrawy nieco wody.

Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal

Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Uzywacé naczyn nadajgcych sie do stosowania w kuchenkach mikrofalowych, z pokrywka. Do przykrycia mozna
uzy¢ talerza lub specjalnej folii do kuchenek mikrofalowych. Gotowe dania wyja¢ z opakowania.

czasu do czasu zamieszac.

= Do ryzu dodac¢ podwojng ilos¢ wody.

Potrawy utozy¢ ptasko w naczyniu. Potrawy ptaskie podgrzewajg sie szybciej niz wysokie.
Podgrzane potrawy odstawi¢ na 1-2°minuty.
Potrawy oddajg ciepto naczyniom. Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Uzywac tapek kuchennych.
Smak potraw pozostaje w duzej mierze zachowany. Oszczednie uzywac soli i przypraw.
Warzywa i ziemniaki pokroi¢ na kawatki jednakowej wielkosci. Na kazde 100 g dodac¢ 1-2 tyzki stotowe wody. Od

Potrawa

Akcesoria / naczy-

Wysokosé mon-

Moc mikrofal

Czas trwania w min.

nia tazowa w watach

Caty kurczak, swiezy, bez podrobdw, Naczynie z pokryw- =~ 600 30-35

1,3 kg ka

Filet rybny, swiezy, 400 g Naczynie z pokryw- =~ 600 10-15
ka

Warzywa, Swieze, 250 g Naczynie z pokryw- =~ 600 5-10
ka

Warzywa, swieze, 500 g Naczynie z pokryw- =~— 600 10-15
ka

Ziemniaki, 250 g Naczynie z pokryw- =~ 600 8-10
ka

Ziemniaki, 500 g Naczynie z pokryw- =~— 600 10-15
ka

Ryz, 125 g + 250 ml wody Naczynie z pokryw- =~ 1. 600 1.7-9
ka 2.180 2. 15-20

Ryz, 250 g + 500 ml wody Naczynie z pokryw- =~ 1. 600 1. 8-10
ka 2.180 2. 20-25

Desery, np. pudding (w proszku), Naczynie z pokryw- =~— 600 6-8

500 ml '

kg

' Od czasu do czasu zamieszac trzepaczkg 2-3 razy.

Prazona kukurydza do przyrzadzenia w kuchence mikrofalowej

Uwaga:
Wskazdwki dotyczace przyrzadzania

m  Uzywac ptaskiego, odpornego na wysokie temperatury naczynia szklanego. Nie uzywac porcelany ani mocno

wklestych talerzy.

m  Szklane naczynie zawsze stawiac¢ na ruszcie.

= Dopasowac czas trwania odpowiednio do ilosci potrawy.
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= Aby prazona kukurydza nie przypalita sig, nalezy po 1 minucie i 30 sekundach na krotko wyjg¢ torebke z kukury-

dzg i wstrzasngdé. Uwaga gorgce!

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢é mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Prazona kukurydza do przyrzadzania Ruszt ~ 600 3-5

w kuchence mikrofalowej, 100 g Szklana miska

Porady dotyczace nastepnego rozmrazania,
podgrzewania i gotowania z przy uzyciu mikrofal
Postepowac zgodnie z ponizszymi wskazéwkami, aby

uzyskac¢ zadowalajgce rezultaty rozmrazania, podgrze-
wania i gotowania z wykorzystaniem mikrofal.

Porady dotyczace pieczenia

W celu uzyskania zgdanego rezultatu pieczenia warto
korzysta¢ z zamieszczonych ponizej rad.

Cel

Porada

Cel

Porada

Potrawa jest zbyt sucha.

m  Skréci¢ czas trwania
lub ustawi¢ nizszg moc
mikrofal.

= Przykry¢ potrawe i do-
dac¢ do niej wiecej wo-
dy.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa nadal nie
jest rozmrozona, podgrza-
na lub ugotowana.

Wydtuzy¢ czas trwania.
Wieksze ilosci i wysokie
potrawy wymagajg dtuz-
szego przyrzadzania.

Po uptywie ustawionego
czasu potrawa jest prze-
grzana przy brzegach, na-
tomiast w srodku nie jest
jeszcze gotowa.

= (Od czasu do czasu za-
mieszac.

= Zmniejszy¢ moc mikro-
fal i wydtuzy¢ czas
trwania.

Rownomierne wyrastanie ® Nasmarowad ttusz-
ciasta. czem tylko dno tortow-
nicy.
m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
ciasto od formy.

Wokot kazdego wypieku
pozostawi¢ minimalny
margines 2 cm. Zapewni
to wystarczajgco duzo
miejsca do wyrosniecia i
rownomiernego zrumie-
nienia wypiekdw.

Drobne wypieki sklejajg
sie podczas pieczenia.

Po rozmrozeniu dréb lub
mieso jest z zewnatrz
podgotowane, natomiast
w srodku nadal nieroz-
mrozone.

= 7Zmnigjszy¢ moc mikro-
fal.

= Duze potrawy kilka-
krotnie obraca¢ pod-
Czas rozmrazania.

Sprawdzenie, czy ciasto
jest juz upieczone.

Whbi¢ drewniany patyczek
w ciasto w jego najwyz-
szym punkcie. Jesli ciasto
nie przykleja sie do pa-
tyczka, jest upieczone.

Pieczenie wedtug wtasne-
go przepisu.

Nalezy kierowac sie za-
mieszczonymi w tabelach
pieczenia wskazéwkami

16.4 Ciasta i wypieki

Zalecane ustawienia do ciast i wypiekow.

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystencii i
ilosci ciasta. Dlatego w tabelach podane sg przedziaty
czasowe. Nalezy zaczyna¢ od ustawienia krotszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartos¢. Nizsza temperatura sprzyja
uzyskaniu bardziej réwnomiernego zrumienienia.

Ciasto w formach

Uwaga:
Wskazoéwki dotyczgce przyrzagdzania

dotyczacymi podobnych
wypiekow.

Stosowac formy do pie-
czenia wykonane z siliko-
nu, szkta, tworzywa
sztucznego lub ceramiki.

= Forma musi by¢ od-
porna na dziatanie
temperatury do
250°C.

= W takich formach cia-
sto bedzie mniegj ru-
miane.

= Uzycie mikrofal umozli-
wia skrdcenie czasu
pieczenia w poroéwna-
niu z czasem podanym
w tabeli.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

n
m  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadajgcych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.
= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytacznie do pieczenia bez uzycia mikrofal.
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= Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.
Ciasto ucierane, proste ' Forma z ko- ~ 170-180 90 40-50
minkiem lub
forma prosto-
katna
Ciasto ucierane, delikatne, Forma z ko- ~ 150-170 - 70-90
np. babka piaskowa ' minkiem lub
forma prosto-
katna
Spodd tortu z ciasta uciera- Forma na ~ 160-180 - 30-40
nego spdd tortu
Ciasto owocowe, delikatne, Tortownica z ~ 170-190 90 30-45
ucierane kominkiem lub
bez
Tort biszkoptowy, 3 jaja Tortownica ~— 170-180 - 30-40
@ 26 cm
Tort owocowy lub serowy Tortownica ~ 170-180 180 35-45
na kruchym spodzie ' @ 26 cm
Pizza Okragta bla-  ~— 220-230 - 15-25
cha do pizzy
Ciasto pikantne, np. quiche Tortownica ~ 200-220 - 50-70
@ 26 cm
Ciasto orzechowe Tortownica ~ 170-180 90 30-35
@ 26 cm
Ciasto drozdzowe z wilgot-  Okragta bla- ~ 170-190 - 55-65
ng warstwag wierzchnig cha do pizzy
Chatka z 500 g maki Okragta bla- ~ 170-190 - 35-45
cha do pizzy

' Ciasto przestudzi¢ w piekarniku przez ok. 20 minut.

Wypieki drobne

Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.

Ciasteczka Okragta blacha  ~— 150-170 20-35
do pizzy

Makaroniki Okragta blacha  ~— 110-130 35-45
do pizzy

Bezy Okragta blacha  ~— 100 80-100
do pizzy

Muffiny Blacha do muffi- ~— 160-180 35-40
now na ruszcie

Wypieki z ciasta francuskiego Okragta blacha  ~— 190-200 35-45
do pizzy

Chleb i butki

Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
= Forme do ciasta zawsze stawia¢ posrodku rusztu.

62



®m Do pieczenia najlepiej nadajg sie ciemne formy metalowe.

Tak to dziata pl

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.
Chleb, 1,5 kg Forma prostokagt- ~— 1. 230 1.10-15
na 2.200-210 2. 40-50
Butki, np. butki pszenne Okragta blacha  ~ 210-230 25-35
do pizzy
Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest zadowalajgcy, warto
skorzystac z ponizszych wskazéwek.

Cel

Porada

Ciasto zapada sie.

= Uzywac tylko sktadni-
kow podanych w prze-
pisie, stosowac sie do-
ktadnie do opisanego
W nim sposobu poste-
powania.

= Nastepnym razem do-
da¢ mniej ptynu.
Lub:

= 7Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia o 10°C i
wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest zbyt suche.

Zwiekszy¢ temperature
pieczenia 0 10°C i skro-
ci¢ czas pieczenia.

Cate ciasto jest zbyt ja-
snhe.

= Skontrolowac¢ wyso-
kos¢ wsuniecia oraz
wyposazenie.

= Zwiekszy¢ temperature
pieczenia o 10°C.
Lub:

= Wydtuzy¢ czas piecze-
nia.

Ciasto jest za jasne u go-
ry, za ciemne u dotu.

Wsunac¢ ciasto o jeden
poziom wyzej.

Ciasto jest za ciemne u
gory, za jasne u dotu.

= \Wsung¢ ciasto o jeden
poziom nizej.

= Zmniejszy¢ temperatu-
re pieczenia i wydtuzy¢
czas pieczenia.

Wypiek jest nieréwnomier-

nie zrumieniony.

®  7Zmnigjszy¢ temperatu-
re pieczenia.

= Odpowiednio przycigc
papier do pieczenia.

»  Forme do pieczenia
ustawi¢ na srodku.

= Uformowac niewielkie
wypieki tej samej wiel-
kosci i grubosci.

Ciasto wyglada od ze- = Zmniejszy¢ temperatu-
wnatrz na upieczone, jed- re pieczenia i wydtuzy¢
nak wewnatrz jest niedo- czas pieczenia.

pieczone. = Dodac¢ mniej ptynu.

Ciasto z wilgotng warstwg

wierzchnig:

m  Podpiec spdd.

= Podpieczony spdd po-
sypaé migdatami lub
butkg tarta.

= Utozy¢ na spodzie war-
stwe wierzchnia.

Po upieczeniu pozosta-
wic¢ ciasto do ostygnie-
ciana 5-10 minut.

m  Po upieczeniu ostroz-
nie oddzieli¢ nozem
brzegi ciasta od formy.

= Ponownie przechyli¢
ciasto i kilkakrotnie
przykry¢ forme wilgot-
nym, zimnym reczni-
kiem.

= Przy nastepnym pie-

czeniu nattuscic¢ forme

i posypac¢ dno butkg

tarta.

Miedzy formg a rusztem m  Sprawdzi¢, czy forma
powstajg iskry. jest z zewnatrz czysta.
m  Przestawi¢ forme w in-
ne miejsce komory
piekarnika.
m  Kontynuowac¢ piecze-
nie bez uzycia mikrofal
i wydtuzyé czas pie-
czenia.

Ciasto nie odchodzi od
formy przy przechyleniu.

16.5 Pieczenie mies i grillowanie

Zalecane ustawienia dotyczgce pieczenia mies i grillo-
wania

Temperatura i czas pieczenia zalezg od konsystenciji i
ilosci potrawy. Dlatego w tabelach podane sg przedzia-
ty czasowe. Nalezy zaczynac od ustawienia krétszego
czasu pieczenia, a w razie potrzeby, ustawi¢ nastep-
nym razem wyzszg wartosc.

Pieczenie w naczyniu

W przypadku potraw przyrzgdzanych w naczyniu moz-
na je tatwiej wyja¢ z komory piekarnika i podac¢ w tym
samym naczyniu bezposrednio na stot. W przypadku
pieczenia w naczyniu z pokrywka komora piekarnika
jest bardziej czysta.
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Ogolne informacje na temat pieczenia w naczyniu

»  Uzywac wytgcznie naczyn zaroodpornych, nadaja-
cych sie do uzywania w kuchenkach mikrofalowych.

= Metalowe formy do pieczenia nadajg sie wytgcznie
do pieczenia bez uzycia mikrofal.
Ustawi¢ naczynie na ruszcie.
Wczesniej sprawdzi¢, czy naczynie miesci sie w ko-
morze piekarnika.

= Najbardziej nadajg sie naczynia ze szkta lub cerami-
ki szklane;.
Gorace naczynia szklane stawia¢ na suchej pod-
stawce. Wilgotne lub zimne podtoze moze spowodo-
wac pekniecie szkia.

= Naczynie moze by¢ bardzo gorgce. Do wyjmowania
uzywac tapek kuchennych.

m  Przestrzegac¢ wskazdowek producenta dotyczgcych
uzywanego naczynia do pieczenia.

Naczynie bez pokrywki
Uzywac wysokiej formy do pieczenia.

Naczynle z pokrywka
Uzywac¢ dopasowanej, szczelnie przylegajgcej po-
krywki.

= W przypadku miesa odlegtos¢ miedzy pieczong po-
trawa a pokrywkag powinna wynosi¢ co najmniej
3 cm. Podczas pieczenia mieso moze zwiekszy¢ ob-
jetosc.

= Mieso drob i ryby mogg uzyskacé chrupigcg skorke
takze w zamknietej brytfannie. W tym celu uzy¢ bryt-
fanny ze szklang pokrywa. Ustawi¢ wyzsza tempera-
ture.

/\ OSTRZEZENIE - Ryzyko oparzenia!

Przy otwieraniu pokrywy po zakonczeniu pieczenia z

naczynia moze ujs¢ bardzo gorgca para. W zaleznosci

od temperatury para moze by¢ niewidoczna.

» Podnies¢ pokrywe w taki sposob, aby gorgca para
nie zostata skierowana na ciato.

» Nie pozwala¢ dzieciom na zblizanie sie.

Uwagi
= Chude mieso lub pieczen duszona
— WIlac¢ do naczynia ptyn na wysokos¢ ok. 1/2 cm,
np. wode, wino, ocet itp.
llos¢ ptynu zalezy od rodzaju miesa, materiatu, z
ktérego wykonane jest naczynie oraz od tego,
czy podczas pieczenia uzywana jest pokrywka.
Do emaliowanych lub ciemnych brytfanek meta-
lowych nalezy wlac¢ wiecej ptynu niz do naczyn
szklanych.
Do pieczeni duszonej dodac nieco wiecej ptynu.
— Podczas pieczenia ptyn z naczynia wyparowuije.
W razie potrzeby ostroznie podlaé¢ mieso ptynem.
— Mieso nalezy obrdci¢ po uptywie potowy czasu
pieczenia.
= Ryby
— W przypadku duszenia ryby wla¢ do naczynia od
jednej do trzech tyzek stotowych ptynu, np. soku
z cytryny albo octu.

Wotowina

Uwaga:
Wskazdwki dotyczace przyrzadzania

Grillowanie

Grillowanie potraw, ktdre powinny by¢ chrupigce.

= Drzwi urzadzenia muszg by¢ zawsze zamkniete pod-
czas grillowania.
Nie podgrzewad piekarnika.
Grillowac kawatki o podobnej wadze i grubosci.
Dzieki temu zostang one réwnomiernie zrumienione
i pozostang soczyste.

= Kawatki miesa do grillowania nalezy uktadac bezpo-
Srednio na ruszcie.

= Grillowane kawatki odwracac szczypcami do grillo-
wania.
Naktucie miesa widelcem powoduje utrate soku i
mieso bedzie suche.

= Mieso posoli¢ dopiero po zakonczeniu grillowania.
Sol wycigga z miesa wode.

Uwaga: Ciemne migso, np. wotowina, rumieni sie szyb-
ciej niz jasne mieso, jak np. jagniecina lub wieprzowina.
Grillowane kawatki jasnego miesa lub ryby sg na po-
wierzchni jasnobrgzowe, a w srodku upieczone i soczy-
ste.

Przez caty czas grzatka grilla na przemian witgcza sig |
wytacza. Jest to normalne zjawisko. Czestotliwos¢ zale-
zy od ustawionego stopnia mocy grilla.

Podczas grillowania moze powstawac¢ dym.

Porady dotyczace pieczenia i duszenia

Postepowac zgodnie z tymi wskazéwkami, aby uzyskacd
zadowalajgce rezultaty pieczenia i duszenia.

Cel Porada

Zapobieganie wysychaniu = Chude mieso nasma-

chudego miesa. rowac¢ wedtug uznania
ttuszczem lub obtozyd
plasterkami boczku.

Przygotowanie pieczeni = Stonine ponacinac¢ na
ze stonina. Krzyz.
= Mieso piec najpierw
stoning do dotu.
Komora piekarnika powin- = Jezeli potrawa przyrza-
na pozosta¢ mozliwie czy- dzana jest w zamknie-
sta. tej brytfannie, ustawi¢
wyzszg temperature.

Mieso powinno pozostaé ® Gdy pieczen jest goto-

gorgce i soczyste, np. ro- wa, pozostawi¢ jg na

stbef. 10 minut w zamkniete;j,
wytgczonej komorze
piekarnika. Utatwi to
rozprowadzenie soku
W upieczonym miesie.
Jest to dodatkowy
czas, ktdrego nie
uwzgledniono w poda-
nym czasie pieczenia.

m  Gdy potrawa jest goto-

wa, owingc jg folig alu-
miniowa.

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgdzenia.
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m  Rostbef i steki wotowe obrdci¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ potrawy w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Sztufada, ok. 1 kg Ruszt ~— 180-200 180 120-145
Naczynie z po-
krywkag

Rostbef, srednio wypieczo- Ruszt ~ 210-230 180 30-40

ny, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki

Stek wotowy, Srednio wy- Ruszt — (i 3 - 20-30

smazony, 2-3 sztuki o gru-  Szklana miska
bosci 2-3 cm, po 200 g

Wieprzowina

Uwaga:

Wskazoéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

m  Pieczen bez stoniny obrdcié¢ po uptywie potowy czasu pieczenia. Na koniec pozostawi¢ pieczen w komorze pie-
karnika na ok. 10 minut.

m  Pijeczen wtozy¢ do naczynia, stoning do gory. Ponacinac stonine. Nie obracac pieczeni. Na koniec pozostawic¢ pie-
czen w komorze piekarnika na ok. 10 minut.

m  Steki z karkdwki po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen bez stoniny, Ruszt ~ 220-230 180 40-50
np. karkéwka, ok. 750 g Naczynie z po-
krywka
Pieczen ze stoning, np. to-  Ruszt ~ 190-210 - 130-150
patka, ok. 1 kg Naczynie bez
pokrywki
Stek z karkoéwki, 2-3 sztuki, Ruszt — 0 3 - 25-35
grubos¢ 2-3 cm Szklana miska

Pozostate potrawy miesne

Uwaga:

Wskazdéwki dotyczgce przyrzgdzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Na koniec pozostawi¢ pieczen rzymskg w komorze piekarnika na ok.10 minut.
m  Kietbaski obrdci¢ po uptywie 2/3 czasu.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Pieczen rzymska, ok. 750 g Ruszt ~ 180-200 600 15-20
Naczynie bez
pokrywki
Kietbaski do grillowania, 4  Ruszt — ™ 3 - 25-35

do B6sztuk, po ok. 150 g Szklana miska

Dréb

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania

m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
m  Cate kurczaki uktadac piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.
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m  Kawatki kurczaka i piers kaczki uktadacé skorkg do gory. Nie obracac potraw.
= Udka gesi obrdci¢ po uptywie potowy czasu. Ponaktuwaé skorke.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokosé¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla
Kurczak, caty, ok. 1,2 kg Ruszt ~— 220-230 360 35-45
Naczynie z po-
krywka
Kawatki kurczaka, Ruszt ~ 210-230 360 20-30
ok. 800 g Naczynie bez
pokrywki
Piers kaczki, ok. 500 g Ruszt -— X 3 20 20-30
Szklana miska
Piers gesi, udka gesi, Ruszt — iy 210-230 90 30-40
700-900 g Naczynie bez
pokrywki
Ryby
Uwaga:

Wskazdwki dotyczace przyrzadzania
= Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
= Do grillowania potozy¢ cata rybe, np. tososia lub pstraga, posrodku rusztu.

= \Wczesniej nasmarowac ruszt olejem.

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokosé Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla w min.

Kotlet rybny, 2-3 sztuki, Ruszt — I 3 20-25

po 150 g Szklana miska

Ryba w catosci, 2-3 sztuki, po  Ruszt — ] 3 20-30

300 g Szklana miska

Porady dotyczace nastepnego pieczenia Cel Porada

Jesli rezultat pieczenia nie jest w petni zadowalajacy,
warto skorzystac¢ z ponizszych porad.

Cel

Porada

Pieczen jest zbyt ciemna i
miejscami ma przypieczo-

ng skorke.

Wybra¢ nizszg tempe-
rature.

Skréci¢ czas piecze-
nia.

Pieczen jest zbyt sucha.

Wybrac nizszg tempe-
rature.

Skréci¢ czas piecze-
nia.

Warstwa chrupigcej skorki

jest zbyt cienka.

Zwiekszy¢ temperatu-
re.

Lub:

Po uptywie czasu pie-
czenia witgczy¢ na krot-
ko funkcje grilla.

Sos pieczeniowy jest przy-

palony.

Wybra¢ mniejsze na-
czynie.

Podczas pieczenia do-
dac wiecej ptynu.
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Sos pieczeniowy jest zbyt
jasny lub zbyt wodnisty.

W celu odparowania
wiekszej ilosci ptynu
wybrac¢ wieksze naczy-
nie.

Podczas pieczenia do-
da¢ mniej ptynu.

Mieso przypala sie pod-
czas duszenia.

Sprawdzi¢, czy po-
krywka jest szczelna i
dopasowana do naczy-
nia.

Zmniejszy¢ temperatu-
re.

Podczas duszenia
podlewadé migso.

Pieczen nie jest dopieczo-
na.

Pokroi¢ pieczen.
Przygotowac sos w na-
czyniu do pieczenia.
Wtozy¢ plastry piecze-
ni do sosu.

Dogotowac mieso przy
uzyciu mikrofal.




16.6 Zapiekanki, suflety i tosty

Uwaga:

Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania
m  Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.
m  Zapiekanki i suflety ziemniaczane zapieka¢ w zaroodpornej formie do zapiekanek przeznaczonej do kuchenek mi-

krofalowych o wysokosci od 4 do 5 cm.

Tak to dziata pl

Zapiekanki i suflety pozostawi¢ po upieczeniu jeszcze na 5minut w wytgczonym piekarniku.
Podpiec kromki chleba tostowego.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokosé Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania

czynia montazowa grzania °C | stopien fal w watach w min.
mocy grilla

Zapiekanka na stodko, Naczynie bez ~— 140-160 360 25-30

ok. 1,5 kg pokrywki

Zapiekanka pikantna z go- Naczynie bez =~ 150-170 600 20-25

towanych sktadnikéw, pokrywki

ok. 1 kg

Zapiekanka ziemniaczana z Naczynie bez ~— 210-220 600 20-25

surowych sktadnikdw, pokrywki

ok. 1,1 kg

Tosty zapiekane, 4 sztuki Ruszt — (i 3 - 8-10

16.7 Mrozone produkty gotowe

Uwaga:

Wskazowki dotyczgce przyrzadzania

m  Przestrzega¢ wskazéwek producenta podanych na opakowaniu.

m  Zalecane ustawienia dotycza potraw wsuwanych do nienagrzanego urzadzenia.

m  Frytek, krokietéw i rosti nie uktada¢ warstwowo, po potowie czasu obrdcic.

Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperatura w Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.

Pizza z cienkim spodem Ruszt ~ 220-230 - 10-15

Pizza-bagietka Ruszt ~ 1.- 1. 600 1.2

2. 220-230 2. - 2.13-18

Frytki Okragta bla- — X 220-230 90 10-15
cha do pizzy

Krokiety Okragta bla- — X 210-220 - 10-15
cha do pizzy

Rosti, pierogi ziemniaczane Okragta bla- — X 200-220 90 15-20

z farszem cha do pizzy

Strudel Okragta bla- ~ ~— 220-230 - 20-30
cha do pizzy

Zapiekanki, np. lasagne, Naczynie z po- ~— 220-230 600 10-15

ok. 450 g

krywka

16.8 Potrawy testowe

Ponizsze tabele zostaty sporzadzone dla instytutow testujgcych w celu utatwienia im przeprowadzenia kontroli urza-
dzenia zgodnie z normg EN 60350-1:2013 wzgl. IEC 60350-1:2011 oraz normg EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Rozmrazanie przy uzyciu mikrofal

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach

Mieso, 500 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 180 1.5
krywki karnika 2.90 2.10-15
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Gotowanie/pieczenie przy uzyciu mikrofal
Zalecane ustawienia dotyczgce gotowania/pieczenia potraw testowych przy uzyciu mikrofal.

Potrawa Akcesoria / naczy- Wysokos¢ mon- Moc mikrofal Czas trwania w min.
nia tazowa w watach
Masa jajeczna, 1 kg Naczynie bez po- Dno komory pie- 1. 600 1.10-13
Krywki karnika 2.180 2. 20-30
Tort biszkoptowy, 475 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 600 8-10
krywki karnika
Pieczen rzymska, 900 g Naczynie bez po- Dno komory pie- 18-23 18-23
krywki karnika
Gotowanie w potaczeniu z mikrofalami
Uwaga:
Wskazéwki dotyczgce przyrzgdzania
= W przypadku kurczaka uzy¢ wysokiego naczynia.
m  Kurczaka wtozy¢ do naczynia piersig do dotu. Po uptywie potowy czasu obrdcic.
Potrawa Akcesoria / na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw Moc mikro- Czas trwania
czynia montazowa grzania °C fal w watach w min.
Zapiekanka ziemniaczana  Ruszt ~ 210-220 600 20-25
Naczynie bez
pokrywki
Ciasto Ruszt ~ 190-200 180 20-27
Naczynie bez
pokrywki
Kurczak Ruszt ~— 190 360 30-45
Naczynie bez
pokrywki
Pieczenie

Uwaga: Zalecane ustawienia dotyczg potraw wsuwanych do nienagrzanego urzgadzenia.

Potrawa Akcesoria/ na- Wysokos¢ Rodzaj Temperaturaw  Czas trwania
czynia montazowa grzania °C w min.
Biszkopt na wodzie Ruszt ~ 170-180 30-40
Tortownica
@ 26 cm
Szarlotka z pierzynkg Ruszt ~ 170-190 80-100
Tortownica
@20 cm
Ciasteczka wyciskane Szklana miska ~ 160-170 30-35
Ciastka Szklana miska ~ 160-170 25-30
Grillowanie
Uwaga: Hamburgery wotowe obrdéci¢ po uptywie potowy czasu.
Potrawa Akcesoria/ na- Wysokos¢ Rodzaj Stopien mocy Czas trwania
czynia montazowa grzania grilla w min.
Opiekanie tostow Ruszt — ] 3 4-5
Hamburger wotowy, 9 sztuk Ruszt — 3 35-45

Szklana miska
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17 Serwis

Jesli uzytkownik ma pytania dotyczace sposobu korzy-
stania z urzadzenia, nie potrafi samodzielnie usung¢ za-
ktdcenia albo urzadzenie wymaga naprawy, powinien
sie zwrdci¢ do naszego serwisu.

Doktadne informacje na temat okresu i warunkéw gwa-
rancji mozna uzyskac¢ od naszego serwisu, od sprze-
dawcy urzadzenia lub na naszej stronie internetowe;.
Kontaktujgc sie z serwisem nalezy poda¢ numer pro-
duktu (E-Nr.) i numer fabryczny (FD) urzadzenia.

Dane kontaktowe serwisu mozna znalez¢ tutaj lub w
dotgczonym wykazie punktéw serwisowych albo na na-
szej stronie internetowe.

Ten produkt zawiera zrodta Swiatta klasy energetycz-
nej G. Zrodta swiatta sg dostepne jako czesci zamien-
ne i mogg by¢ wymieniane tylko przez odpowiednio
przeszkolony i wykwalifikowany personel.

17.1 Numer produktu (E-Nr) i numer
fabryczny (FD)

Numer produktu (E-Nr) i numer fabryczny (FD) znajduja
sie na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Tabliczke znamionowg z numerem widac po otworze-
niu drzwiczek urzadzenia.

‘ ENr: FD: ZNr: ‘ CE >;i/
Type |
Dane urzadzenia i numer telefonu serwisu mozna zano-
towac¢ oddzielnie, aby zapewni¢ sobie do nich szybki
dostep.
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1 Siguranta

Respectati urmatoarele instructiuni de sigu-
ranta.

1.1 Instructiuni generale

= Cititi cu atentie acest manual.

® Pastrati instructiunile, precum si informatiile
producatorului in vederea utilizarii ulterioare
sau Inméanarii acestora urmatorului proprie-
tar.

= Nu este permisa punerea in functiune a
aparatului daca acesta a fost deteriorat in
timpul transportului.

1.2 Utilizarea conform destinatiei

Racordarea fara stecher a aparatelor poate fi
efectuatd numai de catre personal de speciali-
tate autorizat. In cazul avariilor rezultate in ur-
ma unei conectari eronate, dreptul de garantie
este anulat.

Numai la montajul regulamentar corespunza-
tor instructiunii de montaj este garantata sigu-
ranta la utilizare. Instalatorul este responsabil
pentru functionarea ireprosabila la locul de in-
stalare.
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Utilizati acest aparat numai:

® pentru prepararea de alimente si bauturi.

® n cazul uzului casnic si al utilizarilor simila-
re, de exemplu: in bucatariile pentru anga-
jatii din centrele comerciale, birouri si alte
domenii comerciale; in medii agricole; de
catre clientii din hoteluri si alte cladiri rezi-
dentiale; in pensiuni cu mic dejun inclus.

® pana la o inaltime de 4000 m deasupra
nivelului marii.

Acest aparat este in conformitate cu standar-

dul EN 55011, respectiv CISPR 11. Acesta

este un produs din grupa 2, clasa B. Grupa 2

inseamna ca microundele sunt generate in

scopul incalzirii alimentelor. Clasa B indica

faptul ca aparatul este adecvat pentru uzul

casnic.

1.3 Limitare a cercului de utilizatori

Acest aparat poate fi folosit de copii cu varsta
de peste 8 ani si de persoane cu capacitati fi-
zice, senzoriale sau mintale reduse sau fara
experienta si/sau cunostinte numai daca sunt
supravegheati sau au fost instruiti referitor la
utilizarea in siguranta a aparatului si au inteles
pericolele care rezulta din aceasta.

Copiii nu trebuie lasati sa se joace cu apara-
tul.

Curatarea si intretinerea realizata de catre uti-
lizator nu trebuie facuta de copii, in afara de
cazul in care ei au varsta de 15 ani si mai
mari si sunt supravegheati.

Copiii mai mici de 8 ani trebuie tinuti la dis-
tanta de aparat si de cablul de alimentare
electrica al acestuia.

1.4 Utilizarea in siguranta

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Obiectele inflamabile depozitate in interiorul
cuptorului se pot aprinde.

» Nu depozitati niciodata obiecte inflamabile
in interiorul cuptorului.

» Daca iese fum, opriti aparatul sau scoatefi
stecherul din priza si lasati usa aparatului
inchisa pentru a stinge eventualele flacari.

Resturile libere de alimente, grasimea si zea-

ma de friptura se pot aprinde.

» Tnainte de functionare, indepdrtati murdarii-
le grosiere din interiorul cuptorului si de pe
accesorii.



Supraincalzirea aparatului poate duce la in-
cendiu. Daca aparatul este montat in spatele
unei usi decorative sau de mobilier, in timpul
functionarii acestuia se vor produce acumulari
de caldura daca usa decorativa sau usa cor-
pului de mobilier este inchisa.
» Utilizati aparatul numai daca usa decorativa
sau usa corpului de mobilier este deschisa.

/A AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

in timpul utilizarii, aparatul si piesele care pot

fi atinse se infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita
atingerea elementelor de incalzire.

» Copiii cu varsta de sub 8 ani trebuie sa fie
tinuti la distanta.

Accesoriile sau vesela vor deveni foarte fier-

binti.

» Scoateli intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

Vaporii de alcool din interiorul fierbinte al cup-

torului se pot aprinde.

» Turnati peste alimente numai cantitati mici
de bauturi cu continut ridicat de alcool.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

/A AVERTISMENT - Pericol de oparire!

Tn timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

La deschiderea usii aparatului poate iesi abur

fierbinte. In functie de temperatura, aburii pot

fi uneori greu de observat.

» Deschideti cu atentie usa aparatului.

» Tineti copiii la distanta.

Apa din interiorul fierbinte al cuptorului poate

duce la formarea de aburi fierbinti.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cupto-
rului fierbinte.

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

n cazul in care este zgariat, geamul usii apa-

ratului se poate crapa.

» Nu utilizati detergenti agresivi si abrazivi
sau raclete metalice ascutite pentru a cura-
ta geamul usii aparatului, in caz contrar, su-
prafata se poate zgaria.

Balamalele usii aparatului se misca la deschi-

derea si inchiderea usii si va puteti prinde ma-

na.

» Nu introduceti méinile in zona balamalelor.

Siguranta ro

/\ AVERTISMENT - Pericol de

electrocutare!

Reparatiile executate incorect sunt periculoa-

se.

» Numai personalul de specialitate are permi-
siunea de a efectua lucrari de reparatii la
nivelul aparatului.

» La reparatia aparatului trebuie utilizate nu-
mai piese de schimb originale.

» Daca se deterioreaza cablul de racordare
la retea al acestui aparat, acesta trebuie in-
locuit de catre producator, de catre servici-
ul sau pentru clienti sau de catre o persoa-
na calificata in mod similar, pentru a evita
pericolele.

O izolatie deteriorata a cablului de alimentare

electrica este periculoasa.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu surse de cal-
dura sau cu componentele fierbinti ale apa-
ratului.

» Cablul de alimentare electrica nu trebuie sa
intre niciodata in contact cu varfuri sau mu-
chii ascultite.

» Nu este permisa indoirea, strangularea sau
modificarea cablului de alimentare electri-
ca.

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului

poate provoca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului apa-
rate de curatat cu jet sub presiune sau cu
jet de abur.

Un aparat deteriorat sau un cablu de alimen-

tare de la retea deteriorat este periculos.

» Nu utilizati niciodata un aparat deteriorat.

» Nu utilizati un aparat care are suprafata cu
fisuri sau sparta.

» Nu trageti niciodata de cablul de alimentare
electrica pentru a deconecta aparatul de la
reteaua de alimentare electrica. Scoateti in-
totdeauna din priza stecherul cablului de
alimentare electrica.

» Daca aparatul sau cablul de alimentare
electrica este deteriorat, scoateti imediat
stecherul din priza sau decuplati siguranta
din cutia cu sigurante.

» "Contactati unitatea de service abilitata."

— Pagina 104

/A AVERTISMENT - Pericol de asfixiere!
Copiii se pot infasura in ambalaj sau si-l pot
trage pe cap, asfixiindu-se.
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» Nu lasati copii in apropierea ambalajului.

» Nu lasati copii sa se joace cu materialul de
ambalaj.

Copii pot aspira sau inghiti piesele mici si se

pot asfixia.

» Nu lasati copii in apropierea pieselor mici.

» Nu lasati copii sa se joace cu piesele mici.

1.5 Cuptor cu microunde

CITITI CU ATENTIE INFORMATIILE MPOR-
TANTE PRIVIND SIGURANTA Sl PASTRATI-LE
IN VEDEREA CONSULTARII ULTERIOARE

/A AVERTISMENT - Pericol de incendiu!
Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-
ta sunt periculoase si pot provoca pagube.
De exemplu papucii de casa, pernele medici-
nale cu cereale incélzite se mai pot aprinde si
dupa cateva ore.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.

Alimentele, ambalajele si recipientele in care

se afla acestea se pot aprinde.

» Nu incalziti niciodata alimente in ambalaje
izoterme.

» Nu incalziti niciodata fara supraveghere ali-
mente in recipiente din plastic, hartie sau
alte materiale inflamabile.

» Nu setafi niciodata o putere sau o durata
excesiv de mari la cuptorul cu microunde.
Orientati-va dupa indicatiile din aceste in-
structiuni de utilizare.

» Nu uscati niciodata alimentele in cuptorul
Ccu microunde.

» Alimentele cu continut scazut de apa, de
exemplu, painea, nu trebuie niciodata
dezghetate sau incalzite la o treapta de pu-
tere prea mare a microundelor sau pentru
un timp prea indelungat.

Uleiul alimentar se poate aprinde.

» Nu incalziti niciodata exclusiv ulei alimentar
la cuptorul cu microunde.

/A AVERTISMENT - Pericol de explozie!

Lichidele sau alte alimente aflate in recipiente

inchise etans pot exploda cu usurinta.

» Nu incalziti niciodata lichide sau alte ali-
mente in recipiente inchise etans.
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/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Alimentele cu coaja sau pielita dura pot plesni
exploziv in timpul, sau chiar dupa incalzire.

» Nu preparati niciodata oua in coaja si nu in-
calziti oua fierte tari in coaja.

» Nu preparati niciodata scoici sau crusta-
cee.

» In cazul oualor ochi sau al oualor in pahar,
trebuie ca mai intai sa intepati galbenusul.

» In cazul alimentelor cu coaja sau invelis ta-
re, de exemplu, mere, rosii, cartofi sau car-
naciori; coaja poate crapa. Inainte de incal-
zire, intepati coaja sau invelisul.

Caldura nu se distribuie uniform in mancarea

pentru bebelusi.

» Nu incalziti niciodata alimentele pentru be-
belusi in vase inchise.

» Indepartati intotdeauna capacul sau tetina.

» Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine.

» Verificafi temperatura inainte de a oferi
mancarea copilului.

Alimentele incalzite emit caldura. Vesela se

poate infierbanta foarte puternic.

» Scoateti intotdeauna accesoriile sau vasele
fierbinti cu ajutorul unei manusi de bucata-
rie.

In cazul alimentelor inchise intr-un ambalaj

etans, ambalajul poate crapa.

» Respectati intotdeauna specificatiile de pe
ambalaj.

» Scoateti intotdeauna preparatele din interio-
rul cuptorului utilizand o manusa de bucata-
rie.

In timpul utilizarii, partile accesibile devin fier-

binti.

» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

Alte utilizari ale aparatului decat cea prevazu-

ta sunt periculoase. De exemplu, supraincalzi-

rea papucilor, a pernelor umplute cu cereale

sau boabe, a buretilor, a lavetelor umede si a

altor articole similare duce la arsuri.

» Nu uscati alimente sau articole de imbraca-
minte in interiorul aparatului.

» Nu incalziti in interiorul aparatului pantofi,
perne umplute cu cereale sau boabe, bu-
reti, lavete umede sau alte articole similare.

» Utilizafi aparatul numai pentru prepararea
mancarurilor si a bauturilor.



/A AVERTISMENT - Pericol de opirire!

in cazul Incalzirii lichidelor, este posibil& intar-

zierea fierberii. Aceasta inseamna ca se atin-

ge temperatura de fierbere fara sa se produ-

ca bulele tipice de vapori. Actionati cu atentie

chiar si in cazul unei miscari mici a vasului.

Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si

poate fi improscat.

» La incalzire, puneti intotdeauna o lingura in
vas. In acest fel, evitati fenomenul de intar-
ziere a fierberii.

2

/A AVERTISMENT - Pericol de ranire!
Vesela neadecvata se poate sparge. Vesela
din portelan si ceramica poate avea orificii fi-
ne in manere si capac. In spatele acestor orifi-
cii, exista cavitati. Umiditatea care patrunde in
cavitati poate provoca spargerea veselei.

Prevenirea pagubelor materiale ro

» Utilizati numai vesela adecvata pentru mi-
crounde.

In cazul functionarii cu microunde, vesela Si

recipientele din metal sau vesela cu ornamen-

te metalice pot genera scantei. Aparatul poate
suferi deteriorari.

» In cazul functionarii doar cu microunde, nu
utilizati niciodata recipiente din metal.

» Utilizati numai vesela adecvata pentru utili-
zarea in cuptorul cu microunde sau pentru
utilizarea cu functia de preparare cu micro-
unde in combinatie cu un mod de incalzire.

/A AVERTISMENT - Pericol de
electrocutare!

Aparatul functioneaza cu tensiune inalta.
» Nu inlaturati niciodata carcasa.

/A AVERTISMENT - Pericol de afectare

grava a sanatatii!

La aparatele fara carcasa este emisa energie

produsa de microunde.

» Nu indepartati niciodata carcasa.

» Pentru lucrari de intretinere sau reparatii,
chemati unitatea service abilitata.

2 Prevenirea pagubelor materiale

2.1 Generalitati

ATENTIE!

Daca in interiorul aparatului fierbinte exista apa, se for-

meaza aburi. Din cauza variatiei de temperatura se pot

produce deteriorari.

» Nu turnati niciodata apa in interiorul cuptorului fier-
binte.

Umiditatea prelungita din interiorul aparatului duce la

coroziune.

» Indepartati prin stergere apa de condens dupa finali-
zarea fiecarui proces de preparare.

» Nu pastrati alimente umede pentru un timp mai lung
in interiorul cuptorului inchis.

» Nu depozitati preparate in interiorul cuptorului.

Racirea aparatului cu usa acestuia deschisa provoaca

deteriorarea in timp a partilor frontale ale mobilierului

adiacent.

» Dupa un mod de functionare cu temperaturi ridicate,
lasati cuptorul sa se rdceasca numai cu usa acestu-
ia nchisa.

Nu fixafi nimic in usa aparatului.

» Numai dupd@ un mod de functionare cu multd umidi-
tate lasali cuptorul sa se raceasca cu usa acestuia
deschisa.

Tn cazul utilizarii usii cuptorului pe post de suprafatd de

asezare sau de depozitare, aceasta poate suferi deteri-

orari.

» Nu va urcati, nu va agezati, nu agatati si nu sprijiniti
obiecte pe usa aparatului.

2.2 Cuptor cu microunde

Respectali aceste instructiuni atunci cand utilizati cup-
torul cu microunde.

ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scéntei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distan{d minima de 2 cm fata de peretii
interiori ai cuptorului si fatd de partea interioara a
usii.

Vesela din aluminiu introdusa in aparat poate provoca

scantei. Aparatul se va deteriora prin formarea de

scantei.

» Nu utilizali vesela din aluminiu in aparat.

Functionarea aparatului fard alimente duce la suprasar-

cina.

73



ro Protectia mediului si economisirea

» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-
prezintd un test scurt pentru vesela.

=I5
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Prepararea multipld, succesiva de popcorn la microun-
de la o treapta de putere prea mare a microundelor
poate determina deteriorarea interiorului cuptorului.
» Lasali aparatul sa se raceasca timp de mai multe
minute intre procesele de preparare.
» Nu setati niciodata o putere prea mare a microunde-
lor.
Utilizati o putere de maximum 600 W.
Asezati intotdeauna punga cu popcorn pe o farfurie
din sticla.
Prin scoaterea capacului, rezultatul procesului de pre-
parare cu microunde este compromis.
» Nu scoatetli niciodatd capacul vasului aflat in interio-
rul cuptorului cu microunde.

3 Protectia mediului si economisirea

3.1 Predarea la deseuri a ambalajului

Ambalajele sunt ecologice si reciclabile.

» Eliminafi componentele separat, in functie de tipul
acestora.

3.2 Economisirea de energie

Daca respectali aceste instructiuni, aparatul dvs. va
consuma mai putind energie electrica.

Preincalziti aparatul numai daca acest lucru este pre-

vazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de regla-

re.

m Daca optati sa nu preincalziti aparatul, obtineti o
economie energetica de 20%.

Utilizati tavi inchise la culoare, vopsite Tn negru sau
emailate.
= Formele de copt absorb foarte bine caldura.

Deschideti usa aparatului pe cat posibil de rar in tim-

pul functionarii acestuia.

= Astfel, temperatura din interiorul aparatului este
mentinutd constantd, iar aparatul nu trebuie sa se
reincalzeasca.

In cazul unui numar mai mare de alimente, acestea

trebuie introduse succesiv sau paralel.

= Dupa primul proces de preparare, interiorul apara-
tului este incalzit. Astfel se reduce timpul de prepa-
rare pentru urmatoarea prajitura.

In cazul unor durate de preparare mai lungi, puteti de-

conecta aparatul cu 10 minute Thainte de expirarea

duratei de preparare.

m Caldura reziduala poate fi utilizata pentru finalizarea
prepararii.

Scoateti accesoriile neutilizate din interiorul cuptorului.
m Componentele care ies in afard ale accesoriilor nu
trebuie incalzite.

Alimentele congelate trebuie decongelate inainte de

preparare.

m Astfel, se economiseste energia necesara pentru
decongelarea alimentelor.
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Cunoasterea ro

4 Cunoasterea

4.1 Elemente de actionare

Prin intermediul elementului de operare setali toate funciiile aparatului dvs si primiti informatii cu privire la stadiul de

operare.
@ = . x hmlln min:sec lﬂ '-l ‘- e SSS .
s £ s |DoDocB88:88 888 P
@ J— —_— start
P é 1” i @ B kg stop
&__ N

In functie de tipul aparatului, unele detalii pot sa difere de cele prezentate in imagine, de exemplu, culoarea si forma.

Selector de functii

Campuri tactile

Display

Selector rotativ

Selector de functii

Cu ajutorul selectorului de functii puteti seta modurile
de incélzire si alte funciii.

La unele variante de aparate, selectorul de functii este
retractabil.

Campuri tactile

Daca aduceti selectorul de functii din pozitia neutrd in
dreptul pozitiei unei functii, dureaza céteva secunde pé-
na cand functia respectiva va fi disponibila.

Selector rotativ

Cu selectorul rotativ puteti modifica valorile de setare
care sunt evidentiate pe display.

La unele variante de aparate, selectorul rotativ este re-
tractabil.

La listele de selectare, de exemplu, la programe, dupa
ultimul punct se incepe din nou cu primul punct.

La valori, ca de exemplu, greutatea, trebuie sa rotiti din
nou selectorul rotativ inapoi imediatcand s-a atins va-
loarea minima sau cea maxima.

Campurile touch sunt suprafete sensibile la atingere. Pentru a selecta o functie atingeti campul aferent.

Simbol Nume Utilizare

S Cuptor cu microunde Selectati treptele de putere ale cuptorului cu microunde sau functia
de microunde pentru a porni modul de incélzire.

Programele automate Accesali modul de selectare a programelor automate.

g Preincalzirea rapida/Sistemul de  Apasare scurtd: activarea sau dezactivarea preincalzirii rapide.

siguranta Tmpotriva accesului co-
piilor

Apasare lunga: activarea sau dezactivarea sistemului de siguranta
impotriva accesului copiilor.
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Simbol Nume Utilizare
® Functii de timp Setati temporizatorul, durata sau ora.
i Temperatura Selectati reglarea temperaturii.
kg Greutate Selectati reglarea greutatii.
startDstop  Pornire/Oprire Apésare scurtd: porniti sau opriti functionarea.
Apésare lunga: finaliuzati functionarea. Setérile sunt resetate.
Display Valoare ac- Valoarea care poate fi reglati direct es-
Pe display puteti vizualiza valorile curente de setare tiva te afisata cu alb si subliniata cu o linie
sau posibilitdtile de selectare. rosie. Valoarea activa poate fi modifica-
ta cu ajutorul selectorului rotativ.
Valoare pa- O valoare care nu este incadrata de pa-
siva ranteze nu poate fi modificatd. Daca do-

Elemente de pe display

riti sa modificali o valoare, trebuie sa
activati mai intai valoarea respectiva.

In continuare sunt prezentate explicatii pe scurt cu privire la diversele elemente de pe display.

Simbol Nume Semnificatie

Temporizator Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza temporizatorul.

@ Durata Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza durata.

C) Ora Daca simbolul este marcat, pe dis-
play se afiseaza ora.

h:min Ore/Minute Timpul este indicat in ore si minute.

min:sec Minute/Secunde Timpul este inidcat in minute si se-
cunde.

C= Sistemul de siguranta impotriva acce- Daca simbolul este marcat, in-

sului copiilor seammna ca sistemul de siguran{a

impotriva accesului copiilor este acti-
vat.

g Incélzire rapida Daca simbolul este marcat, inseam-
na ca incalzirea rapida este activata.

°C Temperatura Temperatura este indicata in °C.

kg Greutate Greutatea este indicata in kilograme.
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Indicatorul de temperatura

Indicatorul de temperatura prezinta progresul procesu-
lui de incalzire.

4.2 Moduri de incalzire

Cunoasterea ro

Dupa pornire, linia rosie din partea inferioara a display-
ului indica cresterea temperaturii din interiorul cuptoru-
lu. Linia se coloreaza progresiv in rosu in functie de
cresterea temperaturii. Daca linia este complet colorata
cu rosu, inseamna ca aparatul este incalzit. In cazul
grill-ului, linia de incalzire se coloreaza imediat complet
in rosu.

In cazul microundelor, indicatorul de temperatura nu se
activeaza.

Din cauza inertiei termice, temperatura afisata poate sa
difere putin de temperatura efectiva din interiorul cupto-
rului.

Modul de functionare pe timp de noapte

Pentru a economisi energie, luminozitatea display-ului
se reduce automat la o valoare mica de la ora 22 pana
la ora 5.59.

Aici este disponibila o prezentare generald a modurilor de incélzire. Aceasat cuprinde recomandari privind utilizarea

modurilor de incalzire.

Simbol Nume Temperatura/Trepte Utilizare
S Cuptor cu microunde Puterile pentru microunde:  Pentru decongelarea, coa-
= O0W cerea si incalzirea alimente-
= 180 W lor si lichidelor.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
Convectie de aer fierbinte 40 °C Lasali aluatul s& creascs,
100-230 °C decongelati prajiturile cu fri-
sca.
Coaceti sau prajiti pe un
nivel.

X Grill cu convectie de aer 100-230 °C Prdjiti carne de pasare,
peste Intreg sau bucali
mari de carne.

Preincalzire 30-70 °C Preincalziti vesela.

™ Grill Trepte pentru grill: Pentru prepararea pe grill a

= 1 =slab bucétilor de carne taiate fe-
= 2 =mediu lii, precum fripturi, a carna-
= 3 = puternic ciorilor si a painii prajite.
Gratinati preparatele.
Programe - Pentru multe preparate sunt

disponibile setari prepro-
gramate.

4.3 Interiorul cuptorului

Functiile din interiorul cuptorului faciliteaza utilizarea
aparatului.

Sistemul de iluminare a interiorului cuptorului

Cénd deschideti usa aparatului, sistemul de iluminare
din interiorul cuptorului se activeaza. In cazul in care
usa aparatului ramane deschisa timp de peste 15 mi-
nute, sistemul de iluminare se dezactiveaza din nou.

La inceperea procesului de preparare, sistemul de ilu-
minare din interiorul cuptorului se activeaza in cazul ce-
lor mai multe dintre modurile de functionare. Atunci
cand procesul de preparare s-a finalizat, sistemul de
iluminare a interiorului cuptorului se dezactiveaza.

"Din cadrul setarilor de baza puteti stabili daca doriti ca
sistemul de iluminare a interiorului cuptorului sa se acti-
veze in timpul functionarii aparatului." — Pagina 86

Suflanta de racire

Suflanta de racire se conecteaza si se deconecteaza in
functie de necesitati. Aerul cald este degajat pe deasu-
pra usii prin intermediul fantelor de ventilare.

ATENTIE!

Acoperirea fantelor de ventilare determina supraincalzi-
rea aparatului.

» Nu acoperili fantele de ventilare.
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Pentru o racire mai rapida a interiorul cuptorului dupa
finalizarea procesului de preparare, suflanta de racire
continua sa functioneze pentru o anumita perioada de
timp. Atuinci cand aparatul functioneaza cu mocroun-
de, acesta ramane rece, insa suflanta de racire se acti-
veazd. Suflanta de racire poate continua sa functioneze
si dupa finalizarea procesului de preparare cu icroun-
de.

Apa de condens

In timpul procesului de preparare, in interiorul cuptoru-
lui si pe usa acestuia se poate acumula apa de con-
dens. Acumularea apei de condens este un fenomen

normal care nu afecteaza functionarea aparatului. Inde-
partati prin stergere apa de condens dupa finalizarea
procesului de preparare.

4.4 Usa aparatului

Daca deschideti usa aparatului in timpul desfasurarii
unui proces de preparare, acest proces va fi intrerupt.
Dupa inchiderea usii aparatului, puteti continua proce-
sul de preparare ap&sand pe startDstop |

5 Accesorii

Utilizati accesorii originale. Acestea sunt adaptate pen-

tru aparatul dumneavoastra. Aici dispuneti de o prezen-
tare generala a accesoriilor aparatului dvs. si utilizarea

acestora.

Accesorii Utilizare

Gratar m  Gratar pentru coacere
si prdjire In interiorul
cuptorului.

m  Gratar pentru prajirea
pe grill, de exemplu, a
fripturilor, carnaciorilor
sau feliilor de paine

m  Gratar utilizabil ca su-
port, de exemplu, pen-
tru formele plate pen-
tru sufleuri

5.1 Alte accesorii

Puteti achizitiona alte accesorii de la unitatile de servi-
ce abilitate, din comer{ul de specialitate sau de pe in-
ternet.

O oferta cuprinzatoare pentru aparatul dumneavoastra
puteti gasi pe internet sau in brosurile noastre:
www.bosch-home.com

Accesoriile sunt concepute special pentru aparat. La
achizitionare, precizati Intotdeauna numarul de identifi-
care exact al aparatului dumneavoastra (Nr. E).

Pentru a afla care accesorii sunt corespunzatoare pen-
tru aparatul dumneavoastra, accesati magazinul online
sau adresati-va reprezentantei locale.

Vas de sticla termorezistent

Utilizare
®  Preparate inabusite
= Sufleuri

Tava pentru pizza

Utilizare
= Prgjituri la tava
= Fursecuri
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5.2 Montarea accesoriilor

Accesoriile pot fi montate Tn doua pozitii.

» Montati accesoriul astfel incat acesta sa nu intre in
contact cu usa cuptorului.

— Montati accesoriul in partea de
sus.
~ Montati accesoriul in partea de jos.

In imagine este prezentata pozitia de montare <.

\

()

In imagine este prezentata pozitia de montare ~—.
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6 Inainte de prima utilizare

Efectuati setarile necesare pentru prima punere in fun-
ctiune. Curatati aparatul si accesoriile.

6.1 Efectuarea primei puneri in functiune

Dupa conectarea la o sursa de alimentare sau dupa o
pana de curent, pe display apare solicitarea de setare
a orei. Poate dura cateva secunde pana apare solicita-
rea.

» Conectali aparatul la sursa de alimentare electrica.
v Valoarea iZ:000 se aprinde intermitent pe display si

® de aprinde.

Setarea orei

1. Setali ora cu selectorul rotativ.

2. Apasati pe C.

v Ora este setata.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteli ascunde afisajul orei.

6.2 Curatarea aparatului inainte de prima
utilizare

Tnainte de a prepara pentru prima daté alimente cu aju-

torul aparatului, curatati interiorul acestuia si accesorii-

le.

1. Asigurati.va ca in interiorul cuptorului nu exista res-
turi de ambalaj, accesorii sau alte obiecte.

2. Inchideti usa aparatului.

3. Cu ajutorul selectorului de functii setati convectia de

aer fierbinte @.

Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la

180 °C.

Apéasati pe startDstop

Aparatul porneste modul de functionare.

Dupa o ora, apasati pe startDstop

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este curaat.

Aparatul este deconectat.

&
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6.3 Curatarea accesoriilor

» Curatali temeinic accesoriile utilizand o solutie de
apa cu detergent de vase si o laveta moale.

7 Utilizarea de baza

7.1 Pornirea aparatului

» Rotiti selectorul de functii pentru a conecta aparatul.
v Aparatul este pregatit pentru functionare.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

7.2 Deconectarea aparatului

Daca nu mai utilizati aparatul, deconectati-l. In cazul in
care nu se efectueaza nicio setare pentru o perioada
mai indelungata de timp, aparatul se deconecteaza
automat.

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

Pe display este afisata ora curenta.

Anumite indicatoare raman vizibile pe display chiar
si cand aparatul este deconectat.

v
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7.3 Setarea modului de incalzire si a
temperaturii

1. Cu ajutorul selectorului de functii setati modul de n-
calzire dorit.

v Pe display este prezentata o valoare propusa pentru
greutate.

2. Modificali setérile daca este necesar. Pentru aceas-

ta, apasati pe cAmpul corespunzator si modificali

valoarea cu ajutorul selectorului rotativ.

Apasati pe startDstop .

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop  se aprinde.

In cazul unui mod de incélzire cu temperaturd, indi-

catorul de temperatura se completeaza.
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4. Daca este necesar, modificati cu ajutorul selectoru-
lui rotativ temperatura modului de preparare aflat in
desfasurare.

In modul de functionare aflat in desfasurare tempe-
ratura nu poate fi setata la 40 °C.

7.4 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe Tn orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.

v Functionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe start Dstop .

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

7.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula Tn orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

7.6 incalzire rapida

Pentru a economisi timp, puteli reduce durata de incal-

zire a tipurilor de Incalzire de la o temperatura de

100 °C.

La aceste moduri de Incalzire poate fi utilizatd functia

de incalzire rapida:

. Convectie de aer fierbinte, exceptie: convectie de
aer fierbinte 40 °C

. Grill cu convectie de aer
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Setarea incalzirii rapide

Pentru a obtine un rezultat uniform al prepararii, intro-

duceti accesoriul si preparatul in cuptor numai dupa fi-

nalizarea functiei de incalzire rapida. Setali o durata de

preparare numai in momentul in care procesul de incal-

zire rapida s-a finalizat.

1. Setati un tip de Incalzire adecvat si o temperatura

incepéand de la 100 °C.

Apésati pe &.

Pe display se aprinde .

AApésati pe startDstop

Incepe procesul de incalzire rapida.

startDstop  se aprinde.

Cand este atinsa temperatura setata, procesul de

incalzire rapida este oprit. Este emis un semnal so-

nor, iar pe display se aprinde . Aparatul dumnea-

voastra functioneaza mai departe cu modul de in-

calzire si temperatura setate.

v Incalzirea rapida este dezactivatd automat dupa cel
mult 15 minute.

C K « WD

intreruperea incalzirii rapide

» Apasati pe &.

v Pe display apare §. Aparatul dumneavoastra functio-
neaza mai departe cu modul de incélzire si tempe-
ratura setate.

7.7 Deconectare automata de siguranta

Pentru protectia dumneavoastra, aparatul este dotat cu
un sistem de deconectare automatd de siguranta. Da-
ca aparatul functioneaza pentru o perioada mai inde-
lungata de timp, acesta se deconecteaza automat.
Durata pana la deconectare depinde de setarea:
= Conveciie de aer fierbinte 40 °C si preincalzire:
24 ore
= Conveclie de aer fierbinte 100-230 °C si grill cu
convectie de aer: 5 ore
= Grill: 90 minute

Daca aparatul este deconectat de sistemul de deco-
nectare automata de siguranta, pe display apare £¢.
Puteti confirma acest mesaj apasand pe startDstop .

8 Cuptor cu microunde

Microundele va ajuta sa preparali, sa incalziti, sa coaceti sau sa decongelati deosebit de rapid alimentele. Puteti utili-
za regimul cu microunde singur, sau In combinatie cu un mod de incalzire.

8.1 Puterile pentru microunde

Aici este disponibila o prezentare generala a puterilor pentru microunde si a utilizarii acestora.

Puterea microun-
delor exprimata in

Durata maxima

Utilizare

wati

90 W 1:30 ore Decongelati alimente delicate.

180 W 1:30 ore Decongelati alimente si continuati prepararea acestora.
360 W 1:30 ore Preparati carne si peste sau incalziti alimente delicate.
600 W 1:30 ore Incalziti si preparati alimente.

900 W 30 de minute Incalziti lichide.

Puterea maxima nu este prevazutd pentru incalzirea alimentelor.

Valori propuse

Pentru fiecare treapta de putere a microundelor, apara-
tul propune o durata. Puteti prelua valoarea propusa
sau puteti efectua modificari in domeniul respectiv.

8.2 Vesela si accesoriile adecvate pentru
microunde

Pentru a incalzi uniform alimentele si a nu deteriora
aparatul, utilizati vase si accesorii adecvate.

Inainte de a utiliza vase pentru cuptorul cu microunde,
respectati informatiile oferite de producatori. Daca aveti
dubii, efectuali o testare a vaselor. "Testarea vaselor in
ceea ce priveste compatibilitate cu cuptorul cu micro-
unde" — Pagina 81
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Adecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Vase realizate din materi- Materialele termorezisten-
ale termorezistente si te nu sunt deteriorate de
adecvate pentru utilizarea actiunea microundelor.
in cuptorul cu microunde:
= Pahar
vitroceramica
portelan
material plastic termo-
rezistent
®  ceramica complet
smalfuita, fara fisuri
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Vase si accesorii Rationament

Vase si accesorii Rationament

Accesorii livrate impreuna Gratarul inclus in pachetul

cu aparatul: gratar de livrare este realizat
special pentru acest apa-
rat, fiind astfel adecvat
pentru preparare cu mi-
crounde.

Accesorii livrate impreuna Accesoriile livrate impreu-

cu aparatul na cu aparatul nu genere-
aza scantei in modul de
functionare MicroCombi,
de exemplu, gratarul.

Pentru a evita fenomenul
de intarziere a fierberii,
puteti utiliza tacaAmuri din
metal, de exemplu, o lin-
gura introdusa in pahar.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fatia de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fatd de partea interi-
oara a usii.

Tacamuri din metal

Forme de copt din metal  Prajiturile sunt rumenite si
din partea inferioara deo-
arece formele de copt din
metal permite trecerea
mai usoara a caldurii.
Nota: Metalul poate pro-
voca producerea de scan-
tei care pot deteriora inte-
riorul cuptorului si geamul
interior al usii acestuia.
Tacamul din metal trebuie
sa se afle la o distanta de
minimum de 2 cm fata de
peretii interiori ai cuptoru-
lui si fafd de partea interi-
oara a usii.

Neadecvate pentru cuptorul cu microunde

Vase si accesorii Rationament

Metalul nu permite trece-
rea microundelor. Alimen-
tele nu sunt incélzire sau
sunt incdlzite foarte putin.

Veseld din metal

Decoratiunile din aur sau
argint pot fi deteriorate de
microunde. Acest tip de
vesela trebuie utilizat nu-
mai daca producatorul
garanteaza caracterul
adecvat al veselei pentru
cuptorul cu microunde.

Vase cu decoratiuni din
aur sau argint

Adecvate pentru cuptorul cu microunde in modul
MicroCombi

In modul MicroCombi poate fi conectat un mod de n-
calzire cu o treapta de putere a microundelor de pana
la 600 W W. De aceea, in modul de functionare Micro-
Combi pot fi utilizate forme metalice.

8.3 Testarea vaselor in ceea ce priveste
compatibilitate cu cuptorul cu microunde

Verificati daca vasele sunt adecvate pentru utilizarea in
cuptorul cu microunde efectuand o testare a acestora.
Aparatul poate fi pus in functiune cu functia de prepe-
rare cu microunde si fara alimente numai in cazul testa-
rii vaselor de gatit.

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

In timpul utiliz&rii, partile accesibile devin fierbinti.
» Nu atingeti niciodata suprafetele fierbinti.

» Tineti copiii la distanta.

1. Introduceti vasul gol in interiorul cuptorului.
2. Setati puterea maxima a aparatului si lasafi-l sa fun-
ctioneze timp de 2 - 1 minut.
3. Porniti modul de functionare cu startDstop
4. Verificati mai multe aspecte privind vasul:
— Daca vasul este rece sau caldut, acesta este
adecvat pentru cuptorul cu microunde.
— Daca vasul este fierbinte sau genereaza scantei,
intrerupeti testarea acestuia. Vasul nu este adec-
vat pentru cuptorul cu microunde.

8.4 Setarea functionarii cu microunde

Pentru diverse tipuri de alimente si moduri de prepara-
re, pot fi utilizate diferite trepte de putere si setari.

ATENTIE!
Functionarea aparatului fara alimente duce la suprasar-
cina.
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» Nu porniti niciodata cuptorul cu microunde daca nu
exista preparate in interiorul acestuia. Exceplia o re-
prezintd un test scurt pentru vesela.

(3
v | X

. Respectati "instructiunile privind siguranta"

— Pagina 72 si "instructiunile privind evitarea raniri-
lor" — Pagina 73.

2. "Respectati indicatiile privind vasele si accesoriile
adecvate pentru utilizarea in cuptorul cu microun-
de." — Pagina 80

3. Aduceti selectorul de functii in pozitia &.

4. Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-
lor, ap&sati pe El.

5. Reglati durata de preparare doritd cu ajutorul selec-
torului rotativ.

6. Porniti modul de functionare cu startDstop .

Puteti modifica in orice moment durata cu ajutorul
selectorului rotativ.

v Durata incepe sa se deruleze, iar procesul de pre-
parare cu microunde incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, procesul de
preparare cu microunde este finalizat automat si se
emite un semnal sonor.

7. Cand preparatul este gata, rotifi selectorul de functii

in pozitia neutra.

—h

8.5 Intervalele setarilor de timp

Intervalul de la setarea unei durate in regimul de fun-
ctionare cu microunde se schimba cu lungimea dura-
tei.

Durata de functionare Interval

0-1 minute 5 secunde

1-3 minute 10 secunde
3-15 minute 30 de secunde
15 minute - 1 ora 1 minut

1 ora- 1 ord si 30 de mi- 5 minute
nute

8.6 Modificarea treptei de putere a
microundelor
» Apéasati pe &,
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai Tnalta de putere a microundelor la treapta cea
mai redusa de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
start D stop |

8.7 intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.
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v startDstop se aprinde intermitent.

Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

v Modul de functionare va fi continuat.

v startDstop se aprinde.

N

8.8 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe funcfiile aflate in derulare.

8.9 MicroCombi

Pentru a reduce durata de preparare, puteti utiliza un
mod de incalzire in combinatie cu modul de preparare
Ccu microunde.

Utilizarea modului de preparare cu microdune este
posibila in combinatie cu urmatoarele moduri de
incalzire:

. Convectie de aer fierbinte

. Grill cu convectie de aer

n [ Grill

Exceptii:

L Puterea microundelor 900 W

. Convectie de aer fierbinte 40 °C

L] Preincalzirea veselei

Setarea regimului MicroCombi

Comutati la un al mod de incalzire cu microunde.

1. Pozitionati selectorul de functii in dreptul unui mod
de incalzire care poate fi combinat.

v Apare o valoare implicita pentru temperatura.

Setali temperatura cu ajutorul selectorului rotativ.

Pentru a seta treapta de putere doritd a microunde-

lor, ap&sati pe E.

Apare o valoare implicita pentru durata.

Setati durata cu ajutorul selectorului rotativ.

Porniti modul de functionare cu startDstop

Durata incepe sa se deruleze, iar procesul Micro-

Combi incepe.

v Dupa expirarea duratei de preparare, modul de fun-
ctionare MicroCombi seste finalizat si se emite un
semnal sonor.

« N
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Modificarea treptei de putere a microundelor

» Apésati pe Bl
Prin apasarea repetata se trece de la treapta cea
mai tnalta de putere a microundelor la treapta cea
mai redusd de putere a microundelor.
Daca functia de preparare cu microunde este adau-
gata doar dupa pornire, aparatul intrerupe procesul

de preparare. Porniti modul de functionare cu
startDstop |

intreruperea functionarii

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .
1. Apésati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
v Funciionarea este intrerupta.

v startDstop se aprinde intermitent.

2. Pentru a continua modul de functionare, inchideti
usa aparatului si apasati pe startDstop

Modul de functionare va fi continuat.

<



v startDstop se aprinde.

Anularea modului de functionare
Puteti anula in orice moment modul de functionare.

» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.
Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.

v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

8.10 incalzirea si uscarea interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel
incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. Lasati aparatul s se raceasca.

2. Indepartati imediat depunerile de murdarie din interi-
orul cuptorului.

3. Stergeti umezeala de pe baza aparatului.

4. Setati modul de incalzire [£] cu ajutorul selectorului
de funciii.

5. Apasati pe b.

6. Cu ajutorul selectorului rotativ setati temperatura la
150 °C.

Programele automate ro

7. Apasati de doua ori pe ©.

v O este evidentiat pe afisaj.

8. Cu ajutorul selectorului rotativ setati o durata de 15
minute.

9. Porniti modul de functionare cu start>stop

v Incepe procesul de uscare si se finalizeaza dupa
15 minute.

10. Deschideti usa aparatului pentru ca vaporii de apa
din interiorul cuptorului sa iasa afara.

8.11 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

Uscati interiorul cuptorului dupa fiacre utilizare, astfel

incat sa nu ramana urme de umezeala.

1. La&sati aparatul s& se raceasca.

2. Indepartati depunerile de murdarie din interiorul
cuptorului.

3. Uscati interiorul cuptorului cu un burete moale.

4. Lasali usa aparatului deschisa timp de o ora pentru
ca interiorul cuptorului sa se usuce complet.

9 Programele automate

Programele automate va ajutad sa gatili diverse prepara-
te si selecteaza automat setarile optime.

9.1 Recomandari privind setarile pentru
preparate

Pentru obtinerea unor rezultate de preparare opimte, ti-
neti cont de aceste indicatii.

m  Utilizati numai alimente aflate in stare optima.

m  Utilizati numai carne la temperatura frigiderului.

9.2 Prezentare generala a preparatelor

= in cazul preparatelor congelate, utilizati numai ali-
mente scoase direct din congelator.

m  Scoateti alimentele din ambalaj si cantarifi-le. Daca

nu puteli seta greutatea exacta la aparat, rotunjiti-o
in sus, respectiv in jos.
Introduceti alimentele in interiorul rece al cuptorului.
Utilizati numai vase de gatit termorezistente, adecvat
pentru utilizarea in cuptorul cu microunde, de exem-
plu, din sticla sau ceramica.

Aparatul va solicitd sa specificali greutatea. Puteti seta numai greutati cuprinse in intervalulul de greutali prevazut.

Decongelare

Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare utate in kg
suspen-
data
PO Carne tocata vesela plata, ~ 0,2-1,0 Dupa intoarcere, indepartali carnea to-
descoperita cata deja decongelata.
FoC Bucali de carne vesela platg, ~ 0,2-1,0 Scurgeti zeama céand intoarceli carnea
descoperita si nu o folosii In niciun caz sinu o
aduceti In contact cu alte alimente.
FO3 Pui, bucati de  vesela plata, ~— 0,4-1,8 Scurgeti zeama cand intoarceti carnea
pui descoperita si nu o folositi in niciun caz si nu o
aduceti in contact cu alte alimente.
PO Paine vesela plata, ~ 0,2-1,0 Decongelali painea numai in cantitatea
descoperita de care aveli nevoie. Se invecheste re-

pede. Daca este posibil, separali feliile.
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Programe de preparare

Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare utate in kg
suspen-
data
P Orez vesela acoperi- ~— 0,05-0,2 Nu utilizati orez in sac de fierbere. Ore-
ta zul produce multd spuma la preparare.
Setali greutatea bruta (fara lichid). Ada-
ugati o cantitate de doua pana la de
doua ori si jumatate mai mare de lichid
la orez.
FOG Cartofi veseld acoperi- ~— 0,15-1,0 Taiati in bucéti egale. Adaugati 1 lingu-
ta ra de apa per 100 g.
P Legume veseld acoperi- ~— 0,15-1,0 Taiati in bucati egale. Adaugati 1 lingu-
ta ra de apa per 100 g.
Programe de preparare combinate
Nr. Alimente Accesorii indltime  Interval de gre- Observatii
in stare utate in kg
suspen-
data
FPLR Sufleu, congelat veseld neaco- ~— 0,4-1,2 Sufleul nu trebuie sa fie mai nalt de
perita 3 cm.
] Pui, intreg veseld neaco- ~— 0,5-2,0 Partea cu pieptul orientata in jos.
perita
P Fripturd de vitd, veseld neaco- ~— 0,5-1,5
medie perita
Pl Friptura din vesela acoperi- =~ 0,5-2,0
ceafda de porc  ta
Pz Miel, mediu vesela acoperi- ~— 0,8-2,0 Carne de miel de pe spata sau pulpa
ta de miel fara os
i3 Fripturd din car- veseld neaco- =~ 0,5-1,5 Bucata de carne nu trebuie sa fie mai
ne tocata perita inaltd de 7 cm.
P Peste intreg veseld neaco-  ~— 0,3-1,0 Crestali pielea pestelui in prealabil.
perita Asezati pestele in vas n ,pozitia de
inot”.
Pl Pilaf din ingre-  vesela nalt3, ~ 0,05-0,2 Introduceti o cantitate de orez cu o

diente proaspe-
te

acoperita

cantitate tripla de apa si o cantitate
cvadrupla de legume. Utilizati numai in-
grediente proaspete. Introduceti numai
greutatea orezului.

9.3 Setarea preparatului

1. Aduceti selectorul de functii in pozitia [{9.
v Pe display apare primul numar al preparatului si o
propunere de greutate.
2. Setati preparatul dorit cu ajutorul selectorului rotativ.
3. Apésati pe kq.
4. Setati greutatea cu ajutorul selectorului rotativ.
Inainte de pornire, cu ajutorul tastelor [ si kg uteti
comuta intre preparat si greutate.

v La unele programe, este emis un semnal sonor
scurt atunci cand trebuie sa amestecali sau sa in-
toarceti preparatul.

6. Atunci cAnd durata de preparare a expirat:

— Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai incal-

zeste.

- Rotiti selectorul de funciii in pozitia neutra.

9.4 intreruperea functionarii
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Aparatul seteazd automat durata adecvata.

Apasati pe startDstop

Dupa inceperea programului, preparatul si greutatea
nu mai pot fi modificate. Greutatea setatd poate fi in-
dicata apasand pe kq.

Aparatul porneste modul de functionare.

startDstop se aprinde.

Derularea duratei de preparare este afisata.

Puteti intrerupe in orice moment modul de functionare .

1.

v
v
2

<

Apasati pe startDstop sau deschideti usa aparatului.
Functionarea este intrerupta.
startDstop se aprinde intermitent.

. Pentru a continua modul de functionare, inchideti

usa aparatului si apasati pe startDstop
Modul de functionare va fi continuat.
startDstop se aprinde.



9.5 Anularea modului de functionare

Puteti anula in orice moment modul de functionare.
» Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Functii de timp ro

Dupa intreruperea sau anularea functionarii, suflanta
de racire poate functiona in continuare.
v Aparatul intrerupe functiile aflate in derulare.

10 Functii de timp

Aparatul dumneavoastra este dotat cu functiie de timp
cu ajutorul carora puteti seta durata de functionare si
temporizatorul.

10.1 Accesarea functiilor de timp

Cerinta: Cand sunt setate mai multe functii de timp, se
vor aprmde simbolurile respective. Tn t|mpul functionarii
sunt disponibile ceasul cu alarmé si durata. In standby
sunt disponibile numai temporizatorul si ora.

» Apasati pe © pana cand se evidentiaza ®, & sau O.
v Pe display se afiseaza valoarea corespunzatoare.

10.2 Modificarea orei

Cerinta: Pentru a putea modifica ora, aparatul trebuei
sa fie deconectat.

1. Apasati de doua ori pe ©.

Pe display apar ® si ora curenta.

Setali ora cu selectorul rotativ.

Apasati pe ©.

Ora este setata.

Dacé tasta ® nu este apasatd, valoarea setatd va fi
preluata dupa cateva secunde.

Nota: Pentru a reduce consumul in regimul de standby
al aparatului, puteti ascunde afisajul orei.

€ WL

10.3 Durata

Puteti stabili durata de timp dupa finalizarea regimului
automat de functionare. Durata poate fi setata la maxi-
mum 23:59 ore.

Reglarea duratei

1. Setarea modului de incalzire si a temperaturii.

2. Apésati pe ® pana cand se evidentiaza ©.

3. Reglati durata de preparare dorita cu ajutorul selec-
torului rotativ.

4. Apasati pe startDstop

v Aparatul porneste modul de functionare.

v startDstop se aprinde.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Expirarea duratei

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Aparatul nu mai in-
cilzeste. Pe display se afiseaza 0000,

Apasati pe ©.

Semnalul este deconectat.

Rotiti selectorul de functii in pozitia neutra.

Aparatul este deconectat.

—

< DM

Modificarea duratei de preparare

» Modificati durata de preparare cu ajutorul selectoru-
lui rotativ.

v Dupa céateva secunde, pe display apare durata mo-
dificata.

v Derularea duratei de preparare este afisata.

Stergerea duratei

1. Daca este setata functiade temporizare, apasati pe
®.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ, setati durata la GO
i
Ly,

v Dupa céateva secunde durata este stearsa. Aparatul
nu ntrerupe procesul de functionare.

10.4 Temporizator

Dupa emiterea semnalului sonor puteti stabili o durata
de temporizare. Durata maxima de temporizare care
poate fi setatd este de maximum 24 de ore.

Aceasta functie se desfasoara independent de functio-
narea aparatului si de celelalte functii de timp. Semna-
lul temporizatorului se deosebeste de celelalte semna-
le.

Setarea temporizatorului

1. Apasati pe ® pana cand se evidentiaza &.

2. Cu ajutorul selectorului rotativ setati timpul durata
de temporizare dorita.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

v Temporizatorul porneste.

v Pe display se aprinde &.

v Decrementarea timpului pentru alarméa este vizibila.

Finalizarea duratei de temporizare

Cerinta: Se emite un semnal sonor. Pe display se afi-
ﬁl‘l i

seaza uuill.

» Apdsati pe un simbol oarecare.

v Temporizatorul este dezactivat.

Modificarea duratei temporizatorului

» Modificati durata temporizatorului cu ajutorul selec-
torului rotativ.

v Dupa céateva secunde, aparatul afiseaza durata de
temporizare setata.

Stergerea duratei de temporizare

» Setati temporizatorul la J0:00 cu ajutorul selectorului

rotativ.
v Temporizatorul este dezactivat.
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ro Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

11 Sistemul de siguranta impotriva accesului copiilor

Asigurati aparatul impotriva conectarii accidentale a
acestuia de catre copii sau pentru a preveni modifica-
rea setarilor de catre acestia.

v Daca este setat temporizatorul, acesta continua sa
ruleze. Atat timp cat este activat sistemul de sigu-
ranta Tmpotriva accesului copiilor, ora de alarma nu
poate fi modificatd. Semnalele sonore, de exemplu,
dupa expirarea duratei de temporizare, pot fi dezac-

11.1 Activarea sigurantei impotriva
tivate unei taste oarecare.

accesului copiilor

Cerinta: Aparatul este deconectat.

» Apdsati timp de aproximativ 4 secunde pe &.

$

v Panoul de comanda este blocat.
v Pe display este prezentat simbolul C=.

11.2 Dezactivarea sistemlui de siguranta
impotriva accesului copiilor

» Apasali timp de aproximativ 4 secunde pe &.

$

v Panoul de comanda este deblocat.

12 Setarile de baza

Puteti seta aparatul dvs. in functie de necesitatile dvs.

12.1 Prezentare generala a setarilor de baza
Aici gasiti o privire de ansamblu asupra setarile de baza si setdrile din fabricalie. Setarile de baza depind de dotarea

aparatului dvs.

Indicator Setare de baza Selectie Descriere
chi Durata semnalului i =scurt = 10 secunde Setali durata semnalului la
£ = mediu = 30 de sfarsitul unei durate sau la
§ecunde1 sfarsitul duratei de tempori-
7 =lung = 2 minute zare.
chc Semnal sonor taste L = dezactivat Activati sau dezactivati
! = activat’ semnalele sonore ale taste-
lor.
3 Luminozitatea display-ului { = redusa Setali luminozitatea display-
£ = medie' ului.
3 =1naltd
ciH Indicatorul de timp ! = dezactivat Afisati ora pe display.
! = activat'
cl5 Sistemul de iluminare a in- I = dezactivat Activati sau dezactivali sis-
teriorului cuptorului ! = activat' temul de iluminare din inte-
riorul cuptorului.
clh Setare din fabrica 0 = dezactivat' Resetati setarile modificate.
{ = activat
cdi Modul Demo 0 = dezactivat' Activati sau dezactivati mo-
! = activat dul Demo.
Nota: Modul Demo este vi-
zibil numai in primele 5 mi-
nute dupa conectarea apa-
ratului.
chf Intensitatea semnalului ! = redusa Reglati intensitatea semna-
£ = medie’ lului.
7 =1nalta

! Setarile din fabricatie (pot fi diferite in functie de tipul aparatului)

12.2 Modificarea setarilor de baza

Cerinta: Aparatul trebuie sa fie deconectat.

1. Mentineti apasat © timp de cateva secunde.

v Pe display apare prima setare de baza.

2. Modificati setarea de baza cu ajutorul selectorului

rotativ.
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3. Apasati pe O.
Pe display apare urméatoarea setare de baza.

<

4. Cu O selectati toate toate setérile de baza dorite i

modificati valorile.

5. Pentru a salva modificarile, mentineti apasata timp
de céateva secunde tasta ©.



Nota: Modificarile setarilor de baza sunt pastrate chiar
si dupa producerea unei pene de curent.

Curatare si ingrijire  ro

12.3 intreruperea modificarii setarilor de
baza
» Rotiti selectorul de funciii.

v Toate modificarile se vor pierde si nu vor fi memora-
te.

13 Curatare si ingrijire

Pentru a asigura functionarea optima a aparatului pen-
tru o perioada indelungata de timp, curatati- si ingrijiti-|
cu atentie.

13.1 Produse de curatare
Utilizati numai produse de curdtare adecvate.

A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!

Patrunderea umiditatii in interiorul aparatului poate pro-

voca electrocutarea.

» Nu utilizati pentru curatarea aparatului aparate de
curatat cu jet sub presiune sau cu jet de abur.

ATENTIE!

Produsele de curatare neadecvate pot deteriora supra-

fetele aparatului.

» Nu utilizali produse de curatare ascuiite sau abrazi-
ve.

» Nu utilizali produse de curatare care au un continut
mare de alcool.

» Nu utilizati niciodata bureti din sdrma sau bureti
abrazivi.
Nu utilizati produse speciale pentru curdtare la cald.
Utilizati solutii de curatare pentru sticlg, raclete pen-
tru sticla sau produse de ingrijire pentru inox numai
daca acestea sunt recomandate in cadrul instructiu-
nilor de curatare ale anumitor componente.

Lavetele noi contin reziduuri rezultate in urma producti-

ei.

» Spalati bine lavetele din burete noi inainte de utiliza-
re.

Produsele de curatare pentru fiecare tip de suprafata si
componentd sunt specificate in instructiunile de curata-
re individuale.

13.2 Curatarea aparatului

Curatati aparatul conform indicatiilor pentru a evita de-
teriorarea diverselor componente si suprafete in urma
curatarii necorespunzatoare cu produse de curdtare
neadecvate.

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!

Tn timpul utiliz&rii, aparatul si piesele care pot fi atinse

se Infierbanta.

» Se recomanda precuatie, pentru se a evita atingerea
elementelor de incélzire.

» Copiii cu vérsta de sub 8 ani trebuie sa fie tinuti la
distanta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de incendiu!

Resturile libere de alimente, grasimea si zeama de frip-

turéd se pot aprinde.

» Inainte de functionare, indepartati murdariile grosie-
re din interiorul cuptorului si de pe accesorii.

A AVERTISMENT - Pericol de ranire!

In cazul in care este zgariat, geamul usii aparatului se

poate crapa.

» Nu utilizali detergenti agresivi si abrazivi sau raclete
metalice asculite pentru a curata geamul usii apara-
tului, in caz contrar, suprafata se poate zgaria.

1. "Respectati indicatiile privind produsele de curaia-
re." — Pagina 87

2. Respectali indicatiile privind curatarea componente-
lor aparatului sau suprafetelor acestuia.

3. Daca nu este specificat altfel:
- Curétati componentele aparatului utilizadnd o solu-

tie fierbinte de detergent de vase si cu o laveta.

- Apoi uscati cu o laveta moale.

13.3 Curatarea interiorului cuptorului

1. Respectati indicatiile referitoare la
— "Produse de curdtare", Pagina 87.

2. Pentru curatare utilizafi o solutie fierbinte de apa cu
detergent de vase sau apé cu otet.

3. In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
produse de curatare pentru cuptoare. Nu aplicati
niciodata produse de curatare pentru cuptoare in in-
teriorul cuptorului atunci cand acesta este rece.

Nu utilizati sprayuri pentru cuptoare si nici alti agenti
de curatare agresivi sau abrazivi.

Pentru a preveni zgérierea suprafetelor, nu utilizati
bureti din sarma, burelii abrazivi sau produse de cu-
ratare pentru vase de gatit.

Recomandare: Pentru a elimina mirosurile neplacu-
te, Incalziti o cana cu apa cu céteva picaturi de zea-
ma de lamaie timp de 1 - 2 minute la treapta de pu-
tere maxima a microundelor. Pentru a evita intarzie-
rea fierberii, introducetli intotdeauna o lingura in vas.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

Curatarea bazei din sticla

1. Respectati indicatiile referitoare la
— "Produse de curdtare”, Pagina 87.

2. Curatati baza din sticla utilizand o solutie fierbinte
de detergent de vase si cu o laveta moale.
Nu utilizati pentru curdtare razuitoare pentru metal
sau geamuri. Nu frecati.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.4 Curatarea mastii din fata a aparatului

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale partii

frontale a aparatului.

» Nu utilizati produse de curatare pentru geamuri, ra-
clete metalice sau raclete pentru geamuri.
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ro Curafare si ingrijire

» Pentru a evita corodarea suprafetelor frontale din
inox, indepartati imediat urmele de calcar, grasime,
amidon si albus de ou.

» Pentru curdfarea suprafetelor din inox utilizati produ-
se de ingrijire speciale pentru inox, adecvate pentru
suprafete calde.

1. "Respectati indicatiile privind produsele de curata-
re." — Pagina 87

2. Curatali partea frontald a aparatului utilizand o solu-
tie fierbinte de detergent de vase si o laveta.

Nota: Pot aparea diferente mici de culoare ale pariiii
frontale a aparatului de la diverse materiale, de
exemplu, sticld, materiale plastice sau metal.

3. Aplicati produsul de ingrijire pentru inox in strat su-
btire, cu o lavetd moale pe partea frontala a apara-
tului.

Produsele de ingrijire pentru inox pot fi achizitionate
de la unitatile de service sau din comertul de spe-
cialitate.

4. Stergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.5 Curatarea panoului de comanda

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale panou-

lui de comanda.

» Nu stergeti niciodata cu o laveta uda panoul de co-
manda.

1. "Respectati indicatiile privind produsele de curata-
re." — Pagina 87

2. Curéatati panoul de comanda cu o laveta din microfi-
bre sau cu o laveta moale, umeda.

3. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.6 Curatarea accesoriilor

1. "Respectati indicatiile privind produsele de curata-
re." — Pagina 87

2. Inmuiafi resturile alimentare arse si aderente utili-
zand o laveta umeda si solufie de apa cu detergent
de vase.

3. Curatati accesoriile utilizdnd o solutie de apa fierbin-
te cu detergent de vase si o laveta sau o perie.

4. Curatati gratarul utilizand detergent pentru inox sau
in masina de spalat vase.
In cazul depunerilor de murdarie persistente, utilizati
0 spirala din inox sau produse de curatare pentru
cuptoare.

5. Stergeti ulterior cu o laveta moale.

13.7 Recomandari privind intretinerea
aparatului
Respectali recomandarile privind intretinerea aparatului

pentru a mentine functionalitatea acestuia pe termen
lung.

Masura Avantaj

Indepartati imediat depu-
nerile de calcar, grasime,
amidon sau albus de ovu.

Evitati coroziunea.

Pentru coacerea préajituri- Interiorul cuptorului nu se
lor foarte umede folositi murdareste foarte puter-
tava pentru pizza. nic.

Pentru prdjire folositi ve-  Interiorul cuptorului nu se
seld adecvata, de exem-  murdareste foarte puter-
plz, o tigaie. nic.

Produsele de curatare si
ingrijire adecvate pot fi
achizitionate de la unitati-
le de service abilitate.
Respectali datele oferite
de catre producatori.

Masura

Avantaj

Mentineti in permanenta

aparatul curat si indepar-
tati imediat murdaria. Cu-
ratati interiorul cuptorului
dupa fiecare utilizare.

Astfel, depunerile de mur-
darie nu vor adera si nu
se vor arde.
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13.8 Curatarea geamurilor usii

ATENTIE!

Curatarea incorecta poate cauza deteriorari ale geamu-

rilor usiii.

» Nu folositi raclete pentru geamuri.

1. "Respectali indicatiile privind produsele de curata-
re." — Pagina 87

2. Curatati geamurile usii utilizand o laveta umeda si
un produs de curdtare pentru geamuri.
Nota: Umbrele de pe geamurile usii, care arata ca
niste dungi, sunt reflexii de lumina de la sistemul de
iluminare din interiorul cuptorului.

3. $tergeti ulterior cu o lavetd moale.

13.9 Uscarea manuala a interiorului
cuptorului

/\ AVERTISMENT - Pericol de arsuri!
Aparatul se incéalzeste in timpul functionarii.
Tnainte de curatare, lasati aparatul sa se raceasca.

-k

Indepartati murdaria din interiorul cuptorului.

2. Uscalti interiorul cuptorului utilizadnd o lavetd moale.
3. Lasati usa aparatului deschisa pana cand interiorul
cuptorului este uscat complet.

13.10 Programul de curatare

Programul de curatare este o alternativa rapida pentru
curatarea ocazionald a interiorului cuptorului. Progra-
mul de curafare inmoaie depunerile de murdarie prin
evaporarea solutiei de apa cu detergent. Ulterior, depu-
nerile de murdarie pot fi Indepartate cu usurinta.

Setarea programului de curatare

1. Turnali cateva picaturi de detergent intr-o cana cu
apa.

2. Pentru a evita intarzierea fierberii, asezati o lingura

in cana.

Asezati cana in mijlocul interiorului cuptorului.

Setali puterea microundelor la 600 W.

Setali durata la 5 minute.

Porniti microundele.

Dupéa expirarea duratei, Iasati usa inchisa pentru in-

ca 3 minute.

8. Stergeti cu o lavetd moale interiorul cuptorului.

No ok



Remediati defectiunile ro

9. Lasali interiorul cuptorului sd se usuce cu usa aces-
tuia deschisa.

14 Remediati defectiunile

Defectiunile minore pot fi remediate chiar de dumnea-

voastra. Inainte de a contacta unitatea de service, con- A AVERTISMENT - Pericol de electrocutare!
sultati informatiile privind remedierea defectiunilor. Ast- Reparatiile executate incorect sunt periculoase.
fel evitati cheltuielile inutile. » Numai personalul de specialitate are permisiunea
' de a efectua lucréri de reparatii la nivelul aparatului.
/\ AVERTISMENT - Pericol de ranire! » La reparatia aparatului trebuie utilizate numai piese
Reparatiile executate incorect sunt periculoase. de schimb originale.
» Numai personalul de specialitate are dreptul de a » Daca se deterioreaza cablul de racordare la retea al
executa reparatii ale aparatului. acestui aparat, acesta trebuie inlocuit de catre pro-
» Daca aparatul este defect, instiin{ati unitatea de ser- ducator, de catre serviciul sdu pentru clienti sau de
vice abilitata. catre o persoana calificatd in mod similar, pentru a

evita pericolele.

14.1 Erori de functionare

Defectiune Cauzele si remedierea defectelor
Aparatul nu functioneaza. Fisa de retea a cablului de alimentare nu este introdusa in priza.
» Conectati aparatul la reteaua de curent.
Siguranta este defecta.
» Verificati siguranta din panoul de sigurante.
Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.
» Verificati functionarea iluminarii interiorului si altor aparate din incéapere.
Deficiente de functionare
1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectali siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificafi cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 104
Aparatul nu incilzeste, pe display in setdrile de bazi este activat modul Demo.
se aprind intermitent doua punc- 1. Deconectali aparatul de la reteaua de alimentare cu energie electrici deco-
te. nectand pentru scurt timp siguranta de la tabloul cu sigurante.
2. In interval de 3 minute, dezactivati modul Demo din setarile de baza.
Regimul de functionare cu micro- Deficiente de functionare
unde este intrerupt. 1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. .
3. Daca anuniul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificati cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 104
Alimentele se incdlzesc mai incet A fost setatd o treaptd de putere prea micad a microundelor.
decat de obicei. » Selectati o treaptd de putere mai mare a microundelor.

In aparat a fost introdusd o cantitate mai mare decat de obicei.

» Reglali o duratd mai indelungata.
Cantitatea dubla necesita un timp dublu.

Alimentele au fost mai reci decét de obicei.
» Amestecati ocazional alimentele sau intoarceti-le.
Microundele nu functioneaza. Usa nu a fost inchisa bine.
» Verificati daca usa este blocata de resturi de alimente sau de un corp strain.
Nu s-a apadsat pe startDstop .
» Apésati pe startDstop
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ro Evacuarea ca deseu

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display se aprinde intermitent
ora 12:00, iar simbolul ® se
aprinde.

Alimentarea cu curent electric a fost intrerupta.

» Setali din nou ora.
— "Setarea orei", Pagina 79

Aparatul nu este in functiune. Pe
display este prezentatad o durata.

Nu s-a apasat pe startDstop
» Apésati pe startDstop

14.2 Indicatii pe display

Defectiune

Cauzele si remedierea defectelor

Pe display apare un mesaj cu "D"
sau "E", de exemplu, DO111 sau
EO111.

Deficiente de functionare
1. Deconectati siguranta din tabloul de sigurante.
2. Reconectati siguranta dupa aproximativ 10 secunde.
v Daca eroarea a fost remediata prin acest procedeu, mesajul dispare. A
3. Daca anuntul apare din nou, contactali unitatea de service pentru clienti. In
acest caz, specificali cu exactitate mesajul de eroare.
— "Serviciul clienti", Pagina 104

Pe display apare mesajul £2.

Deconectarea automata de siguranta a fost activata.
» Apasali o tasta oarecare.

Pe display apare mesajul £i1.

Umezeala la panoul de comanda.

» Lasali panoul de comanda sa se usuce.

15 Evacuarea ca deseu

Aflati aici cum eliminati aparatele uzate corect ca si
deseu.

15.1 Predarea aparatului vechi

Datorita reciclarii ecologice se pot refolosi materii pri-
me valoroase.

1. Scoateli stecherul cablului de racordare la retea din
priza.

2. Separati cablul de alimentare.

3. Eliminati in mod ecologic aparatul.

Informatii despre modalitatile curente de eliminare
ecologica a aparatelor pot fi obtinute de la distribui-
torii comerciali de specialitate, dar si de la primaria
sau administratia locala.

UE in privinta aparatelor electrice si
electronice vechi (waste electrical
and electronic equipment — WEEE).
Directiva prescrie cadrul pentru o
preluare Thapoi, valabila in intreaga
UE, si valorificarea aparatelor vechi.

Acest aparat este marcat corespun-
zator directivei europene 2012/19/
I

16 Procedati astfel

Pentru diverse preparate, gasiti aici setarile corespun-
zatoare, precum si cele mai bune accesorii si vase. Re-
comandarile sunt speciale pentru aparatul dumnea-
voastra.

16.1 Procedati, cel mai bine, dupa cum
urmeaza

Aici aflati pas cu pas cum pouteti utiliza in mod optim
recomandarile de reglare. Acestea contin informatii re-
feritoare la o multitudine de preparate, precum si infor-
mati si recomandari, precum modul ideal de utilizare si
reglare "manuald" a aparatului.

Recomandare: Aparatul este prevazut cu setari specia-
le pentru selectarea preparatelor. Daca doriti ca setari-
le sa fie efectuate direct de aparat, utilizali programele
automate.
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. Selectati o greutate corespunzatoare din cadrul pre-

zentarii generale.

Recomandari

= | a prima utilizare a aparatului, respectali aceste
informatii de baza:
— — "Siguranta”, Pagina 70
— — "Economisirea de energie", Pagina 74
— — "Apa de condens", Pagina 78

= Daca nu stiti cu exactitate care preparatul pe ca-
re doriti sa- gatiti sau care este modul de utiliza-
re pe care doriti s&-| utilizati, orientati-va spre un
preparat asemanator.

. Scoateti accesoriile din interiorul cuptorului.
. Alegeti vase si accesorii adecvate.

Utilizati vasele si accesoriile specificate in cadrul re-
comandarilor de reglare.



4. Preincalziti aparatul numai dacé acest lucru este
prevazut in retetd sau in cadrul recomandarilor de
reglare.

5. Reglati aparatul conform recomandarilor de reglare.

6. /A AVERTISMENT — Pericol de oparire!
La deschiderea usii aparatului poate iesi abur fier-
binte. In functie de temperatura, aburii pot fi uneori
greu de observat.
» Deschideti cu atentie usa aparatului.
» Tineti copiii la distanta.
Atunci cand preparatul este gata, aparatul se deco-
necteaza.

16.2 Recomandari privind prepararea
alimentelor cu pastrarea unui nivel minim de
amida acrilica

Acrilamida este nociva pentru sanatate si se dezvolta

in timpul preparéarii la temperaturi foarte Tnalte a produ-
selor din cereale si cartofi.

Preparatul Recomandare:

Generalitati = Mentineti duratele de
preparare cat mai
scurte posibil

= Rumenti usor prepara-
tele, pana capéata o cu-
loare aurie, nu una in-
tunecata.

= Utilizali preparate groa-
se, de dimensiuni
mari. Acestea contin
cantitafi mai mici de
acrilamide.

Decongelare cu microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea

Procedati astfel ro

Preparatul Recomandare:

Prajituri si fursecuri = Setali temperatura ae-
rului fierbinte la maxi-
mum 180 °C.

= Acoperiti prjiturile si
fursecurile cu ou sau
galbenus de ou. Astfel
se reduce formarea
acrilamidelor.
Cartofi prajifi pentru pre- = Cartofi prajiti repartizai
parare in cuptor uniform in tava si pe
un singur strat.
= Coaceti minimum
400g per tava, pentru
a evita uscarea cartofi-
lor prajii.

16.3 Decongelarea, incalzirea si prepararea
cu microunde

Recomandari de reglare privind decongelarea, incalzi-
rea si prepararea cu microunde.

Durata depinde de vasul de gatit si de temperatura, ti-
pul si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele
sunt indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si
setali data urmatoare o valoare mai mare, daca este
necesar. Este posibil sa aveli alte cantitati decét cele
indicate in tabele. Pentru acestea este valabila o regula
empirica: cantitate dubla - timp aproape dublu, juméata-
te din cantitate - jumatate din timp.

Recomandari privind decongelarea, incalzirea si
prepararea cu microunde

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-

tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu
microunde.

Recomandare:

Cresteti sau reduceti du-

cantitate de alimente de- ratele de preparare dupa

cat cea specificatd in ta-  urmatoarea regula empiri-

bel. ca:

= Cantitate dubla = timp
aproape dublu

= Jumatate din cantitate
= jumatate din timp

Amplasare
Doriti s& preparaii o alta

m  Utilizati numai vesela fara capac, adecvata pentru microunde.
»  Amestecati sau intoarceti ocazional alimentele, de 2-3 ori. Cand intoarceti preparatele, scurgeti lichidul rezultat in

urma decongelarii.

m | dsati preparatul decongelat sa mai stea inca 10 pana la 30 de minute in aparatul deconectat, pentru ca tempe-

ratura sa se uniformizeze.
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ro Procedali astfel

m  Puteti acoperi cu folie de aluminiu bucdtile delicate, precum pulpele si aripile de pui sau marginile grase ale friptu-
rii. Folia de aluminiu nu trebuie s& atinga perefii spatiuinteriori ai cuptorului. La jumatatea timpului de decongelare,
puteti scoate folia de aluminiu.

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Bucali intregi de carne de vitg, vitel ~ Vesela neacoperitd -~ 1.180 1.15
sau porc (cu si fara os), 800 g 2.90 2. 10-20
Bucati intregi de carne de vita, vitel ~ Veseld neacoperita ~— 1.180 1. 20
sau porc (cu si fara os), 1,0 kg 2.90 2. 15-25
Bucali intregi de carne de vitg, vitel ~ Vesela neacoperitda -~ 1. 180 1. 30
sau porc (cu si fara os), 1,5 kg 2.90 2. 20-30
Bucati sau felii de carne de vitg, vitel Veseld neacoperita ~ 1.180 1.3
sau porc, 200 g ' 2. 90 2.10-15
Bucali sau felii de carne de vitg, vitel Veseld neacoperita -~ 1. 180 1.5
sau porc, 500 g ' 2.90 2.15-20
Bucati sau felii de carne de vitg, vitel Veseld neacoperitda -~ 1.180 1.8
sau porc, 800 g ' 2. 90 2.15-20
Carne tocata, amestec, 200 g ? Vesela neacoperitd ~— 90 10-15
Carne tocata, amestec, 500 g ? Veseld neacoperitd =~— 1. 180 1.5
2.90 2.10-15
Carne tocatd, amestec, 800 g Vesela neacoperita =~ 1. 180 1. 10
2.90 2.5-10
Pasare sau bucafi de pasare, 600 g Veseld neacoperita -~ 1. 180 1.8
2.90 2.10-15
Pasdre sau bucdti de pasare, 1,2 kg Veseld neacoperita -~ 1. 180 1.15
2.90 2.25-35
Rata, 2,0 kg Veseld neacoperitd -~— 1. 180 1. 20
2.90 2. 30-40
File, cotlet sau felii de peste, 400 g ' Veseld neacoperitd —~— 1.180 1.5
2.90 2.10-15
Peste intreg, 300 g Vesela neacoperita -~ 1. 180 1.3
2.90 2.10-15
Peste intreg, 600 g Vesela neacoperitda -~ 1.180 1.8
2.90 2.10-15
Legume, de exemplu, mazare, 300 g Vesela neacoperita =~ 180 10-15
Legume, de exemplu, mazare, 600 g Veseld neacoperitd =~— 1.180 1.8
2.90 2.5-10
Fructe, de exemplu, zmeurd, 300 g ' Veseld neacoperitd =~— 180 7-10
Fructe, de exemplu, zmeurd, 500 g ' Veseld neacoperitd =~— 1. 180 1.8
2.90 2.5-10
Unt, topire, 125 g Vesela neacoperitd =~— 1. 180 1.1
2.90 2. 2-4
Unt, topire, 250 g Vesela neacoperita =~ 1. 360 1.1
2.90 2. 2-4
Paine intreaga, 500 g Veseld neacoperitda =~ 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Paine intreaga, 1,0 kg Veseld neacoperita ~— 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Prajituri, uscate, de exemplu, pandis- Vesela neacoperita -~ 90 15-25
pan, 500 g °®
Prajituri, uscate, de exemplu, pandis- Vesela neacoperitd -~ 1. 180 1.5
pan, 750 g ® 2.90 2.10-15

' Desprindeti bucatile decongelate.
2 Scoateti carnea gata decongelata.
® Decongelati numai prajituri fara glazura, frigca, gelatina sau creme.
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Preparatul Accesorii/lVesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Prajituri insiropate, de exemplu, praji- Vesela neacoperitd =~— 1. 180 1.5
turi cu fructe, cu branza de vaci, 2.90 2.10-15
500 g ®
Prajituri insiropate, de exemplu, praji- Vesela neacoperita =~ 1. 180 1.7
turi cu fructe, cu branza de vaci, 2. 90 2.10-15

750 g*

! Desprindeti bucatile decongelate.
2 Scoateti carnea gata decongelata.

® Decongelati numai prajituri fara glazura, frisca, gelatina sau creme.

Decongelarea si incalzirea produselor congelate

Nota:
Recomandari privind prepararea

m Utilizafi numai vesela acoperitd, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciald pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata

preparate.
m  Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.
m  Pe parcurs, intoarceti sau amestecati preparatele de 2-3 ori.
®» Dupa incalzire, lasali alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.
m  Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bucatarie.
Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare

suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati

Meniu, portii de mancare, produse Vesela acoperita ~ 600 10-15
gata preparate, 300-400 g
Supa, 400 g Vesela acoperita ~ 600 8-15
Tocana, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Tocana, 1 kg Vesela acoperita ~ 600 20-25
Felii sau bucali de carne cu sos, Veseld acoperita ~ 600 25-30
de exemplu, gulas, 500 g
Felii sau bucéti de carne cu sos, Veseld acoperita ~ 600 25-30
de exemplu, gulas, 1 kg
Peste, de exemplu, fileuri de peste, Vesela acoperita ~ 600 10-15
400 g
Peste, de exempluy, fileuri de peste, Vesela acoperita ~ 600 18-20
800 g
Garnituri, de exemplu, orez, paste, fi- Veselad acoperita ~ 600 2-5
erte, 250 g '
Garnituri, de exemplu, orez, paste, fi- Veseld acoperita ~ 600 8-10
erte, 500 g '
Legume, de exemplu, mazare, broc- Vesela acoperita ~— 600 5-8
coli, morcovi, prefierte, 300 g '
Legume, de exemplu, mazare, broc- Veseld acoperita ~ 600 14-17
coli, morcovi, prefierte, 600 g '
Spanac cu smantana, 500 g Vesela acoperita ~ 600 11-16

' Turnati putinpa apa peste preparat.
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incalzirea cu microunde

/\ AVERTISMENT - Pericol de opirire!

Tn cazul incalzirii lichidelor, este posibild intarzierea fier-

berii. Aceasta Inseamna ca se atinge temperatura de fi-

erbere fara sa se produca bulele tipice de vapori.

Actionati cu atentie chiar si in cazul unei miscari mici a

vasului. Lchidul fierbinte se poate revarsa brusc si poa-

te fi improscat. .

» Laincalzire, puneii intotdeauna o lingura in vas. In
acest fel, evitati fenomenul de intarziere a fierberii.

v X
ATENTIE!

Metalul aflat in contact cu peretii aparatului provoaca

producerea de scantei,deteriorarea aparatului sau dis-

trugerea geamului interior al usii.

» Metalul, de exemplu, lingurita din pahar - trebuie sa
se afle la o distantd minima de 2 cm fata de peretii

interiori ai cuptorului si fata de partea interioara a

Nota:

Recomandari privind prepararea

m Utilizali numai vesela acoperitd, adecvata pentru mi-
crounde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti
utiliza chiar si o farfurie sau o folie speciala pentru
utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din am-
balaj produsele gata preparate.

= Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit.
Alimentele feliate se prepara mai rapid decat cele
groase.

m  Pe parcurs, intoarceli sau amestecati preparatele de
2-3 ori.

= Dupa incalzire, l1asali alimentele sa se odihneasca
timp de 1-2°minute.

m  Preparatele cedeaza caldura catre veselad. Vesela
poate deveni foarte fierbinte. Utilizati manusi de bu-
catarie.

= Mancare pentru bebelusi:

- Asezali pe gratar biberoanele fara tetina sau ca-
pac.

- Dupad incalzire, amestecati sau agitati bine.

- Verificati neaparat temperatura mancarii pentru
bebelusi.

usii.
Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor  in min.
exprimata in
wati
Meniu, portii de méncare, produse Vesela neacoperitd =~— 600 5-10
gata preparate, aproximativ 400 g
Bauturi, 200 ml Pahar ~— 900 1-2
Introduceti o lingura
in pahar
Bauturi, 500 ml Pahar ~ 900 2-4
Introduceti o lingura
in pahar
Mancare pentru bebelusi, de exem-  Asezati pe baza ~ 360 1-2
plu, sticlute de lapte, 150 ml ' cuptorului biberoa-
nele fara tetina sau
capac
Supa, 2 cani, fiecare a cate 175 g Vesela neacoperita ~— 900 4-5
Supéd, 4 cani, fiecare a cate 175 g Veseld neacoperitd ~— 900 5-6
Felii sau bucati de carne cu sos, Vesela acoperita ~ 600 10-15
de exemplu, gulas, 500 g
Tocana, 400 g Vesela acoperita ~ 600 5-10
Tocana, 800 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Legume, 150 g ? Vesela neacoperitd ~— 600 2-3
Legume, 300 g ? Veseld neacoperitd ~— 600 3-5

' Dupa incalzire, amestecati sau agitati bine. Controlati temperatura.

2 Turnati putinpa apa peste preparat.
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Prepararea cu microunde

Nota:

Recomandari privind prepararea

m Utilizafi numai vesela acoperita, adecvata pentru microunde. Pentru acoperirea vaselor de gatit puteti utiliza chiar
si o farfurie sau o folie speciala pentru utilizarea in cuptorul cu microunde. Scoateti din ambalaj produsele gata
preparate.

Repartizati cat mai plan alimentlee in vasul de gatit. Alimentele feliate se prepara mai rapid decét cele groase.
Dupa incdlzire, 1asati alimentele sa se odihneasca timp de 1-2°minute.

Preparatele cedeaza caldura catre vesela. Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizafi manusi de bucatarie.
Gustul propriu al alimentelor se pastreaza considerabil. Utilizati cu economie sarea si condimentele.

Taiali legumele si cartofii in bucati de grosimi egale. Pentru fiecare 100 g, adaugati 1-2 linguri de apa. Amestecati
din cand in cand.

®  Pentru orez addugati o cantitate dubla de lichid.

Preparatul Accesorii/lVesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Pui intreg, proaspat, fara maruntaie, Veseld acoperita ~ 600 30-35
1,3 kg
File de peste, proaspat, 400 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Legume, proaspete, 250 g Vesela acoperita ~ 600 5-10
Legume, proaspete, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Cartofi, 250 g Vesela acoperita ~ 600 8-10
Cartofi, 500 g Vesela acoperita ~ 600 10-15
Orez, 125 g + 250 ml apa Vesela acoperita ~ 1. 600 1.79
2.180 2. 15-20
Orez, 250 g + 500 ml apa Vesela acoperita ~ 1. 600 1. 8-10
2.180 2. 20-25
Deserturi, de exemplu, budinca (in-  Vesela acoperita ~ 600 6-8

stant) 500 ml '
' Pe parcurs amestecati cu telul de 2 - de 3 ori.

Popcorn pentru microunde

Nota:
Recomandari privind prepararea
Utilizati doar vesela din sticla platd, rezistenta la caldura. Nu folositi vase din portelan sau farfurii foarte adanci.

®m  Asezati intotdeauna vasul de sticla pe gratar.
m  Modificali durata in functie de cantitate.
®  Pentru a evita lipirea popcornului, dupa 1 minut si 30 de secunde scoateti putin punga cu popcorn si scuturati-o.
Atentie, este fierbinte!
Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Popcorn pentru microunde, 100 g Gratar ~ 600 3-5
Tava de sticla
Recomandari privind urmatoarea decongelare, Amplasare Recomandare:
||?calglre $! preparare cuvn.ucro.u.nde . Alimentul este prea uscat. = Reducati durata sau
Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul- selectati o putere mai
tate optime la decongelare, incalzire si prepararea cu mica a microundelor.
microunde. = Acoperiti alimentul gi

adaugati o cantitate
mai mare de lichid.

Dupa expirarea timpului Prelungiti durata. Cantitafi-

de preparare, alimentul le mari si alimentele groa-
nu este inca decongelat, se au nevoie de mai mult
incalzit sau fiert. timp.

95



ro Procedali astfel

Amplasare

Recomandare:

Dupa expirarea timpului
de preparare, alimentul
nu este incalzit la interior,
insa la exterior este su-
praincalzit.

= Amestecati din cand in
cand.

®  Reduceti puterea mi-
croundelor si prelungiti
durata.

Dupa decongelare, car-
nea sau pasarea nu este
decongelata la interior, in-
sd la exterior este decon-
gelata complet.

= Reduceti puterea mi-
croundelor.

= |ntoarceti de mai multe
ori alimentele de di-
mensiuni mari.

16.4 Prajituri si produse de brutarie/

patiserie

Recomandari de reglarea pentru prepararea de prajituri

si produse de patiserie.

Temperatura si durata de coacere depind de tipul i
cantitatea aluatului. Din acest motiv, in tabele sunt indi-
cate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si setati
data urmatoare o valoare mai mare, daca este nece-
sar. La o temperaturd mai scazuta se obtine o rumenire

mai uniforma.

Recomandari privind coacerea
Va oferim o serie de recomadari pentru obtinerea unui

rezultat de coacere optim.

Amplasare

Recomandare:

Prajiturile dumneavoastra
trebuie sa se umfle uni-
form.

= Ungeli numai baza for-
mei demontabile.

m Dupa coacere, des-
prindeti cu atentie pra-
jitura de pe forma de
cupt cu ajutorul unui
cutit.

Prajituri in forme
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Amplasare

Recomandare:

Tn timpul coacerii, produ-
sele de brutarie/patiserie
mici nu trebuie sa se lipe-
asca intre ele.

Tn jurul fiec&rui produs de
brutarie/patiserie trebuie
sa existe un spatiu de cel
putin 2cm. Astfel este su-
ficient loc pentru ca pro-
dusele de brutarie/patise-
rie sa creasca si sa se
poatd rumeni de jur im-
prejur.

Stabiliti daca prajitura es-
te coapta suficient.

Intepati cu un betisor din
lemn zona cea mai inalta
a prajiturii. Daca pe befi-
sorul din lemn nu raman
urme de aluat, Inseamna
ca préajitura este gata.

Doriti s& coaceti dupa
propria dumneavoastra
reteta.

Orientati-va dupa produse
de patiserie similare din
tabelele de coacere.

Utilizati forme de copt din
silicon, sticla, plastic sau
ceramica.

»  Forma trebuie sa fie
rezistentd la tempera-
turi de pana la 250
°C.

m |n aceste forme, praji-
turile se rumenesc mai
putin.

®  Cu functia de microun-
de, durata s-ar putea
reduce comparativ cu
valoarea indicata in ta-
bel.

®  Asezafi intotdeauna forma de prajiturd pe mijlocul gratarului.
= Utilizali iIntotdeauna vesela rezistenta la caldura si adecvata pentru microunde.
= Formele de copt din metal sunt adecvate numai pentru coacere fara microunde.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.
Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus-  incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Pandispan, simplu ' Forma rotundd =~— 170-180 90 40-50
sau dreptun-
ghiulara
Pandispan, fin, de exemplu, Forma rotunda -~— 150-170 - 70-90
chec’ sau dreptun-
ghiulara
Blat de tort din pandispan  Forma pentru  ~— 160-180 - 30-40
blat de tort

' Lasati prajitura s& se raceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.
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Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Prajitura find cu fructe, din ~ Forma demon- ~— 170-190 90 30-45

pandispan tabila sau rot-
unda

Tort de biscuiti, 3 oua Forma demon- =~— 170-180 - 30-40
tabila @ 26 cm

Tort cu fructe sau branza Forma demon- ~— 170-180 180 35-45

de vaci, cu blat din aluat tabilda @ 26 cm

fraged '

Pizza Tava rotunda  ~— 220-230 - 15-25
de pizza

Placinte picante, de exem- Forma demon- -~— 200-220 - 50-70

plu, quiche tabilda @ 26 cm

Prajitura cu nuca Forma demon- ~— 170-180 90 30-35
tabila @ 26 cm

Aluat dospit, umpluturd ze- Tava rotundd  ~— 170-190 - 55-65

moasa de pizza

Franzela impletitd din 500 Tava rotunda =~ 170-190 - 35-45

g de faina de pizza

' Lasati prajitura sa se raceasca timp de aproximativ 20 de minute in cuptor.

Produse mici de patiserie
Nota:

Recomandari privind prepararea
»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®m  Asezati intotdeauna forma de préajitura pe mijlocul gratarului.
m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Fursecuri Tava rotunda de ~— 150-170 20-35

pizza

Pricomigdale Tava rotundd de ~— 110-130 35-45

pizza

Bezele Tava rotunda de ~— 100 80-100

pizza

Briose Tava pentru bri-  ~— 160-180 35-40

0Se pe gratar

Foietaj Tava rotunda de =~— 190-200 35-45

pizza

Paine si chifle

Nota:

Recomandari privind prepararea

»  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Asezati intotdeauna forma de préajitura pe mijlocul gratarului.
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m  Cele mai potrivite sunt formele de copt din metal inchise la culoare.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Paine, 1,5 kg Forma dreptun- ~— 1. 230 1.10-15

ghiulara 2.200-210 2. 40-50

Chifle dulci, de exemplu, chifle  Tava rotunda de -~ 210-230 25-35

din faind de grau pizza

Recomandari privind urmatoarea coacere Amplasare Recomandare:

Daca procesul de coacere nu este optim, consultati

aceste recomandari.

Amplasare

Recomandare:

Prajitura se lasa.

®  Respectati ingrediente-
le indicate si instructiu-
nile de preparare din
reteta.

= Utilizati o cantitate mai
mica de lichid.
Sau:

® Reduceti cu 10 °C
temperatura de coace-
re si prelungiti durata
de coacere.

Préjitura este coapta la
exterior, insa nu este
coapta bine in interior.

®=  Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere.

»  Addugati o cantitate
mai mica de lichid.

Pentru prajiturile cu um-

pluturd zemoasa:

m  Precoaceti aluatul.

®  Presdrali migdale sfa-
ramate sau pesmet pe
baza.

®  Asezati aluatul pe ba-
za.

Prdjitura este prea uscata.

Cresteti cu 10 °C tempe-
ratura de coacere si redu-
ceti durata de coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare peste tot.

= Verificati nivelul si ac-
cesoriul.

m Cresteticu 10 °C tem-
peratura de coacere.
Sau:

®  Prelungiti durata de
coacere.

Prajitura este prea deschi-
sa la culoare in partea de
sus, insa prea inchisa la
culoare in partea de jos.

Amplasati prajitura cu un
nivel mai sus.

Prajitura este prea inchisa
la culoare In partea de
sus, insa prea deschisa la
culoare in partea de jos.

= Amplasati prajitura cu
un nivel mai jos.

®m  Reduceti temperatura
de coacere si prelungi-
ti durata de coacere

Produsul de brutarie/pati-
serie este rumenit neuni-
form.

Reduceti temperatura

de coacere.

®  Tdiati hartia de copt la
dimensiunile potrivite.

®  Asezati in centru forma
de copt.

®=  Produse de brutarie/

patiserie de aceeasi

dimensiune si grosime.

98

Prajitura nu se desprinde
la rasturnare.

®» Dupa coacere, lasati
prajitura sa se raceas-
canca 5 - 10 minute.

®m  Desprindeti cu atentie
marginea prajiturii cu
ajutorul unui cutit.

®  Rasturnali din nou pra-
jitura si acoperiti de
mai multe ori forma de
copt cu un servet
umezit cu apa rece.

®»  Data urmatoare ungedi
forma de copt cu gra-
sime si presarati-o cu
pesmet.

Intre forma si gratar se
produc scantei.

» Verificati daca forma
este curata la exterior.

= Modificati pozitia for-
mei in spainteriorul
cuptorului.

m  Coaceti in continuare
fara microunde si pre-
lungiti durata de coa-
cere.

16.5 Prajirea si frigerea la gratar (grill)

Recomandari de reglare pentru prajire si frigere pe grill
Temperatura si durata de prajire depind de compozitia
si cantitatea alimentelor. Din acest motiv, in tabele sunt
indicate domenii. Incepeti cu valoarea mai mica si seta-
ti data urmatoare o valoare mai mare, dacé este nece-

sar.

Prajirea in vas

Cand preparati alimente in vase, le puteli scoate mai
usor din interiorul cuptorului si servi direct in vasul res-
pectiv. In cazul utilizarii de vase acoperite, interiorul
cuptorului ramane mai curat.



Informatii generale privind prajirea in vas

Utilizati intotdeauna vesela rezistentd la caldura si
adecvata pentru microunde.

Formele de prajire din metal sunt adecvate numai
pentru prajire fard microunde.

Asezali vasul pe gratar.

Mai intai verificati daca vasul utilizat incape in interi-
orul cuptorului.

Cea mai adecvata este vesela din sticla.

Asezati vesela fierbinte din sticla pe un suport us-
cat. Daca suportul este umed sau rece, sticla se
poate crapa.

Vesela poate deveni foarte fierbinte. Utilizati lavete
pentru a scoate vesela.

Respectali indicatiile producatorului vasului de praji-
re.

Vesela neacoperita
Utilizati o forma Tnalta pentru prajire.

Vesela acoperita

Utilizati un capac potrivit, care sa acopere bine va-
sul.

In cazul preparérii de carne, distanta dintre preparat
si capac trebuie sa fie de cel putin 3 cm. Carnea se
poate umfla.

Carnea, carnea de pasdre si pestele pot deveni cro-
cante si intr-o cratita acoperitda. Pentru aceasta, utili-
zali o tigaie cu capac de sticla. Setati o temperatura
mai nalta.

/\ AVERTISMENT - Pericol de oparire!

La ridicarea capacului de pe vasul de gatit dupa finali-

zarea procesului de preparare, se pot elibera aburi fier-
binti. In functie de temperaturd, aburii pot fi uneori greu
de observat.

>

>

Ridicati capacul astfel incat aburii fierbinti sa fie eli-
berali in siguranta.
Tineti copiii la distanta.

Observatii

Carnea slaba sau friptura indbusita

— Turnati lichid In vas pe o inaltime de 1/2 cm, de
exemplu, apa, vin etc.
Cantitatea de lichid depinde de tipul de carne,
de materialul vasului si de utilizarea sau nu a
unui capac.
In cratite de metal sau de culoare inchisa este
necesara o cantitate mai mare de lichid decét in
vesela din sticla.
Pentru friptura indbusitd adaugati putin mai mult
lichid.
necesar, completati cu atentie cu I|Ch|d

- Intoarceh bucdtile de carne dupa umatate din
timp.

Peste

— Pentru prepararea inabusita a pestelui, adaugati
1-3 linguri de lichid in vas, de exemplu, zeama
de lamaie sau otet.

Preparare pe grill

Procedati astfel ro

Preparaﬂ pe grill alimente pe care doriti s& le rumeniti.
Intotdeauna cand preparah alimente pe grill, usa
aparatului trebuie sa fie inchisa.

Nu preincalziti.

Folositi bucéati taiate in felii cat mai egale, cu grosi-

me si greutate similare.

Astfel, bucéatile de alimente preparate pe grill se ru-
menesc uniform si raman suculente.

Asezati bucédtile taiate felii direct pe gratar.
Intoarceti bucat|le de carne cu ajutorul unui cleste

de gratar

Daca intepali carnea cu o furculita, aceasta isi pier-

de sucul si se usuca.

m  Sdrafi alimentele numai dupa ce le-ali preparat pe

grill.

Sarea extrage apa din carne.

Nota: Carnea inchisa la culoare, de exemplu, cea de vi-
ta, se rumeneste mai repede decét carnea de culoare
deschisa, de exemplu, de vitel sau porc. Bucétile fripte
la gratar din carne deschisa sau peste sunt de multe
ori numai putin rumenite la suprafatd, insa in interior

sunt preparate si suculente.

Corpul de incalzit pentru grill comuta la anumite inter-
vale pe pornit si pe oprit. Acest lucru este normal. Frec-
venta depinde de treapta setata pentru grill.

In t|mpul prepararii pe grill se poate produce fum.

Recomandari privind prajirea si inabusirea

Tineti cont de recomandarile privind obtinerea de rezul-
tate optime la prajire si inabusire.

Amplasare

Recomandare:

Carnea slaba nu trebuie
sa fie uscata.

Ungeti carnea slaba
cu grasime dupa gust
sau acoperiti-o cu felii
de slanina.

Doriti sa preparati o buca-
ta de friptura cu sorici.

Crestati incrucisat sori-
ciul.

Prajiti bucata de carne
mai intai cu partea cu
soriciul orientata in jos.

Interiorul cuptorului trebu-
ei sd ramana cat mai cu-
rat posibil.

Preparati produsul intr-
o cratitd acoperita la
cea mai nalta tempe-
ratura.

Carnea trebuie sa ramana
calda si suculenta, de
exemplu, muschiul de vi-
ta.

Cand friptura este ga-
ta, Idsati-o s& mai stea
10 minute in interiorul
cuptorului deconectat
si inchis. Astfel, zeama
carnii se distribuie mai
bine. In timpul de pre-
parare indicat nu este
cuprinsa si perioada
pentru odihna prepara-
tului.

Dupa preparare, infa-
surati preparatul in fo-
lie de aluminiu.
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Carne de vita
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandérile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
® |ntoarceli muschiul de vita si friptura de vita dupa jumatate din timp. La sféarsit, |asati preparatele sa mai stea apro-

ximativ 10 minute.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein

pendata grill exprimata in min.
wati

Friptura de vita indbusita, Gratar ~ 180-200 180 120-145
aproximativ 1 kg Vesela acope-

rité
Friptura de vitd, medie, Gratar ~ x 210-230 180 30-40
aproximativ 1 kg Vesela neaco-

perita
Friptura de vita, medie, Gratar -— (i 3 - 20-30

2-3 bucéti, cu grosimea de
2-3 cm, cu greutatea de ca-
te 200 g fiecare

Tava de sticla

Carne de porc
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m |ntoarcedi friptura fara sorici la jumatatea timpului. La sfarsit, 1asati friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.
®  Asezali in vas friptura cu partea cu soriciul orientatd in sus. Taiati soriciul. Nu intoarceti friptura. La sfarsit, l1asati

friptura sa mai stea aproximativ 10 minute.
= |ntoarceti ceafa prajitd dupa 2/3 din timp.

Preparatul Accesorii/Ve- Inaltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor preparare in
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura fara sorici, de Gratar ~ X 220-230 180 40-50
exemplu, ceafd, aproxima- Vesela acope-
tiv 750 g rita
Friptura cu sorici, de exem- Gratar ~— 190-210 - 130-150
plu, spatd, aproximativ 1 kg Vesela neaco-
perita
Ceafa prajita, 2-3 bucaii, cu Gratar — ™ 3 - 25-35

grosimea de 2-3 cm

Tava de sticla

Alte preparate din carne
Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m | a sfarsit, Iasati friptura din carne tocata sa mai stea inca aproximativ 10 minute.
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L] Tntoarceti carnaciorii dupa 2/3 din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treapta de croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Friptura din carne tocata, Gratar ~ X 180-200 600 15-20
aproximativ 750 g Veseld neaco-
perita
Carnaciori pentru grill, 4 Gratar -— (] 3 - 25-35

pana la 6 bucdti, fiecare de Tava de sticla
aproximativ 150 g

Pasare

Nota:

Recomandari privind prepararea

= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Asezati pasarea intreaga cu pieptul orientat in jos. Intoarceti-o la jumatatea timpului.

= Agezati bucatile de pasare si pieptul de pasare cu partea cu piele orientata in sus. Nu intoarceti preparatul.

m |ntoarceli pulpele de gasca la jumatatea timpului. Intepatli pielea.

Preparatul Accesorii/Ve- Inaltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Pasare, intreaga, aproxima- Gréatar ~— X 220-230 360 35-45
tiv 1,2 kg Vesela acope-
rita
Bucati de pasare, aproxi- Gratar ~ 210-230 360 20-30
mativ 800 g Veseld neaco-
perita
Piepa de rafd, aproxima- Gratar — 3 90 20-30
tiv 500 g Tava de sticla
Piept de gasca, pulpe de Gratar — X 210-230 90 30-40
gasca, 700-900 g Vesela neaco-
perita
Peste
Nota:

Recomandari privind prepararea

m  Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
®  Pentru prepararea pe grill a pestelui intreg, de exemplu, somon sau pastrav, asezatfi-l in centrul gratarului.

= Mai intai ungeii gratarul cu ulei.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Medalion de peste, 2-3 bucati, Gratar -— (i 3 20-25

150 g fiecare Tava de sticla

Peste intreg, 2-3 bucati, 300 g  Gratar — (i 3 20-30

fiecare Tava de sticla

Recomandari privind urmatoarea prajire Amplasare Recomandare:

Daca procesul de prajire nu este optim, consultai Friptura este prea inchisi = Selectati o temperatu-

aceste recomandari. la culoare sau crusta este ra mai scazuta.

pe alocuri arsa. = Reduceti durata de
prajire.
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Amplasare

Recomandare:

Alimentele prajite sunt
prea uscate.

Selectati o temperatu-
ra mai scazuta.

Amplasare

Recomandare:

Carnea se arde la inabu-
sire.

Reduceti durata de
prajire.

Crusta alimentelor prajite
este prea subfire.

Cresteti temperatura.
Sau:

Dupa finalizarea dura-
tei de praijire, conecta-

Verificati daca vasul
de prajire si capacul
se potrivesc si daca
acesta din urma se in-
chide bine.

Reduceti temperatura.
Adaugati lichid la Tna-
busire.

ti pentru sucrt timp
grill-ul.

Sosul de la prajire este
ars.

Utilizati un vas mai
mic.

Adaugati o cantitate
mai mare de lichid la
prajire.

Sosul de la prajire este
prea deschis la culoare si
prea apos.

Friptura nu este patrunsa.

Taiali friptura.
Preparati sosul in va-
sul pentru préajire.
Adaugali feliile de frip-
turd in sos.

Finalizati prepararea
feliilor de friptura la mi-
crounde.

Pentru evaporarea
unei cantitati mai mari
de lichid utilizati un vas
mai mare.

Adaugati o cantitate
mai mica de lichid la
prajire.

16.6 Sufleuri, gratenuri si paine prajita

Nota:

Recomandari privind prepararea
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.
m  Pentru sufleuri si cartofi gratinati utilizali o forma de sufleu rezistenta la microunde si la temperaturi inalte, cu inalti-

me de 4 pana la 5 cm.

= Prgjiti in prealabil feliile de péine.

Lasati sufleurile si gratenurile sa se mai coaca timp de 5 minute in cuptorul deconectat.

Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C/Treaptade croundelor prepararein
pendata grill exprimata in min.
wati
Sufleu, dulce, aproxima- Veseld neaco- ~— X 140-160 360 25-30
tiv 1,5 kg perita
Sufleu picant din ingredien- Veseld neaco- -~ X 150-170 600 20-25
te gatite, aproximativ 1 kg  perita
Cartofi gratinati din ingre- Vesela neaco- -~ 210-220 600 20-25
diente crude, aproxima- perita
tiv 1,1 kg
Paine prajitd, 4 bucati Gréatar — (i 3 - 8-10

16.7 Produse preparate congelate

Nota:

Recomandari privind prepararea

®  Respectati indicatiile de pe ambalaj oferite de producator.
= Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

= Nu suprapuneti cartofii prajiti, crochetele si turta de cartofi si intoarceti-le dupa jumatate din timpul de preparare.

Preparatul Accesorii/Ve- iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Pizza cu blat subtire Gréatar ~ 220-230 - 10-15
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Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in

pendata exprimata in min.
wati
Bagheta de pizza Grétar ~— 1. - 1. 600 1.2
2. 220-230 2. - 2.13-18

Cartofi prajiii Tava rotunda  —~ 220-230 90 10-15

de pizza
Crochete Tava rotunda -~ 210-220 - 10-15

de pizza
Turta de cartofi, galuste din Tava rotunda  -—~ 200-220 90 15-20
cartofi umplute de pizza
Strudel Tava rotunda  ~— 220-230 - 20-30

de pizza
Sufleuri, de exemplu lasag- Veseld acope- ~— 220-230 600 10-15
na, aproximativ 450 g rita

16.8 Preparate de verificare

Aceste prezentari generale au fost redactate pentru institutele de verificari, pentru a facilita verificarea aparatului con-
form EN 60350-1:2013, respectiv IEC 60350-1:2011 si conform standardelor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Decongelare cu microunde

Preparatul Accesorii/Vesela inaltime in stare Puterea mi- Durata de preparare
suspendata croundelor in min.
exprimata in
wati
Carne, 500 g Veseld neacoperitd Baza interiorului 1. 180 1.5
cuptorului 2.90 2.10-15

Prepararea cu microunde

Recomandari de reglare pentru prepararea cu microunde a preparatelor de verificare.

Preparatul

Accesorii/Vesela

inaltime in stare Puterea mi-

suspendata

croundelor
exprimata in
wati

Durata de preparare
in min.

Crema de oud, 1 kg Veseld neacoperitd Baza interiorului 1. 600 1.10-13
cuptorului 2. 180 2. 20-30

Tort de biscuiti, 475 g Vesela neacoperitd  Baza interiorului 600 8-10
cuptorului

Friptura din carne tocata, 900 g Vesela neacoperita  Baza interiorului  18-23 18-23
cuptorului

Prepararea in combinatie cu microundele

Nota:

Recomandari privind prepararea
®  Pentru carnea de pasare utilizati un vas nalt.

m  Asezati pasadrea cu pieptul orientat in jos. Tntoarceti-o la jumatatea timpului.

Preparatul Accesorii/Ve- [niltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de
sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati
Cartofi gratinali Gratar ~ X 210-220 600 20-25
Vesela neaco-
perita
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Preparatul Accesorii/Ve- Iniltimein Mod de Temperatura in Puterea mi- Durata de

sela stare sus- incalzire °C croundelor preparare in
pendata exprimata in min.
wati

Prajituri Gratar ~ 190-200 180 20-27
Vesela neaco-
perita

Pasére Gratar ~ X 190 360 30-45
Veseld neaco-
perita

Coacere

Nota: Recomandarile de reglare sunt valabile pentru introducerea preparatului in aparatul care nu a fost preincalzit.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Temperaturain Durata de pre-
stare suspen- calzire °C parare in min.
data

Blat de tort Gratar ~ 170-180 30-40

Forma demonta-
bila @ 26 cm
Placinta cu mere Gratar ~ 170-190 80-100
Forma& demonta-
bila @ 20 cm

Fursecuri spritate Tava de sticla ~ 160-170 30-35

Prajituri mici Tava de sticla ~ 160-170 25-30

Preparare pe grill

Nota: Intoarceti burgerul de vita la jumétatea timpului.

Preparatul Accesorii/Vesela Inaltime in Mod de in- Treapta de grill Durata de pre-
stare suspen- calzire parare in min.
data

Rumenirea feliilor de paine Gratar — 3 4-5

Burgeri de vitd, 9 bucati Gratar — I 3 35-45

Tava de sticla

17 Serviciul clienti

In cazul in care aveli intrebari privind utilizarea, s-a pro-
dus o defectiune la aparat pe care nu o puteti remedia
pe cont propriu sau este necesara repararea aparatu-
lui, adresati-va unitatii noastre de service.

Pentru informatii detaliate despre perioada si conditiile
de garantie din tara dumneavoastrd, adresati-va servici-
ului de asistenta pentru clienti, distribuitorului local sau

accesati site-ul nostru web.

Daca apelati la Serviciul pentru clienti, trebuie sa
mentionatfi numarul de identificare a produsului (E-Nr.)
si numarul de fabricatie (FD) al aparatului dumneavoas-

tra.

Datele de contact ale serviciului pentru clienti le gasiti
in lista atasata a unitatilor de service pentru clientisau

pe pagina noastra de internet.

tului.

17.1 Numarul de produs (Nr. E) si numarul
de fabricatie (FD)

Numarul produsului (Nr. E) si numarul de fabricatie
(FD) se gasesc pe placuta de tip a aparatului.

Placuta cu date tehnice pe care se regasesc aceste
numere este vizibild atunci cand deschideli usa apara-

[ e

ZNr |

€

X

Type

ta undeva sd le aveti la Indemana.

Acest produs are surse de iluminat din clasa de efi-
cien{a energetica G. Sursele de iluminat sunt disponibi-
le ca piese de schimb si trebuie Tnlocuite numai de un
personal de specialitate instruit in acest scop.
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1 Be3onacHocCTb

CobntoaanTte cnefytolme ykasaHua no TeXHUKe
6e3onacHocTw.

1.1 O6wMue yKasaHuA

= BHuMaTENbHO NpouynTanTe AaHHOE PYKO-
BOACTBO.

= CoXxpaHWTe MHCTPYKUMIO M MHGOPMaLMIO O
npubope AnA AanbHENLLEro UCNonb3oBaHuA
WnKu AnA nepeaayu cneayowemy snaaenbuy.

» B cnyyae oBHapy>keHWA NOBpPeXAeHun, cBA-
3aHHbIX C TPAHCNOPTUPOBKOK, HE NOAKOYanUTe
npubop.

1.2 Ucnonb3oBaHWe NO HaA3HAYEHUIO

MoakntoueHne npubopa 6e3 LTeNcenbHON BUIIKKU
ZIOMKEH NPOU3BOANTL TOMNBKO KBaNMULMPOBAH-
HbI cneunanuct. B cnyyae noBpeXxaeHuin ns-3a
HEeNpPaBW/IbHOrO NOAKMOYEHWA rapaHTUiMHbIe 00A-
3aTenbCTBa TEPAKOT CUNTY.

BesonacHocTb aKcnnyaTtaumm rapaHtupyetca
TOMbKO MPKU KBaNMULMPOBAHHOW YCTaHOBKE C
cobntoaeHneM MHCTPYKLUMK MO MOHTaxKy. 3a npa-
BUJIbHOCTb YCTAaHOBKM OTBETCTBEHHOCTb HECET
yCTaHOBLUMK.3a NPaBUIbHOCTb YCTAHOBKU OTBET-
CTBEHHOCTb HECET YCTaHOBLUMK.

ERL

BesonacHocTb ru

MUcnonb3ayite npubop TONbKO:

= ANA NpUroToBfeHUA 6M10A U HANWUTKOB.

= A51A 6bITOBOrO UCMONb30BaHWA UK UCMOSb30-
BaHWA B aHasnorMuHbIX Lenax, Hanpumep: Ha
KYXHAX AN1A COTPYAHWUKOB MarasnmHos, opucoB
¥ APYrMX KOMMEPYECKUX NPEAnpUATUiA; B
CeNbCKOXO3ANCTBEHHbIX OpraH13aumaXx; KIeH-
TaMu B roCTMHMLAX UK APYrMX BapuaHTax pas-
MeLLeHuWA, npeaycMaTpuBaroLLUX NUTaHue.

= Ha BbICOTe He 6onee 4000 M HaA YPOBHEM MO-

pA.

Otot npubop cootBeTcTBYeT HopMme EN 55011
unun CISPR 11. 3TOT NpoAyKT OTHOCUTCA K rpynne
2, knaccy B. [NpuHaane)KHocTb K rpynne 2 o3Ha-
yaert, 4YTo ANA Harpesa NULLEeBbIX NPOAYKTOB CO-
30at0TCA MUKPOBOJHbI. [MprMHaanexHocTb K Knac-
cy B o3Hauaert, uto npubop npeaHasHaveH AnA
6bITOBOro UCMNONb30BaHUA.

1.3 OrpaHuueHue Kpyra nonb3oBartesnen

JlaHHbIN NPUBOP MOXKET UCMONBb30BATLCA AeTbMM
B BO3pacTe OT 8 fieT U cTaplLue, a TakxKe nMuamMu C
orpaHU4YeHHbIMKU GU3NYECKUMU, CEHCOPHBLIMU UK
YMCTBEHHbIMWU CMOCOBHOCTAMM UK C HeaocTaT-
KOM OnblTa W/UK 3HaHWK, eCNK OHWU HAXOAATCHA
noA NPUCMOTPOM UK NOCAe NOMyYEeHUA YKazaHun
no 6esonacHoMy Ucnonb3oBaHUo npubopa v no-
Cne TOro, Kak OHW OCO3HanMn ONacHOCTH, CBA3AH-
Hble C HeNpaBWbHbIM UCNONb30BaAHUEM.

eTtAam 3anpeLleHo urpatb ¢ npuéopom.

OuncTky v obcny)xuBaHue npubopa 3anpeLuaeTcn
BbINOMHATb AETAM; 9TO paspeLLaeTcA TONbKOo Ae-
TAM cTapwe 15 net no4 HaA30pPOM B3POCSIbIX.

He nonyckaite aetei mnazgwe 8 net K npubopy u
ero cetTeBoMy nposoay.

1.4 Be3onacHafA aKcnnyaTauuA

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHocTb

BO3ropaHua!

JlerkosocnnameHstoLmeca npeaAMeTbl, XpaHs-

LWunecA B pabouei kamepe, MoryT Bocnname-

HUTbCA.

» He xpaHute B pabouei kamepe nerkosocnna-
MeHAoLwKnecA npeameThbl.

» Ecnv n3 npubopa noctynaer AblM, BbIKNHOUUTE
ero Unu OTKIOYUTE OT INIEKTPOCETU U AEPXKUTE
ZIBEpb 3aKPbITOMN, YTOOLI NOracuTb BO3MOXHOE
nnams.

CnyyaiHo ynaBLUMe KYCOYKM MULLK, KarHyBLUUK

YXMP WIIK COK OT apeHWUA MOryT BCMNbIXHYTb.
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ru besonacHocTb

» Mepena akcnnyaTtauuen yaanute rpybble 3a-
rpAsHeHnA u3 pabouei kamepsbl, C MOBEPXHO-
CTW HarpeBaTefbHbIX 3N1IEMEHTOB M NpuHaa-
NEeXHOCTEN.

MeperpeB npubopa MOXKeT cTaTb NPUUUHOM

Bo3ropanua. Ecnu npubop BCTpoeH 3a aekopa-

TUBHOM UK MeBenbHOM ABEpLEN, TO 3Kcnya-

TaumA npvbopa Npu 3aKpbITOM ABEPLE NPUBO-

VT K U3NULLHEN aKKyMynAauuv Tenna.

» Wcnonb3ayinte npubop TONbKO C OTKPLITON Je-
KopaTUBHOM MM MeBenbHOW ABepLUE.

A NPEAYNPEXOEHUE — OnacHoCcTb oxora!
Bo Bpema pabotbl npubop v ero AoCTynHbIE Ya-
CTV HarpesaroTCH.

» CobntofanTe OCTOPOXKHOCTb, HE MPUKacamnTech
K HarpeBaTeNbHbIM 3fIeMeHTaM.

» He noanyckaunte aeten mnaile 8 net K npw-
6opy.

[MprHaaneXXHoCTH uin nocyaa o4YeHb ropAvmne.
> YT006bl U3BMEYL rOPAYYHO MOCYAY UK NpUHaA-
NEXHOCTU U3 pabouei kamepsbl, Bceraa uc-

Nnosib3ynuTe NPUXBATKM.

MMapel ankorona MOryT BOCMnnaMeHUTLCA B ropA-

yeW pabouei kamepe.

» JlobasnanTe B 6nto4a TONbKO HEOONbLLOE KO-
JINYECTBO HAMUTKOB C BbICOKUM COAEPIKaHUEM
cnupTa.

» OCTOPOXHO OTKpLIBaWTE ABepLy npubopa.

A NMPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

ownapuvsaHua!

B npouecce akcnnyarauum oTKpbITele ANA A0-

cTyna yactv npubopa CunbHO HarpeBaroTCA.

» He npukacaiTtech K ropAYnMM yactam npubopa.

» He noanyckaite getev 61m3Ko K npubopy.

N3 oTKpbITOM ABEpUbl NpMbopa MOXKET Bbl-

pBatbcA ropAvnin nap. MNpu onpeaenéHHon Tem-

nepartype oH MOXXeT ObiTb He BUAEH.

» OCTOPOXHO OTKpLIBaWTE ABepLy npubopa.

» He noanyckaite geten 651M3Ko K npubopy.

Mpu ucnonb3oBaHuu BoAbl B pabouei kamepe

MOXeT 06pasoBaTbCA ropAYNA BOAAHOM nap.

» 3anpellaeTcA HanMBaTb BOAY B FOpAYYyiO pa-
6ouyto Kamepy.

A NMPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb
TpaBMUpOBaHUA!

MNouapanaHHoe cTeksio ABepubl Npubopa Mo-
YKET TPECHYTb.
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» He ncnonb3yite arpeccuBHble abpasuBHbIe
yuCTALLME CpeacTBa UK OCTpble MeTannnye-
CKMe CKPeOKM ANA OYMCTKM CTeKNa ABEPLbI
npubopa, Tak Kak OHU MOryT nouapanarb Mno-
BEPXHOCTb.

Metnu aBepubl Npubopa NOABUMKHbI NMPU OTKPbI-

BaHMM M 3aKpbiBaHWKN ABEPLIbI, Bbl MOXXETe 3a-

LeMnTb cebe nanbubl.

» He potparvBanTechb 40 yyacTka, rae HaxoaAr-
cA neTnu.

A NPEAYNPEXAOEHUE - OnacHocTb

nopaeHuA 3NeKTPUYECKUM TOKOM!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE Npubop

MOXXET CTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PemoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo
KBaNMPUUMPOBAHHBIM CreunanmcTam.

» JInA pemMoHTa npubopa MOXHO MCNONb30BaTh
TONIbKO OPUIMHaNbHbIE 3anyacTy.

» Bo n3be)xkaHne onacHocTeil 3ameHa noBspe-
YKZEHHoro ceteBoro kabenA AaHHoro npubopa
MOXXET ObITb BbINOSIHEHA TONLKO NPOU3BOAM-
Tenem uan aBTOpU30BaHHOM UM CEPBUCHOW
cny)x6om Mo NMUOM, MMEIOLLIMM aHanormny-
HYHO KBanMpUKauuto.

MNMoBperkaeHHanA U3onAuMA ceTeBoro kabena Ae-

NAETCA UCTOYHUKOM ONACHOCTMH.

» Hu B KOEM Cnyyae He AONyCKanTe KOHTaKTa
ceteBoro kabena ¢ ropAYMMHK YacTAMK nNpubo-
pa UM C UCTOYHMKaMM Tenna.

» Hu B KOeM cnyyae He AonycKanTe KOHTaKTa
ceTeBOro kabena ¢ OCTPbIMU KOHLAMM MK
KPOMKaMM.

» 3anpelyaetca nepernbatb, 3aleMATb UK
nepeobopynoBaTtb ceTeBoW Kabenb.

MpoHuMKLwana B npubop Brnara MOXeT cTaTb Npu-

YMHOWN NOPaXKEHUA TOKOM.

» He ncnonb3yinte AnA 04UMCTKM Npubopa napoo-
YMCTUTENN UM OUUCTUTENU BLICOKOrO AaBre-
HUA.

MoBpeXkaAeHHbI NPUBop 1M NOBPEXKAEHHbIN

ceTeBoM kabenb ABNAOTCA UCTOYHMKOM onac-

HOCTH.

» Karteropuuecku 3anpeLiaeTca aKcnayaTmpo-
BaTb NOBPEXAEHHLIA Nprbop.

» Karteropuuecku 3anpeLluaetcA aKcnnyarauma
npubopa, NOBEPXHOCTb KOTOPOro UMEET Tpe-
LLIMHBI MM NOBPEXKAeHa.

> 3anpeLuaeTca TAHYTb 3a CETEBOM Kabenb, YTo-
Obl OTCOEANHUTL NPUOOP OT CETU ANEKTPONUTa-
HUA. BblHMMaNTe M3 PO3ETKMU BUIKY CETEBOIO
kabens.



» B cnyyae noBpexkaeHua npubopa unm ceTeBo-
ro kabens HemMeaANIeHHO BblHbTE BUJIKY CETEBO-
ro kabena us PO3ETKU UITKU OTKIIHOUUTE
npeaoxpaHuTenb B 6N10Ke NpeaoxpaHuTenen.

> "Obpartutech B cepBUCHYLO cnyxby." — CrpaHuya 140

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

yayuwbAa!

et MmoryT 3aBepHYTbCA B YNaKOBOYHbLIN MaTe-

pvan unu HazeTb ero cebe Ha ronoBy v 3a40X-

HYTbCA.

» He noanyckanTe Aeteu K ynakoBO4YHOMY MaTe-
puany.

» He nossonanTte AetAM urpatb C YyNaKOBOYHbLIM
MaTtepuasnom.

et MoryT BAOXHYTb UKW NPOrNOTUTL MENKKUe

Aetanu, B pesynbTare yero 3alOXHyTbCA.

» He noanyckawTe Aeten K MenKUM AeTanam.

» He nossonaunte AeTAM Urpatb C MeKUMU ae-
TanAMMm.

1.5 MuKpoBonHoBas nevb

BHUMATEJIbHO O3HAKOMBTECbH C BAXXHbI-
MW YKASAHMAMMU MO TEXHUKE BE3OTAC-
HOCTHU U COXPAHUTE UX OJ1A MOCJEAYHO-
LLIEIO NCIMOJ1Ib3OBAHUA

A NPEOYNPEXAEHUE - OnacHocTb

BO3ropaHua!

MUcnonb3oBaHre npubopa He No HasHaYeHUto

OMacHO U MOXXET NPUBECTU K NofiomMke. Hanpwu-

Mep, KpynfHble Un 3epHOBbIE NOAYLLEYKHK Mpu

pasorpeBaHnn MOryT BCMbIXHYThb.

» 3anpelyaeTcaA cylwuTb B Npubope NpoayKTbl
Wnu oaexay.

» 3anpeliaeTca HarpeBaTb B npubope Aomall-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3ePHOBbLIE NOAY-
LLEYKM, T'YOKKM, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noao6-
Hoe.

» Ucnonb3ayite npnubop TONLKO AnA NpUrotTosne-
HWA B4 M HaMNWUTKOB.

[MpoayKThbl, UX yNakoBKa U KOHTEMHepPb! AnA

XpaHeHWA MOryT 3aropeTbCA.

» HuKoraa He pasorpesanTe NPoAYKTbl NMUTAHUA
B TEPMOCTaTUYECKOW YNaKoBKe.

» Pasorpesartb NPOAYKTbl B KOHTEWHEPAX U3
nnactMmaccol, 6ymaru unu us agpyrux Bocnna-
MEHAIOLLMXCA MaTepuanoB MOXHO TONbKO NoA
JIMYHBIM HabnrAeHVEM.

BesonacHocTb ru

> Henb3A yctaHaBnMBaTb CNULLKOM GONbLLYHO
MOLLHOCTb MUKPOBOJTH UK BPEMA UX BO3AEN-
cteBuA. Bceraga cneaynte ykasaHuAMm, npu-
BeEHHbIM B JIaHHOM PYKOBOZCTBE MO 3KCMnIy-
arauuu.

> He cywunte NpoayKTbl B MMKPOBOSIHOBOK MeYu.

» He pasmopakusaiTe 1 He HarpesaunTe npo-
AYKTbl C HU3KMM coAiep)KaHneM BOAbl, Hanpw-
Mep, X/1e6 Npu CAMLLKOM BbICOKOX MOLLHOCTH
MWUKPOBOJSTH WSIM ASIUTENIBHOM BPEMEHMU.

Macno ansa npuroToBNEHUA NULLKX MOXKET 3aro-

peTbCA.

» Hukoraa He pasorpesanTe pactuTesnibHoe Mac-
710 B MMKPOBOTHOBOM pPEXXUME.

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb

B3pbiBa!

Knakoctvt unn gpyrue npodyKTtbl NUTaHWA B

MIOTHO 3aKPbITOW MOCY/e MOryT B30OPBaTbCA.

» Hukoraa He HarpesawTe XUAKOCTU UNu Apyrue
MPOAYKTbI MUTAHUA B NIOTHO 3aKPLITOU Nocyae.

/A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTk oxora!

MNpoAyKTbl C TBEPAOW KOXKYPOHN UK LLIKYPKOWM

MOTYT JIONHYTb BO BPEMA U NOCNE HarpeBaHuA.

» 3anpeLleHo rotoBuTb AWLA B CKOpIyne U paso-
rpesatb BapéHble AlLa B CKopAyne.

» Hukoraa He rotoBbTE MOJIIFOCKOB M PaKo06-
pasHbIX.

> [lpv NPUroTOBNEHUN ANYHWLbBI-TA3YHBU NPOKO-
NITE YENTOK.

> Y NpoAayKTOB MUTaHUA C TBEPLOMN KOXKYPOWN UK
LLUKYPKOK, Hanpumep, ABGM0K, NOMUAOPOB,
KapTodena, COCUCOK KOXXypa Uiu LLUKYpKa Mo-
ryT NOMHyTb. [MPOKONWUTE KOXKYPY UK LLIKYPKY
nepea HarpeBaHWEM.

JleTcKoe nuTtaHue nporpeBaeTcA He paBHOMEP-

HO.

» He pasorpeBaiiTte AeTCKOe NUTaHMe B 3aKpbl-
TOW nocyae.

» Bceraa cHUMawWTe KpPBILLKY UK COCKY.

» [locne HarpeBa TwaresibHO nepemMeLuanTe um
B3bonTanTe cCoaepPXKUMOE.

» lMepea TeM Kak KopMmuTb pebeHka, obasaTtenb-
HO NpoBepbTe TemMnepartypy.

PasorpeTble 6ntoga otaatot Tenso. MNMocyaa mo-

YXEeT CUJIbHO HarpeBaTbCA.

» Yrt0oObl M3BMEYL NOCYAY M NPUHAANEIKHOCTU U3
paboyei KaMepbl, BCeraa MCnonb3ymnte npu-
XBaTKM.

107



ru besonacHocTb

"[epMeTUYHO 3anafAHHaA ynakoBKa U 3aKaTaH-
Hble B 6aHKM NPOAYKTbI NMPU HarpeBaHWn MoryT
NOMHYTb.

» Bceraa cobniogaite ykasaHvA Ha ynaKoBKe.

» Yrto6bl M3BNeYb 6noaa n3 pabouei kamepsl,
BCeraa UCnosb3ynTe NpuxBaTku.

B npouecce akcnnyaTtaumun oTKpbITble AnA A0-

cTyna yactv npubopa CuibHO HarpeBaroTcA.

» He npukacaiTech K ropAaYnMM Yactam npubopa.

» He noanyckaite geten 65113Ko K npubopy.

Ucnonb3oBaHue npubopa He No Ha3HaAYEHUIO

onacHo. Hanpvmep, cnuwKom ropAYanA AomMalu-

HAA 00yBb, KPYNAHbLIE UK 3€PHOBbLIE NOAYLUEY-

KW, ryOKW, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY noaobHoe

MOTYT NPUBECTU K OXKOram.

» 3anpelyaeTca cylwmuTb B Npubope NpoayKTbl
Unn oaexay.

» 3anpeluaeTca HarpeBaTb B NnpMbope AoMalLl-
HIOKO 00yBb, KPYMNAHbIE UM 3€PHOBbLIE NOAY-
LLIEYKM, TyOKK, BNaXKHbIe TPAMKK U TOMY Noaob-
Hoe.

» Ucnonb3ayinte npnubop TONLKO ANA NpUroToBne-
HWMA B0 U HaMNWUTKOB.

A NPEQYNPEXOEHUE — OnacHocTb
oLinapvBaHua!

Mpn HarpeBaHnn XnaKocT BO3MOXHA 3a-
JepXKa 3akunaHua. B aTom cnyuyae temnepa-
Typa KuneHua gocturaetca 6e3 odpasoBaHuA
B XXMOKOCTU XapakTepHbIX My3blpbKoB. Peko-
MeHayeTca cobntoaaTtb OCTOPOXHOCTb AaXKe
NPWY HE3HAUUTENbHOM COTPACEHUU EMKOCTMW.
FopAYan XUOKOCTb MOXET BHE3anHo Havatb
CUIbHO KMUMNETb U BpbI3raTh.
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> [lpu HarpeBaHuu Bceraa Knaaure B EMKOCTb
NOXKKY. OTO MOMOXKET u3bexxarb T.H. OTNIOXKEH-
HOro 3aKunaHus.

v X

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

HenoaxoaAwanA nocyaa MOXXeT NonHyTb. B pyu-

Kax U KpblKax GpapdopoBom U KepamMUyeCcKou

nocyabl MOryT 6biTb MENKUE AbIPOYKHM, 3a KOTO-

PbIMU HaXoAATCA NyCTOThl. [1py NPOHUKaHUK B

3TW NYCTOThI BarM nocyaa MoXeT TPECHYTb.

> Kcnonb3yWTe cneunanbHyo nocyay AnfA Mu-
KPOBOJTHOBLIX MEYew.

Ucnonb3oBaHue MeTaninyeckon nocyabl Unu

EMKOCTeH, a TaKXKe nocyabl C MeTafIMyecKowm

OYPHUTYPOU B PEXXMME MUKPOBOJSTH MOXKET Bbl-

3BaTb 0O6pasoBaHNe UCKP. 3TO MOXKET NpuBe-

CTW K NoBpexaeHuto npubopa.

> 3anpeluaeTca Mcnonb3oBaTb MeTaNIMYECKHE
€MKOCTU B PEXXMME MUKPOBOJTH.

> Kcnonb3ynte TONbKO Nocyay, NnpeaHasHavyeH-
HYO ANA MUKPOBOTHOBOW NEYU, NN PEXUM
MMWKPOBOJH B KOMOWHAUWKU C BUAOM Harpesa.

A NPEAYNPEX OEHUE — OnacHocTb
nopaMeHUs 3NIeKTPUUECKUM TOKOM!

Mpnbop padoTaeT Moz BbICOKMM HaMpPAXeH-
em.

» HuKoraa He BCKpbiBaiTe Kopnyc npubopa.

/A NMPEOYNPEXOEHUE — PUCK HaHeCceHUA

cepbe3Horo Bpesa 340poBbHo!

Y npnbopos 6e3 3aLUTHOro Kopryca aHeprus

MWUKPOBOJTH MOXET BbIXOAUTb HAPYXXY.

» HuKoraa He CHMMaTe 3aLUMTHLIM Kopnyc.

» IlnA ocywecTtBneHna npoPuUnaKTuKm 1 pe-
MOHTa BbI3blBalUTE CEPBUCHYIO CIYXOY.



Bo usbexxaHune matepuarnbHoro yuepba ru

2 Bo usbemaHue maTepuanbHoro yulep6a

2.1 O6wan MHpopmauuma

BHUMAHMUE!

Boaa, HaxoaAwanacA B pasorpeToi paboyei kamepe, Bbi3bl-

BaeT obpasoBaHue ropAYero BogAHoro napa. B pesynbtate

M3MEHEHWA TeMMNepaTypbl BO3IMOXHO NoBpexxaeHue npunbo-

pa.

» 3anpeluaetca HanuBaTb BoAY B ropAuyto pabouyto Ka-
Mepy.

Bnara, ckonuBLlanca B paboyeit kamepe B TeYeHUe Anu-

TENIbHOrO BPEMEHM, MOXET CTaTb MPUYMHON KOPPO3UH.

» [potupaliite KOHAEHCAT KaXKALIMA pa3 nocne 3aBepLUeHuA
MPUroTOBNEHHA.

» He neprxute BRaxkHble NPOAYKTHI B 3aKpbITON padouyei
Kamepe B TeueHue ANNUTENBHOIO BPEMEHM.

» He ucnonbayitte pabouyto kKamepy AnA XPaHEeHUA npo-
ZYKTOB.

OxnarkaeHune npubopa ¢ OTKPLITON ABepLei Co BpeMeHeM

BbI3bIBAET NOBPEXKAEHUE NOBEPXHOCTU NPUMbIKAIOLLEH K

npubopy mebdenu.

» [locne pexxuma aKcnnyaTauuu nNpu BolICOKOW Temnepary-
pe faWTe paboyeir KaMepe OCThbITb C 3aKPLITOM ABEpLE.

» 3anpeluaetcA pUKcMpoBaTb ABepuy npubopa B OTKPbLI-
TOM COCTOAIHUM KaKUM-TMOO NpeaMETOM.

» OcrTaBnante pabouyto Kamepy OTKPLITOM AnA BbiCbIXaHUA
TONBKO Mocne pexxuma padoTsl ¢ BONbLUMM KONMYECTBOM
Bnaru.

CuaeTb Ha Bepue npubopa unv obnokauynBaTbCcA Ha Heé

3anpeLuaerce, TaK Kak ABepLa npy 3TOM NoBPeXAaeTcA.

» 3anpeluaetcA BcTaBaTb Ha ABepLly npubopa, caauTbeA,
ZlepXXaTbCA UM onupaTbecA Ha Heé.

2.2 MukpoBonHoBas neuyb

Mpu nonb3oBaHUM MUKPOBOSIHOBOW Neybto cobnoaaiTe
JlaHHble yKasaHuA.

BHUMAHMUE!

ConpuKocHoBeHWE MeTanna ¢ BHYTPEHHEN MOBEPXHOCTLIO
paboueit Kamepbl MOXKET NPUBECTU K 0Bpa3oBaHMIO UCKP,
KOTOpble MOTYT NOBPeAnTb NPUOOP UK BHYTPEHHEE CTEKIIOo
ABepLbl.

» CneauTe 3a Tem, 4Tobbl MeTannuuyeckue npeameTsl
(HanpuMep, NOXKKa B CTakaHe) HaXoAWIUCh Ha paccTon-
HWUWU HEe MeHee 2 CM OT CTEHOK pabouel Kamepebl U BHy-
TPEHHEN CTOPOHLI ABEPUbI.

ArntoMmuHueBan nocyaa, noMelLéHHas B Npubop, MOXKET Bbl-

3BaTb UCKpOBbIE paspAabl. [prbop MOXKET NOBPeanTLCA 13-

3a UCKpooOBpasoBaHuA.

» Hu B KOeM cnyyae He UCNosb3yrTe antoMUHUEBYHO NOCY-
ay.

Pabota npubopa 6e3 yctaHOBNEHHLIX B HEro 6ntoa BeAéT K

neperpyskxe.

» Hwukoraa He 3anyckaWTe peXxum MUKPOBOJSIH, HE YCTaHo-
BMB HntoZo B pabouyto kKamepy. MckntoueHnem aBnaeTcA
KpaTKOBPEMEHHAA NPOBEPKa NPUroAHOCTU NOCYyAbl.
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MNpuroToBneHWe NOMKOPHa B PEXMME MUKPOBOJIH HECKOJIb-

KO pas noApAA NpU CIMLLKOM BbICOKOW MOLLHOCTU MUKPO-

BOJIH MOYKET NMPUBECTH K NoBpexaeHuto paboyeit kamepbl.

» [aitte npubopy OCTbITb B TEYEHUE HECKOJIbKUX MUHYT
MeXay NPUroToBIEHUAMM.

» Hukoraa He ycTaHaBnWBanTe CIMLLKOM BOMbLUYH MOLLL-
HOCTb MUKPOBOJIH.
MUcnonb3syiite makcumym 600 Br.

» [lakeTMKu C NONKOPHOM BCerha Knaawte Ha CTEKNAHHOe
6non0.

Ecnu cHATb 3alUMTHYIO NaHenb, MOXXHO NOBPEAUTL reHepa-

TOP MUKPOBOJIH.

» 3anpelyaeTtca CHUMAaTb 3aLUTHYIO NaHenb reHeparopa
MUWKPOBOJH B paBoueit kamepe.

3 3awuTa oKpyxaroLwen cpeabl U 3KOHOMUA

3.1 YTunusauuvna ynakoBKH

YnakoBOYHble Martepualsbl 3KOJI0ONrM4YEeCKHn 6esonacHbl U Mo-
ryT UICNOJNb30BaTbCA NOBTOPHO.

>  YTUAMSWUPYiiTE OTAENbHbIE YaCTH, NPEeABapUTENIbHO
paccopTUPOBAB MX.

3.2 KaK COKOHOMUTb 3NEKTPOIHEPrUIO

Mpw cobntoaeHnn aTux ykasaHuii npubop GyaeT pacxoao-
BaTb MEHbLLE 3IEKTPOSHEPTHH.

MpeaBapuTenbHbIM pasorpes npubopa TpedyeTcaA TONbKO B

TOM Clyyae, eCliv 3TO YKa3aHo B PeLenTe Uiu coBeTax no

yCTaHOBKaM.

= OTcyTCTBME NpeaBapuTeNbHOro pasorpesa npubopa
No3BOJSIAET CIKOHOMMTL 10 20 % 3HEpPruv.

MUcnonbayiite TEMHbIE, NOKPLITLIE YEPHLIM NIAKOM WUIK 3Ma-
nMpoBaHHble GOPMbl NIA BbINeKaHuA.
= OHM 0COBEHHO XOPOLLIO MOrNOLLALT TEMJIO.

Bo BpemA nNpurotosieHWA cTapanTechb pexxe OTKpbIBaTh

ZBepuy npubopa.

» Tak nyyile coxpaHAeTcA Temnepatypa B paboyei ka-
Mepe 1 He TpeByeTcA AOMNOMHUTENbHbIA NOAOTPEB NpH-
6opa.

BbinekaiTe HECKONbKO ON0A 0HO 32 APYTUM UK OA-

HOBPEMEHHO.

= Pabouan kamepa ocTaeTcA pasorpeToit nocne BhineKa-
HWA NEepPBOro NUpora, 3a CYET Yero BPeMs BbineKaH!sa
BTOPOro NUpora yMeHbLUaeTcA.
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ru 3awura oKpyKatoLleit cpesibl U 3KOHOMMUA

Mpu AnMTENBEHOM BPEMEHU NPUroTOBNEHNUA BhIK/OYanTe

npuéop 3a 10 A0 3aBEpLUEHWA NPUTOTOBNEHUA Bnitoja.

= OcraToyHoro Tenna AoCTaTouHo, YToBkl AoBecTH BtoA0
Zl0 TOTOBHOCTH.

Heucnonbayemble NprHaanexxHoCT HeobxoaMMo youparb
n3 paboyeit Kamepbl.

m He cnenyet HarpeBaTb CNMLLKOM O0SbLLIOE KOMMYECTBO
NPUHAANEXHOCTEW.

MpoaykTbl Fy6oKoN 3aMOPO3KK CrieslyeT Pa3MopO3uThb
nepea NPUroToBlIEHWUEM.

m Tak 6yaeT cakoHOMIEHa 3Heprua, Tpebyemasn Ha pas-
MOpakuBaHue.
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3HakomcTBO ¢ npubopom  ru

4 3HaKOMCTBO C npubopom

4.1 dnemMeHTbI ynpaBneHuna

HaCTpOVITb BCe QYHKUUH npméopa W NoNy4yuTb MHPOPMALINIO O ero paéoqu COCTOAHUN MOXXHO Yepes naHeslb ynpaBnieHud.
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B 3aB1cKHMOCTHM OT TUNa npubopa oTAeNbHbIe AeTanu Ha PUCYHKE MOTYT OTiiMUYaTbCA, Hanpumep, no uBeTy U Gopme.

Mepekntouatens Buibopa GpyHKLUMIA

CeHcopHble nona

avcnnen

RENE

[MoBOpPOTHLIM NepekovaTens

MepekntouaTens BoiGOpa GYHKUUM

Mepekntoyatenb Belbopa GpYHKUMIM NpeaHasHadeH ans ycTa-
HOBKW BMZOB Harpesa 1 ApYrux GyHKUWHM.

B HeKoTopbIx UcnonHeHuAx npubopa nepekntoyaress BolGo-
pa PYHKUWIA ABNAETCA yTanIMBaeMbIM.

CeHcopHble nong

Ecnun noBepHyTb Nepekntoyatens Bbibopa GYHKUMIA U3 Hyne-
BOrO MOJIOXXEHMUA B NOSIOXKEHNE PYHKUMU, PYHKLMA CTaHET
ZIOCTyMHa Yepe3 HECKOMbKO CEeKyHA.

nOBOPOTHbIﬁ nepexknoyaTesnb

C nomoLLblo NOBOPOTHOrO NepekntoyaTena MOXHO U3Me-
HUTb YCTAHOBOYHbIE 3HAUEHWA, OTOBparkatoLLMeCA Ha AUC-
nnee.

B HekoTopbIX MCMONHEHMAX NpMbopa NOBOPOTHLIN NEPEKIItO-
yatenb ABMAETCA yTaniMBaeMbIM.

B cnuckax Boibopa (Hanpumep, B CUCKax nporpamm) 3a
nocneagHMM NyHKTOM CcHOBa cneayet HepBbIVI.

Mpu ycTaHOBKE 3HAYeHWUK, HaNpUmMmep, Beca, B crnyvae ao-
CTUXKEHUA MUHWMASTBHOMO UM MaKCUMMasibHOro 3Ha4YeHuA
NMOBOPOTHLIN NepeKtoyaTenb cneayeT NoBepHyTb Hasaa.

CeHCOprIe nonAa UMeroT YyBCTBUTENIbHbIE K KACaHUIO NMOBEPXHOCTH. OnAa Bbléopa (QYHKUUKM KOCHUTECh COOTBETCTBYHOLLIEro no-

nA.

CumBon damunus MpumeHeHune

5 MwukpoBonHoBas neyb Bbi6op ypOBHA MOLLHOCTH MUKPOBOJTH UiK BEIGOP peXkuma MUKPOBOSH A0-
MOMHUTENBLHO K BUAY Harpesa.

] [Mporpammbl aBTOMATMYECKOrO NpU-  BbI30B MEH0 YyCTaHOBKM NporpaMmMbl aBTOMaTU4ECKOro NpUroToBAEHUA.

rotoBneHuA
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ru 3HakoMmcTBO C Npu6opom

CumBon  ®amunusa MpumeHeHue
& BbICTpbIi NpeaBapuTesbHLIM paso-  KopoTkoe HaykaTue: akTUBaUMA UK JeaKTuBauuA ObiCTporo npeasapu-
rpes/BnokupoBka ansA 6esonacHo-  TeNbHOro pasorpesa.
CTW aeTeW Jonroe Haxkatue: akTMBauuA Mnv AeaktuBaumna 6n1okMpoBKu ana Gesonac-
HOCTU AeTen.
® DyHKUMKU BPEMEHM YcraHoBKa TaiMepa, BpeMEHU NPUrOTOBIEHWA W BPEMEHW CYTOK.
§ Temnepartypa BbI30B MeHIO yCTaHOBKM TeMMepaTtypbl.
kg Bec Bbl30B MeHI0 ycTaHOBKM Beca.
startDstop  3anyck/cTon KopoTkoe Hakatue: 3anycK UM oCTaHOBKa pexuma.
LnutenpHoe Haxkatue: okoHYaHue paboTbl pexkuma. Hactpoiku 6yayt
cOpoLueHbl.
Aucnnen AKTHBHOE YcTaHaBnvMBaemoe 3HayeHue BblAENEHO
Ha ancnnee otobparkatoTcA TEKYLLME YCTAHOBOYHbIE 3HAYe- 3HauyeHune 6enbiM 1 NOAYEPKHYTO KPACHON YepTOH.
HWA UNK onumK AnA Belbopa. AKTUBHOE 3Ha4yeHWe MOXXHO U3MEHUTb Mo-
BOPOTHbLIM MepeKtoyaTenem.
MaccuBHOoe  3HayeHuWe, He BblaeneHHoe CKoBKamu, He-
3HayeHue Nb3A U3MEHUTb HanpAMYLo. YToObl M3Mme-

HWUTb 3HA4YeHue, HeobxoAMMO cHavyana cae-
JNlaTb ero akKTuBHbIM.

dnemeHTbl gucnnen
Hwxe AaHo KpaTkoe onuMcaHue 3HauyeHWn pasnnyHbIX ANeMeHTOB AuUcChen.

CumBon damunus 3HauyeHue

Tanmep Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee no-
ABNIAETCA UHAMKALMA BPEMEHM Taimepa.

® Bpema npurotoBneHua Ecnu cumBon BblaeneH, Ha ancnnee no-
ABNAETCA UHAMKAUMA BPEMEHU NPUro-
TOBJIEHMA.

® Bpema cyTok Ecnu cumBon BblaeneH, Ha aucnnee no-
ABMAETCA UHAUKALMA BPEMEHU CYTOK.

h:min Yacbl/MUHYTbI MHavKauma BpemMeHu B yacax U MUHy-
Tax.

min:sec MUHYTbI/CEeKyHabI MHavkauna BpemMeHu B MUHYTax U ce-
KyHAax.

C= BrokupoBska ana 6esonacHocTy AeTew Ecnu cumBon BblaeneH, 6nokMpoBKa
AnA 6e30nacHOCTH AeTel BKIOYEHA.

& Pexxum BbicTporo Harpesa Ecnv cumBon BblaeneH, oyHKUMA Obl-
CTPOro NpeABapuUTENBHOrO HarpeBa akx-
TMBMPOBaHa.

°C Temnepartypa Temnepartypa 6yaeT nokasbiBatscA B
°C.

kg Bec MHavkauuna Beca B Kunorpammax.
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MHauMKaTop TemnepaTypsl
UHaMKaTop Temnepatypbl yKasbiBaeT CTeneHb pasorpeea.

4.2 Bupabl HarpeBsa

3HakomcTBO ¢ npubopom  ru

Mocne 3anycka pe)xuma paboTbl KpacHaA NIMHUA B HUXKHEN
yacTtuh Aucnnen yKkasblBaeT CTeneHb NoBbILUEHUA TeMnepary-
pbl paboyei kamepbl. JIMHWA 3anoNHAETCA KpacHbIM Mo Me-
pe noBbllWeHUA TemnepaTypsbl. [0AHOCTLIO 3anonHeHHanA
KpacHbIM JIMHUA YKa3biBaeT Ha To, 4To Npubop pasorpencs.
B pexxvme rpuna nHankaTop pasorpeBa CTaHOBMTCA Kpac-
HbIM Cpasy.

B pexxume MUKpPOBOSIH MHAUKATOP TeMnepaTypbl OTCYTCTBY-
er.

M3-3a TepMHUUYECKON MHEPLUMOHHOCTU OToBparkaeman Temne-
paTtypa MOXET OT/iMyaTbCA 0T paKTUUECKOoW TeMneparypsl
pabouer Kamepbl.

HouHow perum

ﬂJ’IH OKOHOMMWK INEKTPO3HEePrMn B nepunoa c 22 yacoB Ao
5:59 yacos APKOCTb MHAMKALKUKN aBTOMAaTUYECKN YMEeHbLUa-
eTCcA.

3aecb I'IpVIBEL],éH 0630p BMAOB Harpesa U pekomMeHaaunn no nx Ucnojib30BaHUIO.

Cumeon damunua Temnepatypa/pexumbl MpumeHeHue
=S MukpoBonHoBaA nevb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH: Lna pasmopaxuBaHus, aoBe-
90 W JEeHWA A0 rOTOBHOCTU U paso-
= 180W rpeBaHunA BI04 U XKUIOKOCTEN.
= 360 W
= 600 W
= 900 W
opAuMit BO3ayx 40 °C MoabEm ApOXOKEBOro TeCTa,
100-230 °C pasmMopa)knusaHue TOpToB CO
B3OUTEIMU CIIMBKaMM.
BrbinekaHue/xapeHue Ha oa-
HOM ypOBHE.
£ punb ¢ KOHBEKUMEN 100-230 °C YXXapeHve ntuubl, pbibbl Lenu-
KOM WK KPYTMHBIX KYCKOB MA-
ca.
= MpeasaputenbHblid nogorpes  30-70 °C MpeaBapuTenbHbId Noaorpes
nocyabl.
] [MpuroTtoBneHue Ha rpune Pe>knmbl rpuna: MpurotoBneHune Ha rpune
= 1 =cnabblit Harpes NNOCKKUX NPOAYKTOB, TaKMUX
= 2 = cpeaHui Harpes KakK CTeiKu, konbacku unm To-
® 3 = CUNbHbIK Harpes CTbl. 3aneKkaHue nNpoAayKToB.
il Mporpammbl - [nAa npurotoBneHne MHOrmx

6ntoZ NpeaycMOTPEHbI Npea-
BapUTENbHO 3anporpaMmMupo-
BaHHbIe YCTAHOBKHM.

4.3 Pabouan Kamepa

®yHKUMM paboueit Kamepbl YNpoLLatoT SKCnyaTaumto npu-
6opa.

OceelueHue pabouei Kamepbl

Mpv oTKpbIBaHMK ABepLUbl NpMbopa BKIOYAETCA NoACBETKA
pabouein kamepbl. Ecnn asepua npubopa oTkpeiTa 6onee 15
MWHYT, OCBEeLleHUe OTKIo4YaeTcA.

Mpu BoIBope BONLLUMHCTBA PEXXMMOB PaboThl OCBELLEHUE
pabouei Kamepbl BKIOYAETCA Cpasy nocrne 3anycka perku-
Ma. Mocrne 3aBepLieHna paboTbl ocBeLLeHne pabouen Ka-
Mepbl OTK/ItoYaeTCA.

"B 6a30BbIX YCTAHOBKaX MOXXHO YCTAHOBUTL BKJIHOYEHUE
OCBELLEHUA AyX0BOro LKkagda Bo BpemMA padotsl."

— CrpaHunya 122

OxnamaaroLmnin BeHTUAATOP

OxnaxaatoLLmnii BEHTUNATOP BKNIOYAETCA U BbIK/IFOYAETCA MO
Mepe HeoBxoaMMOocTU. TENNbIA BO34yX BbIXOAUT Yepes BEH-
TUNALMOHHBLIE NpOPe3n Haa ABepLer npubopa.

BHUMAHMUE!

He HakpblBaiTe BEHTUNALMOHHBLIE NPOPE3N, YTOOBLI He BhbI-
3BaTb neperpes npubopa.

» He 3aKkpbiBaiTe BEHTUIALUMOHHBIE NPOPES3H.

[nAa 6onee 6bICTPOro oxnaxaeHua paboyen Kamepbl oxna-
YKOAKOLWMI BEHTUNATOP npogomkaeT pabotatb onpesnenéH-
HOe BpeMA nocne eé BbiKNtoYeHuA. B perkxume MUKpOBOSH
npubop He HarpeBaeTCA, HO OXNaXKAAILLUUIA BEHTUNATOP BCE
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ru Akceccyapsl

paBHO BKJtoYaeTcA. OxnaXkaaroLmii BEHTUIATOP MOXKET
npodomkarb paboTy, AaXke eclin PeXXMM MUKPOBONH 3aBep-
LUEH.

KoHpneHcar

Bo Bpems goBeneHna 604 [0 roTOBHOCTH B paboyei Ka-
Mepe 1 Ha ABepue npubopa MOXET cKanamMBaTbCA KOHAEH-
cart. CKonneHne KoHAeHcaTa ABNAETCA HOPMOW U He BAMAET
Ha QyHKUMOHMpOBaHue npubopa. Mocne 3aBepLUEHUA NpH-
rOTOB/IEHWUA NPOTPUTE KOHAEHCAT.

4.4 Neepua npubopa

Ecnv oTKpbITh ABepuy npubopa BO BPEMA TEKYLLETO PeXu-
Ma paboTsl, paboTa npubopa npuocTaHosuTcA. Koraa asep-
La npubopa ByneT 3aKpbiTa, NPOAOIKUTL BbINOSHEHHUE pPe-
YKMMa MOYKHO C nomoLLbto startDstop |

5 AKceccyapbl

Mcnonb3syiite opurMHanbHble npuHaanexxHoctu. OHu apan-
TMPOBaHLI K AaHHOMY npubopy. Huxke npeacTasneH 063op
NPUHAANEXHOCTEN K AAHHOMY NPUBOPY 1 UX MPUMEHEHME.

MpuHagnexHocTun MpumeHeHune

PewwéTka = PewéTtka anA Bbineka-

HUA U YKapEHWUA B PEXKU-
Me AyXOBOro LWKada.

= Pewértka AnA npuroTos-
NEHUA Ha rpune, Hanpw-
Mep, CTENKOB, Konbacok
WM TOCTOB

= PeléTka AnA yCTaHOBKM
nocyZbl, Hanpumep,
$opM AnA 3aneKaHKku

5.1 JlononHuTenbHblie NPUHAANEKHOCTH

JononHuTensbHble NPUHAANEXKHOCTU MOXKHO nNpuobpecTty ye-
pes CepBUCHYIO CNyXXBy 1K Yepes UHTePHET-MarasuH.
MonHLIM NepeyeHb cneunanbHblX NPUHAANEHOCTEN K NPU-
6opy Bbl HAWAETE B HALLMX PEKNaMHbIX NPOCMEKTaX UK B
MHTEpHeTe:

www.bosch-home.com

MpWHaANe)KHOCTU OTHOCATCA K KOHKPETHLIM Npubopam.
MoaToMy npu NOKynKe BCceraa ykasblBaiTe TouHoe 0603Ha-
yeHue (Homep E) Bawero npubopa.

MHdpopmaumio 0 ToM, Kakue NPUHAANIEXHOCTU NpeanaratoT-
cA AnA Bawero npubopa, Bbl MOXXeTe HaWTh B OHNaiH-mara-
3KHE WM 3anpPOCUTL B CEPBUCHOM Cny»KOe.

CteKnfAHHanA nocyaa

[MpumeHeHune
= TywéHsle 6nroaa
= 3anekaHku

npOTMBEHb AnAa nuuubl

MpumeHeHne
= [lupor Ha NpoTUBHE
= Menkoe neyeHbe

114

5.2 YcTaHOBKa NpUHaAneXHocTen
anHaﬂne)KHOCTVI MOXXHO yCTaHaB/inBaTb B ABYX MOJIOXKe-
HUAX.

» YcTaHaBnuBawTe NPUHaANEeXXHOCTHU TaK, YTOObl OHU He
Kacanncb aABepubl npméopa.

— YcTaHoBKa NpUHaANEXHOCTEN B
BEPXHEE NOJIOXKEHME.

~— YcTaHoBKa ﬂpVIHaLlJ'Ie)'KHOCTeVI B HWXX-
Hee nonoxexHue.

Ha PUCYHKEe M306pa>+(eHo nonoXxeHne AnA yCTaHOBKU <.

\

()

Ha PUCYHKEe MsoépameHo nonoxeHuwe AnA yCTaHOBKU ~—".



ﬂepen nepBbiM UCNOJIb3OBaHKWEM  FU

6 MNMepea nepBbiM UCNONIb30BAHUEM

BbinonHuTe ycTaHoOBKM AnA NEPBOro BBOAA B 3KCNyaTa-
umnto. OuncTuTe NpUbop M akceccyapsl.

6.1 MNMepsbi BBOA B 3KCNAyaTauuto

Mocne BbINONHEHUA NEKTPUYECKOTO NOAKIOUYEHHUA UIKN OT-
KSIFOYEHUA INEKTPOSHEPruK Ha Aucnnee oTobparkaeTcH
3anpoc Ha yCTaHOBKY BpeMeHw cyToK. [epes Tem, Kak no-
ABMTCA 3anpoc, MOXET NMPOUTU HECKOMNBKO CEKYHA.

> TloakntounTte NpUBOp K 3NEeKTPOCETH.

v Ha gucnnee muraet sHauenue i2:00 v ceetutca O.

YcTaHOBKa BpeMeHHU CYTOK

1. YcTtaHoBHTe BpemMA CyTOK NOBOPOTHBEIM Nepeksoya-
Tenem.

2. Haxwmure O.

v Bpemsa cyToK ycTaHoBneHo.

3ameTKa: Y1066l yMEHbLUWTL NOTPEebNeHne INEKTPO3IHEPTUn

BaLUMM NPUOOPOM, MOXKHO OTKITHOUNUTE MHAUKALMIO BPEMEHU
CYTOK.

6.2 OuucTKa npubopa nepen nNepebIM
“cnonb3oBaHWeM

Mepea nepsbIM MCNONb30BaHWEM Npubopa HeobxoanMo

04UCTUTL pabouyro KaMepy W NPUHALANEIKHOCTH.

1. Y6eauTtech, uto B paboueit Kamepe HeT OCTaTKoB yna-
KOBKM, NMPUHAANEXHOCTEW UK APYTrUX NPeAMETOB.

2. 3akpoiite aABepuy npubopa.

3. C nomolubto nepekntoyatens Bbibopa GyHKUMIA ycTaHo-
BUTE peXknm «opaunit Bosayx» (@,

4. ToBOPOTHLIM NepeKoyaTenemM ycTaHoBUTe Temnepary-

py Ha 180 °C.

HaxmuTe Ha startDstop |

3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

Uepes uac Haxkmute startDstop

YcTaHoBWTE nepekntoyatenb Bbibopa GyHKUMI B Hyne-

BOE MOSIOXKEHME.

Mpnbop ounLLeH.

v Mpubop BbIKNOYEH.

No< o

<

6.3 YucTKa npuHagnemHocTen

» TwaTenbHO ouncTuTe NPUHaANEeXXHOCTHU CaﬂQ)eTKOVI n3
MAFKOW TKaHW U MblfIbHbIM pacTBOpoOM.

7 CtaHpapTHOe ynpasfieHue

7.1 Bknrouutb npubop

» [nA BrnoueHuA npubopa NoBepHUTE NepekioyaTtesb
BblBopa QyHKUMM.

v [Mpubop rotos Kk paborTe.

v Ha aucnnee nonaBnAetcA peKoMeHAyemMoe 3HauYeHHe.

7.2 BbikntoueHue npubopa

Koraa npubop He ncnonbayetca, ero Heo6xoAMMO BbIKIIHO-

yatb. Ecnu ycTaHOBKM He BbINONHAKOTCA B TEUEHUE ANUTENb-

HOro BPeMEHH, NPMOOP BbIKNOYAETCA aBTOMATUYECKH.

» YcraHoBUTE Nepekstoyatenb Bolbopa GyHKUMIA B Hye-
BOE MOJIOXKEHHE.

v BbinonHeHne ¢yHKuUMii Npubopa npepbiBaeTcA.

v Ha ancnnee otobpaxkaetcA BpemMA CYTOK.

v HeKoTopble MHAMKAUMK Ha AncNiee oToOpaykaroTcA TaK-
YK€ B TOM ciyyae, ecriv Npubop BLIKIHOUEH.

7.3 YcTaHOBKa BUAa Harpesa U
Temnepartypbl

1. TMepekntouatenem BriBopa GyHKUMIH YyCTAHOBUTE HYXHbIN
BMA Harpesa.

v Ha ancnnee noABnAeTcA peKOMeEHAyeMoe 3HaueHue.

Mpu HEOOXOAMMOCTH U3MEHUTE YCTaHOBKM. [inA aToro

Ha)KMWUTE Ha COOTBETCTBYHOLLIEE MOSe U UBMEHUTE 3HauYe-

H1e C NOMOLLIbIO NMOBOPOTHOMO NepeKoyaTens.

Haxxmute Ha startDstop .

3anyckaetca pexxum paboTbl npubopa.

Foput startDstop |

Mpu BoIGOPE BUAA HArpeBa C TeMnepaTtypoi MHAWKATOP

TeMnepatypbl 3anonHAeTcA.

N

< < < W

4. Tlpy He06XOAMMOCTH B TEKYLLEM peXkume paboThl ycTa-
HOBWTE ApYyroe 3HauyeHWe TeMnepatypbl NOBOPOTHLIM
nepekxtoyarenem.

B TekyLleM pexkume paboThl HeMb3A YCTAHOBUTL 3HaYe-
Hue Temnepartypbl Ha 40 °C.

7.4 MNpepbiBaHKWE peuma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXHO NPUOCTaHOBUTL B IH06OH MOMEHT.

1. Haxwmute startDstop unu oTkpoitte asepuy npubopa.

v Pab6ota npubopa np1octaHaBnMBaeTcA.

v Muraer startDstop .

2. YTto6bl NPOAOMHKUTE BLINOSIHEHWE pPeXuMa, 3aKpoiTe
asepuy npuéopa 1 Haxxmute startDstop |

v BbinonHeHue pexxuma Bo30OHOBNAETCA.

v Topwur startDstop

7.5 OTMeHa pexuma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXHO OTMEHUTb B Nt0OOA MOMEHT.

> YcraHoBMTE NepekstoyaTesb Bolbopa GpyHKUMIA B Hyne-
BOE MOJIOXKEHME.
MNMocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXXMMA OXNaXKAato-
LUMIA BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb AanbLue.

v BbinonHexune ¢pyHKUMIA npubopa npepbiBaeTcs.

7.6 Pexum ObicTporo Harpesa

UT06bl COKOHOMUTL BPEMA, Bbl MOXETE COKpaTUTb NPOAOI-
YXMTENIbHOCTb Harpesa Npu UCMOJIb30BaHWKU ONPeAeNeHHbIX
BWMAOB Harpesa, HauvMHanA ¢ Temnepatypsl 100 °C.
®yHKUMIO BBICTPOro HarpeBa MOXHO MCMOMb30BaTh MPU
cneaylowmx Buaax Harpesa:

. "opAuniA BO3AyX, UCKIOUYEeHWe: ropaumnii Bosayx 40 °C
" "punb c KOHBEKLMEN
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ru MMKpOBOJ’IHOBaH neyb

YcTaHOBKa GbICTPOro Harpesa

YTo6bl 06UTECA paBHOMEPHOIO NPUroToBNeHna 6ntoaa,
CTaBbTe NMPUHAANEKHOCTH M 600 B pabouyto Kamepy
TONbKO Nochne 3aBepLUeHUA ObICTporo Harpesa. YcTaHaBu-
BaWTe BpeMA NpUroToB/eHUA TOJNbKO Moce 3aBepLleHna
BbICTPOro pasorpesa.

1. YcTtaHaBnuBaiiTe NnoAxoAALUMIA BUA Harpesa U Temnepa-

Typy Bbiwe 100 °C.

Haxxara &.

Ha aucnnee ropwr §.

Hakmure Ha startDstop

3anyckaetca BbICTPLI Harpes.

Foput startDstop |

Mpu [OCTUXKEHUMN YCTaHOBIEHHOW TeMnepaTypbl Bbl-

CTpbIV HarpeB 3aBepluaetcA. PazaaercA 3ByKOBOM cur-

Han u Ha aucniee racHet $5. Mpubop npoaonxaet pabo-

TaTb C 3aAaHHbIM BUAOM HarpeBa U yCTaHOBJIEHHOW TeM-

nepartypon.

v BbICTPLI HarpeB aBTOMAaTMHYECKK [eaKTUBUPYETCA MO
UCTEYEHUN MaKCUMYM 15 MUHYT.

C K K WD

OTmeHa ¢pyHKUMH BbICTPOro Harpesa

» Haxaraé.

v Ha aucnnee noracHet . Mpubop npoaomxaet padoTars
C 3a/laHHLIM BUZOM Harpesa 1 yCTaHOBIEHHON Temne-
paTypon.

7.7 ABTOMaTUUYeCcKoe OTKNYeHue

Ina o6ecnevyeHnn Baluen 6esonacHOCTU NPUOOP OCHALLEH
dyHKUMEN aBTOMATUUYECKOrO 3aLLUUTHOIO OTKNIOYEHKA. [pK-
6op aBTOMaTUUYECKM OTKNIOUYAETCA, €C/M A0MYyCTUMOEe BpeMs
ero paboTbl 6bIf10 NPEBLILLEHO.
MpoaomxuTenbHOCTL paboThl A0 OTKIOUEHUA 3aBUCUT OT
YCTaHOBOK:
= [opAauni Bo3ayx 40 °C v npeaBapuTenbHbIR NOAOrPEB:
24 vacos
= [opAauni Bozayx 100-230 °C v rpunb C KOHBEKUWEN:
5 vacos
= [punb: 90 MUHYT

Ecnu npubop Bbin BeIKNOUYEH GYHKLUMEN aBTOMATUYECKOTO
OTK/IKOYEHUSA, Ha AUCnnee NoABUTCA £C. Bbl MOXKeTe nos-
TBEPAUTb CooBLLEeHNe, Haxkas startDstop |

8 MukpoBonHoBafA neuyb

B pexxmme MUKPOBOJTH BOSMOXXHO 0CcobeHHO 6blCTpO€ npurotToBJieHne 6J'IIO.CI, pasorpes, BbinekaHne nnn pasmopaxkmpaHue
NPOAYKTOB. Pexxnum MWKPOBOJTH MOXXHO UCNOJIb30BATb OTAENIbHO UJN B KOMOWHaLMK C BUAOM Harpesa.

8.1 MoLWHOCTb MUKPOBOJIH

3aeck npuBeséH 0630p BUAOB MOLLHOCTU MUKPOBOJTH U UX NMPUMEHEHHE.

MouwHocTb MUKpO- MakcumanbHoe BpemMs

NMpumeHeHue

BOJTH B BaTTax NpUroToBneHus

90 W 1:30 4 LLlaaAwee pasmopakusaHne npoayKToB.

180 W 1:30 4 PasmopaxusaHue 1 fosBefeHne A0 rOTOBHOCTU NPOAYKTOB.

360 W 1:30 4 JoBeaeHne Ao roTOBHOCTM MAca W pbiObl v Lajsllee pasorpeBaHue
6ntoa.

600 W 1:30 y PasorpeBanue 6104 v AoBeAeHUEe X [0 FOTOBHOCTH.

900 W 30 MUHYT PasorpesaHue »uakocTeu.

MakcrMmanbHaa MOLLHOCTb HE npeagycmMoTpeHa AnAa pasorpeBaHnA 6ntoa.

Mpeanaraemble 3Ha4YeHUA

JnA Kayk4oM MOLLHOCTM MUKPOBOJIH NPUBOpPOM peKoMeHAay-
eTcA BpeMA NpurotosneHuna. Bel MoXkeTe NPUHATL UK 13-
MEHWUTb peKoMeHyeMoe 3HauYeHe B COOTBETCTBYIOLLEM
none.

8.2 MNMpuHagneHoOCTU U Nocyaa And
MCNoNb30BaHUA B pelUMe MUKPOBOJIH

Urto6bl paBHOMEpPHO pasorpesath 6nto4a U He NOBPeAUTb
npuéop, Ucnonb3yinTe NOAXOAALLYIO NOCYAY U NPUHALNE K-
HOCTH.

Mpexae yem ncnonb3oBaTb NOCYAy B MUKPOBOSTHOBOW Nne-
uMn, 03HaKOMbTECH C MHbOPMaumren oT nponssoautens. B
cnyyae COMHEHU NpoBeanTe NPOBEPKY NPUrOAHOCTH NOCY-
Abl. "MNpoBepKa nocyabl Ha NPUroAHOCTb AS1A UCNONb30Ba-
HWA B MUKPOBONHOBOM neun" — CrpaHnya 117
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MpuroaHo AnA Ucnonb3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOI:i neyu

Mocyaa n npuHagnexHo- O6ocHoBaHue

CTH

Mocyna n3 TepmocTabune-  XKaponpouHbiin Matepuan
HOro marepuana, noaxoAa-  YCTOWYMB K BO3AEUCTBUIO
LLlero AnA UCNONb30BaHMA B MUKPOBOJH.
MWUKPOBOJTHOBOM Meuu:
= Crekno
= CTeKnokepamuka
= dapdpop
= TepmocTabunbHbIi nna-

CTUK
= [lonHoCTbIO rNasypoBaH-

HaA Kepamuka 6es Tpe-

LLIMH




MMKpOBOJ’IHOBaH neyo ru

MNocyaa v npuHagnexHo-
cTn

O6ocHoBaHue

Mocypa v npuHagnexHo- O6GocHoBaHue

CcTn

anHaLU'Ie)'KHOCTVI, BXoAA-

e B KOMMNJIEKT NOCTABKU:

peweéTka

PelwéTka, BXoAALaA B
KOMIMNEKT NOCTaBKH, paspa-
6oTtaHa ana npubopa u noa-
XOZMT ANA UCMOMNb30BaHWA B
PEXUME MUKPOBOJTH.

MeTannuueckune npubopsl

UTto6bl u3bexarb 3aaepKu
3aKUMNaHuA, Bbl MOXETE UC-
nonb3oBaTb METAIMYECKUE
npubopsbl, HANPUMEP, NIOXK-
Ky B CTaKaHe.

3ametka: Metann moxxet
BbI3BaTb UCKPOBbIE pasps-
Abl, KOTOPbIE NOBPEXAAtOT
pabouyto Kamepy U CTEKIIO
Asepubl. MeTannuyeckun
npeamMeT A0SKEH HAXOANTb-
CA Ha pPacCTOAHWM He MeHee
2 CM OT CTEeHOK paboyelt Ka-
Mepbl ¥ BHYTPEHHEN CTOPO-
Hbl ABEpLUbI.

He npurogHo AnAa UcnoJib3oBaHUA B MMKpOBOﬂHOBOVI

neyu

MNocyaa v npuHagnexHo-
cTn

O6ocHoBaHue

MNMocyaa u3 metanna

MeTann He nponycKaet Mu-
KpOBOJHbI. Bntoaa He Ha-
rpeBatoTCA UK HarpesatoT-
cAa cnabo.

Mocyna ¢ 3010TUCTOM MNK
cepebpucToi oTAENKOM

MWKpPOBOSHbLI MOTYT NoBpe-
AWUTb 30M0TUCTYIO U cepe-
BpucTyto oTaenky. Ucnonb-
3yiTe nocyay TONbKO B TOM
crnyyae, ecnu UMeeTcA ra-
paHTUA NPOU3BOAUTENA, UTO
nocyza noaxoAuT Ana npu-
MEHEHUA B MUKPOBOSIHOBOM
neumu.

anrOﬂHO ANA UcnoJsib3oBaHUA B pexume

«MuKpoKkom6u»

Pexxnum <<MMKpOKOM6VI>> No3BOJIAET UCNOJIb30BaTb MOLLL-

HOCTb MMKPOBOSH A0 600 W BT 0AHOBpEMEHHO C NpUMeHe-

HMeM BuAa Harpesa. MNoatomy meTannmyeckue Gopmsl
MO>KHO UCMONb30BaTh B PeXMUME «MUKPOKOMOU».

anHa,EI,J'Ie)KHOCTVI, BXoAA-
Line B KOMMNJIEKT NOCTABKU

MpuHaanexxHoctu, BXxoAas-
LLIME B KOMINIEKT MOCTaBKM,
Hanpumep, peLléTka, He 06-
pasytoT UCKPOBbIE PaspAAb
NP1 MCNONb30BaHUKU B pe-
uMe «MUKPOKOMOU».

q)OprI AnA BblNeKaHWA U3
mMeTanna

Bhineuka xopoLuo npone-
KaeTCA CHW3Y, TaK Kak Me-
TannmMyeckue Gopmbl AA
BbINEKaHKA JlyyLle NpoBo-
AAT TENNo.

3ametka: Metann moxxet
BbI3BaTb UCKPOBbIE paspa-
Zbl, KOTOpPbLIE NOBPEXAAIOT
pabouyto Kamepy U CTEKIIO
Asepubl. MeTannnyeckun
npeamMeT AOMKEH HaXoauTb-
CA Ha pacCTOAHMM He MeHee
2 CM OT CTEHOK pabouyei Ka-
Mepbl 1 BHYTPEHHEW CTOPO-
Hbl iBEpLbI.

8.3 MNpoeepKa nocyabl Ha NPUrogHOCTb ANA
MCNOJNIb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Neyu

MpoBepbTe NPUIrOAHOCTL NOCYAbLI K UCMONB30BaHUIO B MHU-
KPOBOMHOBOM Neyx Np1 NOMOLLM creunanbHoro TecTa. My-
CTYHO NMOCYAY MOXXHO WCMONb30BaTh B PEXHMME MUKPOBOJTH
TONIbKO BO BPEMA NPOBEAEHWA NMPOBEPKU NPUTOAHOCTH.

/\ NPEAYNPEXAEHWE — OnacHocTs olunapuBaHus!
B npouecce akcnnyaraunmn OTKpbITbIe AnA 40CTyna 4Yactv
npubopa CMNbHO HarpeBatoTCA.

» He npukacaiTtecb K ropAYMM yacTtam npubopa.

» He noanyckaiite geten 6mmnsko K npuéopy.

1. MocrtaBbTe NycTyto nocyny B pabouyto Kamepy.
2. YcraHOBWUTE MaKcUManbHYH MOLLHOCTL Npubopa Ha Yz —
1 MUHYTY.
3. Bxounte pexkum startDstop |
4. TMpoBepKa nocyabl NPOUCXOAUT CneayroLmnm o6pasom:
— Ecnu nocyaa octanacb XonoaHOM Unv TeNNoW, oHa
noAxoAuT ANA UCMONb30BaHWUA B MUKPOBOMTHOBOW ne-
uu.
— Ecnu nocyaa ctana ropAayYen nnu BO3HUKIN UCKPHI,
npepsuTe NPOBEPKY NpUroaHocTu. Nocyaa He noaxo-
AWT ANA UCNONb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOW MEYu.

8.4 YctaHOBKa MOLLHOCTU MUKPOBOJH

Ona pasnnuHbix BUAOB 611104 NpeayCMOTPeHbl pasinyHble
BapWaHTbl MOLLHOCTH W YCTAHOBOK.

BHUMAHMUE!

Pa6ota npnbopa 6e3 yctaHOBNEHHbIX B Hero 6ntoa BeAéT K
neperpyske.
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ru MMKpOBOJ’IHOBaH neyb

» Hukoraa He 3anyckamte perkMm MUKPOBOJIH, HE YCTaHO-
BYB 6ntoZo B pabouyto kamepy. MckntoueHnem aBnaeTca
KpaTKOBPEMEHHAA NPOBEPKa NPUroAHOCTH NOCYAbI.

N LA
~~ ~~
N—t

v | X

1. Cneayite "yKasaHuAM no TexHuke BesonacHocTn"

— CrpaHunya 107 v "yKasaHuAM no npeAoTspaLleHuto
MartepuanbHoro ywepba" — Crpaxuya 109.

2. "Cnepy#te yKaszaHWAM MO NPUMEHEHUIO NOCYAbl U NpU-

HaANEeXHOCTEN, NPUIroAHbIX ASIA UCMONb30BaHMA B MU-

KPOBONHOBOW neun." — CrpaHuya 116

YcTaHoBHTE Nepekntoyaresns Bbibopa GpyHKuni Ha &,

4. Yt106bl yCTAHOBWTL KENaemyt MOLLHOCTb MUKPOBOJIH,
HaykmuTe B,

5. YcraHoBHTE TpeByemoe BpeMA NPUroTOBAEHUA C NOMO-
LLIbIO MOBOPOTHOrO MepeKsitoyaTens.

6. Bxnounte perkum startDstop |
Bbl Mo)keTe B nto60W MOMEHT BbINOIHEHUA peXxnma ns-
MEHUTb BPEMA NPUroTOBAEHUA C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO
nepekntoyarens.

v OtcuyeT BpeMeHW NPUroToB/IeHNA MPOAOIKNTCA 1 3any-
CTUTCA PEXXUM MUKPOBOJIH.

v [locne ncrTeyeHnn ycTaHoBAEHHOW NPOAOIIKUTENBHOCTH
PeXXMM MUKPOBOJIH aBTOMATUYECKM 3aBEPLUNUTCA, U pas-
AacTcA 3BYKOBOW CUrHaJ.

7. Korza 6ntogo 6yaet rotoBo, NOBEPHUTE NepeKtoyaTenb
Bbl6opa PYHKLUMIA B HyNEBOE MONOXKEHHE.

w

8.5 UHTepBanbl ycTaHOBKU BpEeMEHHU

MHTepBaJ’I YCTaHOBKU BpeEMEHU NPUTrOTOBJIEHUA B peXxnme
MWKPOBOJTH 3aBUCUT OT BPEMEHN NPUTOTOBJIEHNA.

Bpems BbinonHeHus UHTepBan
0—1 muHyTa 5 cekyHa
1-3 MUHyTHI 10 cekyHA
3—15 MuHyT 30 cekyHAa
15 MuHYT — 1 yac 1 MuHyTa
1 yac — 1 yac 30 MUHYT 5 MuHyT

8.6 UsmeHeHMe MOLLIHOCTU MUKPOBOJIH

» Hakarta &l
M3MeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJTH OT CaMOM HU3KOM A0
CaMOW BbICOKOW MOXXHO MYTEM MHOIOKPATHOro Ha>kaTuA.
Ecnv pexxuM MUKPOBOJH BbiBMpaeTcA nocrne 3anycka,
paboTa npubopa npuocTtaHaenueaetcA. Brnounte pe-
YKUM KHorKoM startDstop |

8.7 MNpepbiBaHKe perrma

TeKyLLMIA PeXXUM MOXHO NPUOCTaHOBUTL B I060H MOMEHT.

1. Haxwmurte startDstop unu oTkpoitte asepuy npubopa.

v Pab6ota npubopa nproctaHaBnMBaeTcA.

v Muraer startDstop .

2. Yto6bl NPOAOMKUTE BLINOSIHEHWE pPeXKMMa, 3aKpoiTe
Asepuy npuéopa 1 Haxxmute startDstop |

v BbinonHeHue pexxuma Bo30OHOBNAETCA.
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v Topwur startDstop .

8.8 OTmeHa pexuma

TeKyLUUN PEXUM MOXKHO OTMEHWUTbL B NIOOON MOMEHT.

> YcTaHOBUTE Nepekntoyatesnb Bolbopa GpyHKUMIA B Hyne-
BOE MNOJNOXEHME.
Mocne npepbiBaHWA UNK OTMEHBI PEXMUMA OXJTaXKAako-
LM BEHTUNATOP MOXKET paboTaTb AanbLlue.

v BbinonHeHne GpyHKUMIA Nnpubopa npepeiBaeTcA.

8.9 MukpoxKomobu

UTto6bl COKpaTUTb BPEMA NPUrOTOBAEHUA, Bbl MOXKETE KOM-
BuHMpOBaTb HEKOTOPbIE BUABI HArpeBa ¢ PEXUMOM MUKPO-
BOJTH.

B pexxnme «MuUKpoKoMOu» BO3MOXHO UCMOJIb30BaHUE
cnejyloLux BUAOB Harpesa:

. lopAuniA Bosayx

. "punb ¢ KOHBEKUMEN

= [ lpunb

HUcknoueHua:

. MowHocTb MrkpoBonHI00 W

= lopAuuit Bozayx 40 °C

= [MpenBapwuTenbHbIA Nogorpes Nocyasl

YcTaHOBKa peuma «MUKPOKOMOU»

BKNOUMTE PEKUM MUKPOBOJTH AOMONHUTENBHO K BUAY Ha-
rpesa.

1. YcTaHoBWTE Nepekntoyatesnb Bbibopa GyHKUMIA Ha KOM-
6UHMPYeMBbIN BUA Harpesa.

v Ha auncnnee noABNAETCA peKoMeHQyemMoe 3Ha4YeHne anAa
Temneparypbl.

2. YcTaHoBMTe TEMNepaTypy ¢ NOMOLLbIHO NOBOPOTHOMO
nepeknoyatens.

3. YT100bl yCTAHOBUTL YKeNnaemyto MOLHOCTb MUKPOBOJTH,
HakmuTe B,

v Ha auncnnee noABNAETCA peKoMeHayemMoe 3Ha4YeHne anAa
BPEMEHM NPUroToBIEeHUA.

4. YcTaHoBWTE BPeMA MPUroTOBAEHUA NPU NOMOLLM NOBO-
POTHOrO NepekstoyaTens.
Brntounte pexkum startDstop |

v OTcueT BpemMeHM NpUroToBeHWA NPOAOIKUTCA U 3any-
CTUTCA PEXUM «MUKPOKOMOU».

v [0 UCTEeYEHNM YCTAHOBNEHHOIO BPEMEHU PeXuM «Mu-
KPOKOMOW» aBTOMAaTUUYECKU 3aBEPLUNUTCA, U pasaacTca
3BYKOBOM CUrHar.

U3meHeHMe MOLLLHOCTU MUKPOBOJH

» Harkara &.
M3MEeHUTb MOLLHOCTb MUKPOBOJIH OT CaMOW HU3KOW A0
CaMOW BbICOKOM MOXXHO MYTEM MHOIOKPATHOro Ha>kaTuA.
Ecnu peXXuM MUKPOBOJIH BbIBMpaeTcA nocse 3anycka,
paboTta npubopa npuoctaHaenueaetcA. Bkntouute pe-
YXMM KHonkoit startDstop |

MpepbiBaHKe peruma

TeKyLUUI PEXUM MOXKHO NPUOCTAHOBUTL B NH0OOH MOMEHT.
1. Hamurte startDstop unu otkpoiTte asepuy npudopa.

v Pa6ota npubopa npuoctaHaBnnBaeTcA.

v Muraert startDstop .

2. Y1o6bl NPOAOMKUTE BLINOSIHEHWE PEXKMMA, 3aKpoiiTe
nBeply npuéopa 1 HaxkmuTe startDstop |

BbinonHeHWe pexxrmMa Bo30OHOBNAETCA.

v Topur startDstop .

<



OTmeHa pexuma

TeKyLLMA PeXXUM MOXKHO OTMEHUTb B Nt0OOW MOMEHT.

» YcTaHoBUTE NepekntoyaTesb Bolbopa GpyHKUMIA B Hyne-
BOE MOJIOXKEHHME.
Mocne npepbiBaHWA UMK OTMEHBI PEXXUMaA OXNaXkaato-
LMK BEHTURATOP MOXKeT paboTtaTb AabLue.

v BbinonHenve ¢yHKumMi npubopa npepbiBaeTcA.

8.10 HarpeBaHue U cyLLKa pabouei Kamepbl

Kaxablit pas nocne saBeplueHnsa paboTsl NpocyLunBanTe

pabouyto Kamepy, 4Tobbl B HEM HE OcTaBanach Bnara.

1. [aiite npnbopy oCThITb.

2. Cpasy yaanute KpynHele sarpasHeHua B pabouei kame-
pe.

3. lMpotpuTe Bnary Ha aHe padoyei kamepbi.

4. YcraHosuTe BuA HarpesalXl ¢ noMoLLbIo Nepekoyarena
BbiGopa QYHKLUMNA.

5. Haxaral.

I"IporpaMMb| aBTOMaTMU4YeCKOoro npurotToBssieHHUAa ru

6. [MoBOpPOTHLIM NepekoyaTenemM ycTaHoBMTE Temnepary-
py Ha 150 °C.
Neakabl Haxkmute O.
Ha aucnnee soinensetca O.
8. YcTtaHOBMTE MOBOPOTHLIM NEpeKoyaTenem BpemMs Bbl-
NonHeHna 15 MUHYT.
C nomolubto startDstop zanyctute pexxkum.
HauHeTca cylika u 3aBepLUMTCA NO UCTEYEHUN 15 MUHYT.
10. OTkpoiiTe aABepLy npubopa, YTobbl BbINYCTUTbL BOAAHOM
nap.

<

8.11 MpocywuBaHue pabouei Kamepbl
BPYUYHYHO

Karkablii pas nocne 3aBeplueHWA paboTbl NpocyLuvBaitTe
pabouyto Kamepy, 4ToBbl B HEM HE OcTaBanachk Bnara.

1. [Haiite npnbopy ocThITb.

2. Ypanwte KpynHble 3arpAsHeHUA B paboueit kamepe.

3. Hacyxo npotpute padodyto Kamepy ryoKoi.

4. OcrtaBbTe ABepuy Npubopa OTKPLITOM Ha OAMH Yac, YTo-
6bl AaTb paboyei kKamepe NOHOCTbI OCTbITb.

9 MporpaMmMmbl aBTOMaTUUYECKOro NPUroToBNEeHUA

MporpaMmbl aBTOMaTU4ECKOro NPUroToBAEHWA MOMOTYT Npu
NPUroTOBNIEHWM Pa3NMYHBIX BNt0A, aBTOMAaTUYECKM BbIBUpan
ONMTUMaJIbHbIE HACTPOWKM.

9.1 YKasaHuA ycTaHOBKam Anf
NpUroToBneHuA 6nron

Urtobbl 406UTbCA ONTUMANBHOMO pesynbTaTa NPUroToBIEHUA,
cneflyite cneZlytoLLMM yKasaHUAM.
= Ucnonb3ayiTe TONbKO NPOAYKTHI OTIIMYHOMO KauyecTBa.

9.2 O630p 6nt0a

= Mcnonb3yinte TONbKO MACO, XPaHWBLLEECA B XONOAUSb-
HUKe.

= Mcnonb3yiTe TONbKO NPOAYKThI IMyOOKOW 3aMOPO3KH,
XpaHUBLUMECA B MOPO3WUIIbHOM Kamepe.

= BbiHbTE NPOAYKT U3 YNaKOBKKU U B3BeCbTe ero. Ecnu Bl
He MOXXeTe yKasaTtb TOYHbIM BEC NPOAYKTA, OKPYrnTe
ero.
MomecTuTe MPOAYKT B XONOAHY0 pabouyto Kamepy.
Mcnonb3yiTe TONbKO »XaponpoyHyHo NOCyay, NPUrOLAHYHO
ANA UCNOoNb30BaHUA B MUKPOBOJIHOBOW Meyun, Hanpumep
CTEKJIAHHYIO UNTU KEPAMMUUYECKYIO.

Bam notpebyeTca ykasaTb Bec npoayKra. Bbl MoXeTe ykasaTb BeC NpoAyKTa TONbKO B paMKax NpedyCMOTPEHHbIX 3HAYEHM.

PasmopaxuBaHue
Homep Bug 6nropa MpuHapgnex- BbicoTa Owvana3oH Beca YkKasaHusA
HOCTb YCTaHOBKU B Kr
PO MacHoun ¢apL lMnockas OTKpbl-  ~—~ 0,2-1,0 Y)Ke pasMopOoXeHHbIN dapLl BolHUMAWTE
TaA nocyaa nocne nepesopaynBaHuA.
PO Kyckn maca MNnockasa oTKpbl-  ~—= 0,2-1,0 YaananTe *WAKOCTb NpuU Nepesopayunsa-
TaA nocyAa HWW, HU B KOEM Cny4ae Henb3A UCMOoNb30-
BaTb €€ AnA AafbHenLlenh roToBKU, oHa
TaKKe He A0KHa conpuKkacatbea ¢ Apy-
rMMU NPOAYKTaMM.
PO LibinnéHox, MNnockasa oTKpbl-  ~—= 0,4-1,8 YaanawTe *WAKOCTb NpU Nepesopaynsa-

UbINAEHOK KyCco4Y- TafA nocyaa

HWUKU, HX B KOEM Cliydae Henb3A UCNob30-

Kamm BaTb eé AnA AaSibHelLLen roTOBKK, OHa
TaKXXe He J0MKHa conpuKacaTbCA ¢ ApY-
TMMU MPOAYKTaAMM.
PO+ Xneb MnockasA oTKpbl- ~—~ 0,2-1,0 PasmoparkuBaitte xn1eb TonbKo B HeobXxo-

Tan nocyaa

ANMBbIX KOJiMyecTBax, TaK Kak OH 6bICTpO
yepcTBeer. Mo BO3MOXKHOCTH pasaenute
JIOMTUKH.
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ru npOFpaMMbI aBTOMAaTU4eCKOoro npuroToBieHunA

MporpaMmbl NPUroToBNIEHUA

Homep Bup onopa MpuHagnex- BbicoTa Onana3oH Beca YkKasaHus
HOCTb YCTaHOBKMU B Kr
FOS Puc 3aKpbiTas nocy- ~— 0,05-0,2 He ncnonbayiite puc 6LICTPOro NPUroToB-
aa neHuA B nakeTukax. MNpwv Bapke puca 06-
pasyeTcA MHOro NeHbl. YCTaHOBUTE BEC
Kpynbl (6e3 »xnaxkocTn). lo6aBbTe B pUC
2-2,5 06béMa KMAKOCTH.
S KapTogens 3aKpbiTas nocy- ~— 0,15-1,0 NOPEXKbTE Ha KyCOUYKM OAAMHAKOBO Be-
a NWumHbl. Jo6aBbTe 1 CT./1. BOAbLI HA KaXK-
avie 100 r.
o OBoLuu 3akpblTaA nocy- ~—r 0,15-1,0 NnopeXbTe Ha KyCOYKM 0OAWHAKOBOW Be-

Aa

nnumnHbl. JJobaBbTe 1 CT.1. BOAbI HA KaXK-
able 100 .

Kom61HHUpoBaHHble NporpammMbl NPUTrOTOBNEHUA

Homep Bup 6nopa MpuHagnex- BbicoTa Owana3oH Beca YKasaHusn
HOCTb YCTaHOBKMU B Kr
P 3anekaHka, 3a-  OTKpbITaa nocy- ~— 0,4-1,2 BbicoTa 3anexkaHku He JoMXHa NpeBbl-
MOPOXKEeHHaA aa watb 3 cm.
Fos LibinnéHok, uenn- OTKpbITaa nocy- —~— 0,5-2,0 MpyaKko# BHUS.
KOM na
Pl Poctéud, cpea- OTkpbiTasa nocy- ~— 0,5-1,5
Hen NpoXapKu aa
Pl CBuHanA wenka  3akpbiTaA nocy- =~—r 0,5-2,0
ANA XapKu na
P BapaHuHa, cpen- 3akpbiTas nocy- ~—r 0,8-2,0 BapaHuHa ¢ nonatku unu 6apaHbsa Hora
HenpoXapeHHaa Aa 6e3 KocTH
Fi3 MacHow pynet OTKpblTasa nocy- =~— 0,5-1,5 BeicoTa pyneTa He fomkHa nNpeBbllaTh
na 7 cMm.
] Poiba, uenvkom  OTKpbiTad nocy- ~—- 0,3-1,0 MpenBapuUTenbHO HAAPEXbLTE KOXKY Ha Phbl-
aa 6e. Bbinoxxute pbiBy CrMHKON BBEPX B MO-
cyay.
Fis lMnos/pu3oTTo U3  BbicoKan 3aKkpbl-  ~—- 0,05-0,2 K oaHoW yactu puca gobaBbTe TpU YacTu

CBEXMUX NPOAYK-
TOB

TaA nocyaa

BOAbI M YeTblpe yacTu osoLlen. Mcnonb-
3y¥iTe TONbKO CBEXMe NpoAayKThl. BBeaute
TOMBKO BEC puca.

9.3 YcTaHoBKa bntoaa

1. YcTaHoBuTe nepekntouatens Beibopa GpyHKuui Ha [,
v Ha aucnnee nosaeutcA nepBbIi HoMep 6atoda U peKo-

v B HekoTopbIx nporpaMmMax pasaaeTcA KOPOTKUM 3BYKO-
BOW curHan, korga 61040 Heo6xoAUMO nepemMeLlatb
N NOBEPHYTh.

6. Mo MCTEUYEHNN BPEMEHM NPUTOTOBNEHHA:

2

MeHZyemoe 3HayeHue Beca.
Mp1 nomMoLLM NOBOPOTHOIO NepekstoyaTend Bolbepute
»xenaemoe 6nt010.

Harkara kg.

MoBOPOTHLIM NepeKoyaTeneM 3aaanTe HyXXHbI Bec.
Mepea HauyanoM npurotosaeHua ¢ nomotubio [Tl n kg
MOXHO nepexoauTb OT Belibopa 6ntoja K ykasaHuo Beca
1 obpaTHo.

Mpubop aBTOMATUUYECKM YCTAHOBUT COOTBETCTBYHOLLEE
BPEMA NPUroTOB/IEHUA.

Haxkmute Ha start[stop |

Mocne Hauana NPUroToBAEHUA HEeNb3A U3MEHWUTb BbIGOP
6noaa u 3HaueHue Beca. 3aAaHHbli BEC MOXHO BbiBe-
CTW Ha aucnnen, Haxkas kg,

3anyckaetca pexxum paboTsl npubopa.

Foput startDstop |

HauuHaeTcA 0TCUET BpeMeHW NPUroTOBNEHHA.
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— Paspaétca 3ByKoBoii curHan. Mpubop nepecraér Ha-
rpeBatbCA.

- YcTaHoBuUTE Nepekntoyatesnb Bolbopa GyHKUMIA B Hy-
NeBOE MNOJIOXKEHME.

9.4 MNpepbiBaHUE peXuma
TeKyLMi peXxMM MOXKHO NPUOCTAHOBUTL B OO0 MOMEHT.

1.

v
v
2

<

Haxxmute startDstop unu otkpoiite asepuy npuéopa.
Pa6oTa npubopa npuoctaHaBMBaeTCA.

Muraer startDstop .

Y106kl NPOACIXUTL BLINONHEHWE PEXMMA, 3aKPOUTE
Aseply npuéopa 1 HaxxmuTe startDstop |
BbinonHeHue pexxrma Bo3o6HOBRAETCA.

Foput startDstop |



9.5 OTmeHa pexuma

TeKyLUMIA PEXXUM MOXXHO OTMEHUTb B OO0 MOMEHT.

» YcraHoBUTE Nepekstoyatenb Boibopa GyHKUMIA B Hye-
BOE MOJIOXKEHHE.

®yHKUMK BpeMeHU  ru

lMocne npepbiBaHWA UM OTMEHBI PEXMMA OXTaXKAat0-
UMM BEHTUAATOP MOXKET paboTaTb AasbLue.
v BbinonHexune ¢pyHKUMIA npubopa npepbiBaeTcs.

10 ®YHKLUUU BpEMEHU

Mpubop MMeeT GYHKLUMU BPEMEHH, C MOMOLLIbIO KOTOPbIX
MOXXHO 3aZiaTb NPOAOMKUTENBHOCTb NPUTOTOBNEHWA UK
yCTaHOBWTb TalMep.

10.1 3anpoc ¢pyHKUUN BpEeMeHHU

TpebosaHue: Ecnu BbINONHEHbLI HACTPOMKU HECKOMBKUX
dYHKUMA BpeMeHu, Ha aucnnee ByayT ropeTb COOTBETCTBY-
tolwme cumBorbl. Bo Bpema paboTbl npubopa AOCTYMHbI
dYHKUMM TaiMepa U BPeMEHU NpUroToBneHuna. B pexxume
OXXMAAHWA AOCTYMHbI PYHKUMM TakMepa U BPEMEHM CYTOK.
> gamwmame (®, noka B dpokyce He okaxyTtca (O, & nnm

L

v Ha aucnnee nossutca TeKyLlee 3Ha4YeHue.

10.2 U3meHeHUe BpeMeHHU CYTOK

TpebosaHue: [1na nsmMeHeHUa BPeMeHM CyToK npubop Aon-

XXEeH 6bITb BbIK/THOYEH.

1. Oeaxabl Haxmute O.

v Ha aucnnee noasutca O n Bpema CyToK.

2. YcraHoBWTE BPEMSA CYTOK NMOBOPOTHLIM NEPEKoYa-
Tenem.

3. Haxmure O.

v Bpemsa cyTok ycTaHoBnEHO.

v Ecnn © He HakaTa, Yepes HECKONbKO CeKyHa ByneTt
NPUHATO 3aJjaHHOE 3HaYeHue.

3ameTKa: Y106l yMEHbLUWTL NOTPpebneHne aNeKTPO3HepPrum

BaLlnUM HpMéOpOM, MOXHO OTKNKOYNUTb UHOUKAUUIO BpEMEHU

CYTOK.

10.3 Bpemsa npurotoBneHun

Bbl MoXeTe ykasaTb nepuoa BpeMEHH, No UCTEYEHWUU KOTO-
poro pexxkum padoTbl Npubopa ByaeT aBToMaTUUECKH 3aBep-
WweH. MakcMmanbHoe BpeMA NPUroTOBIEHUA COCTaBNAET
23:59 u.

YcTaHOBKa BPpeMeHU NPpUroToBJsieHUA

1. YcraHoBWTE BUA Harpesa 1 Temneparypy.

2. Haxumaiite O, noka B dpokyce He okarketca O.

3. YcraHosuTe TpeByemoe Bpema NpUroToBAeHUA C MOMO-
LLIbIO MOBOPOTHOrO NepeKoyaTens.

Haxxmute Ha startDstop .

3anyckaeTca pexkum paboTsl npubopa.

Foput startDstop |

HaunHaeTcA OTCYET BpEMEHU NPUroTOBNEHHA.

< < < P

3aBepLue|-me BpeMeHU NpUroToBJieHUA

Tpeb6oBaHue: Pasnaétca 3BykoBow curHan. Mpubop nepe-
cTaéT HarpesaTbcA. Ha aucnnee NoABUTCA MHAMKaUMA L

Inln]
L.

1. Haxarta O.
v 3BYKOBOW CUrHa BbIK/HOYEH.

2. YcraHoBWTE Nepekntoyatenb BulBopa GpYHKUMI B Hyne-
BOE MOJIOXEHHE.
v [Mpubop BbIKOUEH.

U3meHeHHe BpeMeHU NPUroTOBJIEHUA

> [loBOPOTHBEIM NepeksYaTenemM U3MeHUTe BpeMA NPUro-
TOBNIEHUA.

v Yepes HeECKONbKO CEKyHA Ha AUCMnee NOABUTCA U3Me-
HEHHOe 3HaYeHue BPEMEHW NPUrOTOBNEHUA.

v HaunHaeTcA OTCUYET BpeMEeHU NPUroToBIIEHHA.

C6poc BpemeHH NPUroToBNEeHUs

1. Ecnu 3apaHa ¢yHKuma Taitmepa, Haxkmute O.

2. [lpu NomMoLLM NOBOPOTHOIO MNepeKoYaTena yCTaHoBUTe
BPEeMA NPUroToBeHUA Ul :OL.

v Uepes HeCKOMbKO CeKyHA YCTaHOBKa BPEMEHHW NPUro-
ToBNeHuA Byaet copoweHa. Pexxum paboTel npubopa He

npepseTcA.

10.4 Tanmep

Bbl MOXKeTe 3agatb Bpema Taiimepa, no UCTEYEHUU KOTOPO-
ro pasgacTcA 3ByKOBOW curHan. Bpema taimepa MOXKHO
yCTaHOBWUTb MakCUMyM A0 24 4acos.

Tavimep paboTaeT He3aBUCUMO OT peXkuma paboTbl U Apy-
rMx QyHKUMA BpemeHu. CurHan Tanmepa otiMyaeTca oT Apy-
rMX 3BYKOBbIX CUrHanos.

YcTaHOBKa Tanmepa

1. Hakumaiite O, noka B poKyce He OKarKeTCA &.

2. YcraHoBWTe XXenaemoe BpeMA Tavmepa NoBOPOTHLIM
nepekntoyarenem.

v Yepes HeCKonbKO CEeKyHA MOABUTCA MHAMKALMA 3aAaH-
HOro BpeMeHu Tanmepa.

v Talmep BknovaeTcs.
Ha aucnnee roput &.

v HauuHaetcA oTCUéT BpemeHu Tanmepa.

3aBseplueHue paboTbl Tanmepa

TpeboBaHue: Pasnaérca 3ByKoBoW curHan. Ha aucnnee no-
ABUTCA UHAMKAUMA L0,

» Haxxmute Ha ntoBoi cUMBOI.

v Talmep BbIKIOYEH.

M3meHeHWe BpeMeHHU Tanmepa

> MameHuTe BpeMsA Taiimepa NOBOPOTHLIM MNepeKntoya-
Tenem.

v Uepes HecKoMbKO CeKyHA NOABUTCA MHAMKALMA 3aaaH-
HOro BpeMeHH Taiimepa.

C6poc Tanmepa

> [Ip1 NOMOLLM NOBOPOTHOIO NEPEKNOYATENA YCTAHOBUTE
BpemA TaimMepa Ll
v Taimep BbIK/IOYEH.
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ru EJ'IOKVIpOBKa ana 6esonacHoCTH aeTen

11 BnokuposKa ana 6esonacHocTU geTen

3abnokupyitte NpUBop, YTOBLI AETU HE MO CyYalHO v Ecnu yctaHoBneHo BpeMa TaiMepa , TO OTCUET BpeMeHu
BK/IOUNTL NPMBOP MM 3MEHUTb ero HaCTPOMKM. npoomKuTcA. Lo Tex nop, noka GpyHKUMA BlIOKMPOBKH
AnA 6e3onacHoOCTM AeTel BKOYEHA, BpemA TaimMepa ns-
11.1 BKnrouyeHue GNOKMPOBKKU AnA MEHMTb HEBO3MOXKHO. 3BYKOBLIE CUrHasbl, Hanpumep,
6e3onacHOCTH aeTeit TanMep, MOXXHO OTKIOUUTb, HAXKAB NIOBYIO KHOMKY

Tpe6oBaHue: Mp1BOpP BLIKITHOYEH.

> B TeueHue 4 CeKyH yAep)KuBaiiTe HaxkaTon &.
v [MaHenb ynpasneHus 3abnokupoBaHa.

v Ha aucnnee noAenAetcAa cumson C=.

11.2 [leakTuBauUUA GNIOKMPOBKK ANA
GesonacHOCTH AeTe

> B TeueHue 4 CeKyH yAep)KuBaiiTe HaxkaTon &.
v [aHenb ynpasneHua pasbnokMpoBaHa.

12 BasoBble yCTaHOBKHU

Bbl MoXkeTe oTperynMpoBats Npu6op CornacHo BallMm NoTpeBHOCTAM.

12.1 0O630p 6a30BbIX YCTAHOBOK
3aecb npuBeseH 0630p 6a30BbIX YCTAHOBOK U 3aBOACKKUX HACTpoeK. basoBkle ycTaHOBKK 3aBUCAT OT o6opyaoBaHuA npubopa.

MuaukaTop Ba3soBas ycTtaHoBKa Bbi6op OnucaHue
chi MpPOAOMKUTENBHOCTL CUrHA- = KOPOTKUIA = 10 ceKyHA HacTpoika npoaomKuTenbHo-
nos c = cpeaHwit = 30 cekyHA' CTK 3BYKOBOIO CMrHana ro uc-
3 = ANVHHBIA = 2 MUHYTHI TeYEHUN BPEMEHU MPUTOTOB-
NeHWA Unn Tamepa.
o CurHan Ha)katuaA KHOMOK L = BbIKN BkntounTe Unu BIKIOUUTE
! = BKN' 3BYK NMPU HaXKaTUh KHOMOK.
ch3 ApkocTb ancnnen ! = Hu3Kan HacTpoiika ApKkocT1 ancnnes.
C = cpeaHnn’
o = BbICOKas
ciH NHavkaTop BpeMeHu L = BbIKN Otob6parkeHne Ha aucnnee
= BKN' BPEMEHMU CYTOK.
ch5 OcselleHne paboyen kKame- L = BbIKN BKAOYEHHUE WA BLIKIIOYEHNWE
pbl ! =BKn' ocBelleHuna pabouei kame-
pbl.
cl 3aBo/icKan ycTaHoBKa 1 = oIk BosBpar UaMeHeHHbIX Ha-
! = BKN CTPOEK K 3aBOACKUM ycTa-
HOBKaM.
i Pexxum aeMoHcTpaumu L = BoIKn' BKntoueHWe unu BeIKoYeH e
! =BKN peXxuma AeMOHCTPaLmK.
3ametKa: Pexxum ae-
MOHCTPaLUK aKTUBEH TOJNTbKO
B TeueHWe NepBbIX 5 MUHYT
nocne noAKtYeH1a npuoo-
pa.
cof IPOMKOCTb 3BYKOBOTIO CUrHa- | = HU3KanA BbInonHWTE HACTPOMKY rpom-
na £ = cpeaHnn’ KOCTW CUTrHaroB.

o = BbICOKaA

! 3aBopackas HacTpoika (MOXeT OTNMYaThCs B 3aBUCUMOCTM OT Tuna npuéopa)

12.2 UsmeHeHHe 6a30BbIX YCTAaHOBOK 3. Hawmure O.
Ha aucnnee nossutcA cneaytowan 6asoBan ycTaHOBKa.

4. Haxartvnem O Buibepute Bce rkenaemele 6azoBble ycTa-

<

TpebosaHue: Mpubop A0MKEH BbiTh BbIKIHOUEH.

1. Yaepwwaitte Haxxaton O B TeueHMe HECKOMbKUX ce- HOBKY W M3MEHUTE 3HAYCHNA

KyHA. 5. Yt06bl COXpaHUTb M3MEHEHUA, HXKMUTE M yAep>KUBamnTe
v Ha ancnnee noasutca nepsan 6a3oBan ycTaHOBKa. (D B TeUeHHe HECKONLKMX CEKyHA.
2. M3meHuTe 6a30BYI0 YCTAHOBKY NOBOPOTHBIM NEPEKIO-

yaTenem.
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3ameTKa: [Mocne OTK/IOUYEHUA BNEKTPOIHEPTUN U3MEHEHUHA
6a30BbIX YCTAHOBOK BYAYT COXpaHeHbl.

Ounctka m yxoa ru

12.3 C6poc M3ameHeHU 6a3oBbIX YCTAHOBOK

> [loBepHuTe Nepekntouatens Bolbopa GyHKUMNA.
v Bce nsmeneHuna 6yayT cOpoLLeHbl M He COXPaHATCA.

13 OuucTtKa u yxon

LnA ponroBpemeHHo ucnpasHon paboTel npubopa Tpebdy-
€TCA ero TwarenbHanA O4YUCTKa U yxoa.

13.1 YucTAwee cpeacTBO
Mcnonb3yiTe TONbKO NOAXOAALLME YUCTALLME CPeaCcTBa.

A\ NPEAYNPEOEHUE — OnacHocTb nopameHus

SNEeKTPUYECKUM TOKOM!

MpoHuKLaa B npubop Bnara MoXeT cTaTb NPUYUHOM No-

paeHWA TOKOM.

» He ucnonb3ayitte AnA 04UCTKM Nprbopa NapoounCTUTENH
WM OYMCTUTENN BLICOKOTO JaBJIEHUA.

BHUMAHME!

HenoaxoaAwme uncTALLMe CpeACTBa NOBPEXAAtoT NOBEPX-

HocTW npubopa.

» He ucnonb3yitte arpeccuBHble Unu aBpasnBHbIE YNACTA-
LMe cpeAacTsa.

» He ucnonb3yitte uncTtAWMe cpeactsa ¢ 6onbLUMM coaep-
>XaHvem cnupra.

» He ucnonb3ayite »KeCTKME MOYANKM UNK TYOKK.

» He ncnonb3yinte cneuunanbHble YUCTALLME CPEeACTBA B
TENNOM COCTOAHUM.

» WcnonbayiiTe cpeacTBo ANA OYUCTKU CTEKON, CKpeBok
ANA CTEeKNAHHbIX NOBEPXHOCTEW UK cpeAacTBa rno yxoay
3a U3aeNMAMM U3 HepXKaBetoLLen CTasin TONbKO B TOM
cnyyae, eciin 3T0 PeKOMEHA0BAHO B yKa3aHWAX Mo
OYUCTKE COOTBETCTBYIOLLEN AETalu.

HoBble rybku coaep»ar NnoCTOPOHHWE YacTULbl, NonasLLne

npu NPou3BOACTBeE.

» HoBble ry6ku anA MblTbA NOCYAb! TLLATENBHO BbIMOMTE
nepea MUCrnosib30BaHWEM.

YucTAawme cpeAacTBa AnA otAeNbHbIX I'IOBerHOCTeﬁ "
KOMIMOHEHTOB CM. B pyKOBOACTBax No OYMUCTKeE.

13.2 OuucTtKa npubopa

Ouuwaite NpMOOp B COOTBETCTBUM C YKA3aHUAMM, YTOOLI HE
NOBPEANTb OTAESNbHbIE KOMMOHEHTbI U MOBEPXHOCTU He-
NOAXOAALLMM CMOCOBOM OUMCTKM MU YUCTALLMM Ccpea-
CTBOM.

A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb oxora!

Bo BpemA paboTbl nprbop 1 ero AOCTyMHbIE YacTh Ha-

rpesarotcA.

» CobntofaiTe 0OCTOPOXKHOCTb, He NpUKacanTech K Harpe-
BaTesIbHbIM 3/IEMEHTaM.

» He noanyckaiTte aeteit Mnaale 8 net K npubopy.

A NPEOYNPEX AEHUE — OnacHocTb Bo3ropaHus!

CnyyarHo ynaBLUMe KyCOYKM MULLIM, KamHYBLUMI XXUP UK

COK OT )XapeHuA MOryT BCMbIXHYTb.

» [Mepen skcnnyatauunen ynanute rpybble 3arpA3HEHUA U3
paboueit kamepbl, C NOBEPXHOCTHU HarpeBaTesbHbIX 3/e-
MEHTOB M NPUHAANEXXHOCTEN.

A NPEOYNPEX AEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpoOBaHUA!

MouapanaHHoe CTeKno Asepubl Npubopa MOXET Tpec-

HYTb.

» He ucnonb3yite arpeccuBHble abpasmBHbIE YMCTALLME
cpeacTBa UK OCTpble MeTaNNMYecKkne ckpebku ans
OUYUCTKM CTekna ABepLbl Npubopa, Tak Kak OHWU MOTyT Mo-
uapanarb NOBEPXHOCTb.

1. "Cneay#iTte yKasaH1MAM MO UCNONb30BaHUIO YNCTALLMUX
cpeacts." — Crpaxmya 123

2. Cnenyinte yKasaHMAM MO OYUCTKE OTAENbHBIX KOMMOHEH-
TOB MNK NoBepxHocTe npubopa.

3. Ecnu He ykasaHO MHOE:
- KomnoHeHTbl npubopa ouuLlaite ¢ NOMOLLLIO ropA-

Yero MblJIbHOrO pacTBopa M TKaHEBOW CandEeTKM.

— TlpoTpuTe Hacyxo MArKow TKaHEBOM CandeTKOMn.

13.3 OuuncTKa pabouei Kamepbl

1. Cneay#te ykasaHuAM
— "Yucrawee cpeactso”, CtpaHnya 123.

2. Mcnonb3ynte AnA OYUCTKM FOPAYUIA MbINIbHBIR MK YKCYC-
HbIA pacTBop.

3. [lpu cunbHOM 3arpAsHEeHUU UCMONb3YITe CPeACcTBO ANA
OYUCTKM JyXOBbIX LWKApOB. Mcnonb3yite cpeacTso AnA
OUYUCTKM AyXOBbIX LUKA)OB TOMBKO B OCThIBLLEN pabouent
Kamepe.

He ncnonb3ynte H1 cnpen AnA AyXOBbIX LUKahOB, HU Nto-
Oble ipyrue arpeccuBHblE OUMCTUTENN ANA AYXOBbIX
LWKagoB, a Takke abpasnBHblE YACTALLME CPEACTBA.
Urto6bl n3bexxatb LapanuH, He MCMNONb3yNTe ECTKUE MO-
yasku, rpyéblie rybku unu cpeacTsa AnA YUCTKM Ka-
CTptonib.

PekomeHaaumsa: Utobbl nsbexxarb HeMpUATHbIX 3ana-
XOB, HarpeBamnTe YallKy BOAbl C HECKOIbKMMMU KannaMu
JIMMOHHOIO COKa B TeyeHue 1-2 MUHYT Npu Makcumasb-
HOW MOLLIHOCTH MUKPOBOJSTH. YT06bI M36eaTh 3a4epKM
3aKunaHuA, Bceraa Knaaute B EMKOCTb NOXKKY.

4. BbITpuTe Hacyxo MArkomn candeTkon.

OuKncTKa CTEeKNAHHOIo AHa

1. Cneayite ykasaHuAM
— "Yuctawee cpeactso”, Crpannya 123.
2. [1nA OYMCTKM CTEKNAHHOIO AHA UCNOSb3yUTEe ropAYnK
MbIIbHBIA PACTBOP U CanpeTKy U3 MATKON TKaHM.
He ucnonbayite AnA OYUCTKU MeTannmyeckue CKpebku
UnK CKPeOBKM iNA CTEKNAHHBIX NoBepxHocTel. He Tpute.
3. BbITpute Hacyxo MArkon candeTkon.

13.4 OuucTKa nepegHei naHenu npubopa

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLWAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTY K NOBpe-

YKAEHUIO NepeaHer naHenu npubopa.

» He ucnonb3yiTte ANA OYUCTKM CPEACTBA ANIA OYUCTKM
CTEKON, MeTaiieckue CKpeOKu Unu ckpebku ana cTek-
NAHHBIX NOBEPXHOCTEMN.
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ru Ouuctka u yxon

» Urtobbl NpeaoTBpaTMTL KOPPO3UIO, Cpasy e yaanaute
MATHa U3BECTH, XKMUPa, Kpaxmana 1 AMyHoro 6enka c no-
BEPXHOCTEN U3 HEPXKaBEIOLLIEH CTanu.

» Wcnonb3ynte cneunanbHble cpeacTsa no yxoay 3a usge-
NIUAMM M3 HepXKaBeroLLen cTanu ANA OYUCTKU HarpeTbIX
MOBEPXHOCTEW U3 HepXKaBetoLLen cTany.

1. "Cnepy#ite yKaszaH1MAM NO UCMOMb30BaHUIO YMCTALLMX
cpeacts." — Crpanuya 123

2. TlepeaHtoto naHenb Npubopa ounLLanTe C MOMOLLBHO FO-
pAYEero MblfIbHOro pacteopa u canpeTkn U3 MArkon Tka-
HU.

3ameTKa: HebonbLume UBETOBbLIE OTIMUMA Ha NepeaHen
naHenu npubopa BO3HMKAIOT U3-3a pasfiMyHbIX MaTepua-
NOB, HaNpUMep CTeKNa, NnacTMacchl Unu meTanna.

3. CpeacTBo No yxoay 3a M3AENUAMU U3 HEPIXKaBEIOLLEH
CTanu cneayet HAaHOCUTb NepPeaHIo NaHenb npubopa U3
Hep)kaBetoLLeih CTanu TOHKMM C/I0eM C MOMOLLbIO MAT-
KOW TKaHeBOM candeTku.

CpeacTBo no yxoay 3a U3AeNMAMW U3 HepXKaBetoLLen
cTanm MOXHO NpMoBpecTv B CEPBUCHOW cry>kbe mnu B
crneunanM3vpoBaHHOM MarasuHe.

4. BbITpUTE HACYX0 MATKOW candeTKomn.

13.5 OuucTKa naHenu ynpasneHun

BHUMAHMUE!

HecooTBeTcTBYIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTHU K NOBpe-
YIAEHWIO NaHenu yrnpaseHuA.

» He npoTtupante naHenn ynpasneHUA MOKPOW candeTKomn.

1. "Cneay#Te ykasaH1WAM N0 UCNONb30BAHUIO YNCTALLMUX
cpeacts." — CrpaHuya 123

2. Ouuctute naHenb ynpasneHna candeTKon n3 MUKpodu-
6pbl UM BNaXKHOW TKAHEBOW candeTKow.

3. BbiTpute Hacyxo MArkon candeTkon.

13.6 YucTKa npuHaaneHocTen

1. "Cnepay#iTte yKasaHMAM MO UCNONb30BaHUIO YMCTALLMUX
cpeact." — Crpanuya 123

2. PasmouuTe noAropesLUME OCTATKMU NULLM TKAHEBOW casl-
$EeTKOoM, CMOYEHHOW rOpAYUM MblIbHBIM PACTBOPOM.

3. TwarenbHO OUUCTUTE NPUHAANEXHOCTU FOPAYUM MblJib-
HbIM PacTBOPOM U TKAHEBOW CandeTKOM Mu LLETKON ANA
MbITbA NOCYAbI.

4. OuuwavTe peLléTKy CpeaCTBOM ANA OYUCTKU U3AENWH 13
Hep>KaBetoLLen CTann Unu B NOCYAOMOEYHOW MaLLWHE.
Mpu cunbHOM 3arpA3HEHUU UCNONb3yITe ryOKy U3 He-
p>KaBetoLlen cTanu Unu CpeacTBo ANA OUUCTKU IYXOBbIX
LIKagoB.

5. BbITpuTe Hacyxo MArkon candeTkon.

13.7 PeKomeHaauuu no yxoay 3a npubéopom

YuuTbiBaiTE peKoMeHZauumn no yxoay 3a cCBoUM npubopom,
yTo6bl 06ECNEeYUTL ero GyHKUMOHUPOBaHUE HAZONTO.

Cnoco6 ycTpaHeHusA

MpeumywecTBo

HemeaneHHo ynanaite nat-
Ha M3BECTU, XKMpa, Kpaxma-
na u AnYHoro Genka.

MpuHUMmanTe mepbl No
npefoTBpaLleHnio Koppo-
3um.

LnA nMporos ¢ COYHOMN Ha-
YMHKOM UCMNONb3yHTE NPOTH-
BeHb A11A nuuubl.

3710 N03BONUT U3bexatb
CWIbHBIX 3arpAsHEeHUi pa-
6ouei kamepi.

Monb3yWTecb cneunanbHoOm
nocyZion ANA »apeHus,
Hanpumep, »apoBHEMN.

370 N03BONUT M3bexKarb
CWIbHBIX 3arpA3HEHUi pa-
6oyei Kamepbl.

Cnoco6 ycTpaHeHus MpeumywecTBo

Hepxxute npubop B uMcToTe  UTOOLI 3arpA3HEHUA He

W yaanaiTe sarpAsHeHns BBENIUCb U HEe NOArOpeny.
cpasy no Mepe BO3HUKHOBE-

HWA. OumnwaiTte pabouyio

Kamepy nocne Kaykaoro uc-

nosb30BaHuA,
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CneunanuampoBaHHble Yu-
cTAWMe cpeacTBa U cpea-
CTBa MO0 YX04Y MOXHO npu-
obpecTv yepes CEPBUCHYIO
cnyxo6y. Cobntoaante
MHCTPYKLMKU M3rOoTOBUTENA.

13.8 OuucTKa cTéKON ABepLbI

BHUMAHMUE!

HecooTseTcTBYyIOLLAA OUMCTKA MOXKET NPUBECTU K NOBpPE-

YKAEHWIo CTéKOoN ABepLbl.

» He ncnonbayiite ckpeBok ANA CTEKNAHHBIX MOBEPXHO-
CTeM.

1. "Cnepay#Te yKasaHWAM MO UCNONb30BAHUIO YNCTALLMUX
cpeacts." — CrpaHuya 123

2. Crekna ABepubl oumLLaiTe TKaHeBOW candeTkon, CMo-
YeHHOW CpeACTBOM ANA YNCTKMU CTEKON.
3ameTKa: TeHu Ha cTEéknax ABepubl, BbIMAAALME KaK
passobl, HA CaMOM AeJle ABNAIOTCA CBETOM, OTPaXEH-
HbIM OT OCBeLLeHWA paboyei Kamepbl.

3. BbITpUTe Hacyxo MArkon candeTKomn.

13.9 MpocywuBaH1e pabouen Kamepbl
BPYUHYHO

/\ NPEOQYNPEXOEHMUE — OnacHocTb onora!

Bo Bpema paboTbl npubop cunbHO HarpeBaeTcs.
» [epen ouncTkom faite npubopy oCThbITh.

1. Ynanute Bo3MOXHbIE 3arpAsHeHWA B paboyen kamepe.
2. Hacyxo BbiTpuTe pabouyto Kamepy MArKOM TKaHbHO.
3. OcraBbTe ABeply npubopa OTKPLITOW, MoKa padoyan Ka-

Mepa NoSIHOCTbHO HE BbICOXHET.

13.10 MNporpamma anAa nogaepmaHua
YUCTOTbI

Mporpamma AnA NoAAEPIKaHUA YUUCTOThI ABAAETCA ObICTPLIM
anbTepPHATUBHLIM BapUaHTOM ANA NepPUOANYECKON OUNUCTKM
pabouei Kamepel. B xoae aToi nporpamMmbl 3arpAsHEHWA
pasmAryatoTcA NOCPeACcTBOM UCNapeEHUA MbIIbHOrO PacTBo-
pa. 3ateM 3arpAsHEHNUA Nerko yaanAtTcA.

YcTaHoBKa nporpaMmmbl AnAa nogaepxaHUa YACTOThI

1. [Jo6aBbTe HECKOMLKO Kanenb MOoLLEro cpeAcTsa B
YallKy C BOAOW.

2. [Nono)kuTe B YallKy NOXKY, 4ToObl NpeAoTBpaTUTL 3anas-

AblBaHWe 06pa3oBaHWA My3biPbKOB.

MocTaBbTe yallKy B LEHTp paboyei Kamepbl.

YcTtaHoBuTE MOLIHOCTE MUKpPOBOAH 600 Br.

YcTaHoBUTE NPOAOIIUTENIBHOCTL NPOrpaMMbl 5 MUHYT.

3anyctute pe)kxum MUKPOBOJIH.
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7. Tlo 3aBepLUeHnK OCTaBbTe ABEPLY 3aKPbITOW eLle Ha
3 MUHYTHI.

8. TMpotpute ocThIBLLYIO padouyto kKamMepy MArkon candet-
KOW.

YcTpaHeHue HeucnpaBHOCTEN ru

9. [lpocywunTe padouyto Kamepy, OCTaBUB ABEPLY OTKPbI-
TOMW.

14 YcTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEM

Bbl MOXXeTE CaMOCTOATENBHO YCTPaHWUTb HE3HAUUTENbHbIE
HeucrnpaBHOCTH Bawlero npubopa. Bocnonbayiteck MHOOpP-
Mauuen U3 rnasbl «YCTpaHeHMe HeUCNpaBHOCTEN» Nepen
o6palleHNEM B CEPBUCHYIO Cny>kBy. 310 No3BoONUT U3be-
yKaTb JOMOSIHUTESNIbHBIX PACX0A0B.

A NPEAYNPEXOAEHUE — OnacHocTb

TpaBMUpOBaHUA!

Mpv HeKBaNMPMUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

cTaTb UCTOYHUKOM OMaCHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca ToNbKo 00yueH-
HbIM cneunanucTam.

» Ecnu npubop HeucnpaBeH, 06paTutecb B CEPBUCHYHO
cnyxoy.

14.1 C6ou B paboTe

A NPEOYNPEX AEHUE — OnacHOCTb NopameHusa

3NeKTpUYecKUM ToKom!

Mpu HeKBaNMPUUMPOBAHHOM PEMOHTE NPUOOP MOXKET

CcTaTb UICTOYHUKOM OMacHOCTH.

» PeMoHTMpoBaTh Npubop paspeLuaeTca TONbKO KBanudu-
LMPOBaHHbLIM CneLuanucTam.

» [nAa peMoHTa npubopa MOXHO UCMOoNb30BaTh TONbKO
OpWUIrMHAJIbHBIE 3aM4acTy.

» Bo nsbexxaHne onacHocTel 3amMeHa NOBPEXAEHHOro ce-
TeBoro kabena AaHHoOro npubopa MOXKET ObiTb BbINOHE-
Ha TONbKO npou3BoauTenemM unm aBTOpVI3OBaHHOl7I Um
cepBuCHOM cny»x6oi 6o NMLOM, UMEIOLLMM aHanoruy-
HYI0 KBaNIMPUKALMIO.

HeucnpaBHOCTb

MpuunHa U ycTpaHeHWe HeucnpaBHOCTEN

Mpubop He paboTaer.

Bunka ceteBoro kabenAa He BcTaBneHa B PO3EeTKYy.

> [loakntounte NpMBOP K INEKTPOCETH.

HewucnpaseH npeaoxpaHuTtens.

» T[poBepbTe NpefoXpaHUTENb B BNOKE NpesoXpaHUTenen.

Co6oii aneKTponuTaHus.

>

MpoBepbTe, paboTaeT v OCBELLEHWE UK Apyrue NpMoopbl B MOMELLEHWH.

CDyH KUMOHanbHaA HencnpaBHOCTb

1

2
v
3.

OTkntounTe NPeaoxpaHuTenb B 60Ke NpesoxpaHuTenen.

BkntounTe ero cHoBa npumepHo Yepes 10 cekyHA.

B cnyyae oHOKpaTHOW HEMCNPABHOCTH COOBLLEHWE UCYESHET.

Ecnu coobLueHune noasuTcA CHoBa, 06patUTeCh B CEPBUCHYIO Cny»<OBy. No3BOHMB,
YKa)XKuTe ToyHoe coobLueHune 06 oLmnbKe.

— "CepsucHaa cnywba", Ctpannya 140

Mpubop He HarpeBaeTcA, Ha AuC-
nnee Muraet JBOETOUME.

B 6a3oBbIx YCTaHOBKax akTMuBU3npoBaH ﬂeMOHCTpaLWIOHHbIVI pPexxum.

1.

2

OtcoeanHuTe NpuBOp OT CETU NUTAHWA, HEHAZONIO OTKIIOYUB NPEeAOXPaHNUTENDb B
6noke npefoxpaHuTenew.

B TeueHne 3 MUHYT A€aKTMBUPYWTE AEMOHCTPALMOHHBIN peXum B 6a30BbIX ycTa-
HOBKax.

BbinonHeHWe pexxuMma MUKPOBOJTH
npepBaHo.

(DyH KUMOHanbHaA HENCnpaBHOCTb

1.

2
v
3

OTKntounTe NpefoxXpaHnUTesb B ONOKe NpesoxpaHUTenen.

Bkntounte ero cHoBa npumepHo yepes 10 ceKyHA.

B cnyuae oiHOKpaTHOW HEUCTIPABHOCTU COOBLLEHWE UCUYESHET.

Ecnu coobLueHune noABKTCA CHOBA, oBpaTutech B CEPBUCHYLO cry»«0By. Mo3BoHuMB,
yKaXkuTe TouHoe coobLueHune 06 oLmnbKe.

— "CepsucHaa cnywba", Ctpanuya 140

Bnioga pasorpesatotca MeaneHHee,
yem 00ObIYHO.

YcTtaHoBneHa CAMLWKOM HU3KaA MOLLHOCTb MWKPOBOJH.

>

YcTaHoBWTe Gonee BbICOKYH MOLLHOCTb MUKPOBOJIH.

B npubope HaxoauntcA 6onblunii 06 BEM NPOAYKTOB, YeM OBLIUHO.

>

YBenuybTe BPeMA NPUroTOBNEHMA.
[BoiHOM 06BEM yBENMUMBAET BPeMA NPUrOTOBNEHWA BABOE.

Bnioaa xonoaxee, yem 06bIYHO.

>

MNepemelurBaiiTe UM NepeBopauMBaiite 6to4a B Npolecce NPUroToBieHWA.
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ru Ytunusauuna

HeucnpaBHOCTb MpuunHa U ycTpaHeHUe HeMcnpaBHOCTEHN

MwukpoBonHoBan neys He padotaeT. [lBepua 3aKpbiTa HEMMOTHO.
» T[poBepbTe, He 3aXKaTbl N ABEpLEN OCTaTKM MULLM UK NOCTOPOHHKUE NPEAMETbI.

KHonka startDstop He Bbina Harkata.
» Hakmute Ha startDstop

Ha ancnnee muraet «12:00» u ro- Co6oMt aneKTponuTaHua.

put cumson O. » 3aHOBO yCTaHOBUTE BpPEMA CYTOK.
— "YcraHoBka Bpemenu cytok", CtparHuya 115

Mpubop He pabotaeT. Ha ancnnee  KHonka startDstop He Bwina Haxkara.
oToBpa)kaeTcA BpeMA NPUrotoBne- »  HaymuTte Ha StartDstop
HUA.

14.2 YKasaHufl Ha gucnnee

HeucnpaBHOCTb MpuunHa U ycTtpaHeHue HeucnpasHoOCTeN

Ha aucnnee nosenaetca coobuie-  OyHKUMOHANLHAA HEUCMPABHOCTb

Hue ¢ "«D»" unn "«E»", Hanpumep, 1. Otkniounte npesoxpaHnUTens B 610Ke NPeAoXpaHUTENeil.

D0111 unn EO111. 2. BktounTe ero cHoBa NpMMepHo yepes 10 cekyHa.

v B cnyyae oaHOKpaTHOM HENCNPaBHOCTM COOBLLIEHNE NCUESHET.

3. Ecnu coobLueHne NOABKUTCA CHOBA, 0BpaTMTECh B CEPBUCHYIO Cry»By. M03BOHMB,
YKa)KuTe TouHoe coobLueHre 06 ombke.
— "CepsucHan cnyxba", Ctpannya 140

Ha aucnnee nosBnAeTcA coobule-  CpaboTana GpyHKUWA aBTOMATUUYECKOrO BbIKITHOUEHUA.
Hue £ >  HakmuTe nobyHo KHOMKY.

Ha aucnnee noaenaetcA cooblue- Bnara B naHenu ynpasneHvs.

Hue E /1. > Bbicywiunte naHenb ynpasneHus.

15 YTunusauus

3Aaecb npuBeeHbl yKasaHWA No Haanexallen ymnmsaumm CBeaeHuA 0 BO3MOXHbIX crnocobax yTunnsaunm MoXxHo
cTapbIx ObITOBLIX NPMOOPOB. noNyuuThb B CreLnanM3vMpoBaHHOM TOProBOM Npeanpwa-
TWW, & TAKXKE B PAMOHHBIX UM FOPOACKUX OpraHax
15.1 YTMnusauua ctaporo 6bITOBOro ynpasneHu.
npuéopa JaHHbIi npubop MMeeT 0TMETKY 0 COOoT-
YTunusaumA B COOTBETCTBUM C IKONIOMMYECKMMU HOPMaMMK BETCTBMW EBPONENCKUM HOPMaM
obecrneunBaeT BO3MOXKHOCTb BTOPUUYHOIO UCMOSb30BaHWA 2012/19/EU ytunusaummn aneKkTpuyecKkunx
LIeHHbIX CbIPbEBbIX MaTepuasnos. | W SNEKTPOHHLIX Npubopos (waste
1. BbIHbTe 13 PO3ETKM BUNKY CETEBOro Kabens. electrical and electronic equipment -
2. O6pexbTe ceTeBoii kKabenb npubopa. WEEE). 5
3. Y1unusupyite npubop B COOTBETCTBUM C IKOOrMUYECKHU- HlaHHble HOpMbI ONpeaenAT AenCTBYto-
MKW HOpMamMM. LMe Ha TeppuTopun EBpocotosa npasu-
na Bo3Bpara 1 yTunuMsauuu ctapbix npu-
6opos..
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16 Y Bac Bce nonyuurtca!

3aech Bbl Hanaéte 0630p ONTUManbHBIX YCTAHOBOK AnA
MPUroTOBNEHNUA PA3NIMUHBIX TUMOB B0, a TaKXKe PEKOMEH-
Jlaunn OTHOCUTENLHO NPUHAANEXHOCTeN 1 nocyasl. Bce pe-
KOMeHAauuu nofobpaHbl C y4ETOM XapaKTepUCTUK UMEHHO
Ballero npuéopa.

16.1 PekomeHayeman nocnenoBaTesibHOCTb
AEeNUCTBUM

3aecb Bbl HaaéTe NoaTanHyto nocneaoBaTeNnsHOCTb Aeit-
CTBMW, KOTOPaA MOMOXET BaM HaunyyLinum o6pasom mc-
nosb30BaTb PEKOMEHAyeMble YCTaHOBKHM. Bbl nonyunte mH-
dopMaumio 0 MHOXKeCTBe 6NtoA, a TaKXKe peKoMeHaauUuu 1
COBETHI, KOTOPLIE NOMOTYT BaM CaMOCTOATENBHO HacTpau-
BaTb M MCMOMb30BaTh NPMOOP BHE NpeayCTaHOBMEHHbLIX NPO-
rpamMm onTUMasbHbIM 06pa3oM.

PexomeHaauua: Mpubop MmeeT 3anporpaMM1poBaHHble
yCTaHOBKM AnA GonbLuoro Bui6opa 6ntoa. Ecnm Bbl xoTuTe
BOCMO/b30BaTbCA 3aaHHbIMW YCTAaHOBKaMU, UCTONb3YiTe
nporpamMmMbl aBTOMaTUYECKOTrO NPUrOTOBIIEHUA.

1. BblbepuTe noaxoanilee 611040 U3 CriMcKa.
PexkomeHaauuu
= Ecnu Bbl Ucronb3yeTe Npubop Brepable, Creayite
JaHHbIM YKa3aHWAM:
— — "BbesonacHoctb", CTpaHuya 105
— — "KaK COKOHOMMTL S/IEKTPOSHEPIHIO",
Crpaxnya 109

— — "KoHpeHcar", Ctpannya 114

= Ecnv Bbl HE MOXKETE HaTH XKenaemoe 60a0 Unu
BapuaHT NpUMeHeHWA npubopa, OpUeHTUPYITECh Ha
pekomMeHaaumu anda noaobHoro 6noaa.

2. BblHbTE NpUHAANEXHOCTU U3 paboyei Kamepbl.

3. Bbibepute noaxoaALLyo Nocyny U NPUHAANEIKHOCTH.
MUcnonbayiiTe nocyay v NPUHAANEXHOCTH, yKa3aHHble B
coBeTax Mo yCTaHOBKaM.

4. TpenBapuTenbHbIi pasorpes npubopa TpebyeTtca Tosb-
KO B TOM Cflyyae, ecnv 9T0 yKas3aHo B peLenTe uaun cose-
Tax no ycTaHoBKaMm.

5. BbinonHuTe HacTpoiiku npubopa B COOTBETCTBUMU C COBE-
TamMu no ycTaHoBKam.

6. A NPEAYNPEXAEHUE — OnacHocTb
ownapuvsaHusa!
M3 oTkpbITOM ABepUbl Npuéopa MOXKET BbIPBATLCA rops-
ymin nap. Npu onpeaenéHHon Temnepartype OH MOXKET
ObITb HE BUAEH.
» OCTOpPOXKHO OTKpLIBaKTe ABepuy npudopa.
» He noanyckaiTte aeteit 6nn3Ko K npubopy.
Koraa 6ntoao 6yaet rotoBo, BbiktounTe Nprdop.

16.2 PekomeHaauuu nNo NPpUroToBfeHUIO
6nroa ¢ HU3KUM coepXaHUeM aKpunamuaa
Akpunamuz BpeZeH AnA 340poBbA U 06pasyeTcA npu npu-

rOTOBJIEHNN 3€PHOBbIX U KapToq)enH Ha O4YeHb CUJIbHOM Or-
He.

Bnwopo CoBeTt

O6wwanA MHpopmauma = Bpemsa npurotoBneHuA
JOMKHO BbITb MO BO3-
MOXHOCTU KOPOTKUM.

= bnoaa A0MKHbI UMETb
30/10TUCTbIN UBET, a He
TEMHBIN.

= KMcnonb3yiTe KpynHble 1
NAOTHbIE NPOAYKTHI. [pK
WX NpUroToBneHun obpa-
3yeTcA MeHblle akpuna-
Muaa.

Bbineuka u menkoe neyeHbe ® YcraHaBnuBawTe Temne-
paTtypy B pexkume ropsa-
yero Bo3ayxa Ha MaKkcu-
MasbHOEe 3HayeHue
180 °C.

= Bhineuky 1 MesnKkoe ne-
yeHbe cMasbiBainTe Al-
LOM WM AUYHBIM
WENTKOM. OTO YMeEHb-
LwaeT obpasoBaHue aK-

punamuga.
Kaptodens ¢opu B ayxoBom ® Pacnpeaenute KkapTo-
wKaoy denb dpu Ha NPOTUBHE
paBHOMEPHO B OAMH
Cnomn.

= Y106bl KapTOdEnb dpu
He nepecox, KnaauTte Ha
NpPOTMBEHb HE MeHblle
400 .

16.3 Pasmopar<uBaHue, pasorpeBsaHue 1
noseAeHue 6nrog 40 roTOBHOCTU NpH
NOMOLLU MUKPOBOJIH

CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM AJIA pa3MOopaXknuBaHua, pasorpesa-
HUA U AoBeAeHUA B0 A0 FOTOBHOCTU B PEXKUME MUKPO-
BOJIH

Bpemsa npurotoBneHA 3aBUCHT OT UCNOb3YEMON NOCYAb,
a TaKkXKe TeMneparyphbl, KONMYECTBA U CBOWCTB NMPOAYKTOB.
MoaTomy B Tabnuue ykasbiBaeTcA AManasoH sHaveHu. Ha-
UMHaMTE C HaMMEHbLLEro 3Ha4YeHUA U, ecnn HeoBxoanmo, B
CneayoLLMin pas ycTaHoBUTE Temnepartypy YyTb Boile. Mo-
YKET CIYUMTLCA TaK, YTO 0OBEM NPUrOTABIMBAEMBIX MPOAYK-
TOB OTNIMYAETCA OT yKasdaHHoro B Tabnuue. MNpu atom aew-
cTByeT obLLUee npaBuio: ABOMHOW 06BEM = yBOITE BPEMA
MPUroTOBNIEHUA, NMONOBUHA 06 BEMA = NONOBUHA BPEMEHM
NPUroTOBNEHUA.
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CoseTbl No pasmMmopaBaHWUIO, pa3orpesaHUio U PacnonoxeHue CoBeTt

AoBefeHNnto 61."0”' A0 FOTOBHOCTH B peunme Bbl xoTuTE NPUroTOBUTL KO- YBenuubTe unm CcoKpaTtute
MWKPOBOINH nn4yecTBO, HE YKa3aHHOe B BpeMA NpUroTtoBieHnA, py-
Cne.uyﬁTe 3TUM coBeTaMm, yTOObI noJly4ynTb XOpOLIJVIVI pe- Tabnuue. KOBOJCTBYACH CrieayoLnm
3ynbTat Npu pasMmopaxknsaHuu, pasorpesaHun U JoseeHnun npaBwIoM:

6504 A0 rOTOBHOCTH B pexxumve MUKPOBOJIH. = JIBOWHOM 06BEM MoyTn

BABOE yBeMUMBaET Bpe-
M# MPUrOTOBNEHMA

= [lonoBuHa o6bEMa co-
KpalluaeTt Bpems Npuro-
TOBMIEHWA BABOE

Pa3M0pamuBaHue C MUKpPOBOJIHAMH

3ameTKa:
yKa3aHVIF| no I'IpVI rOTOBJIEHUIKO

= Kcnonb3yiiTe OTKPLITYIO Nocyay, NPUroAHYH ANIA UCMOb30BaHWA B MUKPOBOHOBOM Neyu.
= 2-3 pasa nepeBepHUTE UK NepemeLlaiite 6ntoa0. MNpu nepeBopayuMBaHumn cneinTe o6pasoBaBLUYOCA XUAKOCTb.
= OcTaBbTe pasMOPOXKEHHbIE NPOAYKThI eLwé Ha 10—-30 MWUHYT B BbiktOYeHHOM npubope ANA BbipaBHUBAaHMA TEMMEPaTYpbI.
= He)XHble YacTu, HanpUMep, HOXKKM U KPbIbILLKK LbIMAEHKA UK XUPHBIE KpaHWe YacTH XapKoro, MOXHO HaKpbITb He-
60MbLUMMM KYCOYKaMM antoMUHUEBOMN ¢ponbru. MNpu 3ToM antoMuHUeBanA Gorbra He A0MKHA KacaTbCA BHYTPEHHUX CTEHOK
npubopa. Mo McTeyeHM NoNoBUHLI BPEMEHU PasMOpaXKUBaHUA GOSbIY MOYKHO CHATb.
Bnogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoCTb Bpewms npurotoBne-
nocypa K1 MWUKPOBOSH B HUSl, MUH.
BaTTax
oBAAMHA, TENATUHA UK CBUHKMHA Kyc-  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.15
KOM (Ha KocTu v 6e3 kocTtu), 800 r 2.90 2.10-20
loBAAWHaA, TeNATMHA UK CBUHKMHA Kyc-  OTKpbITaA nocyaa ~— 1.180 1.20
KOM (Ha KocTu u 6e3 koctu), 1,0 Kr 2.90 2.15-25
loBAAWHA, TENATMHA UNK CBUHMHA Kyc-  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.30
KOM (Ha KocTu u 6e3 Koct), 1,5 Kr 2.90 2.20-30
loBAAWHA, TENATUHA UMW CBUHWHA KY- OTKkpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.3
coYyKamu unu nomMTukamu, 200 r ' 2.90 2.10-15
[oBAAMHA, TEeNATUHA UK CBUHWHA Ky- OTtKpeblTasa nocyaa ~— 1.180 1.5
coyKamu wnm nomtukamu, 500 r ' 2.90 2.15-20
[oBAAWHA, TENATUHA UMK CBUHWUHA KY- OrtkpblTaa nocyaa ~ 1.180 1.8
coyKamu unu nomtukamu, 800 r ' 2.90 2.15-20
MAcHo# papLu, cMeluaHHbIiA, 200 1 2 OTKkpbITasa nocyaa ~— 90 10-15
MscHoi ¢papuLu, cmellanHbii, 500 r 2 OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.5
2.90 2.10-15
MsaAcHon dapLu, cmellaHHbI, 800 r OTKkpbITaa nocyaa ~—r 1.180 1.10
2.90 2.5-10
MT1Mua uennkom unu Kyckamu, 600 r OTtKpeblTasa nocyaa ~ 1.180 1.8
2.90 2.10-15
MTvua uenukom unun Kyckamu, 1,2 Kr OTKkpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.15
2.90 2.25-35
Y1Ka, 2,0 Kr OTtKpblTas nocyaa ~ 1.180 1.20
2.90 2.30-40
Pbi6Hoe durne, pblBHble KOTNETbl UK OTKpblTas nocyaa ~ 1.180 1.5
NOMTHUKK, 400 1’ 2.90 2.10-15
Puiba uenukom, 300 r OTKkpbITana nocyaa ~— 1.180 1.3
2.90 2.10-15
Pbi6a uenukom, 600 r OTKpblTasa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.10-15
OsoLuu, Hanpumep, ropotuek, 300 r OTKkpbITaa nocyaa ~— 180 10-15

' OTgenuTte gpyr oT Apyra pasmMOpPOXXEHHbIE YaCTy.
2 [locTaHbTe pa3sMOpOXKeHHOe MSCO.
3 PasmMopaxwBaiiTe TONbKO Bbifneyky 6es rnasypu, CrnBOK, XenaTuHa unm kpema.
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Bnwopo MpuHagnexHocTu/ BbicoTa yctaHOoB- MowHOCTb Bpems npurotoBne-
nocyna K1 MUKPOBOSNH B HUS, MUH.
BaTTax
OsoLuu, Hanpumep, ropotuek, 600 r OtKpblTasa nocyaa ~— 1.180 1.8
2.90 2.5-10
DpyKThIl, Aroabl, HANPUMEP, ManuHa, OtKpblTasa nocyaa ~— 180 7-10
300r!
®pyKThl, AroAbl, HaNpPUMep, ManuHa, OtKkpbITana nocyaa ~ 1.180 1.8
500" 2.90 2.5-10
CnuBoYHOE Macno, pacTonieHHoe, OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.1
125t 2.90 2.2-4
CnuBo4YHOe Macno, pacToneHHoe, OtKpblTasa nocyaa ~— 1.360 1.1
250r 2.90 2.2-4
Xneb uenvkom, 500 r OTKpblTasa nocyaa ~ 1.180 1.6
2.90 2.5-10
Xneb uenukom, 1,0 kr OtkpbITas nocyaa — 1.180 1.12
2.90 2.15-25
Mupor, cyxol, Hanpumep, cAobHbIi M-  OTKpbITaA nocyaa ~— 90 15-25
por, 500 r ®
Mupor, cyxoi, Hanpumep, caoBHbIA Mu-  OTKpbITaa nocyaa ~— 1.180 1.5
por, 750 r ® 2.90 2.10-15
Mupor, couHbli, Hanpumep, pykToBeln  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.5
nUpor, TBOPOXHLIK nupor, 500 r 3 2.90 2.10-15
Mupor, couHbIi, Hanpumep, pykToBein  OTKpbITaA nocyaa ~ 1.180 1.7
nUpOr, TBOPOXHLIM nupor, 750 r 2 2.90 2.10-15

' OTmenuTte opyr oT Apyra pasMOPOXEHHbIE YaCTy.

2 [locTaHbTe pasMOpPOXKEHHOE MSCO.

8 Pa3M0pa)KVIBaIZTe TOJTbKO BbIMNE4Ky bes rmasypwu, CIMBOK, XenaTuHa unn Kkpema.

Pa3smopauBaHue U pasorpesaHue 6nton rny6oKoi 3amopo3Ku

3ameTKa:
YKasaHuA No NpUroToBReHNUIO

= lcnonb3yiTe 3aKpbITY0 NOCYAY, NPUrOAHYHO ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOSIHOBOW Neuun. Bbl MoXkeTe HakpbITb 61040 Ta-
penKoi unu cneuuanbHoi Gonbroi, npeAHasHayeHHOU ANA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOITHOBOM Neun. BeiHbTe nonydabpuka-

Tbl U3 YNAKOBKMW.

= PaBHOMEpPHO BbINOXKUTE 6ntoao B nocyay. MNnockue nonypabpukatsl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTH BbICTPEE, YEM BbICOKME.

= 2-3 pasa nomeLluaiTe unm noBepHute 611040.

= [locne pasorpeBaHusa aante 6noay NocToATb 1—2°MUHYTHI.

®  Bnioaa otaatoT Tenno nocyze. Nocyaa MoOXeT oUeHb CUNBHO HarpeBaTtbeA. Mcnonb3yinte npuxsaTku.

Bnwopo MpuHagnexHocTu/ BbicoTa yctaHoB- MowHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocyaa Kn MUKPOBOJIH B HUA, MUH.

BaTTax

MeHto, nopu1oHHoe 600, roToBoe 3akpbiTaA nocyaa ~— 600 10-15

6ntono, 300—400 r

Cyn, 400 r 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 8-15

Pary, 500 r 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15

Pary, 1 kr 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 20-25

JIOMTHKM UK KyCOUKM MAca B CO- 3akpbiTaa nocyaa — 600 25-30

yce, Hanpumep, rynaw, 500 r

JIOMTUKM MK KyCcoukmn MAca B Co- 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 25-30

yce, Hanpumep, rynaw, 1 Kr

Pbiba, Hanpumep, Kycodku pune, 400 r  3akpbiTas nocyaa ~— 600 10-15

Puiba, Hanpumep, Kycodku pune, 800 r  3akpbiTas nocyaa ~ 600 18-20

apHUpbI, HANPUMEP, PUC, MaKapoHbl,  3aKpbiTaAa nocyaa ~ 600 2-5

JloBeZi&HHble 10 roToBHOCTH, 250 1 '

' No6aBbTe B 6M1000 HEMHOTO BOAbI.
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Bniogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocypa KU1 MWUKPOBOIH B HUSl, MUH.
BaTTax
["apHupbI, HaNpUMep, pUc, MakapoHbl,  3aKpbiTaa nocyaa ~— 600 8-10
JoBeaéHHble Ao rotoBHocTH, 500 1!
OBoLuK, HanpuMep, ropoLLek, BpoKKo-  3akpelTaA nocyaa ~ 600 5-8
N1, MOPKOBb, NOCNe NpeABapuUTeibHON
06pabotku, 300 r'
OBoLLK, HanpuMep, ropoLLeK, BPOKKo-  3akpbiTaA nocyaa ~ 600 14-17
N1, MOPKOBb, NOCne NpeaBapuTenbHON
06pabotku, 600 r'
LLnunar, 500 r 3akpbiTaA nocyaa ~— 600 11-16
' Nlo6aBbTe B 6r0og0 HEMHOIO BOAbI.
PasorpeBaHue B pe{1Mme MUKPOBOJSH
» CneauTte 3a Tem, 4ToBbl MeTannuyeckue npeameTsl
/\ nNPEOYNPEMOEHME - OnacHocTb owinapueaHuAal (HanpuMep, NOXKKa B CTaKkaHe) HaxoAUNMUCh Ha PaccTon-
Mpn HarpeBaHWM XUOKOCTU BO3MOXKHA 3aAepIKKa 3aKu- HUW HE MEHee 2 CM OT CTEHOK paboyeit Kamephbl U BHY-
naHua. B aTom cnyyae Temnepartypa KUneHusa 4ocTuraert- TPEeHHeW CTOPOHbLI ABEPLbI.
cA 6e3 o6pasoBaHUA B XXUAKOCTU XapaKTEPHbIX My3bIpb- 3ameTKa:

KoB. PekoMeHzyeTcA cobnioaaTb OCTOPOXHOCTb AaXKe

NPV HE3HAYUTENBHOM COTPACEHUU EMKOCTU. [TopAYan

YUIOKOCTb MOXXET BHE3aMNHO HayaTb CUSIbHO KUMETb U

6pbisraTb.

» [lpu HarpeBaHuu Bcerga Knaaute B EMKOCTb JIOXKKY. OT0
MOMOXET M30exaTb T.H. OT/IOEHHOrO 3aKUMaHuA.

Y O

BHUMAHME!

Conpu1KocHOBeHWe MeTansia C BHYTPEHHEN NOBEPXHOCTbIO
pabdoueit kamMepbl MOXKET NMPUBECTH K 06pasoBaHUIo UCKP,
KOTOpblE MOFYT NOBPEAUTb NPUOOP UK BHYTPEHHEE CTEKO
ABepubl.

YKaszaHnua no NPUroToBJIEHUIO

Mcnonb3ayiTe 3aKkpbITyto nocyay, NPUroaHyro AnA Uc-

Nonb30BaHWA B MUKPOBOJSIHOBOM Meun. Bul MoxxeTe Ha-

KpbITb 651040 TAPENKOM UNK crieumanbHON Gonbrou,

npefHasHa4YeHHOW ANA UCMOMb30BaHWA B MUKPOBOJIHO-

BOW neun. BeiHbTe nonydabpuKkatsl U3 yNakoBKy.

PaBHoMepHO BbInoxxute 6ntoo B nocyay. Mnockue no-

nydabpuKkatbl AOXOAAT A0 FOTOBHOCTU BbICTpEe, YeM Bbl-

COKMe.

2-3 pasa nomeLuaiTe unvM NoBepHUTE HNOAO.

Mocne pasorpeBanua aaiTte 6atoay NocToATb 1-2°MUHY-

Thl.

Brnoga otaatoT Tenno nocyae. lNMocyaa MoxeT o4eHb

CWNbHO HarpeBaTbCA. Mcnonb3yinte NnpuxeaTku.

LeTckoe nutaHue:

— CraBbTe Ha pelUéTKy ByThinouku 6e3 CocKu Unm
KPbILLKK.

— [ocne HarpeBa TWaTenbLHO NepemMeLlanTe unu B3-
BonTaiTe coaepxumoe.

— ObnsatenbHO NpoBepAiiTe TeMnepaTypy AeTCKOro
nUTaHuA.

Bnrogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocyaa KH MWKPOBOSIH B HUSl, MUH.
BaTTax
MeHto, nopuvoHHoe 6ntodo, rotToBoe OTKpblTasa nocyaa ~ 600 5-10
6ntogo, npum. 400 r
Hanutku, 200 mn Crekno ~ 900 1-2
MocTaBbTe B cCTakaH
NOXKKY
Hanutku, 500 mn Crekno ~ 900 2-4
lMocTaBbTe B cTakaH
NOXKKY
[eTtckoe nutaHue, Hanpumep, 6yTeinoy-  CraBbTe ByTbIIOUKK ~— 360 1-2
KM C MOJIOYHOM cMecbkto, 150 mn ! 6e3 COCKM UK KpbILL-
KM Ha AaHO paboyeit
Kamepbl
Cyn, 2 Tapenku, npum. 175 OtkpbITaa nocyaa — 900 4-5

' Mocne HarpeBsa TulaTeNLHO NepeMellanTe unu s3bonTaiite cogepxumoe. Criegute 3a TemnepaTypoi.

2 Nob6asbTe B 600 HEMHOIO BOAbI.
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Bnwopo MpuHagnexHocTu/ BbicoTa yctaHOoB- MowHOCTb Bpems npurotoBne-
nocypa KU1 MWUKPOBONH B HUS, MUH.
BaTTax
Cyn, 4 Tapenku, npum. 175 OtKpblTasa nocyaa ~— 900 5-6
JIOMTUKM MK KyCOUKM MAca B CO- 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15
yce, Hanpumep, rynAaw, 500 r
Pary, 400 r 3akpbiTaA nocyaa ~— 600 5-10
Pary, 800 r 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 10-15
Osouum, 150 r2 OTKpblTas nocyaa ~ 600 2-3
Osouuu, 300 r2 OTKpbITasa nocyaa ~ 600 3-5

' Mocne HarpeBa TwWaTeNbHO NepeMeLlanTe unu B3bonTaiite cogepxumoe. CreguTe 3a TemnepaTypoi.
2 [lo6asbTe B 600 HEMHOIO BOAbI.

anrOTOBﬂeHMe C MUKpPOBOJIHAMU

3amertka:

YKasaHuA no NpuroToBlEHNUIO

= lcnonb3yiTe 3aKpbITYO NOCYAY, NPUrOAHYHO ANA UCMOMb30BaHUA B MUKPOBOSHOBOW Neuun. Bbl MOXKeTe HakpbITb 6ntogo Ta-
PENKOMN UNK cneumnanbHoi Gponbroi, npeaHasHayeHHo! AnA UCNONb30BaHUA B MUKPOBOSIHOBOM Neun. BelHbTe nonydabprka-
Tbl U3 YNAKOBKMU.

PaBHomMepHO Bblnoxkute 600 B nocyay. MNnockue nonydabpukartel LOXOAAT A0 FOTOBHOCTH BbICTPEE, UEM BLICOKHME.
Mocne pasorpeBaHua gante 6oy noctoAts 1—2°MUHYTHI.

Bntoaa otaatoT Tenno nocyae. Nocyaa MOXeT 04eHb CUNBHO HarpesaTtbeA. Mcnonb3ynte npuxsaTku.

OpuruHanbHbI BKyc 6ntofia B 3HAUUTENbHOW CTENEHU coxpaHAeTcA. Mcnonb3yiTe yMepeHHoe KONMYECTBO CONU U MpUMpas.
OBoLuM 1 KapTodenb HAPEXbTe Ha KPYMHbLIE KYCOUYKM OAMHAKOBOM BennunHbl. Ha kaxxable 100 r npoaykra ao6asbte 1—

2 cT.n. BOAbl. BpemaA oT BpemMeHu nepemeLLnBanre.

= K pucy nobaBbTe ABOVWHOE KOMYECTBO XUAKOCTH.

Bnogo MpuHapgnexHocTn/ BbicoTta yctaHoB- MolwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocyna K1 MUKPOBONH B HUS, MUH.
BaTTax
LibinnéHOoK LenMKoMm, oxnaxAaéHHblIA, no-  3akpelTan nocyaa ~— 600 30-35
TpowWeéHbIn, 1,3 Kr
Pbi6Hoe dune, cBexee, 400 r 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15
Osowm, ceexue, 250 1 3akpbiTaa nocyaa ~— 600 5-10
OsoLuu, ceexxmre, 500 r 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15
Kaptodens, 250 r 3akpbITaa nocyaa ~— 600 8-10
Kaptogensb, 500 r 3akpbiTaA nocyaa ~ 600 10-15
Puc, 125 r + 250 mn Boabl 3akpbiTaA nocyaa ~— 1.600 1.7-9
2.180 2.15-20
Puc, 250 r + 500 mn BoAbl 3akpbiTaa nocyaa ~— 1.600 1.8-10
2.180 2.20-25
Cnaakve 6ntoaa, Hanpumep, NyauHr 3akpbiTaa nocyaa ~ 600 6-8

(6bicTporo npurotonexus), 500 mn
' B npouecce npurotToereHns 2—3 pasa nepemeLuaite BEHYMKOM Al B3OMBaHMS.

I'IonKopH AnA NpUroToBJIeHUA B MMKpOBOﬂHOBOﬁ ne4yu

3ameTKa:

YKasaHuA No NpuroToBneHmIo

= Mcnonb3yinTte KaponpoyHyHo NMIOCKYH CTEKNAHHYIO nocyay. He ncnonb3syite ¢paphop nnm CUNbHO BbITHYTLIE TAPESKU.
®  Bcerpa crtaBbTe CTEKNAHHYIO MOCYAY Ha PELUETKY.

= BpemA NpuUrotoBneHMA 3aBUCUT OT KONIMYECTBA NPOAYKTOB.
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= [InA Toro, 4tobbl MONKOPH He NoAropen, BbIHUMaNTE U BCTPAXMBAMTE NAaKET C NMOMNKOPHOM Yepes 1 MuHyTy 1 30 ceKyHA.
OcTopoXkHO, Nnaket ropAunn!

Bniogo MpuHagnexHocTn/ BbicoTa yctaHoB- MouwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocypa K1 MWUKPOBOINH B HUSl, MUH.
BaTTax
[MonkopH AnA NnpurotoBneHMA B MUKpPo-  Peluétka ~ 600 3-5

BOJsIHOBOW neun, 100 r

CTeKnAHHbIA NpoTH-

BeHb

CoBeTbl N0 pasMopaX1BaHUIO, pa3orpeBaHUIo U
JAoBeAeHUIo 6ntoA 10 TOTOBHOCTH B peXume

MHUKPOBOIH

Creayiite 3TUM coBeTam, YToObl MOAYYUTb XOPOLLUIA pe-

3yfbTar Npu pasmMoparkueBaHWu, pasorpeBaHun 1 JoBeaeHUH

6ntoZ; 10 FOTOBHOCTU B PEXXMUME MUKPOBOJTH.

PacnonoxeHune

CoseT

Bawe 651040 CNMLIKOM cy-
xoe.

= CoKpartute BpemA npu-
rOTOBNEHMWA UK YMEHb-
LUMTE MOLLHOCTb MUKPO-
BOJH.

= HakpoWuTe 6nto40 v ao-
6aBbTe BonbLUe XKUAKO-
CTH.

Bnoao no ucteuveHuu Bpe-
MEHN He Pa3MOpPO3nUNoCh,
He pasorpenocb i1 He 40-
LLIIO A0 TOTOBHOCTM.

YBenuubTe BpeMA Npwro-
ToBneHuA. MpoaykTbl
6onbluero o6béma v
6onbluei BbicOTbl TPeOyT
6orblue BpemeHu andA obpa-
6OTKM.

Mo ucTeyeHnn BpeMeHu
61040 cbipoe BHYTPU, HO
NEpPErpeToe CHapyXv.

= Bpems oT BpemeHu
nepemMeLunsare.

" YMEHbLUMTE MOLLHOCTb
MMWKPOBOJSIH U yBENnYbTE
BpeMA NPUroToBIEHUA.

LLIEro 3HaYeHuA W, ecnu HeoBXoanMo, B CleaytoLumi pas
yCTaHOBUTE TeMnepatypy YyTb Beilwe. [pu 6onee HU3KOM
Temneparype 651040 NoAPYMAHUBAETCA paBHOMEPHEE.

PexkomeHgauuu no BbiNneKaHUro

Mbl NOAroTOBUIM HECKOJIBKO COBETOB ANA AOCTUMEHUA Hau-
Nnydllero pesynbrarta BbineKaHUA.

PacnonoxeHue

Coset

Bbineuka gomxHa noaHu-
MaTbCA paBHOMEPHO.

= CmasblBaiTe XXUpom
TONBKO AHO pasbéMHON
popmbl.

= [locne BbiNeKkaHWA OCTo-
POXXHO OoTAEenuTe nupor
HOXXOM OT CTEHOK ¢$op-
Mbl.

Menkue BbineyHble M3aenua
He OOJDKHbI CKenBaTbCA B
npouecce BbiNeKaHuA.

Momelwavite nsgenua Ha
paccToAHMK 2 CM ApYr OT
Zpyra. Toraa 6yaert gocra-
TOYHO MecTa, YToObI Bhine-
KaeMble U3ennA MOrU XO-
pOLLO NOAHATLCA U 3apyMsA-
HUTbCA CO BCEX CTOPOH.

Mocne pasmoparkusaHuA
nTMUa UK MACO CHAapY»K
MArkue, a BHTPU eLle He
oTTanANM.

= YMeHbLUMTE MOLLHOCTb
MWKPOBOJTH.

= KpynHble NpoayKThl
nepeBepHUTE HECKOMBKO
pas.

Y6eautech, UTo BbiNeuKa ro-
ToBAa.

[MpoTKHUTE NMpOr B camMoM
BbICOKOM MeCTe AepeBAH-
HoM nanoykon. Ecnu tecto
He npununaeT K nanouke,
MMpOr roTos.

Bbl xoTWTE Neub no cob-
CTBEHHOMY peuenTy.

OpHeHTUpyHTECH Ha NOXO-
YKYt0 BbiNeuky B Tabnuue
BbIMEUKM.

16.4 MNMuporu u BbiNne4yKa
CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM ANnA NpUrotoBneHuUA nUporos U Bbl-

NeyKu.

TervmepaTypa M NPOAOCJDKUTENIbHOCTb BbINEeKaHUA 3aBUCAT
OT KONMYyecTBa TecTa U OT ero CBOWCTB. |-|03TOMy B Tabnuue
YKasbiBaeTcA AnanasoH 3HayeHun. HaunHante ¢ HaMMeHb-

Muporn B popmax
3ameTKa:

YKasaHnua no NPUroToBNeHUo

HUcnonbsyiite popmbl AnA
BbINEKaHMA U3 CUIIUKOHA,
CTeksa, NnacTuka unm Kepa-
MUKH.

= dopma gomxHa Bblaep-
YXMBaTb TeMnepartypy 40
250 °C.

= B takux popmax Bblneu-
Ka NONy4YUTCA HE TaKOM
PYMAHOW.

= B pexxvme MUKPOBOJSH
BPEMA MPUroToB/EHNA
MOXET ObITb MeHbLLe,
yemM yKasaHo B Tabnuue.

= CoBeTbl N0 yCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY OnioZia B HE pasorpeThii NpeaBapuTensHO Npuoop.
= dopMy AnA NUpora Bceraa cneayet CTaBUTb Ha CepeanHy PELLETKM.

= Ucnonb3yiTe )aponpoyHyto nocyay, NPUroaHyo AnA NPUMEHEeHWA B MUKPOBOSIHOBOW Neyu.
= Qopmbl ANA BbINeKaHWA U3 MeTasia MOXHO UCMONb30BaTb TONbKO 6e3 BKNOUEHUA PEXXMMA MUKPOBOJTH.
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Bnogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bupa Ha- Temnepaty- MouwHocts  Bpems npu-
ctu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWUKPOBONH rOTOBNEHUSA,
B BaTTax MWH.
Cao6Heblii nupor, 06bluHOE dopma «Be- ~— 170-180 90 40-50
TecTo' HOK>» WK npA-
MoOyrofbHan
dopma
Cao6HebIi NUpor, TOHKoe Te- ®opwma «Be- ~— 150-170 - 70-90
CTO (Hanpumep, NecoYHbIN HOK>» WK npA-
nupor) MOYyrofbHasn
dpopma
Kop anAa topta u3 tecta anAa  dopma ana ~ 160-180 - 30-40
Kekca Kop>Ka AnA Top-
Ta
@OpyKTOBLIA NUPOT, TOHKUI, U3  PasbemHan unu ~— 170-190 90 30-45
TecTa ANA KeKkca yaweobpasHan
dopma
BuckeuTHBIN TOPT, 3 AMUA PasbémHan ~— 170-180 - 30-40
dopma G 26 cm
PpyKTOBLIN/TBOPOXKHLIN TOPT  PasbémHan ~ 170-180 180 35-45
13 NecoyHoro tecra’ dopma @ 26 cm
Muuua Kpyrnbit npotn- ~— 220-230 - 15-25
BEHb ANA NUULbI
MNMukaHTHBIM NKpor, Hanpumep, PasbéMHan ~— 200-220 - 50-70
KMLL dopma @ 26 cm
OpexoBblii nupor PasbémHasn ~ 170-180 90 30-35
dopma G 26 cm
JpoxokeBoe Tecto € couHon  Kpyrnbli npotu- ~— 170-190 - 55-65
HauYMHKOM BEHb ANA NUULbI
lMneTeHka n3 ApoxoxeBoro Te- Kpyrnbii npotn- ~—- 170-190 - 35-45

cta n3 500 r myku

BeHb AnA nuuulbl

' OcTaBbTe NMPOT OCTbIBATL B lyXOBOM LUKAdY NpuUM. Ha 20 MUHYT.

Menkasn Bbine4yKa

3ameTKa:
YKasaHuAa no NPUroToBNEHUIO

= CoBeTbl N0 yCTaHOBKaM paccuuTaHbl Ha NMocTaHoBKY Ontofla B He pas3orpeThlii NpeasaputensHo npubop.

= dopMy AnA nupora Bceraa crneayet CTaBuTb Ha CepeanHy PELLETKH.
L] J'Iyl-lme BCero noaxoAaAT TEMHbIE MeTaNNMyecKkue q)OprI AnA BbliNeKaHuA.

Bnwopgo MpuHagnexHo- Bbicota ycta- Bwug Harpe- Temnepartypa, °C  Bpems npuro-

ctu/nocyaa HOBKM Ba TOBJIIEHUS,
MUH.

Menkoe neyeHbe Kpyrnbli npotu- —r 150-170 20-35
BEHb ANA NUULbI

MuHpansHoe neyeHbe Kpyrneit npotu- ~— 110-130 35-45
BeHb ANA Nuuubl

Bese Kpyrnblit npotu- ~— 100 80-100
BEHb ANA NUULbI

Kekcbl dopma Anf Kek-  ~— 160-180 35-40
COB Ha peLuéTtke

Beineuka 13 cnoéHoro Tecta Kpyrneit npotu- ~ 190-200 35-45

BeHb AN1A NUulLbl
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Xne6 u 6ynouxu

3ameTKa:
YKasaHua no NPUroToBNeHUo

= CoBeTbl M0 yCTaHOBKaM paccuuTaHbl Ha NMOCTaHOBKY Ontofla B He pas3orpeThlii NpesBapuTenibHo npuoop.
= dopmy AnA NMpora Bceraa cnefyeT CTaBUTb Ha cepefiuHy PeLLETKM.
®  Jlyywe BCEro NOAXOAAT TEMHbLIE MeTaNIMYecKne GopMbl ASIA BbINEKaHKA.

Bnrogo MpuHagnexHo- Bbicota ycta- Bwua Harpe- Temnepatypa, °C  Bpems npuro-

ctu/nocyna HOBKMU Ba TOBIEHwUS,
MUH.

Xneb, 1,5 kr MpAamoyronbHaA ~ 1.230 1.10-15
dopma 2.200-210 2.40-50

Bynouku, Hanpumep, Bynoukn us  Kpyrnbiit npotu- ~— 210-230 25-35

NWEeHUYHOM MYKH BeHb ANA NUuLbI

CoBeTbl N0 BbiNeKaHUIO PacnonoxeHue Coset

Ecnu Bbineyka He yaanaco, 34ecb Bbl HAWAETE COBETHI, Kak Bbineuka noapymaHuBaetcA ® [loHM3bTe TeMneparypy

ynyulWuTh pe3ynibTar B CneayoLwnn pas. HepaBHOMEPHO. BblNEeKaHus.

PacnonoxeHune

CoBeT

Mupor onaaaer.

= cnonb3yinte Te UHrpe-
ZIMEHTLI, KOTOPbIE yKasa-
Hbl B peuenTe, U cobnto-
JaWTe yKasaHua no npu-
rOTOBJIEHUIO, NPUBEAEH-
Hble B HEM.

= cnonb3ynte MeHbLUe
YKUIKOCTH.
nu:

= YMeHblUMTE TeMnepary-
py BblinekaHua Ha 10 °C
¥ yBENnYbTE NPOAOIIKHU-
TENIbHOCTb BbINEKaHuA.

= OTpexkbTe Heobxoanmoe
KOJSIMYECTBO NeprameHT-
HoW Bymarm.

= PasmecTtute Gpopmy AnA
BbINeKaH1A Mo LEHTPY.

= QopmupyiTe Menkue
BbiNeyHble nagenna oau-
HaKoBOro pasmepa u
TOSLLUMHBI.

Mupor crnLLKOM CyXOM.

MoBbICETE TEMMEPATYPY BbI
nekaHua Ha 10 °C u cokpa-
TUTE NPOAOIIKUTENBHOCTb
BbINEKaHWA.

BcAa noBepxHOCTbL nupora
C/NIULLKOM cBeTNanA.

= [IpoBepbTe ypoBeEHDb
YCTaHOBKM W NpuHaa-
NEXHOCTH.

= [loBbICbTE TEMMEPATYPY
BbinekaHua Ha 10 °C.
nu:

= YBenuybTe NPOoAO0SIKH-
TENbHOCTb BbINEKaHWA.

Bbineuka rotoBa CHapy»u,
HO He MporneKnacb BHYTPM.

= VYMeHbLUUTE TeMnepary-
pY BbINEKaHuA 1 yBe-
NIMYbTE NPOAOIDKUTENb-
HOCTb BbINeKaHuA.

®  Jlo6aBbTe MeHbLLE XXua-
KOCTH.

Mpu npurotToBneHun nupora

C COYHOWM HAUMHKOMW:

= CHayvana ucnekure AHo.

= AcneyéHHoe AHO
nochbIinbTe MUHAANEM
WU NAHWPOBOYHbLIMMU CY-
XapAamu.

= Bbino)KuTe HaYMHKY Ha
JHO.

Mupor He noapymAHMACA
CBepxy, HO CIULLKOM CHJlb-
HO MOZAPYMAHWIICA CHU3Y.

MocTtaBbTe NUpor Ha ypo-
BEHb BhlLUe.

Mupor He noapymAHKUACA
CHU3Y, HO CJIULLKOM CUJIbHO
NoAPYMAHUIICA CBEPXY.

= [loctaBbTe NUpoOr Ha
YPOBEHb HUXE.

= YMeHblUWTE Temnepary-
Py BblNeKaHuA v yBe-
NUYbTE NPOAOIIKUTESb-
HOCTb BblNeKkaHusa
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PacnonoxeHue CoseT

Mupor He oTaenaeTtcA ot = [locne BbiNneKkaHuA gante
$opMbl Mocne Toro, Kak ero NMpPOry OCThbITb B TeYe-
nepeBepHYyIu. Hue 5-10 MUHyT.

= AKKypaTtHO oTaenute
CTEHKM nupora ot ¢op-
Mbl C NMOMOLLIbIO HOXa.

= OnATb NepeBepHUTE Nu-
pOr 1 HECKOJIbKO pas
npunoXurte K popme xo-
NoAHOE BNaXHoe Mnoso-
TeHue.

= B cneaylowui pas
CMarkeTe GOPMY KUPOM
U MockbINbTE NaHUPOBOY-
HbIMW CyXapAMM.

Mexxay ¢opmon n peLuér- = [lpoBepbTe, He 3arpAs-
KOW BO3HMKAIOT UCKPBI. HeHa nu popma cHapy-
HKMU.
= /3MeHWTE NOoNoXKeHne
¢dopMbl B paboyen ka-
Mepe.
= [lpoaomxanTe BblNeka-
HWe, BbIKJTIOUYUB PEXNUM
MWKPOBOJIH 1 yBENNYNB
NPOLAOMKUTENBHOCTb Bbl-
neKkaHusa.

16.5 HapeHue v rpunb

CoBeTbl N0 yCTaHOBKAM AJIA YXapeHUA UK NPUroTOBIIEHNA
Ha rpune

Temnepatypa 1 BpeMA »KapKu 3aBUCAT OT KonMUyecTBa npo-
JOYKTOB M UX CBOWCTB. MNoaTomMy B Tabnuvue ykasblBaeTcA
AnanasoH 3HayeHui. HauMHaiTe ¢ HauMeHbLUEero 3HaueHun
W, ecnv HeoBXoANUMoO, B CriedytoLLmniA pa3 ycTaHoBUTe TeMne-
patypy 4yTb BbILLE.

MapeHue B nocyne

Ecnu rotoBuTb 6ntoaa B cneunanbHoW Nocyae, X MOXXHO
Nerko BbIHYyTb U3 paboyeit Kamepbl U NoaaTb NPAMO B NOCYy-
Ze. MNpurotoBneH1e B 3aKpbITOH NocyZie No3BoNAET colep-
aTb pabouyto Kamepy B UMCTOTE.

O6wme ceeaeHUs o }apeHuu B nocyae

= Mcnonb3yiTte »aponpouyHyto nocyay, NpUroaHyto Ana
NPUMEHEHNA B MUKPOBOSIHOBOK Meyu.

u (DOprI ANA XXapeHua n3 Mmetanna MoXXHO UCNonb3oBaTb
TOJNbKO 663 BKNHOYEHNA MUKPOBOJTHOBOI o pexxmma.
YcraHoBuTe nocyay Ha PeLuéTky.

MpoBepbTe, NoMeLLaeTcA M nocyaa BHyTpHU pabouen
KaMmepbl.

= Jlyywe BCero Mcnosib3oBaTtb CTEKIIAHHYHO nocyay.
CraBbTe ropAYyro CTEKNAHHYIO NOCYAy Ha CyXyHo
noACTaBKY. Ecnu noacraBka 6yneT MOKpOVI nnn xonoa-
Hoﬁ, CTEKJI0 MOXXET TPEeCHYThb.

L] I'Iocyna MOXXET O4YeHb CUJIbHO HarpeBaTbCA. HOSTOMy
NpPU BbIHUMaHUU VICI'IOJ1b3yl7ITe NPUXBATKHU.

= Crneay¥Tte MHpOpMaLMM NPOM3BOANUTENA O NOCYAe ANA
apeHua.

OTKpbITas nocyna
Wcnonbayiite nocyay AnA XapeHus ¢ BbICOKMMU BopTHUKa-
MMU.

Y Bac Bce nonyuutcal ru

3aKpbiTan nocyna

= Kcnonb3yiTe NOAXOAALLYHO, XOPOLLO NpUeratLLyro
KPbILLIKY.

= [lpu NpUroToBNEHUM MAca cobntoaaiiTe paccToAHue
MeXay NPOAYKTOM U KPbILLKOK He MeHee 3 cM. MAaco
MOXXET MPUNOAHATLCA.

= [lTMua, MACo U pbiba NOKPbLIBAKOTCA XPYCTALLEN KOPOY-
KOV U B 3aKPbITOM XapoBHe. Micnonb3ayiTte apoBHIO CO
CTEKJIAHHOW KPLILIKOW. YcTaHoBUTE Bonee BhICOKYH TEM-

neparypy.

A NPEOYNPEX AEHUE — OnacHocTb owunapuBaHu1A!

Mpn OTKPbLIBAHWM KPLILLKK MOCHE NPUrOTOBIEHNA MOXKET

BbicBOOOXAaTbCA 0YeHb ropaunit nap. MNMpu onpeaenéH-

HOM TemMnepaTtype OH MOXXeT ObiTb HE BUAEH.

» [NoAHUMAaNTE KPBILKY TaK, YToObl FOPAYMIA Nap MOr YWTH
B CTOPOHY, NMPOTUBOMOJIOXHYHO OT Bac.

» He noanyckaiite geten 6nmnsko K npudopy.

MpumeyaHusn
= [locTHOe MACO MK TYLLEHOE MACO
— Bneitte B nocyay »uAKOCTb NPUMEPHO Ha 1/2 cm,
Hanpumep BoAy, BUHO, YKCYC M1 T.M.
KonnuecTtso »unAKOCTM 3aBMCHT OT copTa MAca v OT
mMartepuana nocyasl, a TakKe oT Toro, Ucrosb3yerte
M Bbl KPbILLKY.
Mpu npurotoBneHM B IMaNMPOBAHHON UM TEMHOWM
MeTaNIM4YECKoi yapoBHe HeobxoanMo f06aBUTb
6onblue XXUAKOCTH, YeM MPU NPUrOTOBEHUN B CTEK-
NAHHOW nocyae.
Mpu npurotoBneHun TyLLEHoro maAca gobasbTte
HEMHOro 6osbLUe KUAKOCTMU.
— B npouecce »xapeHua »unaxkoctb ucnaputca. lNMpu
HEOBX0AMMOCTU XUAKOCTb MOXHO aKKypaTHO L1oMu-
BaTh.
— [lo ucteyeHnn NoNOBUHLI BPEMEHW NPUIrOTOBNEHMA
nepeBepHUTE KYCKU MAca.
= Poiba
— [pu TyweHun pbiBbl Brente B nocyay 1—3 cTONOBbIX
NIOXKM XMAKOCTH, HANpUMep, IMMOHHOIO COKa Min
yKcyca.

MpurotoBneHue Ha rpune

OnA nonyyeHnA NoaXapucToi KOPOUKM roToBbTe Bntoaa Ha

rpune.

®  [0TOBbTE B PEXMME rpUA TONBKO C 3aKPLITOW ABepLEeWH
npubopa.
Bes npeasaputensHoro pasorpesa.
Mcnonb3yiiTe NOPLMOHHBIE KYCKM OAMHAKOBOIo Beca U
TOJILLMHBI.
Toraa oHu paBHOMEPHO NOAPYMAHMBAIOTCA U OCTAKOTCA
COYHbIMM.

= KnaauTte NOPLMOHHbIE KYCKWU HENMOCPEACTBEHHO Ha
PeLLéTKy.

= [lepeBopauvBainTe NOPLMOHHBIE KYCKM NPW MOMOLLM
LLMNLIOB ASIA FPUAA.
Ecnv npoTKHYTb MACO BU/IKOR, COK BbITEYET M MACO Mo-
NYUYUTCA CYXUM.

= ConuTte NOPLMOHHBLIE KYCKM TONBbKO MOCne Npurotose-
HWA Ha rpune.
Conb BbITArMBAET U3 MACA BOAY.

3ameTKa: TéMHOe MACO, HanpuMep roBAAUHA, NOAPYMAHMU-
BaeTcA BbICTpee, YeM TENATUHA UK CBUHUHA. CHapy»Xu Kyc-
KW CBETNIOro MACA WK PbiBbl 4acTo BbIBAOT NULLb CHerka
KOPMYHEBOIO LBETa, B TO BPEMA KaK BHYTPU OHU y)XKe roTo-
Bbl€ U COYHbIE.
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ru VY Bac Bce nonyuutcal!

HarpeBatenbHblii 91EMEHT rpuiA aBTOMaTUYECKH BhIKITHOYA-
eTcA M CHoBa BKJHOYaeTcA. OT0 HopmanbHo. YacTtota 3aBu-
CMT OT YCTAHOBEHHOIO PeXX1ma rpuns.

B npouecce npuroToBneHWs Ha rpune MoXkeT 06pasoBbl-

BaTbCA AbIM.

PexkomeHgauuu anna HapeHUA U TyLueHUA
,ﬂﬂﬂ NPUroToBNeHNA yaa4HbIX XXapeHblX “ TYLIJéHbIX 6non

cne,uyﬁTe AaHHbIM COBETaM.

PacnonoxeHune

Coset

MocTHOEe MACO He AOMKHO
NoJNTy4YUTbCA CYXUM.

= [o »xenaHuto cMaxkbTe
MACO XUPOM UNun obno-
XXUTE NMOoNOCKaMH LLUNnKa.

XapKkoe MOXXHO nNpuroTo-
BUTb C KOXKeW.

= CpenaiTe Ha KoXke Kpe-
cToobpasHble Haapesbl.

= CHauana obxapbTte MA-
CO KOXXEM BHU3.

FoBaauHa
3ameTKa:

YKasaHnua no NPUroToBNeHUo

PacnonoxeHue

CoseT

MocrtapaiTtecb Aepxatb pa-
6ouyto Kamepy B UMCTOTE.

Mpu BBICOKOW TEMMNEpPa-
Type XapeHua rotosbTe
NPOAYKTbI B 3aKPbITON
YKapoBHe.

Maco aomxHO ocTaBaTtbeA
FOpH‘-WIM N COYHbIM, Hanpw-
mMep, pocTound.

Koraa »kapkoe 6yzer ro-
TOBO, €ro cneayer ocrta-
BUTb ellle Ha 10 MUHYT B
BbIK/IIOYEHHOW 3aKPbLITON
pabouei Kamepe anA
paBHOMEpPHOro pacnpe-
JeneHna MACHOro Coka.
Bpems BblAEPKKM He
BXOAMT B yKasaHHoe
BpeMA NPUroToBEHHA.
[Mocne npurotoBneHua
3aBepHuTe H6noa0 B
antoMuHUEBYHO GOnbry.

= CoBeTbl M0 YCTaHOBKAaM pacCuMTaHbl Ha NMOCTAHOBKY 6toga B He pasorpeTbii npeaBapuTensHO Npubop.
= [0BAXWM CTENK U POCTOMG NepeBopaunBanTe No UCTeYEHMH NOJIOBUHbI BPEMEHM NPUrOTOBNIEHWA. B 3aBepLueHue aante
6ntony nocToATb ewwé npum. 10 MUHYT.

Bniogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bupg Ha- Temnepatypa MowHocte Bpems npu-
ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOJIH TOTOBIEHMUS,
rpunsa B BaTTax MWH.
loBAAMHA ANA TylweHus, Pewétka ~— 180-200 180 120-145
npum.1 Kr 3akpbITana nocy-
aa
Poctbnd, cpeaHenpoxkapeH-  Peluétka “~— £ 210-230 180 30-40
HbIW, NpUM. 1 Kr OTKpbITasa nocy-
Aa
[oBAXKKI CTeNK, cpeaHenpo-  Peluérka — ] 3 - 20-30
YapeHHbIn, 2—3 KycKa, ToN- CTeKnAHHbIN
LWmnHom 2-3 cm, no 200 r NPOTUBEHb

CBHUHMHa

3ameTKa:
YKasaHua no NPUroToBneHUo

= CoBeTbl N0 yCTaHOBKAM pacCuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY 6ntoa B He pasorpeThlil NpesaBapuTenibHo npubop.

= MAco anA »apku 6e3 KoK NepeBepHUTE N0 UCTEUEHUN NPUMEPHO NONOBUHLI BPEMEHU NPUroToBneHuda. B saBepLueHne
AaunTe )apKomy nocToATb eLwé npum. 10 MUHYT.

= BuiknaabiBaiTe xapkoe B nocyay Koxen BBepx. Haaperkbte Koxy. MNepeBopaunBarts apkoe He TpebyeTcA. B 3aBepLue-
HWe JaWTe »KapKoMy NocToATb eLwé npum. 10 MUHYT.

= CTeWK 13 LWeAHON YacTh NepeBepHUTE Mo UCTEUEHWUN 2/3 BPEMEHU NPUrOTOBMIEHUA.

Bnropo MpuHapnexHo- BbicoTa Bwua Ha- Temnepatypa MowHocTe Bpems npu-
ctu/nocypa YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOSNIH [OTOBMEHMUS,
rpuns B BaTTax MWH.
MsAco ansa »apku 6e3 KoXMu, PewwéTka ~— £ 220-230 180 40-50
Hanpumep, LWenKa, 3akpebiTana nocy-
npum. 750 r ha
MAco anA »apKu ¢ KoXxewn, PewéTka ~— 190-210 - 130-150
Hanpvmep, nonarka, OTKpbITasa nocy-
npum. 1 Kr na
CTeliK U3 LWeiHoM yacTh, 2—  Pelwétka — ™ 3 - 25-35
3 WT., 2—3 CM TONLLMHOMK CTeKnAHHbIA
NPOTUBEHb
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Opyrue 6nrona us maca
3amertKa:
YKasaHuA no NpurotoBleHNUIO
= CoBeTbl N0 YCTAaHOBKaM PacCyMTaHbl Ha NMOCTaHOBKY 6rto4a B He pasorpeTbii npeaBapuTensHO Npubop.
= B 3aBepLUeHVe aanTe MACHOMY PyneTy NocToATb ewé npum. 10 MUHYT.
= Konbacku nepeBopauvBanTte no UCTEYEHUU 2/3 BPEMEHU MPUTOTOBNEHMA.
Bnwopgo MpuHagnexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTts Bpems npu-
ctu/nocyna YyCTaHOBKMU rpeBa B °C/pexum MMKPOBOJIH TOTOBJIEHUA,
rpuns B BaTTax MWH.
MsacHou pynet, npum. 750 r PewéTtka ~ X 180-200 600 15-20
OTKpbITasa nocy-
aa
Kon6acku-rpunb, 4—6 Wr., Pewértka -— ] 3 - 25-35
npum. no 150 r CreKnAHHbLIN
NPOTUBEHb

Mtuua

3ameTKa:
YKasaHuA no NpuroToBleHNUIO

CoBeTbl NO yCTaHOBKaM pacCYuTaHbl Ha NOCTAHOBKY 6ntona B He pasorpeTblﬁ npeasaputenbHO I'IpVI60p.

LibinnéHka uenvkom BbiKNaabiBanTe rpyakoi BHU3. [epeBopaunBanTe No UCTEYEHWU NONOBUHBLI BPEMEHW NMPUrOTOBNEHHA.
Kycouku UbINnéHKa v yTUHbIe rPYAKK BeiKnaabiBaiTe Koxei BBepx. MNepeBopaunBatb 6ntofo He TpebyeTca.
lyCHUHbIE OKOPOUKa NepeBopaynBanTe Nno UCTEYEHUU NONOBUHBI BPEMEHU MPUTOTOBNEHUA. HaKonuTe KOXKY B HECKOJIbKUX

MecTax.
Bnwopgo MpuHapnexHo- BbicoTa Bwua Ha- Temnepatypa MowHocTte Bpems npu-
ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOJNIH TFOTOBIEHMUHA,
rpunsa B BaTTax MWH.
LibinnéHok, uennkom, PewéTtka ~ 220-230 360 35-45
npum. 1,2 kr 3akpbiTanA nocy-
ha
LibinnéHoK, Kycoukamu, PeluéTtka ~ 210-230 360 20-30
npum. 800 r OtKkpbiTas nocy-
aa
YTuHana rpyaka, npyum. 500 - PewéTka -— X 3 90 20-30
CreKknAHHbIN
NpPOTUBEHb
l'ycuHanA rpyaka, rycuHole Pewétka — £ 210-230 90 30-40

okopouka, 700-900 r

OtKpbITas nocy-
aa

Pbi6a

3ameTKa:
VKasaH nAa no I'IpVIFOTOBJ'IeHVIPO

= CoBeTbl NO yCTaHOBKaM pacCYuTaHbl Ha NOCTAHOBKY 6ntona B He pasorpeTbM npeaBaputenbHO I'IpVIéOp.
u ﬂﬂﬂ npuUroToBneHuUA Ha rpune pbl6bl LennKoMm, Hanpumep, nococa unu popenu, BblKnagbiBanTe eé Ha cepeaunHy peLIJéTKM.

" I'IpeuBapMTeano CMaXXbTe peLUéTKy pacTuTesibHbIM MacJioOM.

Bnogo MpuHapgnexHo- Bbicota ycta- Bwupg Harpe- Pexum rpuns Bpewms npuro-
ctu/nocyaa HOBKM Ba TOBIEHMUS,
MWH.
Pbi6Hble KoTneTbl, 2-3 WrT., No PeluéTtka — (i 3 20-25
150 r CreKnAHHbIN Npo-
TUBEHb
Pbi6a uenukom, 2-3 wt., no 300 r  PewéTka — ™ 3 20-30

CTeKnAHHbIN Npo-

TMBEHb
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CoseTbl No HapeHuro

Ecnu »apkoe He yaanoch, 3aecb Bbl HAWAETe COBETHI, Kak
YNyULLWUTL pesynbTaT B CreayroLUuii pas.

PacnonoxeHue

Coset

XKapkoe cnuwkom TEMHoe,
a KopouKa MecTamu noaro-
pena.

= Buibepute Gonee Hu3-
Kyt Temneparypy.

= CoKpatuTe NPoLOMKU-
TENbHOCTb YKapeHus.

Xapkoe nepecyLueHo.

= Boibepute Gonee Hus-
Kylo Temnepatypy.

= CoKpatuTte NpoAOIIKM-
TENbHOCTb YKapeHus.

XpycTALan KopoyKa CruLL-
KOM TOHKaA.

= [loBbiCbTe TEMMEpPATYpy.
nu:

= [locne 3aBepLueHWA Bpe-
MEHM XapeHnA HeHa-
ZI01Ir0 BKIIOUUTE PEXUM
rpuns.

Coyc ana »xapkoro noaro-
pern.

= BuiGepuTe nocysy MeHb-
Luero pasmepa.

= [lpu xapeHun fobaBbTe
GonbLue XXUAKOCTU.

16.6 3aneKaHKH, rpaTeHbl U TOCTbI

3ameTKa:
YKasaHuA no nNpuroToBneHuro

PacnonoxeHue

CoseT

Coyc AnA »apKoro CnuLu-
KOM CBET/bIV ¥ BOAAHM-
CTbIN.

= Y106kl BbINapMBanoch
6onblUE XXUAKOCTH, Bbl-
6upaiite Gonee npocTop-
Hyto mocyay.

= [pu xapeHun gobas-
NAWTE MeHbLUE XUAKO-
cTH.

MAco noaropaert npw TyLue-
HUM.

= KpbllKa AOmMKHA NOAXO-
IUTb K NocyZie U NNOTHO
€€ 3aKpblBaThb.

= YMeHbLUWUTE TeMnepary-
py.

= [Ipu TyweHun godaebte
YKUAKOCTb.

YXapkoe nnoxo npox<apu-
nochb.

= HapexbTe )apkKoe.

= [lpuroTtoBbTe COyC B No-
cyne AnA XapeHuA.

= BbINIOXKUTE KYCOUKHM Xap-
KOro B COYC.

= JloBeauTe xapkoe 10
rOTOBHOCTHU B peXXMme
MWKPOBOJIH.

= CoBeTbl N0 YyCTAHOBKaM pacCy1TaHbl Ha NOCTAHOBKY 6ntoa B He pas3orpeThlil NpesBapuTensHO nprbop.

= J1nA npurotoBneHna cydre u kapTodenbHbIX 3aneKaHoK UCMOoSb3yHTE XaponpoyHyto GopMy ANA 3aneKaHKu BeicoTon 4—5
CM, NOAXOAALLYIO ANIA UCMONb30BaHUA B MUKPOBOJSTHOBOW Neuu.
OcrTaBbTe 3arnekaHKy U rpateH B BbIKIIOYEHHOM AyXOBOM LUKady eLle Ha 5 MUHYT.
MoAacyLwmnTe Kycouku TocTa 3apaHee.

Bnroao MpuHagnexHo- BbicoTa Bua Ha- Temnepatypa MowHocTe Bpems npu-

ctu/nocyna YyCTaHOBKM  rpeBa B °C/pexum MUKPOBOJIH T[OTOBIEHMUS,
rpuns B BaTTax MWH.

3anekaHka, cnaakas, OTKpblTana nocy- ~—r N 140-160 360 25-30

npum. 1,5 Kkr na

lMukaHTHaA 3aneKkaHka M3 ro-  OTKpbITaa nocy- =~—- 150-170 600 20-25

TOBbIX MHFPEANEHTOB, ha

npum. 1 Kr

KaptodenbHan 3anekaHka u3  OTKpbITaa nocy- ~— 210-220 600 20-25

CblpblX UHFPEANEHTOB, aa

npum. 1,1 Kr

TocTbl, 3anekaHu1e 4 wr. PewéTka — ] 3 - 8-10

16.7 FoToBble 6ntoaa rNyboOKON 3aMOPO3KH

3ameTKa:
yKa3aHVIF| no I'IpVI roOTOB/1IEHUKO

= CobntofaiiTe yKazaH1A NPOM3BOANUTENA HA YNAKOBKe.
= CoBeTbl M0 YCTaHOBKAaM pacCuMTaHbl Ha NMOCTaHOBKY 6rtoga B He pasorpeTbii NpeaBapuTensHO Npubop.
= He knagute kapTodenb Gpu, KPOKETbI U XapeHbli kapTodenb Apyr Ha Apyra, No UCTEYEHWMU NONIOBUHBI BPEMEHW NPUrOTOB-

NIeHUA NepeBepHUTe.

bniopo MpuHagnexHo- BbicoTa Bup Ha- TemnepaTy- MowHocts  Bpems npwu-
ctu/nocyna yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWKPOBONH rOTOBMEHUS,

B BaTTax MWH.

Muuua Ha ToHKOM TecTe PewéTka ~— 220-230 - 10-15
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Bnwopo MpuHagnexHo- BbicoTa Bwua Ha- Temneparty- MowHocte  Bpems npu-
ctu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWUKPOBONH TFOTOBNEHUSA,
B BaTTax MWH.
Muuua-6aret PewéTka ~— 1.- 1.600 1.2
2.220-230 2.- 2.13-18
Kaptodenb ¢pu Kpyrneit npotn- -~ £ 220-230 90 10-15
BEeHb ANA NuuUbI
KpokeTbl Kpyrneld npotn- -~ X 210-220 - 10-15
BEHb ANA NUULbI
XapeHbi kKapTodens, dap- Kpyrnbid npotn- -—~ X 200-220 90 15-20
LUMPOBaHHbIN KapTodenb BEHb ANA NUULb
LLitpyaens Kpyrnelt npotn- ~— 220-230 - 20-30
BeHb AnA Nuuubl
3aneKkaHka (Hanpumep, nasa- 3akpbiTada nocy- -~—r 220-230 600 10-15

HbA), NnpuMm. 450 1

aa

16.8 KoHTponbHble 6ntoga

LaHHble 0630pbl 6binM cocTaBneHbl ANA PasMyHbIX KOHTPONUPYIOLLMX OpraHoB, YTobbl 06nerynTb npoueaypy NpoBepku npubo-
pa B cooTtBeTcTBMM ¢ EN 60350-1:2013 mnu IEC 60350-1:2011 1 B cootBeTcTBMM € HopMmor EN 60705:2012, IEC 60705:2010.

Pasmopar{uBaHrMe C MMKPOBOJIHAMH

Bnogo MpuHapnexHocTn/ BbicoTta yctaHoB- MolwHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocyaa Kn MMUKPOBOJSIH B HUSl, MUH.
BaTTax
Msaco, 500 r OtKpblTasa nocyaa [Ho paboueit ka- 1.180 1.5
Mepbl 2.90 2.10-15

anrOTOBHeHMe C MUKpPOBOJIHAMU

CoBeTbl NO yCTaHOBKaM ANA NPUroToBNEeHUA KOHTPOJIbHbIX 6ntoa B pexxmme MUKPOBOJIH.

Bnwopo MpuHagnexHocTu/ BbicoTa yctaHoB- MowHoOCTb Bpems npurotoBne-
nocyna K1 MUKPOBOSIH B HUSI, MUH.
BaTTax

AnuHbIR Kpem, 1 Kr OtkpbiTans nocyaa OHo paboueit ka-  1.600 1.10-13

Mepbl 2.180 2.20-30
BucKBUTHBIN TOPT, 475 T OTKpblTaa nocyaa OHo paboueit ka- 600 8-10

Mepbl
MsacHou pynert, 900 r OtkpbiTas nocyaa [Ho pabouer ka- 18-23 18-23

Mepbl

MpurotoBneHue B KOMGMHMpOBaHHOM pexnme ¢ ucnoJsibaoBaHUeM MUKPOBOJIH

3ameTKa:

YkasaHuAa no NPUroToBNEHUIO

= J1nA NpUroToBNEHWUA LbINNEHKA UCMONb3YITE NOCYAY C BbICOKUMU BOpPTUKaMMU.
= BriknaabiBanTte UbINNEHKA rpyaAKon BHU3. [lepeBopaunBanTe no UCTe4eHnr NosioBUHBI BPEMEHU NPUrOTOBEHMA.

Bnogo MpuHagnexHo- BbicoTa Bupa Ha- Temnepaty- MouwHocts  Bpewms npu-
ctu/nocyaa YCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWUKPOBONH rOTOBNEHMUS,

B BaTTax MWH.

KapTtodenbHana 3anekaHka Pewétka ~— 210-220 600 20-25

OTKkpbITas nocy-
aa
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Bniogo MpuHapnexHo- BbicoTa Bwva Ha- Temnepary- MowHoctb  Bpems npu-

ctu/nocyaa yCTaHOBKM  rpeBa pa, °C MWUKPOBONH TOTOBMNEHUSA,
B BaTTax MWH.

Mupor Pewétka ~ 190-200 180 20-27
OTKpbITas nocy-
aa

LibinnéHok PewwéTtka ~ X 190 360 30-45
OTKpbITana nocy-
na

BbinekaHue

3ameTKa: CoBeTbl M0 yCTAHOBKAM paccuuTaHbl Ha NOCTaHOBKY Ontoa B He pas3orpeTblii NpeasaputenibHo npubop.

Bniopgo MpuHapnexHo- BbicoTa ycta- Bwupg Harpe- Temnepartypa, °C Bpems npuro-

ctu/nocypa HOBKM Ba TOBMEHuUs,
MUH.

BuckeuT Ha Boae PelwéTka ~ 170-180 30-40
PasbémHan pop-
Ma & 26 cm

3aKpbITblii ABNOYHBIVA NMpPOT PelwwéTtka ~ 170-190 80-100
PasbémHan ¢op-
Ma & 20 cm

durypHoe neveHbe CreKknAHHbIN Npo-  ~—= 160-170 30-35
TUBEHb

ManeHbKune KeKchbl CTeKnAHHbIN NPo- ~—~ 160-170 25-30

TUBEHb

MpuroTroBneHue Ha rpune

3amertka: 1o MCTeUeHUM NONOBUHEI BPEMEHW NPUrOTOBIEHUA NepeBepHUTe BUdByprep.

Bnogo MpuHapnexHo- Bbicota ycta- Bwua Harpe- Pexum rpuns Bpewmsa npwuro-
ctu/nocypa HOBKM Ba TOBIEHuUs,
MWH.
MoarkapeHHble TOCThI PelwéTka — ] 3 4-5
BudByprepsl, 9 L. Pewétka — 3 35-45
CreKknAHHbLIN Npo-
TUBEHb

17 CepBuCcHaA cnyxoba

Ecnu y Bac MmetoTcA BONPOCHI MO UCMONIb30BaHUIO0, BaM He
yAaeTcA CaMOCTOATENbHO YCTPaHUTb HEMCMNPABHOCTL MpH-
6opa unu TpebyetcA OTPeMOHTMPOBAaTL Npubop, obpaTtutech
B Hallly CepBUCHYIO Cny»K0y.

Moapo6HY0 HPOPMALMIO O rapaHTUAHOM CPOKE W YCIIOBU-
AX rapaHTiK B Ballel cTpaHe Bbl MOXKETe 3anpoCcHTb B Ha-
LUEen cepBUCHO cny»k6e, y Ballero npoZasua Uinu HauTM Ha
Hallem caunte.

Mpu oBpalleHnn B CEPBUCHYIO CY)KOY YKaXKUTE HOMEP U3-
aenva (E-Nr.) v 3aBoackoi Homep (FD) npu6opa.

Aapec v TenedoH CepBUCHOM CIY>KObl MOXHO HaUTH B NpU-
naraeMoM nepeyHe CEpPBUCHBIX CIYXKO UK Ha HalleM Be6-
caute.

[nAa poctyna K KoHTakTam cny»6 KIIMEHTCKOro cepsuca, Bbl
TaKXXe MOXeTe Ucnonb3oBatb AaHHbIM QR koa.
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OTOT NPOAYKT UMEET UCTOYHUKM CBETA Kracca 3Heproag-
¢dekTnBHOCTM G. MCTOYHMKM CBETa NpeanaraloTcA B Kaue-
CTBE 3anyacTi U JOMKHbI 3aMEHATLCA TONIbKO creunanbHo
06yyYeHHbIM ANA 3TOro KBanMUUMPOBAHHLIM NEepPCOHANIOM.


https://www.bosch-home.ru

CepsucHasa cny»x6a  ru

17.1 Homep usnenuna (E-Nr.) u saBoackoun

Homep (FD) [ e FD. ZNr | CE ZK

Howmep nsgenunsa (E-Nr.) n 3aBoackon Homep (FD) Bbl Hanae- Type

Il? Ha q’”p'\"e””éo” Tabmmuke coero npuGopa. Uto6bl BLICTPO HaiiTh AaHHbIe NpuBopa M HoMep TenepoHa
NPMEHHAR TabNI4Ka C HOMEPAMW HAXOANTCH Ha BHYTPEH- CepBMCHOM CyBbl, Bbl MOXETE 3anMcath 3TW JaHHbIe.

Hel CTOpoHe ABepLbI.
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Thank you for buying a
0 Bosch Home Appliance!

MyBosch

Register your new device on MyBosch now and profit directly from:

» Expert tips & tricks for your appliance
 Warranty extension options

» Discounts for accessories & spare-parts
 Digital manual and all appliance data at hand

» Easy access to Bosch Home Appliances Service

Free and easy registration — also on mobile phones:
www.bosch-home.com/welcome

Looking for help?
You'll find it here.

Expert advice for your Bosch home appliances, help with problems

or a repair from Bosch experts.

Find out everything about the many ways Bosch can support you:
www.bosch-home.com/service

Contact data of all countries are listed in the attached service directory.

Robert Bosch Hausgeridte GmbH
Carl-Wery-StralBe 34

81739 Minchen

GERMANY
www.bosch-home.com

9001494822 (010910)
hu, pl, ro, ru
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